Příloha č. 4 Výzvy
Specifikace provozní sestavy konvektomatu
 1 ks plynového konvektomatu se zavážením - kapacita 24 GN 2/1 + příslušenství – viz popis 
Popis zařízení: 
Minimální parametry a funkce pro výběr plynového konvektomatu se zavážením o kapacitě 24 GN 2/1+ příslušenství
Technická specifikace:
· prostor určený k umístění konvektomatu v kuchyni - cca 2m x 2m, výška cca 1,6 m
· kapacita min 24 GN 2/1 
· kapacita 400 – 600 jídel
· bojlerové provedení 
· skrývací dveře
· pokročilý uzavřený systém 
· elektrické ovládání
Vybavení:
· obslužný panel celoplošná dotyková obrazovka 
· pára min.  30-130°C se zaručeným nasycením 
· kombinovaná pára min. 30-250°C s automatickým přizpůsobením vlhkosti 
· horký vzduch min. 30-250°C s optimalizovaným přenosem tepla  
· odvlhčování v min. 5 stupních
· tradiční funkce pečení v min.  5 stupních 
· zavlhčování v min. 5 stupních
· management plnění pro různé produkty současně 
· pružná regenerační funkce s předběžným výběrem 
· NT tepelná úprava při nižších teplotách
· vícebodová sonda 
· samonavíjecí sprcha
· plně automatický čisticí systém s režimem 
· HACCP a PC software managementu profilu tepelné úpravy
Další požadavky:    
· náhradní zavážecí vozík 
· změkčovač vody – průtok 20l/min, regenerace , vstupní tvrdost vody 29°dH, průtočný tlak vody min.1,5/max. 8,0 bar 

· sada gastronádob: - GN2/1 -65 nerezová plná 12 ks
- GN2/1 -65 nerezová děrovaná 6 ks
- GN2/1 -65 nerezový rošt 6 ks
- GN2/1 -20 nerezová plná 12ks 

Součástí zakázky: 
· doprava
· montáž stroje včetně napojení na všechny sítě, včetně případných stavebních prací
· zaškolení obsluhy
· záruka 60 měsíců na předmět plnění a 24 měsíců na stavební a montážní práce
· provedení zkoušek a revizí
