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 Príloha č. 1 – Opis predmetu zákazky – 1 .časť 
 

  

   
Predmetom zákazky je poskytnutie služieb stravovania pre osoby mimoriadne ubytované v 
priestoroch verejného obstarávateľa v súvislosti s vojnovým konfliktom na Ukrajine na základe príkazu 
Okresného úradu v Bratislave poskytnúť vecné plnenie v súvislosti so zabezpečením ubytovania a 
poskytovania stravy pre cudzincov utekajúcich z vojnou postihnutého územia krajiny.  
 

Základné charakteristiky súvisiace s predmetom zákazky:  
 

1. Odhadovaný maximálny počet vydaných jedál - 70 jedál (obedov) denne. Jedlom (obedom) sa 
rozumie teplá polievka, hlavné teplé jedlo (vrátane šalátu k primeranému typu jedla) a minerálka. 

2. Verejný obstarávateľ každý deň do 19.00 hod nahlási presný počet obedov na ďalší deň podľa 
aktuálneho počtu ubytovaných utečencov. 

3. Doba trvania poskytovania služby – 180 dní (kalendárnych) od nadobudnutia účinnosti zmluvy.  

4. Verejný obstarávateľ požaduje dovoz nahláseného počtu obedov - jedál (max. 70 denne) do sídla 
ubytovacieho zariadenia 7 dní v týždni v čase od 11.00 hod do 13.00 hod. 
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5. Úspešný uchádzač bude zasielať  jedálny lístok verejnému obstarávateľovi za účelom 
zverejnenia na mail: saks.modra@uniba.sk.  Úspešný uchádzač ho má za povinnosť zaslať každý 
týždeň do nedele do 15. 00 hod pre nasledujúci týždeň. 

6. Verejný obstarávateľ požaduje baliť jedlá do  jednorazových kompostovateľných obalov, okrem 
minerálky. 

7. Verejný obstarávateľ požaduje od úspešného uchádzača zabezpečiť denné rozloženie jedla 
nasledovne: 

Požaduje sa, aby v dennej ponuke boli obsiahnuté minimálne, resp. jedlo obsahovalo minimálne: 

o 1 teplá polievka - objem min. 330 ml, teplota °C 70 až 85, obsah 
zeleniny/cestovín/zemiakov/ryže/vločiek v uvarenom stave 150 g, k primeranému druhu 
polievky 2 ks chleba (nie k zeleninovej), 

 
o 1  druh teplého hlavného jedla - 5 x mäsové jedlo, 1 x zeleninové jedlo, 1 x sladké/múčne jedlo, 

k jedlu šalát/kompót/kyslé – k primeranému typu jedla (rozloženie druhov hlavného jedla 
počas týždňa -  priradenie k jednotlivým dňom v týždni je ponechané na úspešnom 
uchádzačovi), teplota hlavného jedla -  °C 80. 

Gramáže vybraných hlavných jedál (hlavné teplé jedlá neuvedené v rozpise nižšie budú podávané 
v obdobných gramážach, napr: mäso divinové – rovnaká gramáž ako pri nižšie uvedených 
mäsách): 

• hlavné jedlo - hovädzie mäso v surovom stave 120 g 

• hlavné jedlo - bravčové mäso v surovom stave 120 g 

• hlavné jedlo - kuracie mäso v surovom stave bez kosti 120 g 

• hlavné jedlo - kuracie stehno v surovom stave s kosťou 220 g 

• prílohy 150 až 200g 
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• hlavné jedlo - omáčka k jedlu 1,5 dcl 

• hlavné jedlo - šalát - zelenina 200 g 

• hlavné jedlo - múčne a sladké jedlá 350 g 

• hlavné jedlo - zeleninové jedlá 350 g 

• šalát k hlavnému jedlu 100 g 

• vyprážaný syr 100 g 

• vyprážané filé 150 g 

• pizza  450 g 

o nápoj: ½ l jemne sýtená minerálka 
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