RAMCOVA DOHODA
na dodavku ,Masa a masovych vyrobkov"*

gislo:1Jr? /U N B /2019
(uzavreta podla zakona €.343/2015 Z.z. o verejnom obstaravani a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni
neskorSich predpisov a § 409 a nasl. zakona ¢. 513/1991 Zb. Obchodny zakonnik v zneni neskorSich predpisov)

l.
Zmluvné strany

Predavajuci: POZANA MEAT s.r.o.
Pribinova 176, 960 01 Zvolen
zastlpeny: Ing. Lukas$ Gostik, konatel
ICO: 50 909 142
DIC: 212 05 21 458
bankové spojenie: UniCredit Bank a.s.
¢islo Gétu: SK85 1111 0000 0015 2276 2007

Zapisany v Obchodnom registri Okresného (Krajského) stdu v Banskej Bystrici.
VloZka Cislo: 32672/s. Oddiel: Sro.

(dalej len ,predavajaci®)

a
Kupujuci: Univerzitna nemocnica Bratislava
Pazitkova 4, 821 01 Bratislava
zastlpeny: MUDr. Renata Vandriakova, MPH, riaditel
ICO: 31 813 861
DIC: 202 17 00 549
ICDPH: SK 202 17 00 549
bankové spojenie: Statna pokladnica
IBAN: SK58 8180 0000 0070 0027 9808
Internetova adresa: www.unb.sk

(dalej len ,kupujaci®)

Il.
Preambula

Tato ramcova dohoda (dalej len ,Zmluva®“) sa uzaviera s UspeSnym uchadzaCom na zaklade vysledkov

realizovanej verejnej slUtaze vyhlasenej zverejnenim oznadmenia vo Vestniku verejného obstardvania ¢.
142/2019 z 17. 07. 2019 pod znaCkou 17687-MST, ako postupu zadavania nadlimitnej zdkazky, ktorej
predmetje zhodny s predmetom tejto zmluvy a GspeSnej ponuky uchadzaca, za nasledujicich podmienok.

II.

Predmet zmluvy
Predmetom zmluvy je dprava prav a povinnosti zmluvnych stran pri predaji a kipe tovaru a zavazok
preddvajuceho dodavat a predavat kupujicemu tovar a zavdzok kupujiceho dodany tovar prevziat
a zaplatit kupujicemu dohodnutd kipnu cenu, za podmienok stanovenych touto Zmluvou.
Tovarom, ktory je predmetom predaja a klpy je mé&so a méasové vyrobky v silade so Specifikaciou
uvedenou v prilohe & 1 Specifikdcia tovarov a kGpna cena ,M&so a masové vyrobky“, ktora tvori
neoddelitelnd sucast tejto Zmluvy.
Predavajlci sa zavazuje dodavat tovar do urCeného miesta plnenia, pozadovanej kvality, v poZzadovanom
baleni podla urCenej gramaze a v mnoZstvach stanovenych v pisomnych objednavkach kupujliceho,
vratane dopravy do miesta plnenia, vyloZenia do skladu kupujiceho a vratane prevzatia vratnych obalov.
Preddvajlci sa zavdzuje, Ze tovar ktory je predmetom dodavky je v bezchybnom stave, prvotriedne]
kvality a odpoveda vSetkym platnym pravnym predpisom Slovenskej republiky.
Kupujuci nie je viazany povinnostou odobrat tovar v objemoch a mnoZstvach takych, ako st v prilohe ¢. 1
uvedené predpokladané mnoZstva za jeden rok. Kupujlci si vyhradzuje, Ze skutoCne objednané
mnoZstva tovaru mdéZu byt v zavislosti od potreby nizSie alebo vySSie ako je uvddzany predpoklad,.
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8.

9.

V.
Dodacie podmienky, zaru¢né podmienky a zodpovednost za vady

Kupujiuci a predavajaci sa dohodli na Ciastkovom jDjneni Zmluvy v sllade spotrebami kupujiceho
a moZznostami predéavajliceho, za podmienok v ZmfyvA.dohodnutych, v lehotdch, mnoZstvach a do miesta
plnenia v nej urenych.
Na dodanie tovaru vystavuje kupujlci pisomné objednavky podla potreby. V objedndvke uvedie druh
tovaru v zmysle prilohy ¢. 1, mern( jednotku a poZzadované mnozstvo tovaru, vyZzadovan( lehotu a miesto
plnenia.
Objednavka musi byt vyhotovena vzdy v pisomnej forme, doru¢ena predavajicemu elektronickou poStou,
faxom alebo doporu¢enou poStou. V mimoriadnych pripadoch moZe byt objednévka prijatd aj telefonicky.
Takato telefonickd objednavka musi byt nasledne potvrdena pisomne.
Predavajici sa zavazuje dodavat tovar v bezchybnom stave, tovar bude mat poZzadovan( akost po celd
dobu miniméalnej trvanlivosti platnej pre jednotlivé druhy vyrobkov. Obaly, oznaCenie a preprava musia
byt v sulade s ustanoveniami z&kona ¢. 152/1995 Z. z. o potravindch v platnom zneni, vratane
vykonavacich predpisov k tomuto zdkonu a dalSich vSeobecne zavédznych platnych pravnych predpisov,
noriem a Potravinového kddexu SR (zodpovedajice potravinarskemu kodexu v zmysle ustanoveni
vynosu MP a MZ SR €. 2143/2006-100 PK SR), bez viditelnych znadmok mechanického poSkodenia alebo
kontamin4cie.

Pred4vajlci sa zarovend zavdzuje uvéadzat v dodacich listoch pre kazdy dodany tovar trvanlivost alebo

dobu spotreby a zaru€né lehoty tak, aby bola mozna kontrola kupujicim v ¢ase dodavky.

Predéavajlci garantuje, Ze tovary ktoré st predmetom dodavky maji percentudlne zloZenie v rozsahu ako

to vyplyva z technickej Specifikacie prisluSného produktu. Kupujlci si v vyhradzuje prdvo na vybraté

tovary uvedenl( skutoCnost preukdzat predloZzenim uradne overenej kdpie alebo originalu analyzy
vykonanej akreditovanym laboratériom alebo obdobnym dokladom, ktory tieto Gdaje potvrdzuje.

Predavajaci vyhlasuje, Ze

- ma zavedeny HACCP systému analyzy rizika a stanovenia kritickych kontrolnych bodov (HACCP)
s manipulaciou a uvaddzanim do obehu potravin, o vypracovani a zavedeni do praxe spravnej vyrobnej
praxe a systému zabezpecenia kontroly hygieny potravin HACCP, ako vyplyva zo zdkona ¢&. 152/1995
Z.z. v zneni neskorSich predpisov ako aj Potravindrskeho kddexu SR pre vSetkych vyrobcov a osoby,
ktoré manipulujd alebo uvadzaji potraviny do obehu.

- je drzitelom platného oznamenia Statnej veterindrnej a potravinovej spravy SR podla zakona
€.488/2002 Z. z. v zneni neskorSich predpisov - pridelenie veterinarneho kontrolného ¢isla (Gradného
schvalovacieho Cisla) o schvaleni prevadzky predavajiceho (uchadzaCa) na cinnost slvisiace s
predmetom zakazky, zvlast na skladovanie, distribliciu a uvadzanie na trh potravinovych vyrobkov
rychlo podliehajlicich skaze, resp. obdobného charakteru.

- je drzitefom platného oznamenia Statnej veterinarnej a potravinovej sprdvy SR podla zékona
€.488/2002 Z. z. v zneni neskorSich predpisov - pridelenie veterinarneho kontrolného ¢isla (Gradného
schvalovacieho ¢&isla) o schvaleni prevadzky vyrobcu resp. vyrobcov ponlUkaného tovaru
(najdolezitejSich subdodavatelov predavajuceho), vratane preukazania pdévodu tovaru.

- je drzitefom platného potvrdenia Regionalnej veterindrnej a potravinovej spravy o spoésobilosti
motorovych vozidiel urenych na prepravu potravindarskych vyrobkov. V pripade, ak dodavku tovaru
bude vykonavat na zaklade zmluvného vztahu s dopravcom, dopravca musi byt drzitefom spdsobilosti
motorovych vozidiel pouZzitych na prepravu.

Predavajlci sa zavéazuje, Zze bude dodavat iba tovar od vyrobcu (od subdodavatefov), od ktorého obdrzal

rozhodnutie o schvaleni prevadzky vyrobcu tovaru a ktorého povod je preukazany.

Doba spotreby dodavaného tovaru nesmie v ¢ase dodavky tovaru prekro€it prvi polovicu doby spotreby,

trvanlivosti alebo zaru¢nej doby vyznaCenej na dodacom liste a/alebo tovare, odo dia vyroby/plnenia

tovaru.

10. Doprava tovaru do miesta plnenia bude vykondvana vozidlami s opravnenim a schvalenim na prepravu

potravin v sdlade s platnymi v3eobecne z&vaznymi predpismi Slovenskej republiky, v kvalite podla
technickych podmienok prevozu potravin v stlade s Potravinovym koédexom SR. Vozidla musia byt
vybavené zdvihacou ploSinou.

11. Pri doprave a vykladke tovaru sa zavédzuje zachovavat Ccistotu a poriadok, odstrafiovat odpady

a necistoty vyplyvajice z realizovanych dodavok a priestory, v ktorych sa zdrziava a pouziva k plneniu
predmetu zmluvy zabezpecit tak, aby sa zabrénilo znecisteniu inych priestorov kupujiceho.

12.Vratné obaly, resp. prepravky predavajiuceho, kupujlici po prevzati tovaru vréati.
13.Tovar sa bude povazovat za dodany, potvrdenim dodacieho listu opravnenym zastupcom kupujlceho.

Kupujici po vykonani fyzickej kontroly tovaru, overeni nepoSkodenia obalu tovaru, zaru€nej doby tovaru,
oznacenia tovaru, sUladu sortimentu dodaného tovaru s objedndvkou tovaru, mnoZstva tovaru,
vzhladovych a pachovych vlastnosti tovaru, potvrdi prevzatie tovaru na dodacom liste.
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

Kupujaci si vyhradzuje pravo neprevziat tovar nelpliny alebo vadny. V pripade, ked na z&klade fyzickej
kontroly tovaru kupujuci zisti nezrovnalosti - zrejmé chyby a vady tovaru, resp. jeho nesdlad s
objednavkou, tovar neprevezme a vystavi protokol nezrovnalosti.

Predavajici je povinny na vlastné néklady zrejmé vady dodavok tovaru odstranit a to najneskdr do 12
(dvanast) hodin od predloZenia protokolu nezrovnalosti, tzn. uplatnenia reklamacie kupujdcim.

Skryté vady a vady nezistené pri preberacom konani kupujici bez zbytoc¢ného odkladu reklamuje.
Reklamaciu uplatni pisomnou formou u predavajiceho najneskdr do konca dohodnutej zaru¢nej doby
alebo doby trvanlivosti alebo spotreby. Predavajicije povinny pisomne sa vyjadrit k reklamacii najneskor
do 12 hodin po jej doruCeni. Ak sa v tejto lehote nevyjadri, bude to znamenat jeho sudhlas s
opodstatnenostou reklamacie.

Opodstatnené reklamacie predavajici vyrieSi/odstrani najneskdér do 12 hodin od vyjadrenia sGhlasu s
reklaméciou.

Kupujuci si v désledku opakujicich sa opravnenych reklamécii vyhradzuje narok na moznost odstipenia
od zmluvy a pozadovat ndhradu vzniknutej Skody.

Kupujici si vyhradzuje pravo prevzatie tovaru odmietnut v pripadoch, ak technické a Gzitkové parametre
nezodpovedajli poZzadovanym hodnotam, vyskytli sa nedostatky v kvalite, doddvka tovaru ku dfiu dodania
presahuje 1/2 trvanlivosti, doby spotreby alebo zaru€nej doby vyrobku.

V.
Miesto a termin plnenia

Miestom plnenia sa rozumie miesto dodania tovaru. Miestom dodania sU stravovacie zariadenia na

pracoviskach kupujiceho, na adrese:

1.1. Nemocnica Ruzinov, Ruzinovskd 6, 826 06 Bratislava, Oddelenie lieCebnej vyZivy a stravovania
Ipondelok-streda-piatok do 10:00 hod. kontaktna osoba: vedlca oddelenia lieCebnej vyzivy a
stravovania, tel.¢.: 02/4823 4430/

1.2. Nemocnica akad. L. Dérera, Limbova5, 833 05 Bratislava 37, Oddelenie lieCebnej vyzivy a
stravovania /pondelok-streda-piatok do09:00 hod. kontaktna osoba: veduci oddelenia lie€ebnej
vyZivy a stravovania, tel.c.: 02/5954 2677/

1.3. Nemocnica sv. Cyrila a Metoda, Antolska 11, 851 07 Bratislava 5, Oddelenie lieCebnej vyzivy a
stravovania /pondelok-streda-piatok od 07:00 do 08:00 hod. kontaktnd osoba: vedlci oddelenia
lieCebnej vyZivy a stravovania, tel.¢.: 02/6867 2031/

1.4, Nemocnica Staré Mesto, Mickiewiczova 13, 813 69 Bratislava, Oddelenie lieCebnej vyzivy a
stravovania /pondelok-streda-piatok do09:00 hod. kontaktna osoba: veduci oddelenia lie€ebnej
vyZivy a stravovania, tel.¢.: 02/5729 0282/

1.5. Specializovana geriatrickd nemocnica Podunajské Biskupice, Krajinska cesta 91, 825 56 Bratislava,
Stravovacia prevadzka /pondelok-streda-piatok do 09:00 hod., kontakind osoba: vedica stravovacej
prevadzky, tel..: 0918 379704/.

Miesto dodania bude dohodnuté v zavdznej pisomnej objednavke.

Termin plnenia je dohodnuty priebezne po dobu platnosti zmluvy. Termin plnenia jednotlivych

Ciastkovych dod&vok tovaru je dohodnuty denne, okrem dni pracovného pokoja a Statnych sviatkov, s

lehotou plnenia najviac 12 hodin od dorucenia zavaznej pisomnej objednavky kupujiceho, nezavisle od

dohodnutého miesta plnenia, po celd dobu platnosti zmluvy.

Zmluva sa uzaviera na dobu ur€itd, 24 mesiacov odo diia nadobudnutia jej G¢innosti.

VI.

Cena a platobné podmienky
Cena za predmet dohody je stanovend v silade s § 3 z&kona ¢. 18/1996 Z. z. o cenéch, jeho
vykonéavacej vyhlasky ¢. 87/1996 Z. z., v sGlade s vysledkom verejnej sutaze, dohodou zmluvnych stran.
Cenou za tovar sa rozumie cena, vratane obalu, DPH a dopravy do miesta plnenia uréeného kupujicim a
vratane ostatnych nakladov spojenych s dodavkou, uvadzand v mene Slovenskej republiky v EUR..
Cena (kipna cena) za tovar je stcastou prilohy ¢. 1tejto Zmluvy.
Dohodnutd cenu je moZné zmenit iba pri zmene colnych a dafiovych predpisov alebo preukdzatelnou
zmenou cien vyrobného zavodu alebo $tatom uznanej inflacie na zaklade Gdajov Statistického Gradu SR ,
vzdy len po vzajomnej dohode zmluvnych stran, v zmysle zdkona ¢€.18/1996 Z.z. o cenach a jeho
vykonavacej vyhlasky €. 87/96 Z.z.
Ak sa po uzatvoreni zmluvy preukdze, Ze na relevantnom trhu existuje cena (dalej len ,niZSia cena“) za
rovnaké plnenie ako je dohodnuté v tejto zmluve a predavajuci preukazatefne za takdto nizZSiu cenu
plnenie poskytol, resp. poskytuje, priCom rozdiel medzi nizZSou cenou a cenou podla tejto zmluvy je viac
ako 5 % v neprospech ceny podla tejto Zmluvy, zavdzuje sa predavajici poskytnit kupujicemu pre



takéto plnenie dodato€nd zlavu vo vySke rozdielu medzi nim poskytovanou cenou podla tejto Zmluvy a
nizSou cenou.

Zalohové platby ani platba vopred sa neumoZiuje.

Platby budd realizované formou bezhotovostného platobného styku prostrednictvom finanénych dradov
zmluvnych strdn, po dodani a prevzati tovaru a podpisani preberacieho protokolu oprdvnenymi
zastupcami predavajiceho a kupujaceho, na faktdru, ktorej splatnost je stanovend na min. 60 dni odo
dfia jej doru€enia kupujicemu.

Faktdra musi obsahovat vSetky nalezitosti dafového dokladu. Ak faktira nebude obsahovat vSetky
nalezZitosti dafiového dokladu, alebo ak nebude po stranke vecnej alebo formalnej sprdvne vystavena,
kupujici ju vrati predavajicemu na doplnenie alebo prepracovanie a nova lehota splatnosti zacne plynat
diiom doruCenia spravne vypinenej alebo prepracovanej faktlry kupujicemu..

VII.
Zanik zmluvy

Pri podstatnom poruSeni povinnosti vyplyvajicich z tejto zmluvy mo6Ze oprdvnend strana okamZite
pisomne odstdpit od zmluvy a poZadovat od povinnej strany ndhradu Skody, ktord jej vinou vznikla, v
stlade s platnou pravnou dpravou. Zmluvné strany sa dohodli za podstatné poruSenie zmluvnych
povinnosti povazovat porudenie akejkolvek povinnosti vyplyvajicej z tejto zmluvy. Upiné alebo &iasto€na
zodpovednost zmluvnej strany je vyli¢ena v pripadoch z&dsahu vyS$Sej moci a Uradnych miest. V pripade
odstlpenia od zmluvy sa zmluva zruSuje doru€enim pisomného oznamenia o odstupeni od zmluvy druhej
zmluvnej strane. Ddvod odstipenia od zmluvy bude Specifikovany v ozndmeni o odstdpeni od Zmluvy.

Zmluvu je mozné zrusit;

- dohodou zmluvnych strdn. Dohoda o skonCeni platnosti Zmluvy musi byt pisomna. V tomto pripade
platnost Zmluvy koné¢i diom, na ktorom sa zmluvné strany dohodli. St¢astou Zmluvy o skonCeni
platnosti tejto Zmluvy musi byt aj sp6sob vzajomného zGCtovania zavazkov a pohladavok zmluvnych
stran,

- pisomnou vypovedou ktorejkolvek zo zmluvnych stran bez udania dévodu s vypovednou lehotou tri
mesiace, ktord zacina plynat prvym dfiom nasledujiceho mesiaca po doruceni vypovede druhej
zmluvnej strane.

VIIIL.
Zmluvné pokuty a Groky z omeSkania
. Zmluvné strany sa dohodli, Zze pri poruSeni zavazku predavajuceho akceptovat objednavku kupujiceho,
ako formy zadavania zdkazky, dodat a predat tovar v rozsahu uréenom v objedndvke alebo odmietnut
plnenie za podmienok dohodnutych v tejto zmluve, je predavajici povinny zaplatit kupujicemu zmluvn(
pokutu vo vySke 10.000,-€ (slovom: ,Desattisic EUR").
V pripade, Ze predévajici je v omeSkani s dodavkou tovaru alebo jeho €asti, kupujlici ma pravo uctovat
zmluvni pokutu vo vySke 0,01 % z celkovej ceny nedodaného tovaru za kaZzdy aj zaCaty defi omeSkania.
. 'V pripade omeSkania kupujliceho s Ghradou faktdry, je predavajici opravneny Gctovat kupujicemu drok
z omeSkania vo vySke 0,01 % z neuhradenej Ciastky za kazdy aj zaCaty ded omeSkania.
. V pripade omeS8kania preddvajliceho s odstrdnenim vad tovaru vterminoch dohodnutych vEl. IV. tejto
Zmluvy, méa kupujdci prdvo ucCtovat preddvajucemu zmluvnd pokutu vo vySke 0,5 % z ceny vadného
tovaru, za kazdy aj zacaty ded omeSkania.

IX.
Platnost zmluvy
. Zmluva sa uzatvara na dobu urgitl, na 24 mesiacov od nadobudnutia jej GCinnosti.
Plnenie Zmluvy zatne diom nadobudnutia jej GCinnosti po zverejneni zmluvy v Centralnom registri zmlav,
po dobu nasledujicich 24 mesiacov.

X.

Zavere€né ustanovenia
Kupujici poveruje svojho zastupcu na rokovanie vo veciach zmluvnych, odbornych v osobe Ing. Jozefa
Fajtdaka /tel: 0905 638622, e-mail; iozef.faitak@unb.sk/ a akvizicie predmetu dohody v osobach
uvedenych v &l. V. tejto Zmluvy.
Predavajlci poveruje zastupcu na rokovanie vo veciach zmluvnych a akvizicie predmetu zmluvy v osobe
Ing. LukdSa Gostika /tel: 0908 348506, e-mail; qosti@ pozana.sk/.
Jednotlivé ustanovenia tejto Zmluvy mo6zu byt zmenené, dopliované, resp. ruSené iba formou pisomnych
dodatkov, podpisanych oboma zmluvnymi stranami. V3etky zmeny tykajlice sa tejto Zmluvy, uvedené v
dodatkoch, budd tvorit neoddeliteln( sucast tejto Zmluvy.



Ostatné pravne vztahy, vyslovne touto Zmluvou neupravené, sa riadia prisluSnymi ustanoveniami
Obchodného zdkonnika a vSeobecne zavdznymi platnymi pravnymi predpismi Slovenskej republiky.

. Zmluvné strany sa zavazujd, Ze vSetky spory vyplyvajice z tejto Zmluvy budd rieSit rokovanim o moZnej
dohode.

. Zmluvné strany sa dohodli, Ze vztahy vzniknuté medzi zmluvnymi stranami na z4klade tejto Zmluvy sa
budi riadit slovenskym pravnym poriadkom. Pripadné spory, o ktorych sa zmluvné strany nedohodli,
budl postupené na rozhodnutie vecne a miestne prisluSnému sidu podla sidla odporcu.

. Ziadna zo zmluvnych strdn nepostlipi svoje prdva a povinnosti z tejto zmluvy tretej osobe bez
predchadzajiceho pisomného sihlasu druhej zmluvnej strany. Pisomny sidhlas za objednavatela je
opradvneny vydat len jeho Statutdrny orgén.

Predavajuci je povinny kupujicemu bez zbytocného odkladu oznamit akékolvek zmeny tykajice sa
predmetu zdkazky a zmeny svojej spdsobilosti k plneniu predmetu zakazky.

Predavajuci nie je opravneny postupit akukolvek svoju pohladavku z tejto Zmluvy na tretiu osobu bez
predchadzajiceho pisomného slhlasu kupujiceho. Pisomny slhlas kupujiceho s tymto dkonom je
zaroven platny len za podmienky, Ze bol na tento Gkon udeleny predchadzajici pisomny suhlas
Ministerstva zdravotnictva SR. Pravny dkon, ktorym budd postdpené pohladavky predavajiceho v
rozpore s tymto ustanovenim je podla § 39 zakona ¢. 40/1964 Zb. - Obciansky zakonnik v zneni
neskorSich predpisov neplatny.

.T&to zmluva je vypracovana v Styroch vyhotoveniach, z ktorych kazdé méa platnost originalu. Kupujici aj
predavajici obdrzia dve vyhotovenia tejto Zmluvy.

Zmluva sa neuzavrie s predavajlcim, ktory nie je zapisany v registri partnerov verejného sektora.

Zmluva nadoblGda platnost dfiom jej podpisania zmluvnymi stranami a (€innost po jej zverejneni
vzmysle § 47a ods. 1 OZ v centrdlnom registri zmldv www.crz.qov.sk.

13.Zmluvné strany prehlasujd, Ze si tuto zmluvu pred jej podpisom precitali, jej obsahu porozumeli a na znak

o

O O

sthlasu s jej obsahom ju podpisali.

riloh
1 - Specifikdcia tovarov a kiipna cena ,Maso a méasové vyrobky"
2 - Zoznam subdodavatelov

y:
S

V Bratislave, dia

Univerzitnd nemocnica Bratislava

Sggb(i);‘o‘éa :76 MUDr. Reré'rj Vandriakova. MPH
160: 50 9(\)/90 1?12 riaditelka UNB

IC DPH: SK2120521458

Za kupujuceho
MUDr. Renata Vandriakova, MPH
Riaditelka UNB
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Priloha €. 1
Ramcovej dohody

Specifikacia tovarov a kana cena
,MASO A MASOVE VYROBKY*“

/1






P.L

BEREBR =B Unoe~Nos~wn—

w
©

~
=

S
3]

BS

Specifikacia tovarov a kiipna cena "MAaso a méasové vyrobky**

Univerzitna Nemocnica Bratislava, Pazitkova*. 82101 BRATISLAVA
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jravénvé stehno bezkosti KUna razne
jrsvEové plece bez kosti, KU
bravéové fare bez kosti KU
brsvénvé krinvicka bez kosti KU
bravEové koleno zadné
bravéové Meno predné
bravEové koleno zadné bezkosi (dené
brav€ovy bdcik s kostou
bravéovy b88k bez knsti
bravéové kosti z karé a krkovicky
brav€ové nohy
bravcové kofe
bravEové stehno liifené bez kosti
bravEova tidaia krtovicka bez kost#
brav&vé karé dené bez kosti
bravEova peceri
mleté Skvarky
sediacké Skvarky
Skvarenamast bravéova lka
Skvarky
bravova mast 100%tuk
hovadzie zadné stehno bez kosti (rriady byk)
hovédzie plece bez kosti
hovadzie predné bez kosti {mlady byk)
hovédzi chvost
hovadzie barly
hovédzia foioStr4 svieckova (mlady byk)
hovadzie dr&y (predvarené kréiané}
hovédzia svieckova
hovédzia rostenka nizkabez kosti (mlady byk!
Ifesiévfnaqr
pérky Studeoské nin 50% rrisa
bratisfevské parky (bravjuSsd (nin.57%. tan/jnin. A
Spekéacky (braundso irin.33%bav.rm 9%)
viedenské parky (brav-traso min. 70!
lesné parfzska salémairin.50% masa
liptovska saldma (hravjnaso mm.50%. hnvjnéso rran.2D%}
Sunka desend bravéova kvalita Standart (minSD% méasa)
Sunka dusené bravéma kvalita Standart (nfii.80% mésa) 50a VOi
Senka dosend bravEova kvalita Standart Ctrin.80% mésa) 1QQq \B
Sunkabrana Standart trin.80% méasa
Satka kuracia VBnarez
Sunkova salama nin.54% méasa
Sunkové saléma min 54% masa 50q VB narez
qgazdovska (dené rdka
(dend Sunka vyberova
debrecinka
Sunkova saléma nin.54% mésa [0Dq \Bnérez
slovenské saldmanr6.50% mésa
lahodkova klobasa (bravove méso 75% hovédzie méso 10%)
Stinlava klobasa ( bravEové méso 70%. hovédzie méso 10%)
dolnozemské klobasa
doméAcaklobésa (tepelne nespracoian brav.a hov.méso mio.38%
klob&sacigaro
ipelsk& klobasa tepelne upravena
oravska slanina, braviok (min.S5% mésa) tepelne upravena
manadica slanina
seiéiacka slanina
doméca slaninairin.vyska IScm tepelne ipravaia
straZzovska salama (bravjndso min.Bffii.hov.naso trin.26%zmes
oOngovska saldma (bravjnaso min.ffi%.Invjnaso irin.2i86.zmes p
malokarpatska saléma (brav. a hav. méso min.90%) tradiéna kvali
mdokarpatské ralfrna (brav. ahov. méso ninH1%) tradi€na kval
malokarpatské salama (brav. a hov. méso min.90%) tradicna kva!
lovecka satana ( vysuSend)
refran salama (brava hov.masn min30%) vysuSena
naransalama (bran hovjnasn min.80%) vysusena 50q VBnérez
ratran salama (brav a hov.m3so min30%) vysuena IBOgVBnf a
inovecka salama (tradicna Uprava) 00q VB narez
inovecka salama (tradicna Uprava)
tokajské saléma (tradi€na Uprava)
tokajska saiama 500 narez \B
tokajska saldma [00q nérez VB
krvawriCE
tlatenka

brsianina!

tika
MJ

e

2220000
821000
17200.00
430100

151B
500
190.00
15B0
32100
5000.00
10.00
10.00
200.00
11890.00
110100
100.00
10.00
aoo
aoo
aoo
340000
1300100
100.00
2000.00
40,00
380000
350.00
aoo
50.00
B 000,00

laoo
1500,00
20.00
1100,00
2500.00
30010G
140100
3 H
330100
BD.00
500
i8oaoo
750.00
20.0D
200.00
70.00
750,00
12100
20.00
3100
10.00
2000.00
50.00
5100
550.00
7000
250.00
770.00
laoo
500
40.00
mim
m.m
33.00
500
31.00
loaoo
8000
80.00
a0o
80,00
80.00
aoo
2500

ZS

4440200
1B40a00
3440100
mm
3100
10.00
mm
30.ua
B40.00
10000.00
20.00
2100
40100
200100
20100
200.00
20.00
a00
100
1700
6800.00
2600100
200.00
4000.00
80.00
7800.00
70100
310,00
loaoo
12000.00

2100
300100
40.00
220100
5000.00
600100
2800.00
B000.00
$500.00
12100
1100
360100
1500.00
4100
40100
14100
150100
24100
4100
SLGO
2100
4000.00
100.00
10100
110100
14100
500.00
154100
20.00
10.00
MO
196100
i$100
60.00
1100
6100
20100
80.00
100,00
iaoo
151Q8
188.00
50.00
50.00

] inroéjaéai)a%iB

Jaham

310
302
360
360
200
700
2.20
290
340
025
135

375

300

2.20
390
400
400
375
300
aso
370
360
370
385
360
220
360
£60
450
330
725
220
380
720
325
165
300
380
500
520
550
150
600
aoo
aoo
39)
400
aso
7.00
190
79

68820.00
24764.00
B 320.00
1548100
30.00
10.00
41800
4350
108K00
125100
350

450
m5100
32BB.0B
$0.00
8100
laso
1200

aio

iasj
4080.00
Tiamoo
48500
gsHOO
100.00
133100
248500
82500
300.00
4014100

2100
352500
47.00
3300.00
4750.00
6600,00
5460,00
1320100
1320WH
22500
1500
6210,00
277500
7200
74100
26E50
270100
284.00
7200
i&m
4500
B600.00
11231
11100
209100
154,00
S25D
1270.50
3100
iaoo
200,00
509100
5330,00
19500
31D0
imn
600,00
304.00
32100
5200
56100
58100
47.50
YY)

Ce r t EURha DPH
Cdavn

Cdam

f37B40,0D
4952R0B
12384100
31901191
9100
20.00
83600
87.00
217600
7,in0OD
7.00
aoo
isoaoo
6400.00
780.00

m
318
24.00
16.3)
3160
B18100
143000.00
97100
IBDD
20100
2BH100
497100
165100
180100
ffiIM O B

4100
7050.00
94.00
660100
9500.00
1320100
10920.00
26400.00
26400.00
45100
30.00
12BQ0.00
555100
144,00
1480.00
53100
5400.00
52R00
144.00
2500
mm
13200.00
22500
220.00
41SLOB
SEOO
162500
2541.00
80.00
3400
40100
1013200
10780,00
390.00
60.00
36111
1200.00
60100
640.00
104.00
1120.0i
11210C
3500
14150

Pritoha €. 1
CastiB.Opis predm etu zakazky
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bttnk Istenrat SK2BE£SOeiirameat BE17/1S3
btook fcferraat SK2BES.Oebr3meatBE 17/185
bitdnok kermeatsx 2BB.DebrameatBE17/1S
hitin)kistennea(a(2GSBEDbr3mrat8EI7/1Hi
bRUré tstenfIEBtSKZbt&S&brainBat8E] 7/!Hj
W felEnneaSrZBKDs&raraaBEff/'IBS
barak isfennatSK 2GEMebra rteatBEI7/1 ffi
bMnok IstsrmeatSK2fiEDelirameéffil7/iai
bittnok te m e o ta jEfiiB dra meatBEL7/1S
bianl IstemieatSICd'tii.IU ra meatBE17/1Bi
HftiDkIs|EraKatSItZEDBiira meatffi 17/1BS
bMnok ktErmea(SK2SSDdra nsatBEI?/) E5
\§robcaP nM HHfer.0SKGM ES
vyrobcaP IMMaTsM SKOM E
vjrobcaPWtME i Tsjj) SKBBIES
batiook {5tErma&SK26fS. GEbrame4f£!7/1Bi
vyrobcaPnSStttMBffarji SKBi4 ES
lyrAcaPnSWJHEAIsjif BWES
wrobcaH U HaTsnrSISRE
vyrotea RZANAMEATS0 SKBS4 S
vynfeaPOMIISHEALsj-iia<BI4E
blirakfiarttk ParalsraSK5B78B
bténokBartePgmlarjiSKSOTSES
bWnotBartus Pavdlsfn SK5H7SB
bitinok Sarié Pavol srd SK5D78 E
lati«k8arafiPamIsRoSKSD7S ES
bittnokBarte& Paul sfn SK5078 ES
bUnokSsrtfiPavdl's a SK5B78 E
tamiaBarloSPavoisroSK5S7SES
bélnnkCertoS Pavalsrn SKbtlVB E

vyrobca PDZAHAHWIsr oSKE H ES
vyrobcaM M mTsrj; SKB1B4ES
vyrobca TONA MEATsr.o SKB K E
vyrobca PIEANA MEAIsr.0 SKE1B4S
vyrobca HEANA HEATSs.ro SK 6184 B
wrobcaH U MEATSIUSKE H S
vyrobca PIEftNA MEATSHjj SKB M ES
vyrobca TONA HEATs tb SK 6154 B
vyrobca PfiftUiA MEATs tii SK Sffi4 B
vyrobca POZANA MEATs.r.0 SK6H4 ES
vyrobca POZAHAtEATsro SKB1H4B
vyrobca POZANA MEATSIDSKBW ES
vyrobca PEAKA MEATsr.0 SK EM4 ES
vyrobca PtEAHA MEATs.m SK 6514 ES
vyrobca POZANAMEATsr.oSKm B
vyrobca PffiAKA WEATsr.D SK B104 B
vyrobca POZANAHEAIsr.0 SK 61114B
vyrobca MANA MEATsj-ji SK BB4 ES
vyrobca PEAKA MEATs.ro SK B1B4 E
vyrobca POZANA IffATs.ro SK614 B
vyrobca POZANAKEATSs.ro SK 6184 B
vyrobca POZANANEATsn SK 61114B
vyrobca POZANAMEATs tji SKS K E
vyrobca POZANAMEATs.mSK6H4E
vyrobca POZANA kEATSs.r.o SK BIB4 E
vyrobca POZANAMEATs.r.0SK 61W E
vyrobca POZANAEATS.r0SKE 04 E
vyrobca POZANA MEATSji SK 6514 B
vyrobcaTAOHSM A spal.sra.SCB E
vyrobca TAORISNORIAspal. sm . SK15B
vyrobca TAORISW iA spol.sra. SKB B
vyrobca TAURISIIIR1Asuol, s r.0. SKE K
vyrobca TAORISfiTRIAspol. sm . SK15E
vyrobca TAUaSf8TRIAspol.srji. SK5E
wrobcaTAURISIlHA spol.sr.0.SK&B
vynto TAISISW18Asnd.sra. SKE E
vyrobca TAISIS STRIA spol.s r.0. SXE B
vyrebcaTA K WOA spol.s ra. SXE E
vyrobca TAURISM A spol.sr0.9CEE
vyrobca TAURSISTRIAspal. s ra. SKE E
vfrabca TAKKISMTftt spolsra. SKE E
vyrobcaTAURSAfBA spal.sra. SXS E
vyrobca POZANA MEATs.ro SKE1B4 E
vyrobca POZANA MEATsj-h SK 61B4 B
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POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:
Skupina:

Néazov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

PoZiadavky na kvalitu:
VyhlaSka Ministerstva

pbdohospodarstva a rozvoja

vidieka Slovenskej
republiky o mésovych
vyrobkoch ¢. 83/2016

Mikrobiologické
poziadavky:

Nariadenie komisie /ES/

€. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:
Vynos MZ SR

C.S08975 OL -2014
NARIADENIE KOMISIE
(EU) ¢. 1129/2011

Spbsob a rozsah
spracovania:

Typ balenia:

Pouzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spbsob predala:

Okruh spotrebitelov:

Specifikacia vyrobku

méasovy vyrobok

mékky masovy vyrobok

Spekacky

bravCoveé méso 37 %bravéové slanina 21 %, pitné voda, hovédzie
méso 10 %, bravCové koZze, zemiakovy Skrob, jedla sol,
konzervacnd latka E250, cukor, dextréza, Skrobovy sirup,
stabilizator E450, stimulator chuti E621, E635, emulgator E 1450,
antioxidant E300, extrakty korenin, dymovéa aroma, farbivo E120,
cesnak

1. povrchovy vzhl'ad a farba - wvyrobok v prirodnom Ccreve
oddel'ovany prevazovanim; s pripustnym tmavsim alebo svetlejSim
odtienom bez zretelnych dymovych Skvin; pripustné zaschnuté
kvapky Stavy, svetlejSie plochy v mieste dotyku; povrch hladky
alebo mierne vrascity

2. vzhl'ad afarba nékroja - na reze vychladeny vyrobok bledo az
tmavo ruzovej farby, kusky slaniny nepravidelne rozlozené, drobne
mékké kolagénne Castice, vzduchové dutinky miestami a mierne
vytaveny tuk pripustné

3. konzistencia - pevna, krehka, stdrzna

4.vdna prijemna po Cerstvej Udenine

5. chut’ - primerane sland po pouzitom koreni, po ohriati vyrobok
Stavnaty

Listeria monocytogenes : nepritomnost'v 25 g

Obsah soli /NaCl / max.: 25 000 mg.kg 1

dusitany

Surové chrbtova slanina bez koze sa zml na Ghl'adné kocky o0 0 cca
8 mm. Do jemne vypracovanej spojky sa vmieSa zmena chrbtova
slanina. Dielo sa plIni do normovanych obalov. Vyrobky sa
dostato¢ne vyudia do zlatohnedej farby. Potom sa tepelne opracuju
pri teplote najmenej 70°C vo vSetkych Castiach vyrobku v trvani
najmenej 10 minut. Hotovy vyrobok sa ochladi sprchovanim po
dobu 40 min., nésledne sa umiestnia do odveSovne, kde sa
dochladia po dobu 45 min na teplotu 7 °C. Po vychladeni sa
vyrobok premiestni do skladu hotovych vyrobkov.

bravCové creva 0 40 - 42 mm,

saCky na balenie do ochrannej atmosféry

priama konzumacia, tepelna Gprava

teplota0 °C aZz 4 °C a RV najviac 85 %

prepravovat’ v prepravnych obaloch pri teplote 0 °C az 4 °C

5 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a méasovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokraCovanie tabul'ky

Priemerné vyzivoveé
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 1117 kJ / 266 kcal, Tuky 22 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 9,5 g, Sacharidy 3,6 g, z toho cukry 0 g, Bielkoviny 12,5
g, Sol2g

GMO: Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahu je GMO, Ze pouZzité
komponenty / suroviny / nie st geneticky modifikované, a vyrobok

neobsahuje zlozky, ktoré st vyrobené z GMO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NARIADENIE Kérovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) &. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktébra  S0jové zrna a vyrobky z nich neobsahuje
2011 o poskytovani Mlieko a vf{robky z nt_::ho neobsahuje
informécif o potravinach Orechy a,vyrobky z nich neobsahu!e
- Zeler a vyrobky z neho neobsahuje
spotrebitel'om Hordi . . .
orCica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamové semend a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremic ity a siriCitany neobsahuje
v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bbb a vyrobky z neho neobsahuje
Makkyse a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dia:

Schvalil:

21.8.2017

Ing. Luka$ Gostik

/i



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

ZaClenenie:
Skupina:

Nazov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

Poziadavky na kvalita:
Vyhlaska Ministerstva

pddohospodarstva a rozvoja

vidieka Slovenskej
republiky o mésovych
vyrobkoch €. 83/2016

Mikrobiologické
poziadavky:

Nariadenie komisie /ES/

¢. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:
Vynos MZ SR

¢. S08975 —OL -204
NARIADENIE KOMISIE
(EU) €. 1129/2011

Typ balenia:

Spbsob a rozsah
spracovania:

Pouzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spbsob predaja:

Okruh spotrebitelov:

Specifikécia vyrobku

méasovy vyrobok

makky méasovy vyrobok

Bratislavské parky

bravCové mdso 57 %, pitna voda, hovadzie méso 15 %, slanina 2%,
zemiakovy Skrob, jedld sol, konzervatna latka E250, cukor,
dextréza, Skrobovy sirup, stabilizator E450,E451, zmes korenin,
antioxidant E300, E316, stimulator chuti E621, extrakty korenin,
aroma, karamel, suSena zelenina, farbivo E120, cesnak

1. povrchovy vzhl'ad a farba - parky v celofanovom Creve,
oddel'ované pretacCanim, farba svetlohneda, povrch hladky alebo
mierne vrascity, nedeformovany

2. vzhlad afarba nakroja - na reze vyrobok homogénny, ruzovo
Cervenej farby, ojedinely vyskyt drobnych kolagénnych castic a
vzduchovych dutiniek pripustny

3. konzistencia —pevn4, sudrzna

4. vdna —po Cerstvej Udenine

5. chut’- primerane sland, na skuse vyrobok Stavnaty

Listeria monocytogenes : nepritomnost'v 25 g

Obsah soli /NaCl t max.: 25 000 mg.kg 1

dusitany

celofanové Crevd NOJAX 0 22 mm,

saCky na balenie do ochrannei atmosféry

Zo vsetkych normovanych surovin sa pripravi jemné pojivové
dielo, ktoré sa plni do celofanovych Criev. Jednotlivé kusy sa od
seba oddelia pretacanim automaticky na stroji. Vyrobok sa riadne
zaudi do zlatohnedej farby a potom sa vyrobky tepelne opracuju
pri teplote najmenej 70 °C vo vSetkych Castiach vyrobku v trvani
najmenej 10 minat. Po vychladnuti sprchovanim 20 min. sa hotovy
vyrobok umiestni na dochladenie v chladenej odveSovni po dobu
min.20 min. , kde sa dochladi na 6 °C. Vychladeny vyrobok sa
umiestni v sklade hotovych vyrobkov.

priama konzumacia, tepelna Uprava

teplota 0 °C az 4 °C a RV najviac 85 %

prepravovat’ v prepravnych obaloch pri teplote 0 °C az 4 °C
5 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mdsa a mésovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokraCovanie tabul'ky

Priemerné vyzivoveé
Gdaje v 100 g vyrobku

Energia 1218 kJ/294 kcal, Tuky 26,9 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 10,2 g, Sacharidy 1,7 g, z toho cukry 0,7 g, Bielkoviny
11,39, Sol 1,99

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahuje GMO, Ze pouzité
komponenty / suroviny / nie s geneticky modifikované, a "vyrobok

GMO:

neobsahuje zloZky, ktoré s vyrobené z G MO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NAR[ADEN IE Korovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) ¢. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktébra  SOjové zrna a vyrobky z nich neobsahuje
2011 o poskytovani Mlieko a vyrobky z neho neobsahuje
informacii o potravinach Orechy a'vyrobky z nich neobsahuje
. Zeler a vyrobky z neho neobsahuje
spotrebitel om o . . .
Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamove semend a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siriCitany neobsahuje
v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bbb a vyrobky z neho neobsahuje
Mékkyse a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dia:

Schvalil:

21.8.2017

Ing. Lukas Gostik

POZANA MEAT s ro,

PRIBINOVA 178, 969 01 ZVOLEN
|CO:50 909 142 i¢ OPH SK2120521458



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

ZaClenenie:
Skupina
podskupina:
Nazov vyrobku:

ZloZenie vyrobku:

Poziadavky na kvalitu:
Vyhlaska Ministerstva

pbdohospodarstva a rozvoja

vidieka Slovenskej
republiky o mésovych
vyrobkoch €. 83/2016

Mikrobiologické
pozZiadavky:

Nariadenie komisie /ES/

¢. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:
Vynos MZ SR

¢. S08975- OL - 2014
NARIADENIE KOMISIE
(EU) ¢&. 1129/2011

Spbsob a rozsah
spracovania:

Typ balenia:

Pouzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Sposob predaja:

Okruh spotrebitelov:

Specifikacia vyrobku

maéasovy vyrobok

vareny masovy vyrobok

pastéty, mé&sové natierky, mésové krémy, masové peny
PeCenovy syr

bravéové maso 33 %, bravCova pecen 25 %, pitna voda, bravCové
koze, zemiakovy Skrob, jedla soF, konzervacna latka E250, cukor,
dextroza, Skrobovy sirup, stabilizator E450, E451, zmes korenin,
antioxidant E300, E316, emulgator EA471, extrakty korenin,
karamel, suSena zelenina, farbivo E 120, cesnak

1. povrchovy vzhlad afarba - vyrobok baleny v alobale
hranolovitého tvaru, alebo PA obale

2. vzhlad afarba nékroja - na reze vyrobok ruzovosivej farby,
obsah jemne vypracovany

3. konzistencia - makka, sudrzna, vyrobok krajatelny na platky

4. vbna - vona po pouzitych koreninach a peCienke

5. chut'—ahodn4, primerane slana, vyrobok na skuse vlacny

Listeria monocytogenes : nepritomnost’ v 25 g

Obsah soli /NaCl / max.: 25 000 mg.kg I

dusitany

Uvarend surovinu vykutrujeme za pridania korenin; nasleduje
plnenie do umelych Criev, nasleduje tepelné opracovanie pri teplote
najmenej 70 °C vo vSetkych Castiach masového vyrobku v trvani
najmenej 10 minut, ochladenie v nadobe so studenou vodou,
nasledne v chladenej odveSovni, odovzdanie do expedicie, popr. do
expedic¢ného skladu méasovych vyrobkov

Pazmr Crevo 65, prepravné obaly - plastove prepravky

priama konzumacia

teplota najviac 4 °C a RV najviac 85 %

prepravovat’ v prepravnych obaloch za dodrzania chladiarenskej
teploty najviac 4 °C

14 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a méasovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokraCovanie tabulky

Priemerné vyzivove
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 1 178 kJ / 284 kcal, Tuky 23,9 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 8,5 g, Sacharidy 4,3 g, z toho cukry 1,3 g, Bielkoviny
1299, Sol 2 ¢

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahu, e GMO, Ze pouzité
komponenty / suroviny / nie st geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zlozky, ktoré s vyrobené z GJVIO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NARIADENIE Kérovce a vyrobky z nich neobsahuije
EUROPSKEHO Vajciaa vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) &. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktobra  S0jové zrnaa vyrobky z nich neobsahuje
2011 o poskytovani Mlieko a v;’{robky z nc_eho neobsahul_e
informécii o potravinach Orechy a,vyrobky z nich neobsahu!e
b Zeler a vyrobky z neho neobsahuje
spotrebitefom Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamove semené a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siriCitany neobsahuje
v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bdb a vyrobky z neho neobsahuje
Mékkyse a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dna:

Schvalil:

21.8.2017

Ing. Lukas Gostik



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

ZaClenenie:

Skupina, podskupina:
Nazov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

Poziadavky na kvalitu:
Vyhlaska Ministerstva
pbdohospodarstva a rozvoja
vidieka Slovenskej
republiky o masovych
vyrobkoch €. 83/2016

Mikrobiologické
poziadavky:

Nariadenie komisie /ES/

€. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:
Vynos MZ SR

¢. S08975 - OL - 2014

Spbsob a rozsah
spracovania:

Typ balenia:

Pouzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spbsob predaja:

Okruh spotrebitel'ov:

Specifikacia vyrobku

méasovy vyrobok

vareny méasovy vyrobok, podskupinajaternice, krvavnicky
Jaternice

brav€ové méso 51 %, bravCova pe€en 14 %, bravCové koze, ryza,
cibul'a, jedla sol’, zmes korenin

1. povrchovy vzhl'ad afarba - vyrobok svetlosivej farby, matny,
tukové kvapdcky na povrchu pripustné, vyrobok oddel'ovani
pretaCanim na jednotlivé noZicky v stvislom prameni, mierne
deformécie vzniknuté chladnutim vyrobku pripustné

2. vzhlad afarba nakroja - vychladnuty vyrobok je na reze sivej
farby, so zrnami mésa z brav€ovych hlav a vnutornosti o velkosti
do 13 mm s viditel'nymi zrnami ryZe, pod obalom ojedinelé loZiska
vytaveneho tuku, Castice pouzitého korenia a drobné vzduchoveé
dutinky pripustné

3. konzistencia - drobiva

4. vdna —vona po pouzitych koreninach a surovinach

5. chut’- primerane slana

Listeria monocytogenes : nepritomnost'v 25 g

Obsah soli /NaCl/ max.: 25 000 rag.kg 1

tepelné opracovanie madsa, vnatornosti a kozi varom, vprip.
potreby vykostenie, zomletie koZi, rozdrobenie mésovej suroviny,
rutné mieSanie masového diela za pridania korenin,
technologickych pomocnych latok, vyvaru aiyZze, plnenie do
obalov cez plnicku, oddelovanie runym pretaCanim, tepelné
opracovanie pri teplote najmenej 70 °C vo vSetkych Castiach
masového vyrobku v trvani najmenej 10 minat / vudiami alebo
v kotline /, ochladenie sprchovanim cca 30 min. a pobytom
v chladenej odveSovni po dobu cca 5 hod. na teplotu vyrobku 5 - 6
°C, odovzdanie do expedicie, popr. do expedi¢ného skladu
maéasovych vyrobkov

bravéové krazkové Creva, plastové prepravky

konzumovat po tepelnej Uprave

teplota najviac 4 °C a RV najviac 85 %

prepravovat’ v prepravnych obaloch za dodrZania teploty do 4 °C
3 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a masovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokraCovanie tabul’ky

Priemerné vyzivové
Gdaje v 100 g vyrobku

Energia 1 048 kJ / 252 kcal, Tuky 16,7 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 6 g, Sacharidy 10,5 g, z toho cukry 1 g, Bielkoviny 14,9
g,Sol'1,6¢

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahu e GMO, Ze pouzité
komponenty / suroviny / nie st geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zlozky, ktoré su vyrobené z G VIO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NARIADENIE Kérovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) ¢. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktébra  S0joveé zrna a vyrobky z nich neobsahuje
2011 o poskytovanf Mlieko a V):/robky z n(_eho neobsahu!e
informécif o potravinach Orechy a'vyrobky z nich neobsahul_e
spotrebitelom Zelevr_ a vyro,bky z neho_ neobsahul_e
Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamove semena a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siriCitany neobsahuje
v koncentraciach vysSich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi b6b a vyrobky z neho neobsahuje
MékkySe a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dia;

Schvalil:

21.8.2017

Ing. Lukas$ Gostik



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:

Skupina, podskupina:
Nézov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

PoZiadavky na kvalitu:
Vyhlaska Ministerstva
pbdohospodarstva a rozvoja
vidieka Slovenskej
republiky o masovych
vyrobkoch €. 83/2016

Mikrobiologické
poZiadavky:

Nariadenie komisie /ES/

€. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:
Vynos MZ SR

¢. S08975 —OL - 2014

Spbsob a rozsah
spracovania:

Typ balenia:

Pouzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spbsob predaja:

Okruh spotrebitel'ov:

P
Specifikacia vyrobku

méasovy vyrobok

vareny masovy vyrobok, podskupina: tlaenky, aspikové vyrobky
Tlatenka méasovéa

bravCové maso 60 %, bravCové koZe, vyvar, jedla sol, Cierne
korenie, cesnak

1. povrchovy vzhlad afarba - wvyrobok v transparentnom
plastovom obale, svetlosivej farby

2. vzhl'ad a farba nékroja - na reze vyrobok sviditelnymi
vel’kymi Castami brav€ovych vndtornosti, brav€ovych hlav / kolien
/, korenin, kozi a tukovych Casti

3. konzistencia —pevna, sudrzna

4. vdna - vOna po pouzitych koreninach a surovinach

5. chut’ - typicka pre dany druh vyrobku

Listeria monocytogenes : nepritomnost'v 25 g

Obsah soli /NaCl/ max.: 25 000 mgJdkg 1

tepelné opracovanie masa, vnatornosti a kozi varom, vprip.
potreby vykostenie, zomletie koZi, rozdrobenie masovej suroviny
mletim, rucné mieSanie masového diela za pridania korenin,
technologickych pomocnych latok a vyvaru, plnenie do obalov cez
pIni€ku, uzatvaranie viazanim, tepelné opracovanie pri teplote
najmenej 70 °C vo vsetkych Castiach masového vyrobku v trvani
najmenej 10 minat, / vudiami alebo v kotline /, ochladenie
sprchovanim cca 45 min. a pobytom v chladenej odveSovni po
dobu cca. 12 hod. / cez noc / na teplotu vyrobku 5 °C, odovzdanie
do expedicie, popr. do expedi¢ného skladu masovych vyrobkov
Pazmr ¢revas 0 90 mm, plastové prepravky

priama konzumacia

teplota najviac 4 °C a RV najviac 85 %

prepravovat’ v prepravnych obaloch za dodrZania chladiarenskej
teploty najviac 4 °C

30 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a méasovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokraCovanie tabul'ky

Priemerné vyzivove
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 880 kJ/212 kcal, Tuky 16,6 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 5,9 g, Sacharidy 1g, z toho cukry 0 g, Bielkoviny 14,6 g,
Sol'1,2g

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahu je GMO, Ze pouzité
komponenty / suroviny / nie st geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

Obsah alergénov: alergény obsah

Obilniny obsahujice lepok neobsahuje
NARIADENIE Kdrovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) &. AraSidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktébra  SOjové zrna a vyrobky z nich neobsahuje
2011 o poskytovani Mlieko a vyrobky z neho neobsahuje
informacii o potravinach Orechy a,vyrobky z nich neobsahu!e

trebitelom Zeler a vyrobky z neho neobsahuje

Spotrebieto Horcica a vyrobky z nej neobsahuje

Sezamoveé semena a vyrobky z nich neobsahuje

Oxid kremicity a siriCitany neobsahuje

v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg

vyjadrené ako SO2

VICi bdb a vyrobky z neho neobsahuje

MékkySe a vyrobky z nich neobsahuje
Vo Zvolene dna: 21.8.2017
Schvalil: Ing. Lukas Gostik

CSIt"Tuo,

neobsahuje zlozky, ktoré st vyrobené z G MO.

"N *4888,



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176, 960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Mot'ovska cesta 259/11,960 03 Zvolen

Zaklenenie:
Nazov vyrobku:

Charakteristika vyrobku:

ZloZenie vyrobku:

PoZiadavky na kvalitu:

Nariadenie Europskeho
parlamentu a Rady /ES/
¢. 853/2004

Mikrobiologické a
chemické pozZiadavky:
Vynos MPSR a MZ SR
¢. 06267/2006 - SL,
Vndtorny predpis
Spdsob a rozsah
spracovania:

Typ balenia:

Pouzitie vyrobku:

Podmienky skladovania:

Podmienky prepravy:
Doba spotreby:
Spo6sob predaja:

Okruh spotrebitelov:

Specifikacia vyrobku

Skvarené Zivocisne tuky
BravCova mast’
bravCova mast’ je ZivoCisSny tuk vyrabany ztukového tkaniva
oSipanych Skvarenim.
tukove tkaniva oSipanych / bravCova slanina/
Struktdrajedlého tuku pri teplote od 18 °C do 20 °C musi byt
homogénna, hladka, pripsta sa mierne krupicovita, konzistencia
Skvarenej bravCovej masti pri teplote od 18 °C do 20 °C musi byt
mékka, kompaktn4, roztieratel'na, vona pri teplote od 18 °C do 20
°C je charakteristicka pre bravCovu mast, bez vedlajSich prichuti
a pachu;
peroxidy najviac: 4 meg/kg
mnozstvo volnych mastnych kyselin / ako kyselina olejova/
v hmotnostnych %: najviac 0,75
celkové nerozpustné necistoty - maximum 0,5%
vOia, chut, farba - normélne

n c m M
koliformné baktérie 5 0 Ob -
plesne 5 2 102 5.102
Po odkoZovani anarezani sa surovina Skvari suchou cestou
v kotline pri teplote 120 °C po dobu najviac 4 hod. Po vyskvareni
sa precedi / oddelia sa oSkvarky / a necha Ciasto¢ne vychladnat’ na
manipulacnu teplotu / cca 30 °C / v nadobach pri teplote
vonkajSieho prostredia / podla mnozstva masti cca 2 hod /.
Nésledne sa plni naberanim na manipulatnom stole do plastovych
obalov a uklada do prepraviek. Po stuhnuti pri teplote prostredia /
cez noc / sa vaniCky uzatvoria, vyrobok sa oznaCi a umiestni
v chladiacom boxe.
plastové vanicky, velkoobchodné balenie - karténové krabice

priama konzumé@cia, priprava pokrmov

pri teplote najviac 7 °C

pri teplote najviac 7 °C

spotrebujte do 3 mesiacov od datumu vyroby
maloobchodné predajne mdsa a mésovych vyrobkov

bezny spotrebitel



pokracovanie tabul’ky

Priemerné vyzivoveé
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 3684 kJ/880 kcal, Tuky 99,5 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 43,7 g, Sacharidy 0 g, z toho cukry 0 g, Bielkoviny 0,2 g,
Sol'0g
GMO: Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahuje GMO, Ze pouzité

komponenty / suroviny / nie su geneticky modifikované, a vyrobok

Obsah alergénov: alergény obsah

Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NAR[ADEN'E Kérovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) &. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktébra  SOjové zrnaa vyrobky z nich neobsahuje
2011 o poskytovani Mlieko a V)"/robky z ngho neobsahuje
informacii o potravinach Orechy a'vyrobky Z nich neobsahul_e

- Zeler a vyrobky z neho neobsahuje

spotrebitel'om " . . .

Horcica a vyrobky z nej neobsahuje

Sezamové semena a vyrobky z nich neobsahuje

Oxid kremicity a siri€itany neobsahuje

v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg

vyjadrené ako SO2

VICi bob a vyrobky z neho neobsahuje

Makkyse a vyrobky z nich neobsahuje
Vo Zvolene dna: 21.8.2017
Schvalil: Ing. Luk&s$ Gostik

N < 88,

neobsahuje zlozky, ktoré su vyrobené z GMO.

/f



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:

Nazov vyrobku:

Charakteristika vyrobku:

ZloZenie vyrobku:

Vlastnosti vyrobku:

Poziadavky na kvalitu:

Nariadenie Eurépskeho
parlamentu a Rady /ES/
¢. 853/2004
Mikrobiologické a
chemické poziadavky:
Vynos MPSR a MZ SR
¢. 06267/2006-SL,
Vnutorny predpis

Spbsob a rozsah
spracovania:

Typ balenia:

PouZzitie vyrobku:

Podmienky skladovania:

Podmienky prepravy:
Doba spotreby:
Spb6sob predaja:

Okruh spotrebitelov:

Specifikécia vyrobku
Skvarené ZivociSne tuky

BravCové oSkvarky- mleté

oSkvarok je zvySok tukového tkaniva vytapaného suchou cestou
z tukového tkaniva oSipanych, obsahuje bielkoviny po €iastonhom
oddeleni tuku a vody, ktory je nasledne pomlety
tukové tkaniva oSipanych / bravCova slanina /Jedla sol’

pastovitd zmes z kuskov tukového tkaniva zlatohnedej farby,

max ako 10 % vody

n C m M
koliformné 5 0 ob -
baktérie
plesne 5 2 102 5.102

Po odkozovani anarezani sa surovina Skvari suchou cestou
v kotline pri teplote 120 °C po dobu najviac 2 - 2,5 hod. Po
vySkvareni sa mast" oddeli cedenim, oSkvarky sa nechaju sa
vychladnut” pri teplote vonkajSieho prostredia / cca 3 hodiny /,
nasledne sa pomell vkutri anaplnia sa do umelych
obalov, nasleduje umiestnenie v chladenom sklade vyrobkov.

PA transparent 55 mm, plastova prepravka

priama konzumécia, priprava pokrmov

pri teplote najviac 7 °C

pri teplote najviac 7 °C

30 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a masovych vyrobkov

beZzny spotrebitel’



pokraCovanie tabul'ky

Priemerne vyzivoveé
udaje v 100 g vyrobku

Energia 1856 kJ/443 kcal, Tuky 18,1 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 7,15 g, Sacharidy 0 g, z toho cukry 0 g, Bielkoviny 69,7
g,sol0g

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahuie GMO, Ze pouZzité
komponenty / suroviny / nie su geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zloZky, ktoré su vyrobené z G MO.

Obsah alcrgénov: alergény obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NARIADENIE Kérovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) &. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktobra  S0jové zrna a vyrobky z nich neobsahuje
2011 o poskytovani Mlieko a v;i/robky z nt_aho neobsahu!e
informécii o potravinach Orechy a,vyrobky z nich neobsahu!e
o Zeler a vyrobky z neho neobsahuje
spotrebitel'om oy . . .
Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamové semena a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siricitany neobsahuje
v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bbb a vyrobky z neho neobsahuje
Mékkyse a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dia:

Schvalil:

21.8.2017

Ing. Lukas Gostik



POZANA MEAT s,,r.0.,, Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

ZaClenenie:

Skupina, podskupina:
Né&zov vyrobku:
Zlozenie vyrobku:

PoZiadavky na kvalitu:
Vyhlaska Ministerstva
pbddohospodarstva a rozvoja
vidieka Slovenskej
republiky o masovych
vyrobkoch €. 83/2016

Mikrobiologické
poZiadavky:

Nariadenie komisie /ES/

¢. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:
Vynos MZ SR

¢. S08975- OL-2014

Spbsob a rozsah
spracovania:

Typ balenia:

Pouzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spbsob predaja:

Okruh spotrebitelov:

Specifikacia vyrobku

masovy vyrobok

vareny masovy vyrobok, podskupinajaternice, krvavnicky
Krvavnice

bravCové méso 51 %, bravfova peCen 14%, bravCové koze, ryza,
cibula, jedla sol’, zmes korenin

1. povrchovy vzhl'ad afarba - vyrobok svetlosivej farby, matny,
tukové kvapdCky na povrchu pripustné, vyrobok oddel'ovani
pretdanim na jednotlivé noZicky v suvislom prameni, mierne
deformécie vzniknuté chladnutim vyrobku pripustné

2. vzhlad afarba nékroja - vychladnuty vyrobok je na reze sivej
farby, so zrnami mésa z brav€ovych hlav a vnatornosti o velkosti
do 13 mm s viditelnymi zrnami ryZe, pod obalom ojedinelé loziska
vytaveného tuku, Castice pouzitého korenia a drobné vzduchové
dutinky pripustné

3. konzistencia —drobiva

4. vbnha—vona po pouZzitych koreninach a surovinach

5. chut’- primerane slana

Listeria monocytogenes : nepritomnost’v 25 g

Obsah soli /NaCl / max.: 25 000 mg.kg 1

tepelné opracovanie mésa, vnuatornosti a kozi varom, vprip.
potreby vykostenie, zomletie koZi, rozdrobenie masovej suroviny,
rucné mieSanie méasového diela za pridania  korenin,
technologickych pomocnych latok, vyvaru aryze, plnenie do
obalov cez plnicku, oddelovanie ruénym pretaCanim, tepelné
opracovanie pri teplote najmenej 70 °C vo vSetkych Castiach
masového vyrobku v trvani najmenej 10 minat / vudiami alebo
v kotline /, ochladenie sprchovanim cca 30 min. a pobytom
v chladenej odveSovni po dobu cca 5 hod. na teplotu vyrobku 5 - 6
°C, odovzdanie do expedicie, popr. do expedi¢ného skladu
maéasovych vyrobkov

bravCové krazkové Creva, plastové prepravky

konzumovat po tepelnej Uprave

teplota najviac 4 °C a RV najviac 85 %

prepravovat’ v prepravnych obaloch za dodrZaniateploty do 4 °C
3 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne méasa a masovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokraCovanie tabulky

Priemerné vyzivoveé
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 1 048 kJ / 252 kcal, Tuky 16,7 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 6 g, Sacharidy 10,5 g, z toho cukry 1 g, Bielkoviny 14,9
g,Sol'16¢g

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahuje GMO, Ze pouZité
komponenty / suroviny / nie st geneticky modifikovane, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zlozky, ktoré su vyrobené z GMO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NARIADENIE Korovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) &. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktobra  S0JOVe zrna a vyrobky z nich neobsahuje
2011 o poskytovani Mlieko a vyfrobky z ngho neobsahu!e
informécif o potravinach Orechy a,vyrobky z nich neobsahul_e
- Zeler a vyrobky z neho neobsahuje
spotrebitelom Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamové semena a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siriCitany neobsahuje
v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bdb a vyrobky z neho neobsahuje
MékkySe a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dia:

Schvalil:

21.8.2017

Ing. Lukas Gostik



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Mot'ovska cesta 259/11,960 03 Zvolen

Zaklenenie:
Né&zov vyrobku:

Charakteristika vyrobku:

ZloZenie vyrobku:

Vlastnosti vyrobku:

PoZiadavky na kvalitu:

Nariadenie Europskeho
parlamentu a Rady /ES/
C. 853/2004
Mikrobiologické a
chemické poziadavky:
Vynos MPSR a MZ SR
¢. 06267/2006 - SL,
Vnuatorny predpis
Spbsob a rozsah
spracovania:

Typ balenia:

PouZitie vyrobku:

Podmienky skladovania:

Podmienky prepravy:
Datum spotreby:
Spbsob predaja:

Okruh spotrebitelov:

Specifikéacia vyrobku

Skvarené Zivocisne tuky

Pivarske oSkvarky

Oskvarok je zvySok tukového tkaniva vytdpaného suchou cestou
z tukového tkaniva oSipanych, obsahuje bielkoviny po ciastocnom
oddeleni tuku a vody, do ktorého je pridana zmes soli s prirodnymi
koreninami

tukové tkaniva oSipanych / bravCova slanina/, jedla sol’, prirodné
koreniny

kuasky tukového tkaniva zlatohnedej farby, chrumkaveé

menej ako 10 % vody

n C m M
koliformné baktérie 5 0 Ob

plesne 5 2 102 5.102

obsah vody max. 10%

Po odkozovani anarezani sa surovina Skvari suchou cestou
v kotline pri teplote 120 °C po dobu najviac 2 - 2,5 hod. Po
vySkvareni sa mast’ oddeli cedenim, oSkvarky sa nechaju
vychladnat’ pri teplote vonkajSieho prostredia / cca 3 hodiny
/ nasledne sa primieSa zmes zo soli a prirodnych korenin, nasleduje
zabalenie a umiestnenie v chladenom sklade vyrobkov.

Plastové kelimky 200 g

priama konzumacia, priprava pokrmov

pri teplote najviac 7 °C

pri teplote najviac 7 °C

21 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a mésovych vyrobkov

bezny spotrebitel



pokraCovanie tabul'ky

Priemerne vyZivové
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 1856 kJ/443 kcal, Tuky 181 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 7,15 g, Sacharidy 0 g, z toho cukry 0 g, Bielkoviny 69,7
g,sol'0g

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahu e GMO, ze pouzité
komponenty / suroviny / nie su geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zlozky, ktoré su vyrobené z G MO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NARIADENIE Kérovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) ¢. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktébra  SOjové zrna a vyrobky z nich neobsahuje
2011 o poskytovanf Mlieko a vf{robky z nt_aho neobsahu!e
informacii o potravinach Orechy a'vyrobky z nich neobsahu;_e
- Zeler a vyrobky z neho neobsahuje
spotrebitefom Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamové semena a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siri€itany neobsahuje
v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bdb a vyrobky z neho neobsahuje
Mékkyse a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dia:

Schvalil:

21.8.2017

Ing. Lukas Gostik



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Motovska cesta 259/11,960 03 Zvolen

Zaclenenie:
Nazov vyrobku:

Charakteristika vyrobku:

ZloZenie vyrobku:
Vlastnosti vyrobku:

PoZiadavky na kvalitu:

Nariadenie Eurdpskeho
parlamentu a Rady /ES/
C. 853/2004
Mikrobiologické a
chemické poZiadavky:
Vynos MPSR a MZ SR
¢. 06267/2006-SL,
Vnatorny predpis
Spbsob a rozsah
spracovania:

Typ balenia:

PouZzitie vyrobku:

Podmienky skladovania:

Podmienky prepravy:
Déatum spotreby:
Spbsob predaja:

Okruh spotrebitel'ov:

Specifikécia vyrobku

Skvarené Zivocisne tuky

BravC€ové oSkvarky

Oskvarok je zvySok tukoveho tkaniva vytdpaného suchou cestou
z tukoveho tkaniva oSipanych, obsahuje bielkoviny po Ciasto¢nom
oddeleni tuku a vody

tukove tkaniva oSipanych / bravCova slanina/

kusky tukoveho tkaniva zlatohnedej farby, chrumkavé

menej ako 10 % vody

=
o
3
<

koliformné baktérie 5 0 Ob

plesne 5 2 102 5.102

obsah vody max. 10%

Po odkozovani anarezani sa surovina Skvari suchou cestou
v kotline pri teplote 120 °C po dobu najviac 2 - 2,5 hod. Po
vySkvareni sa mast" oddeli cedenim, oSkvarky sa nechaju sa
vychladnut’ pri teplote vonkajSieho prostredia / cca 3 hodiny
/ a umiestnia sa v chladenom sklade vyrobkov.

priamy obal - prepravka prekryta potravinarskou féliou
priama konzumacia, priprava pokrmov

pri teplote najviac 7 °C

pri teplote najviac 7 °C

21 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a mésovych vyrobkov

beZzny spotrebitel



pokraCovanie tabuFky

Priemerné vyzivové
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 1856 kJ/443 kcal, Tuky 181 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 7,15 g, Sacharidy 0 g, z toho cukry 0 g, Bielkoviny 69,7
g,sol'0g

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahu e GMO, Ze pouzité
komponenty / suroviny / nie st geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zlozky, ktoré su vyrobené z G MO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NARIADENIE Korovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) &. AraSidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktdbra  SOjové zma a vyrobky z nich neobsahuje
2011 o poskytovanf Mlieko a vyrobky z neho neobsahuje
informacif o potravinach Orechy a'vyrobky Z nich neobsahuje
. Zeler a vyrobky z neho neobsahuje
spotrebitelom Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamové semena a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siriCitany neobsahuje
v koncentraciach vysSich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bob a vyrobky z neho neobsahuje
Mékkyse a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dna:

Schvalil:

21.8.2017

Ing. Lukas Gostik



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:
Skupina:

Nazov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

PoZiadavky na kvalitu:
Vyhlaska Ministerstva
pbdohospodarstva a rozvoja
vidieka Slovenskej
republiky o masovych
vyrobkoch ¢. 83/2016

Mikrobiologické poziadavky:
Nariadeniekomisie /ES/

€. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:

Vynos MZ SR

C. S08975 —OL - 2014,
NARIADENIE KOMISIE (EU) &.
835/2011 maximalne hladiny
polycyklickych aromatickych
uhlovodikov v potravinach
NARIADENIE KOMISIE (EU) &
1129/2011

Spdsob a rozsah
spracovania:

Typ balenia:

Pouzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spdsob predaja:

Okruh spotrebitel'ov:

Specifikacia vyrobku

masovy vyrobok

tepelne opracované solené mésa

Udené bravcové plece - rolka

bravCové plece 85 %, pitnd voda 13 %, jedla sol’, konzervacna latka
E250, cukor, dextr6za, Skrobovy sirup, stabilizator E450, E451,
modifikovany  Skrob, bravfovd bielkovina, maltodextrin,
zahust'ovadlo E407, antioxidant E316, E300, regulator kyslosti
E331, extrakty korenin, aréma

L povrchovy vzhl'adafarba - tvar podla druhu, farba zlatohnedj;
bez hibokych zéarezov

2. vzhlad a farba nakroja - maéasovorazovej farby, v okrajovej
Casti tmavsi farebny odtien

S. konzistenciapruzni, tuha

4. vdna -jemnapo udenom mase

5. chut’ - primerane slana

Listeriamonocytogenes : nepritomnost’'v 25 g
Obsah soli /NaCl / max.: 32 000 mg.kg 1

PAU / benzo/a/pyrén / max.: 2|ig/kg
£PAU benzo(a)pyrémi, benz(a)antracénu, benzo(b)tluoranténu a
chryzénu : 12ftg/kg

dusitany

Vybrané kusy suroviny sa nasolia nastrekom laku / pripraveného
rozpustenim dusitanovej zmesi v pitnej vode / injextarom; potom sa
zaleju lakom; sa surovina uchovava v chladiacom boxe po dobu
min.5 - 6 dni; nasleduje oplach pitnou vodu, upevnenie
motuzového ocka, nésledne sa vykona tepelné opracovanie
vyrobku pri teplote najmenej 70 °C vo vSetkych Castiach vyrobku
v trvani najmenej 10 minut v elektrickej udiami. Po ochladeni
vyrobku na 6- 7 °C odvetravanim v udiami cca 2 hodiny a
pobytom v odveSovni min. 12 hod / cez noc / sa vyrobok odovzda
do expedicie alebo do skladu masovych vyrobkov.

vakuové sacky, potravinarska folia, plastové prepravky

priama konzumacia

teplota najviac 4 °C a RV vzduchu najviac 85 %

Prepravovat’ v prepravnych obaloch za chladiarenskej teploty do 4
7 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a masovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokraCovanie tabulky

Priemerné vyzivoveé
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 487 kJ / 166 kcal, Tuky 5,9 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 2,3 g, Sacharidy 1,17 g, z toho cukry 0,8 g, Bielkoviny
14,79, s0l' 3,2 g

GMO: Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahuie GMO, Ze pouzité
komponenty / suroviny / nie st geneticky modifikované, a vyrobok

neobsahuje zlozZky, ktoré su vyrobené z GMO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NARIADENIE Korovce a vyrobky z nich neobsahuije
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) ¢. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktébra  SOjové zrné a vyrobky z nich neobsahuje
2011 o poskytovani Mlieko a v;?robky z nt_aho neobsahuje
informécii o potravinach Orechy a,vyrobky z nich neobsahu!e
spotrebitefom Zelevr_a vyro'bky z neho_ neobsahu!e
Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamové semendaa vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siriitany neobsahuje
v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bdb a vyrobky z neho neobsahuje
MékkySe a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dna:

Schvalil:

21.8.2017

Ing. Lukas Gostik

FO-MAvEay
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Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:
Skupina:

Nazov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

Poziadavky na kvalitn:
Vyhl&Ska Ministerstva

pddohospodarstva a rozvoja

vidieka Slovenskej
republiky o masovych
vyrobkoch €. 83/2016

Mikrobiologické
poziadavky:
Nariadeniekomisie /ES/

¢. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:
Vynos MZ SR

¢. S08975 OL -2014,
NARIADENIE KOMISIE
(EU) & 1129/2011

Typ balenia:
Spbsob a rozsah
spracovania:

Pouzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spbsob predaja:

Okruh spotrebitelov:

Specifikacia vyrobku

mé&sovy vyrobok

tepelne opracovane solené maso

Pozana Sunka 3Special

bravCové maso 83 %, pitnd voda, jedla sol, konzervatna latka
E250, cukor, dextroza, Skrobovy sirup, stabilizator E450, E451,
stimulator chuti E621, antioxidant E301, zahustovadlo E407

L povrchovy vzhl'adafarba - vyrobok v transparentnom PE obale 0 115
mm, v tvare hranola, povrch hladky, napnuty

2. vzhl'ad afarba nékroja - farba mdsovoruzova, podiel vliozky na
nakroji vyrobku prevaZuje, prevazna Cast vlozky o velkosti nad 2 cm2
drobné vzduchové bublinky adrobné kolagénne Castice v spojke
pripustné

3. konzistencia- pevnd, sudrzna

4. véia—prijemne masova, Sunkova

5. chut’- primerane slana a korenena

Listeriamonocytogenes : nepritomnost' v 25 g
Obsah soli /NaCl / max.: 32 000 mg.kg 1

dusitany

Pazmr 115 mm rias.¢revo, vakuové sacky

BravCova chuda svalovina sa poreZze na rezacke sjednoduchym
zloZzenim zakonCenym doskou stromi otvormi, kde sa pridava
koncentrat laku s koreninami a ladom. Surovina sa vymasiruje
v mieSaCke sa masiruje podl'a stanoveného programu v masirke, z
dusitanovej soliacej zmesi sa vypracuje hruba spojka. Tuto masu
narazame do normovanych PE obalov. Vyrobok sa tepelne
opracuje pri teplote najmenej 70 °C vo vSetkych Castiach vyrobku
v trvani najmenej 10 minat. Po vychladnuti sprchovanim po dobu
najmenej 60 min. a pobytom v chladenej odveSovni po dobu 10 -
12 hod / cez noc / na teplotu 4 °C sa hotovy vyrobok odovzda do
skladu hotovych vyrobkov.

priama konzumacia

teplota 0 °C aZz 4 °C a RV najviac 85 %

prepravovat v prepravnych obaloch pri teplote 0 °C az 4 °C
60 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne méasa a masovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokraCovanie tabul'ky

Priemerné vyzivoveé
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 387 kJ / 92 kcal, Tuky 2 g, z toho nasytené mastne
kyseliny 0,7 g, Sacharidy 1,2 g, z toho cukry 0,7 g, Bielkoviny 16
g, Sol'2,7¢

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahu je GMO, Ze pouzité
komponenty / suroviny / nie s geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zlozky, ktoré su vyrobené z G MO.

Obsah alergénov: aler«énv obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NARIADENIE Korovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) &. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktébra  SOjove zrna a vyrobky z nich neobsahuje
2011 o poskytovanf Mlieko a vf{robky z nt_eho neobsahuje
informacii o potravinach Orechy a'vyrobky z nich neobsahu!e
spotrebitefom Zelevr_a vyro'bky z neho_ neobsahul_e
Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamové semena a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siri¢itany neobsahuje
v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bob a vyrobky z neho neobsahuje
MaékkySe a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dia:

Schvalil:

30.4.2018

Ing. Lukas Gostik



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:
Skupina:

Nézov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

Poziadavky na kvalitu:
VyhlaSka Ministerstva

pbdohospodarstva a rozvoja

vidieka Slovenskej
republiky o mésovych
vyrobkoch €. 83/2016

Mikrobiologické
poziadavky:
Nariadeniekomisie /ES/

¢. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:
Vynos MZ SR

¢. S08975- OL-2014,
NARIADENIE KOMISIE
(EU) ¢. 1129/2011

Typ balenia:
Spbsob a rozsah
spracovania:

PouZitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spdsob predaja:

Okruh spotrebitelov:

Specifikacia vyrobku

méasovy vyrobok

tepelne opracované solené méso

Hydinova Sunka vyberova

kuracie prsia 83 %, pitnd voda, zemiakovy Skrob, zahustovadlo
E407, bravCova bielkovina, stabilizator E450, E451, stimulator
chuti E621, E635, extrakty korenin, aroma, antioxidant E316, jedl&
SoF, konzervacna latka E250, cukor, dextréza, Skrobovy sirup

L povrchovy vzhladafarba - vyrobok v transparentnom PE obale 0 90
mm, v tvare tyCe, povrch hladky, napnuty

2. vzhlad afarba nakroja —farba masovoruzova, podiel vliozky na
nakroji vyrobku prevazuje, prevazna Cast’ vlozky 0 velkosti nad 2 cm2
drobné vzduchové bublinky adrobné kolagénne Castice v spojke
pripustné

3. konzistencia- pevna, sudrzna

4.vbna- prijemne masova, Sunkova

5. chut- primerane slana a korenena

Listeriamonocytogenes : nepritomnost’'v 25 g
Obsah soli /NaCl / max.: 32 000 mg.kg 1

dusitany

PazmrCrevo 90 mm, vdkuové sacky

Kuracie prsia sa porezd na rezacke sjednoduchym zloZenim
zakoncenym doskou s tromi otvormi, kde sa pridava koncentrat
laku s koreninami a l'adom. Surovina sa vymasiruje v mieSacke sa
masiruje podla stanoveného programu v masirke, z dusitanovej
soliacej zmesi sa vypracuje hruba spojka. Tuto masu nardZzame do
normovanych PE obalov. Vyrobok sa tepelne opracuje pri teplote
najmenej 70 °C vo vSetkych Castiach vyrobku v trvani najmenej 10
minut Po vychladnuti sprchovanim po dobu najmenej 60 min. a
pobytom v chladenej odveSovni po dobu 10—12 hod / cez noc / na
teplotu 4 °C sa hotovy vyrobok odovzda do skladu hotovych
vyrobkov.

priama konzumécia

teplota 0 °C az 4 °C a RV najviac 85 %

prepravovat’ v prepravnych obaloch pri teplote 0 °C az 4 °C
60 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a méasovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokraCovanie tabul’ky

Priemerné vyzivoveé
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 312 kJ / 74 kcai, Tuky 1,2 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 0,4 g, Sacharidy 2,8 g, z toho cukry 0,5 g, Bielkoviny
1299, SoF 21 g

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahuje GMO, Ze pouzité
komponenty / suroviny / nie su geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zloZky, ktoré su vyrobené z GMO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NARIADENIE Korovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) ¢. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktébra  SOjové zrna a vyrobky z nich neobsahuje
2011 o poskytovani Mlieko a V):/robky z nc_eho neobsahul:e
informacii o potravinach Orechy a,vyrobky z nich neobsahu!e
- Zeler a vyrobky z neho neobsahuje
spotrebitel'om " , . .
Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamové semena a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siriCitany neobsahuje
v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bdb a vyrobky z neho neobsahuje
MékkySe a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dha:

Schvalil:

30.4.2018

Ing. Lukas Gostik



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

ZaClenenie:
Skupina:

Nézov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

Poziadavky na kvalitu:
Vyhlaska Ministerstva

pbdohospodérstva a rozvoja

vidieka Slovenskej
republiky o masovych
vyrobkoch €. 83/2016

Mikrobiologické
poziadavky:
Nariadeniekomisie /ES/

€. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:
Vynos MZ SR

¢. S08975 - OL - 2014,
NARIADENIE KOMISIE
(EU) & 1129/2011

Typ balenia:
Spbsob a rozsah
spracovania:

Pouzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spdsob predaja:

Okruh spotrebitelov:

Specifikacia vyrobku

méasovy vyrobok

dekorované tepelne opracované solené maso

Debrecinka

bravCové méso 83 %, pitnd voda, jedld sol’, konzervacna latka
E250, cukor, dextr6za, Skrobovy sirup, stabilizator E450, E451,
stimuldtor chuti E621, antioxidant E301, zahustovadlo E407,
sladké paprika

J. povrchovy vzhl'adafarba - vyrobok v transparentnom PE obale 0 110
mm, v tvare hranola, povrch hladky, napnuty

2. vzhl'ad a farba nékroja - farba mésovoruzova, podiel vlozky na
nakroji vyrobku prevazuje, prevazna Cast’ vlozky 0 velkosti nad 2 cm2,
drobné vzduchové bublinky adrobné kolagénne Castice v spojke
pripustné

3. konzistencia- pevna, sudrzna

4. vona- prijemne mésova, Sunkova

5. chut’- primerane slana a korenena

Listeriamonocytogenes : nepritomnost’'v 25 g
Obsah soli /NaCl i max.: 32 000 mg.kg 1

dusitany

Naloprorot 110 mm

BravCova chuda svalovina sa poreze na rezacke sjednoduchym
zloZzenim zakon€enym doskou stromi otvormi, kde sa pridava
koncentrat laku s koreninami a lFadom. Surovina sa vymasiruje
v mieSaCke sa masiruje podl'a stanoveneho programu v masirke, z
dusitanovej soliacej zmesi sa vypracuje hruba spojka. Tato masu
narazame do normovanych PE obalov. Vyrobok sa tepelne
opracuje pri teplote najmenej 70 °C vo vSetkych Castiach vyrobku
v trvani najmenej 10 minudt. Po vychladnuti sprchovanim po dobu
najmenej 60 min. a pobytom v chladenej odveSovni po dobu 10 -
12 hod / cez noc / na teplotu 4 °C sa hotovy vyrobok odovzda do
skladu hotovych vyrobkov.

priama konzumacia

teplota0 °C az 4 °C a RV najviac 85 %

prepravovat v prepravnych obaloch pri teplote 0 °C az 4 °C
60 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a mésovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokracCovanie tabul'ky

Priemerne vyzivoveé
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 318 kJ / 75 kcal, Tuky 2,1 g, z toho nasytené mastne
kyseliny 0,7 g, Sacharidy 1,1 g, z toho cukry 0,5 g, Bielkoviny
13,29, Sol'3 g

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahuje GMO, Ze pouzité
komponenty / suroviny / nie st geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zloZky, ktoré su vyrobené z GMO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NARIADENIE Korovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) &. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktobra  SOjové zrna a vyrobky z nich neobsahuje
2011 0 poskytovani Mlieko a V)'frobky z ngho neobsahuje
informécii o potravinach Orechy a,vyrobky z nich neobsahu!e
- Zeler a vyrobky z neho neobsahuje
spotrebitefom Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamové semend a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siri€itany neobsahuje
v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bdb a vyrobky z neho neobsahuje
Mé&kkyse a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dia:

Schvalil:

30.4.2018

Ing. Lukas Gostik

"o« W/$



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:
Skupina:

Nazov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

PoZiadavky na kvalitu:
Vyhl&Ska Ministerstva
pddohospodarstva

a rozvojavidieka SR

0 masovych vyrobkoch
¢. 83/2016 Z.z.

Mikrobiologické
poziadavky:
Nariadeniekomisie /ES/

€. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:
Vynos MZ SR

C.S08975 —OL - 2014,
NARIADENIE KOMISIE
(EU) 5. 835/2011 maximalne
hladiny polycyklickych
aromatickych uhl'ovodikov
v potravinach
NARIADENIE KOMISIE
(EU) &. 1129/2011

Spdsob a rozsah
spracovania:

Typ balenia:

Pouzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spdsob predaja:

Okruh spotrebitel'ov:

Specifikacia vyrobku

méasovy vyrobok

tepelne opracované slaniny

Oravska slanina

bravCovy bok 92 %, pitna voda 7 %, jedla soF, konzervacna latka
E250, cukor, dextrdza, Skrobovy sirup, stabilizator E450, E451,
maltodextrin, antioxidant E301, stimulator chuti E621, aroma

1. povrchovy vzhladafarba: vyrobok v tvare nepravidelnéeho
obdiZnika, farba ziatohneda; bez hibokych zarezov

2. vzhl'ad afarba nakroja: farbabiela s nAdychom do ruzova, bez
Zltkastych vrstiev

3. konzistencia: polotuha

4. vdna: typicka po udeni

5. chut: primerane sland, na skuse vyrobok primerane tuhy

Listeriamonocytogenes: nepritomnost'v 25 g

Obsah soli /NaCl / max.: 30 000 mg.kg 1

PAU/ benzo/a/pyrén / max.: 2figlkg

£PAU benzo(a)pyrénu, benz(a)antracénu, benzo(b)fluoranténu a
chryzenu: 12fig/kg

dusitany

Vybrané kusy bravCovej slaniny sa nastreknu lakom pomocou
injextara. Nasleduje zaloZenie motizového ocka. Vyrobok sa
tepelne opracuje pri teplote najmenej 70°C vo vSetkych Castiach
vyrobku v trvani najmenej 10 minut a nasledne ochladi pobytom
v chladenej odveSovni do nasledujuceho dna / cez noc, min. 12
hodin/, nateplotu4 °C a odovzda sa do expedicie.

potravinarska folia, plastové prepravky

priama konzumacia

teplota najviac 4 °C a RV vzduchu najviac 85 %

prepravovat v prepravnych obaloch za dodrzania chladiarenskej
teploty najviac 4 °C

25 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mdsa a masovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokraCovanie tabul'ky

Priemerne vyzivove
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 2300 kJ/558 kcal, Tuky 57,6 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 22,8 g, Sacharidy 2,2 g, z toho cukry 0 g, Bielkoviny 7,8
g, Sol25¢g

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahuje GMO, Ze pouZité
komponenty / suroviny / nie st geneticky modifikované,

a vyrobok neobsahuje zlozky, ktoré si vyrobené z GMO.

GMO:

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NAR[ADEN'E Kérovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) & Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktébra  SOjové zrné a vyrobky z nich neobsahuje
2011 0 poskytovani Mlieko a v;'frobky z n(_eho neobsahuje
informécif o potravinach Orechy a,vyrobky z nich neobsahu!e
. Zeler a vyrobky z neho neobsahuje
spotrebitelom " . . .
Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamové semena a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siri¢itany neobsahuje
v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bdb a vyrobky z neho neobsahuje
Mékkyse a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dia:

Schvalil:

21.8.2017

Ing. Lukas Gostik



POZANA MEAT s.r.0., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:
Skupina:

Nazov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

PoZiadavky na kvalitu:
Vyhlaska Ministerstva

pddohospodarstva a rozvoja

vidieka Slovenskej
republiky o masovych
vyrobkoch €. 83/2016

Mikrobiologické
poZiadavky:
Nariadeniekomisie /ES/

€. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:
Vynos MZ SR

¢. S08975-0L-2014,
NARIADENIE KOMISIE
(EU) €. 835/2011 maximalne
hladiny polycyklickych
aromatickych uhl'ovodikov
v potravinach

Spbésob a rozsah

spracovania:

Typ balenia:

PouZzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spb6sob predaja:

Okruh spotrebitel'ov:

Specifikacia vyrobku

masovy vyrobok

udena slanina

Sedliacka slanina

bravCova chrbtova slanina 95 %, jedla sol, maltodextrin, zmes
korenin, stimulator chuti E621, antioxidant E301

L povrchovy vzhladafarba: vyrobok vtvare nepravidelného
obdiZnika, farba zlatohneda; bez hibokych zéarezov

2. vzhPad afarba nakroja: farbabiela s nddychom do ruzova, bez
Zltkastych vrstiev

3. konzistencia: polotuha

4. vona: typicka po udeni

5. chut’: primerane slana, na skuse vyrobok primerane tuhv

Listeriamonocytogenes : nepritomnost’v 25 g

Obsah soli /NaCl/ max.: 30 000 mg.kg ~

PAU / benzo/a/pyrén/ max.: 2pg/kg

XPAU benzo(a)pyrénu, benz(a)antracénu, benzo(b)fluoranténu a
chryzenu: 12jig/kg

Vybrana surovina sa nasoli na sucho zmesou dusitanovej soliacej
zmesi a technologického pripravku; nasleduje pobyt v chladiacom
boxe po dobu 6 - 7 dni, po zaloZeni motdzového ocka sa slanina
susi v elektrickej udiami pri teplote 30-60 °C po dobu cca 4 hod.,
nésledne sa umiestni v udiarenskej komore po dobu 3-4 dni, pri
RV 92- 88 % ateplote 18-15 °C; vyrobok sa umiestni v sklade
vyrobkov

potravinarska félia, prepravky

priama konzumacia

teplota najviac 12 °C a RV vzduchu najviac 85 %

prepravovat v prepravnych obaloch za dodrzaniateploty do 12 °C
3 mesiace od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a masovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokraCovanie tabul'ky

Priemerné vyZivové
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 1 184 kJ / 286 kcal, Tuky 25,3 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 10,1 g, Sacharidy 0,8 g, z toho cukry 0,5 g, Bielkoviny
14,69, Sol'3 g

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahuje GMO, Ze pouZzité
komponenty / suroviny / nie su geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zlozkv, ktoré st wrobené zGm 0

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuie
NARI,ADEN IE Korovce a vyrobky z nich neobsahuie
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuije
RADY (EU) C Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktobra  SOjoveé zrné a vyrobky z nich neobsahuje
2011 o poskytovani Mlieko a vyrobky z neho neobsahuje
informacii o potravinach ~ Orechy a vyrobky z nich neobsahuje
spotrebitelom Zelevr_a vyro,bky z neho_ neobsahuje
Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamoveé semena a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siriCitany neobsahuje
v koncentraciach vysSich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi b6b a vyrobky z neho neobsahuje
Makk)'/ée a Verbky Z nich neobsahuje

Vo Zvolene dna:

Schvalil:

21.8.2017

Ing. Lukas Gostik



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176, 960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:

Skupina:

Nazov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:
Poziadavky na kvalitu:
VyhlaSka Ministerstva

p6dohospodéarstva a rozvoja

vidieka Slovenskej
republiky o mésovych
vyrobkoch €. 83/2016

Mikrobiologické
poZiadavky:
Nariadeniekomisie /ES/

€. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poZiadavky:
Vynos MZ SR

€. S08975 - OL-2014,
NARIADENIE KOMISIE
(EU) ¢. 835/2011 maximalne
hladiny polycyklickych
aromatickych uhl'ovodikov
v potravinach

Spbsob a rozsah

spracovania:

Typ balenia:
PouZzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:

Podmienky prepravy:

Doba spotreby:
Spbsob predaja:

Okruh spotrebitel'ov:

Specifikacia vyrobku

masovy vyrobok

Udena slanina

Udena slanina bez koZou

brav€ova chrbtova slanina 97 %, jedla sol

/. povrchovy vzhl'adafarba - tvar nepravidelny obdiZnik, farba
zlatohneda bez hlbokych zarezov

2. vzhlad afarba nékroja - svetlosivej farby

3. konzistenciapevnd, tuha

4. vbna - typicka po udeni

5. chut’- primerane slana

Listeriamonocytogenes : nepritomnost v 25 g

Obsah soli /NaCi/ max.: 30 000 mg.kg 1

PAU / benzo/a/pyrén / max.: 2pg/kg
£PAU benzo(a)pyrénu, benz(a)antracénu, benzo(b)fhioranténu a
chiyzénu: 12pg/kg

Vybrané kusy bravCovej slaniny sa nasolia na sucho / surovina sa
obali v dusitanovej soliacej zmesi /, uloZi sa v chladiacom boxe
min. na 3-4 dni, nasleduje oplach pitnou vodou, zavesenie na
motizové ocko, Udenie teplym dymom;odvetravanie v udiami 40
min.; pobyt v odveSovni 10 min., odovzdanie do skladu masovych
vyrobkov

potravinarska folia, prepravky

priama konzumacia, priprava pokrmov
teplota najviac 12 °C

prepravovat v prepravnych obaloch za dodrZania chladiarenskej
teploty najviac 12 °C

21 dni od datumu vyroby
maloobchodné predajne mésa a mésovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokraCovanie tabul’ky

Priemerné vyZivové
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 3 272 kJ / 795,6 kcal, Tuky 87,2 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 30,8 g, Sacharidy 0,7 g, z toho cukry 0,5 g, Bielkoviny
2,09,S0l'21¢g

Vyrobca prehlasuje, ze vyrobok neobsahuje GMO, Ze pouzité
komponenty / suroviny / nie st geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zlozky, ktoré su vyrobené z GMO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NAR!ADEN IE Kérovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) &. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktébra  SOjové zrna a vyrobky z nich neobsahuje
2011 o0 poskytovanf Mlieko a V):/robky z nz_'-:ho neobsahuje
informacif o potravinach Orechy a,vyrobky z nich neobsahu!e
b Zeler a vyrobky z neho neobsahuje
spotrebitel'om " , . .
Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamové semena a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siriCitany neobsahuje
v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bbb a vyrobky z neho neobsahuje
Mékkyse a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dna:

Schvalil:

21.8.2017

Ing. Lukas$ Gostik



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176, 960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:
Skupina:

Nazov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

Poziadavky na kvalitu:
Vyhlaska Ministerstva

pbdohospodarstva a rozvoja

vidieka Slovenskej
republiky o mésovych
vyrobkoch €. 83/2016

Mikrobiologické
poZiadavky:

Nariadenie komisie /ES/

€. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:
Vynos MZ SR

¢. S08975 OL -2014
NARIADENIE KOMISIE
(EU)5.1129/2011

Typ balenia:

Spdsob a rozsah
spracovania:

PouZitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spbsob predaja:

Okruh spotrebitelov:

Specifikacia vyrobku

masovy vyrobok

méakky mésovy vyrobok

Viedenské parky

brav€ové maso 58 %, pitna voda, hovadzie méaso 15 %, bravCové
koze, zemiakovy Skrob, jedla sol’, konzervacnéa latka E250, cukor,
dextréza, Skrobovy sirup, stabilizator E450,E451, zmes korenin,
antioxidant E300, E316, stimulator chuti E621, extrakty korenin,
aroma, karamel, suSend zelenina, farbivo E120, cesnak

1. povrchovy vzhlad, a farba - parky v celofanovom Creve,
oddel'ovane pretacanim, farba svetlohneda, povrch hladky alebo
mierne vrascity, nedeformovany

2. vzhl'ad afarba nékroja - na reze vyrobok homogénny, ruzovo
Cervenej farby, ojedinely vyskyt drobnych kolagénnych Castic a
vzduchovych dutiniek pripustny

3. konzistencia - pevna, sudrzna

4.vona po Cerstvej udenine

5. chut’- primerane sland, na skuse vyrobok Stavnaty

Listeria monocytogenes: nepritomnost’'v 25 g

Obsah soli /NaCl / max.: 25 000 mg.kg -1

dusitany

celofanové Crevd NOJAX 0 22 mm,

saCky na balenie do ochranne] atmosfery

Zo vsetkych normovanych surovin sa pripravi jemné pojivové
dielo, ktoré sa pIni do celofanovych criev. Jednotlivé kusy sa od
seba oddelia pretdCanim automaticky na stroji. Vyrobok sa riadne
zaudi do zlatohnedej farby a potom sa vyrobky tepelne opracuju
pri teplote najmenej 70 °C vo vietkych Castiach vyrobku v trvani
najmenej 10 mindt. Po vychladnuti sprchovanim 20 min. sa hotovy
vyrobok umiestni na dochladenie v chladenej odveSovni po dobu
min.20 min. , kde sa dochladi na 6 °C. Vychladeny vyrobok sa
umiestni v sklade hotovych vyrobkov.

priama konzumacia, tepelna Gprava

teplota 0 °C az 4 °C a RV najviac 85 %

prepravovat’ v prepravnych obaloch pri teplote 0 °C az 4 °C
5 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a mésovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokraCovanie tabul’ky

Priemerne vyZivové
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 1218 kJ/294 kcal, Tuky 26,9 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 10,2 g, Sacharidy 1,7 g, z toho cukry 0,7 g, Bielkoviny
11,39, Sol 1,9¢

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahuje GMO, Ze pouzité
komponenty / suroviny / nie st geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zloZky, ktore s vyrobené z GMO.

Obsah alergénov: alergény obsah

Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NARIADENIE Korovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) &. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktobra  SOjoveé zrnaa vyrobky z nich neobsahuje
2011 0 poskytovani Mlieko a vf{robky z n(_eho neobsahuje
informacif o potravinach Orechy a'vyrobky z nich neobsahu!e

- Zeler a vyrobky z neho neobsahuje

spotrebitel'om L , . -

Horcica a vyrobky z nej neobsahuje

Sezamové semenéa a vyrobky z nich neobsahuje

Oxid kremicity a siricitany neobsahuje

v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg

vyjadrené ako SO2

VICi bbb a vyrobky z neho neobsahuje

MaékkySe a vyrobky z nich neobsahuje
Vo Zvolene dna: 21.8.2017
Schvalil: Ing. Lukas Gostik

SEMMEATrq

W ifiS ,



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Méasovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:
Skupina:

Nazov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

Poziadavky oa kvalitu:
VyhlaSka Ministerstva

pédohospodarstva a rozvoja

vidieka Slovenskej
republiky o médsovych
vyrobkoch ¢. 83/2016

Mikrobiologické
poZiadavky:

Nariadenie komisie /ES/

€. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poZiadavky:
Vynos MZ SR

¢. S08975 —OL - 2014
NARIADENIE KOMISIE
(EU) & 1129/2011

Typ balenia:
Spo6sob a rozsah
spracovania:

Pouzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spbsob predaja:

Okruh spotrebitelov:

Specifikécia vyrobku

masovy vyrobok

makky méasovy vyrobok

Sunkova salama Pozana

bravCové méso 61 %, pitna voda, hovadzie méso 4 %, zemiakovy
Skrob, zahustovadlo E407, bravCova bielkovina, stabilizator E450,
E451, stimuldtor chuti E621, E635, extrakty korenin, ardéma,
antioxidant E316, jedld sol, konzervatna latka E250, cukor,
dextrdza, Skrobovy sirup, bravéoveé koZze, antioxidant E300, cesnak

L povrchovy vzhl'ad afarba - podla typu pouZitych obalov

2. vzhl'ad afarba nakroja - farba mé&sovoruzova, podiel vlozky na
nakroji vyrobku prevaZzuje, prevazna Cast’ vlozky o vel'kosti nad 2
cm2; drobné vzduchové bublinky a drobné kolagénne Castice
Vv spojke pripustné

5. konzistencia - pevna, sudrzna

4.vbna- prijemne masova, Sunkova

5. chut’- primerane slané a korenena

Listeria monocytogenes : nepritomnost v 25 g

Obsah soli /NaCl / max.: 25 000 mg.kg'1

dusitany

Pazmr Creva saldmové 0 90 mm, vakuove sacky

BravCova chuda svalovina sa poreze na rezaCke sjednoduchym
zlozenim zakonCenym doskou stromi otvormi. Surovina sa
vymasiruje v mieSacke a uskladni na 24 hodin v chladiacom boxe
v prepravkach. Z ostatnych surovin, pitnej vody, korenin a
dusitanovej soliacej zmesi sa vypracuje jemna spojka. Do
pripravenej vlozky sa postupne pridava takto vymasirovana spojka
azmieSa sa v mieSacom zariadeni. Tuto masu nardZzame do
normovanych PE obalov. Vyrobok sa tepelne opracuje pri teplote
najmenej 70 °C vo vSetkych Castiach vyrobku v trvani najmenej 10
minut. Po vychladnuti sprchovanim po dobu min. 60 min. a
pobytom v chladenej odveSovni po dobu 10 - 12 hod. / cez noc/ na
4 °C sa hotovy vyrobok odovzda do skladu vyrobkov.

priama konzumacia

teplota 0 °C az 4 °C a RV najviac 85 %

prepravovat v prepravnych obaloch pri teplote 0 °C az 4 °C
60 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a masovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokracovanie tabul’ky

Priemerné vyzivové
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 495 kJ / 118,2 kcal, Tuky 4,7 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 1,9 g, Sacharidy 4,8 g, z toho cukry 0,4 g, Bielkoviny
1419, Sol2,4¢

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahu e GMO, Ze pouzité
komponenty / suroviny / nie s geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zloZky, ktoré st vyrobené z G MO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NARIADENIE Korovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajciaa vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU)¢. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktébra  SOjové zrna a vyrobky z nich neobsahuje
2011 0 poskytovani Mlieko a vyrobky z neho neobsahuje
informacif o potravinach Orechy a,vyrobky z nich neobsahuje
. Zeler a vyrobky z neho neobsahuje
spotrebitel'om " . . .
Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamové semena a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremigity a siricitany neobsahuje
v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bdb a vyrobky z neho neobsahuje
Mékkyse a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dia;

Schvalil:

30.4.2018

Ing. Lukas Gostik



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:
Skupina:

Nézov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

Poziadavky na kvalitu:
Vyhlaska Ministerstva

pbdohospodarstva a rozvoja

vidieka Slovenskej
republiky o mésovych
vyrobkoch ¢. 83/2016

Mikrobiologické
pozZiadavky:

Nariadenie komisie fES/

¢. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:
Vynos MZ SR

¢. S0S975 OL-2014
NARIADENIE KOMISIE
(EU) &. 1129/2011

Typ balenia:
Spbsob a rozsah
spracovania:

Pouzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spdsob predaja:

Okruh spotrebitel'ov:

Specifikacia vyrobku

masovy vyrobok

mékky masovy vyrobok

Parizer salama

brav€ové méaso 43 %, bravCova slanina, pitnd voda, hovadzie méaso
10 %, bravCové koZe, jedla sol, konzerva¢na latka E250, cukor,
dextroza, Skrobovy sirup, zemiakovy Skrob, stabilizator E450,
stimulator chuti E621, E635, emulgator E1450, antioxidant E300,
extrakty korenin, dymovéa aréma, farbivo E120, bravCova
bielkovina, cesnak

1.povrchovy vzhl'ad afarba - podlatypu pouZitych obalov

2. vzhlad afarba nakroja —farba masovoruzova, podiel vliozky na
nakroji vyrobku prevaZzuje, prevazna Cast’ vlozky o velkosti nad 2
cm2; drobné vzduchové bublinky adrobné kolagénne Castice
v spojke pripustné

S. konzistencia - pevna, sudrzna

4. vbna- prijemne masova, Sunkova

5. chuf- primerane slané a korenena

Listeria monocytogenes: nepritomnost'v 25 g

Obsah soli /NaCl / max.: 25 000 mg.kg 1

dusitany

Pazmr Creva oranzové 0 80 mm, vakuoveé sacky

Zo vSetkych normovanych surovin sa pripravi jemné pojivové
dielo, ktoré sa plIni do salamovych Criev. Jednotlivé kusy sa od
seba oddelia klipsovanim. Vyrobok sa tepelne opracuje pri teplote
najmenej 70°C vo vsetkych Castiach vyrobku v trvani najmenej 10
minut Sprchovanim po dobu 40 min. a pobytom v chladenej
odveSovni po dobu min. 45 min. sa vyrobok vychladi na 7 °C a
nasledne sa odovzda do skladu mésovych vyrobkov.

priama konzumacia

teplota 0 °C az 4 °C a RV najviac 85 %

prepravovat v prepravnych obaloch pri teplote 0 °C az 4 °C
60 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne masa a masovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokraCovanie tabul’ky

Priemerné vyZivove
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 939,4 kJ/224,3 kcal, Tuky 19,6 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 7,9 g, Sacharidy 1,33 g, z toho cukry 0 g, Bielkoviny 11,4
g,Sol21g

Vyrobca prehlasuje, ze vyrobok neobsahuje GMO, Ze pouzité
komponenty / suroviny / nie st geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zlozky, ktoré su vyrobené z G MO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujtce lepok neobsahuje
NARIADENIE Korovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) ¢. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. okt6bra  SOjoveé zmé a vyrobky z nich neobsahuje
2011 0 poskytovani Mlieko a v;'frobky z ngho neobsahuje
informécif o potravinach Orechy a'vyrobky z nich neobsahul_e
spotrebitefom Zelevr_a vyro,bky z neho_ neobsahu!e
Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamové semena a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siriCitany neobsahuje
v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bbb a vyrobky z neho neobsahuje
Mékkyse a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dha:

Schvalil:

30.4.2018

Ing. Luka$ Gostik



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:
Skupina:

Nazov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

Poziadavky na kvalitu:
VyhlaSka Ministerstva
pbdohospodarstva a rozvoja
vidieka Slovenskej
republiky o masovych
vyrobkoch C. 83/2016

Mikrobiologické
poZiadavky:
Nariadeniekomisie /ES/

€. 2073/2005 v platnom zneni
Chemickeé poZiadavky:
Vynos MZ SR

€. S0897S OL-2014,
NARIADENIE KOMISIE
(EU) €. 835/2011 maximalne
hladiny polycyklickych
aromatickych uhl'ovodikov
v potravinéch

Spdsob a rozsah

spracovania:

Typ balenia:

PouZitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spbsob predaja:

Okruh spotrebitelov:

Specifikacia vyrobku

masovy vyrobok

Udené slanina

Mangalica slanina

bravCovd chrbtovd slanina (mangalica) 95 %, jedla sol,
maltodextrin, zmes korenin, stimulator chuti E621, antioxidant
E301

1. povrchovy vzhladufarba: vyrobok v tvare nepravidelného
obdiZnika, farba zlatohneda; bez hibokych zarezov

2. vzhl'ad afarba nakroja: farba biela s nadychom do ruzova, bez
Zltkastych vrstiev

3. konzistencia: polotuha

4. vdna: typicka po Gdeni

5. chut’: primerane slana, na skuse vyrobok primerane tuhy

Listeriamonocytogenes : nepritomnost’v 25 g

Obsah soli /NaCl / max.: 30 000 mg.kg 1

PAU / benzo/a/pyrén / max.: 2jig/kg
£PAU benzo(a)pyrénu, benz(a)antracénu, benzo(b)fluoranténu a
chryzénu : 12jj.g/kg

Vybrana surovina sa nasoli na sucho zmesou dusitanovej soliacej
zmesi a technologického pripravku; nasleduje pobyt v chladiacom
boxe po dobu 6 -7 dni, po zaloZeni motizového ocka sa slanina
susi v elektrickej udiami pri teplote 30-60 °C po dobu cca 4 hod.,
nésledne sa umiestni v udiarenskej komore po dobu 3-4 dni, pri
RV 92- 88 % ateplote 18-15 °C; vyrobok sa umiestni v sklade
vyrobkov

potravinarska folia, prepravky

priama konzumacia

teplota najviac 12 °C a RV vzduchu najviac 85 %

prepravovat’ v prepravnych obaloch za dodrZania teploty do 12 °C
3 mesiace od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a masovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokraCovanie tabul'ky

Priemerné vyZzivoveé
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 1 184 kJ / 286 kcal, Tuky 25,3 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 10,1 g, Sacharidy 0,8 g, z toho cukry 0,5 g, Bielkoviny
1469, Sol'3 g

Vyrobca prehlasuje, ze vyrobok neobsahuje GMO, Ze pouzité
komponenty / suroviny / nie st geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zlozky, ktorée su vyrobené z GMO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NAR[ADEME Kérovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) ¢. Aradidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktobra  SOjové zrné a vyrobky z nich neobsahuje
2011 o poskytovani Mlieko av;'frobky z n(_eho neobsahuje
informacii o potravinach Orechy a,vyrobky z nich neobsahu!e
spotrebitelom Zelevr_a vyro'bky z neho_ neobsahul_e
Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamové semena a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siriitany neobsahuje
v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bbb a vyrobky z neho neobsahuje
Mékkyse a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dna:

Schvalil:

21.8.2017

Ing. Lukas$ Gostik



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:
Skupina:

Nazov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

PoZiadavky na kvalitu:
Vyhlaska Ministerstva

pddohospodarstva a rozvoja

vidieka Slovenskej
republiky o mésovych
vyrobkoch €. 83/2016

Mikrobiologické
poziadavky:

Nariadenie komisie /ES/

¢. 2073/2005 v platnom zneni
Chemickeé poziadavky:
Vynos MZ SR

C. S08975 - OL - 2014
NARIADENIE KOMISIE
(EV) &. 1129/2011

Typ balenia:
Spbsob a rozsah
spracovania:

Pouzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spbsob predaja:

Okruh spotrebitel'ov:

Specifikacia vyrobku

masovy vyrobok

makky méasovy vyrobok

Liptol salama

brav€ové méso 59 %, hovédzie méso 20%, bravCové koze, pitna
voda, zemiakovy Skrob, jedl& sol', konzervacné latka E250, cukor,
dextréza, Skrobovy sirup, stabilizator E450, stimulator chuti E621,
E635, emulgator E1450, antioxidant E300, extrakty korenin,
dymova aréma, farbivo E120, bravCova bielkovina, cesnak
1.povrchovy vzhl'ad afarba podlatypu pouZzitych obalov

2. vzhl'ad afarba nékroja - farba méasovoruzova, podiel vlozky na
nakroji vyrobku prevaZzuje, prevazna Cast’ vlozky o velkosti nad 2
cm2; drobné vzduchové bublinky adrobné kolagénne Ccastice
v spojke pripustné

3. konzistencia - pevn4, sudrzna

4. vdna - prijemne masova, Sunkova

5. chut’ —primerane slané a korenena

Listeria monocytogenes : nepritomnost’v 25 g

Obsah soli /NaCl / max.: 25 000 mg.kg 4

dusitany

Pazmr Crevad 0 90 mm, vakuove sacky

Zo vSetkych normovanych surovin sa pripravi jemné pojivové
dielo, ktoré sa plIni do salamovych Criev. Jednotlivé kusy sa od
seba oddelia klipsovanim. Vyrobok sa tepelne opracuje pri teplote
najmenej 70°C vo vsetkych Castiach vyrobku v trvani najmenej 10
minat. Sprchovanim po dobu 40 min. a pobytom v chladenej
odveSovni po dobu min. 45 min. sa vyrobok vychladi na 7 °C a
nasledne sa odovzda do skladu mésovych vyrobkov.

priama konzumécia

teplota 0 °C aZz 4 °C a RV najviac 85 %

prepravovat’ v prepravnych obaloch pri teplote 0 °C az 4 °C
60 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a masovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokraCovanie tabul’ky

Priemerné vyZzivové
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 1273,3 kJ/304,1 kcal, Tuky 29,2 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 12,8 g, Sacharidy 0 g, z toho cukry 0 g, Bielkoviny 11,3
g, Sol'2,2¢

Vyrobca prehlasuje, ze vyrobok neobsahu je GMO, Ze pouzité
komponenty / suroviny / nie st geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zlozky, ktoré su vyrobené z GMO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujice lepok neobsahuje
NAR[ADEN'E Korovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) C. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktobra  SOjové zrné a vyrobky z nich neobsahuje
2011 0 poskytovani Mlieko a v;:/robky z neho neobsahuje
informécif o potravinach Orechy a'vyrobky Z nich neobsahu!e
o Zeler a vyrobky z neho neobsahuje
spotrebitel'om . , . )
Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamové semena a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siricitany neobsahuje
v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bbb a vyrobky z neho neobsahuje
MaékkySe a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dna:

Schvalil:

30.4.2018

Ing. Lukas Gostik



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

ZaClenenie:
Skupina:

Néazov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

Poziadavky na kvalitu:
VyhlaSka Ministerstva

pédohospodarstva a rozvoja

vidieka Slovenskej
republiky o masovych
vyrobkoch €. 83/2016

Mikrobiologické
poziadavky:

Nariadenie komisie /ES/

€. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:
Vynos MZ SR

¢. S08975 —OL - 2014
NARIADENIE KOMISIE
(EU) &. 1129/2011

Spdsob a rozsah
spracovania:

Typ balenia:

PouZzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spbsob predaja:
Okruh spotrebitel'ov:

Specifikacia vyrobku

méasovy vyrobok

mékky masovy vyrobok

Turisticka klobasa -Lahddkova klobésa

brav€ové maso 75 %, hovédzie méso 10%, bravCové koze, pitna
voda, zmes Kkorenin, dextréza, stimuldtor chuti E621, extrakty
korenin, antioxidant E300, E316, arébma, farbivo E120, jedla soF,
konzervacnad latka E250, cukor, Skrobovy sirup, rasca, Cierne
korenie, cesnak, stabilizator E450, E451

L povrchovy vzhlad a farba -  vyrobok v prirodnom Creve
oddel'ovany, pretaanim najednotlivé nozicky v savislom prameni,
farba Cervenohneda, povrch vyrobku matny az mierne leskly,
mierne vrascCity, pripustné kvapdcky zaschnutej Stavy a ojedinelé
svetlé plosky v mieste dotyku dvoch kruzkov v prameni, pod
obalom viditelné zrnenie

2. vzhl'ad afarba nakroja - na reze vyrobok masovo ruzovej
farby, s viditel'nymi zrnami mésa a tuku

3. konzistencia - pruznd, sudrzna

4.vdna- prijemna po udeni

5. chut’- primerane slana a korenena, mierne Stiplava

Listeriamonocytogenes: nepritomnost'v 25 g

Obsah soli /NaCl / max.: 25000 mg.kg -I

dusitany

Normované suroviny sa porezu na rezacke s 0 Sajby 8 mm. Zomleta
surovina sa zmieSa s normovanymi prisadami a koreninami a plni
do prirodnych Ccriev. Dielo sa plni do normovanych obalov.
Vyrobky sa dostatocne vyudia do zlatohnedej farby. Potom sa
tepelne opracuju pri teplote najmenej 70°C vo vSetkych Castiach
vyrobku v trvdm najmenej 10 mindt. Hotovy vyrobok sa ochladi
sprchovanim po dobu 40 min., nasledne sa umiestnia do
odveSovne, kde sa dochladia po dobu 45 min na teplotu 7 °C. Po
vychladeni sa vyrobok premiestni do skladu hotovych vyrobkov.
bravéové Creva 0 32/34 mm,

saCky na balenie do ochrannej atmosfery

priama konzumacia, tepelna Uprava

teplota 0 °C az 4 °C a RV najviac 85 %
prepravovat v prepravnych obaloch pri teplote 0 °C az 4 °C
14 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésaa masovych vyrobkov
radovy spotrebitel



pokracovanie tabulky

Priemerné vyZivové
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 1380 kJ / 330 kcal, Tuky 30 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 10 g, Sacharidy 3,6 g, z toho cukry 0 g, Bielkoviny 12,5
g, Sol'2 g

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahuje GMO, Ze pouZité
komponenty / suroviny / nie st geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zlozky, ktorée su vyrobené z GMO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujlce lepok neobsahuie
NAR I,ADENIE Kodrovce a V)'/I’Obky Z nich neobsahu}e
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) ¢. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktobra  Sojové zrnaa vyrobky z nich neobsahuje
2011 o poskytovani Mlieko a vyrobky z neho neobsahuje
informécii o potravinach ~ Orechy a vyrobky z nich neobsahuje
spotrebitefom Zelevr_a vyro'bky z neho_ neobsahuje
Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamoveé semendaa vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siricitany neobsahuje
v koncentraciach vysSich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bdb a vyrobky z neho neobsahuje
Mékkyse a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dfa:

Schvalil:

21.8.2017

Ing. Lukas Gostik



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:
Skupina:

Nazov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

Poziadavky na kvalitu:
VYHLASKA ¢&. 83/2016
Ministerstva
pddohospodarstva a rozvoja
vidieka Slovenskej republiky
70 14.januéara 2016

o0 masovych vyrobkoch

Mikrobiologické poZiadavky:
Nariadenie komisie /ES/

€. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:

Vvynos MZ SR € 508975 - OL -
2014

NARIADENIE KOMISIE (KU) &.
835/201 i maximalne hladiny
pofycyklickych aromatickych
uhlovodikov v potravinach
NARIADENIE KOMISIE (EU) t
1129/2011

Typ balenia:

Spdsob a rozsah
spracovania:

Pouzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spbsob predaja:

Okruh spotrebitel'ov:

Specifikacia vyrobku

méasovy vyrobok

ostatny mésovy vyrobok

Bravcova klobasa Budca na pecenie S-f>W

brav€ove méso 80 %, hovadzie méso 10 %, pitna voda, jedla sol’,
konzervatna latka E250, cukor, dextréza, Skrobovy sirup,
slneCnicovy olej, extrakt papriky, zmes korenin, stabilizator E450,
E451, stimulator chuti E621, antioxidant E316, E3QO0, extrakty
korenin, arébma

L povrchovy vzhlad a farba - vyrobok v bravCovom Creve
oddelovany pretaanim najednotlivé noZi¢ky v savislom prameni,
povrch vrascCity, Cervenohnedej farby po vyudeny pod obalom
viditeI'ne zrnenie, povrch vyrobku matny az mierne leskly,
pripustné kvapdcky zaschnutej Stavy

2. vzhl'ad a farba nakroja - na reze vyrobok masovo ruzovej
farby, s chudou svalovinou a masovoruZovou spojkou

3. konzistencia —pruzna, sudrzna

4. vona - prijemnd po Udeni

5. chut’ - primerane slané a korenena, po ohriati Stavnata

Listeria monocytogenes : nepritomnost’v 25 g

Obsah soli /NaCl/ max.: 25 000 mg.kg 1

PAU / benzo/a/pyrén / max.: 2p.g/kg

TPAU benzo(a)pyrenu, benz(a)antracénu, benzo(b)fluoranténu a
chryzénu: 12jig/kg

dusitany

prirodné brav€ové Creva zdierané 0 32 - 34 mm,

saCky na balenie do ochrannej atmosféry'

Normované suroviny sa porezi narezacke s 0 Sajoy 6 mm. Zomleta
surovina sa zmieSa s vykutrovanou spojkou anormovanymi
pr—i— "1 A, 0 ptni do odieranych bravCovych Criev.
Vyrobok sa osprchuj"”, rrMm 25 °C
do syto zlato hnedej farby po dobu 4 —4,d noa.. notovy vyrobok sa
oc/’r.df cd’'Ttlrrfrli v tidismi po dobu 20 30 min. a odovzda do
skladu mésovych vyrobkov.

konzumécia po tepelnej Uprave, doporu€ujeme pecenie

teplota 0 °C az 4 °C a RV najvh: 85 %

prepravovat’ v prepravnych obaloch pri teplote do 4 °C
14 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a mésovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokraCovanie tabul'ky

Priemerné vyZivové
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 1 420 kJ / 343 kcal, Tuky 30 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 11 g, Sacharidy 1 g, z toho cukry 0 g, Bielkoviny 13 g,
Sol'2,5

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahu je GMO, Ze pouZité
komponenty / suroviny / nie st geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zlozky, ktoré su vyrobené z GMO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NARIADENIE Korovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) ¢. AraSidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktébra  S6jove zrna a vyrobky z nich neobsahuje
2011 o poskytovanf Mlieko a V)'frobky z n(_eho neobsahuje
informécif o potravinach Orechy a'vyrobky Z nich neobsahu!e
o Zeler a vyrobky z neho neobsahuje
spotrebitel'om Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamové semena a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siriitany neobsahuje
v koncentraciach vysSich ako 10 mg/kg
vyjadrene ako SO2
VICi bbb a vyrobky z neho neobsahuje
MékkySe a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dna:

Schvalil:

21.8.2017

Ing. Lukas Gostik



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:
Skupina:

Nazov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

Poziadavky na kvalita:
Vyhlaska Ministerstva

pddohospodarstva a rozvoja

vidieka Slovenskej
republiky o masovych
vyrobkoch €. 83/2016

Mikrobiologické
poziadavky:

Nariadenie komisie /ES/
£.2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:
Vynos MZ SR

€. S08975-0L-2014
NARIADENIE KOMISIE
(EU) &. 1129/2011

Typ balenia:

Spbsob a rozsah
spracovania:

Pouzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spbsob predaja:
Okruh spotrebitelov:

Specifikacia vyrobku

masovy vyrobok

méakky méasovy vyrobok

Stndenfeké parky

brav€ové maso 52 %, pitna voda, hovadzie maso 15 %, bravCové
koze, zemiakovy Skrob, jedla sol’, konzervacné latka E250, cukor,
dextroza, Skrobovy sirup, 0,6 % sladka paprika, stabilizator E450,
E451, stimulator chuti E621, extrakty korenin, antioxidant E300,
E316, cesnak

L povrchovy vzhlad a farba - vyrobok v prirodnom creve
spriemerom do 24 mm, povrch hladky alebo mierne vrascity
oranzovohnedej farby

2. vzhl'ad afarba nakroja - nareze vyrobok oranZovo Cerveny po
pouZitej paprike, drobné dutinky a drobné kolagénne Ccastice
pripustné

3. konzistencia - krehka, sudrzna

4.vbdna- prijemnapo Cerstvej tdenine

5. chut’ — mierne paliva, primerane slana, po ohriati na skuse
vyrobok Stavnaty

Listeria monocytogenes: nepritomnost'v 25 g

Obsah soli /NaCl/ max.: 25 000 mg.kg 1

dusitany

prirodné baranie ¢reva 0 20 - 22 mm,

saCky na balenie do ochrannej atmosféry

Hovéadzie maso vyrobné - HPV, bravfové méaso chudé - BCH II,
surova chrbtova slanina bez koze a bravCové méso vyrobné bez
koZze - BV bk sa zomelie na rezatke na jemno a premieSa sa
snormovanymi pomocnymi surovinami a pridavnymi latkami.
Dielo sa plni do baranich ¢rievok s 0 nad 20 mm. Jednotlivé kusy
parkov sa od seba oddelia pretaCanim automaticky na stroji.
Vyrobok sa zaudi do svetlo zlatohnedej farby, potom sa tepelne
opracuje pri teplote najmenej 70 °C vo vSetkych Castiach vyrobku
vtrvani najmenej 10 minat. Sprchovanim 20 min. apobytom
v chladenej odveSovni po dobu min. 20 min. sa vyrobok dochladi
na 6 °C. Po vychladnuti sa odovzda do skladu vyrobkov.

priama konzumacia, tepelna Gprava

teplota0 °C az4 °C a RV najviac 85 %
prepravovat v prepravnych obaloch pri teplote 0 °C az 4 °C
5 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a mésovych vyrobkov
radovy spotrebitel



pokraCovanie tabul'ky

Priemerné vyzivoveé
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 1218 kJ/294 kcal, Tuky 26,9 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 10,5 g, Sacharidy 1,7 g, z toho cukry 0,8 g, Bielkoviny
11,49, Sol 1,99

Vyrobca prehlasuje, ze vyrobok neobsahuje GMO, Ze pouzité
komponenty / suroviny / nie st geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zlozky, ktoré su vyrobené z G MO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NARIADENIE Kérovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) &. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktobra  Séjoveé zrna a vyrobky z nich neobsahuje
2011 0 poskytovanf Mlieko avf{robky z nt_eho neobsahuje
informacif o potravinach ~ Orechy a vyrobky z nich neobsahuje
spotrebitelom Zelevr_a vyro'bky z neho_ neobsahu!e
Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamoveé semena a vyrobKy z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siri€itany neobsahuje
v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bdb a vyrobky z neho neobsahuje
MékkySe a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dia:

Schvalil:

21.8.2017

Ing. Luka$ Gostik



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:
Skupina:

Nazov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

Poziadavky na kvalitu:
Vyhlaska Ministerstva
pddohospodarstva a rozvoja
vidieka Slovenskej
republiky o masovych
vyrobkoch €. 83/2016

Mikrobiologické poZiadavky:
Nariadenie komisie /ES/

¢. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:

Vynos MZ SR

¢. S08975 - OL - 2014
NARIADENIE KOMISIE (EU) ¢.
1129/2011

Typ balenia:

Spbsob a rozsah
spracovania:

Pouzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spbsob predaja:

Okruh spotrebitel'ov:

Specifikécia vyrobku

masovy vyrobok

mékky masovy vyrobok

Slovenska toCena salama

bravCové maso 38 %, hydinové mechanicky separované méso 18
%, bravCové koZze, pitnd voda, zemiakovy Skrob, jedla sol,
konzervacna latka E250, cukor, dextr6za, Skrobovy sirup,
stabilizator E450, E451, antioxidant E316, extrakty Kkorenin,
stimulator chuti E621, antioxidant E300, farbivo E120, vlaknina,
cesnak

1. povrchovy vzhl'ad a farba - vyrobok v bravéovom Creve,
oddelovany pretacanim najednotlivé noZicky v savislom prameni,
farba zlatohneda, povrch vyrobku matny az mierne leskly, mierne
vrascCity

2. vzhl'ad a farba nakroja - na reze vyrobok masovo ruzovej
farby, obsah jemné vypracovanie, drobna pérovitost a drobné zrna
kolagénnych Castic pripustné

3. konzistencia - tuhd, sudrzna

4. vdna- prijemna po udeni

5.chut’- primerane sland a korenena

Listeria monocytogenes : nepritomnost' v 25 g

Obsah soli /NaCl/ max.: 25 000 mg.kg"J
dusitany

bravCové Creva 0 32 - 34 mm,

saCky na balenie do ochrannej atmosféry

Zo vSetkych normovanych surovin sa pripravi jemné pojivové
dielo, ktoré sa pIni do bravCovych zdieranych Criev. Jednotlivé
kusy sa od seba oddelia rucne preta€anim. Vyrobok sa dostatocne
zaudi a potom sa vyrobky tepelne opracuju pri teplote najmenej
70°C vo vSetkych Castiach vyrobku v trvani najmenej 10 mindt.
Sprchovanim po dobu 40 min, a pobytom v chladenej odveSovni
po dobu min. 45 min. sa vyrobok vychladi na 7 °C a nasledne sa
odovzda do skladu mésovych vyrobkov.

priama konzumaécia, tepelna tprava

teplota 0 °C az 4 °C a RV najviac 85 %

prepravovat'v prepravnych obaloch pri teplote 0 °C az 4 °C
5 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a masovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokraCovanie tabul'ky

Priemerné vyzivoveé
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 761 kJ/181 kcal, Tuky 14 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 4 g, Sacharidy 2 g, z toho cukry 0 g, Bielkoviny 12,4 g,
SoF 2,4 g

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahuje GMO, Ze pouZité
komponenty / suroviny / nie st geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zlozky, ktoré su vyrobené z GMO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NAR',ADEN IE Kérovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) ¢. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. okt6bra  SGjove zrna a vyrobky z nich neobsahuje
2011 0 poskytovani Mlieko a vyrobky z neho neobsahuje
informécif o potravinach ~ ©Oreéchy a vyrobky z nich neobsahuje
spotrebitelom Zelevr.a vyro,bky z neho_ neobsahu!e
Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamové semena a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siriCitany neobsahuje
v koncentraciach vysSich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VIEibdb a vyrobky z neho neobsahuje
Mékkyse a vyrobky z nich neobsahuje

\Vo Zvolene dna:

Schvalil:

21.8.2017

Ing. Lukas Gostik



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:
Skupina:

Nézov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

Poziadavky na kvalita:
VYHLASKA ¢&. 83/2016
Ministerstva
pbdohospodarstva a rozvoja
vidieka Slovenskej republiky
zo 14.januara 2016

0 masovych vyrobkoch

Mikrobiologické poziadavky:
Nariadenie komisie /ES/

¢. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:

Vynos MZ SR €. S08975 - OL -
2014

NARIADENIE KOMISIE (EU) &.
835/2011 maximalne hladiny
polycyklickych aromatickych
uhl'ovodikov v potravinach
NARIADENIE KOMISIE (EU) &.
1129/2011

Typ balenia:

Spbsob a rozsah
spracovania:

PouZzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spdsob predaja:

Okruh spotrebitelov:

Specifikacia vyrobku

masovy vyrobok

ostatny méasovy vyrobok

BravCova klobasa Pozana - Domaca klobasa

brav€ové mdso 80 %, hovadzie médso 9 %, pitna voda, jedla sol’,
konzervatnd latka E250, cukor, dextr6za, Skrobovy sirup,
slneCnicovy olej, extrakt papriky, zmes korenin, stabilizator E450,
E451, stimulator chuti E621, antioxidant E316, E300, extrakty
korenin, arbma

L povrchovy vzhlad a farba - vyrobok v brav€ovom Creve
oddelovany pretacanim na jednotlivé nozicky v stvislom prameni,
povrch vrasCity, Cervenohnedej farby po vyudeni, pod obalom
viditeI'né zrnenie, povrch vyrobku matny az mierne leskly,
pripustné kvapdcky zaschnutej Stavy

2. vzhl'ad a farba nakroja - na reze vyrobok masovo ruzovej
farby, s chudou svalovinou a mésovoruzovou spojkou

3. konzistencia - pruznd, sudrzna

4. vdnha —prijemna po udeni

5. chut’- primerane slana a korenend, po ohriati Stavnata

Listeria monocytogenes : nepritomnost'v 25 g

Obsah soli /NaCl / max.: 25 000 mg.kg 1

PAU / benzo/a/pyrén / max.: 2pg/kg

TPAU benzo(a)pyrenu, benz(a)antracénu, benzo(b)fluoranténu a
chryzénu: 12pg/kg

dusitany

prirodné bravCové Creva zdierané 0 32 - 34 mm,

sacky na balenie do ochrannej atmosféry

Normované suroviny sa porezu na rezaCke s 0 Sajby 6 mm. Zomleta
surovina sa zmieSa svykutrovanou spojkou anormovanymi
prisadami a koreninami a plni do zdieranych bravCovych Criev.
Vyrobok sa osprchuje, dostatocne zaudi teplym dymom min 25 °C
do syto zlato hnedej farby po dobu 4 - 4,5 hod.. Hotovy vyrobok sa
ochladi odvetranim v udiami po dobu 20 - 30 min. a odovzda do
skladu masovych vyrobkov.

konzumaécia po tepelnej Uprave, doporucujeme pecenie

teplota 0 °C az 4 °C a RV najviac 85 %

prepravovat’ v prepravnych obaloch pri teplote do 4 °C
14 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a mésovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokracovanie tabul'ky

Priemerné vyZivové
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 1432 kJ / 324 kcal, Tuky 31,8 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 11,8 g, Sacharidy 1,2 g, z toho cukry 0,5 g, Bielkoviny
13,89, Sol 1,9¢

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahuje GMO, Ze pouZité
komponenty / suroviny / nie st geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zlozky, ktoré su vyrobené z GMO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujlce lepok neobsahuje
NARIADENIE Korovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) ¢&. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktébra  SOjové zrna a vyrobky z nich neobsahuje
2011 o poskytovani Mlieko a vgfrobky z nc_eho neobsahuje
informacif o potravinach Orechy a,vyrobky z nich neobsahuje
spotrebitelom Zelevr_ a vyro,bky z neho_ neobsahUJ_e
Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamové semena a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siri€itany neobsahuje
v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
vyjadrene ako SO2
VICi bdb a vyrobky z neho neobsahuje
MakkySe a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dia;

Schvalil:

21.8.2017

Ing. Lukas Gostik



POZANA MEAT s.r.0., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:
Skupina:

Nazov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

Poziadavky na kvalitu:
VYHLASKA ¢. 83/2016
Ministerstva
pddohospodérstva a rozvoja
vidieka Slovenskej republiky
zo 14.januara 2016

0 masovych vyrobkoch

Mikrobiologické poziadavky:
Nariadenie komisie /ES/

€. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:

Vynos MZ SR €. S08975 - OL -
2014

NARIADENIE KOMISIE (EU) &.
835/2011 maximalne hladiny
polycyklickych aromatickych
uhlovodikov v potravinach
NARIADENIE KOMISIE (EU) &.
1129/2011

Typ balenia:

Spbsob a rozsah
spracovania:

Pouzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spbsob predaja:

Okruh spotrebitel'ov:

Specifikacia vyrobku

méasovy vyrobok

ostatny mésovy vyrobok

Dolnozemska klobasa

bravCové méso 66 %, hovadzie méso 15 %, pitna voda, jedla sol,
konzervacna latka E250, cukor, dextréza, Skrobovy sirup,
slneCnicovy olej, extrakt papriky, zmes korenin, stabilizator E450,
E451, stimulator chuti E621, antioxidant E316, E300, extrakty
korenin, arbma

1. povrchovy vzhlad a farba -  vyrobok v barafiom Ccreve
oddelovany pretaCanim najednotlivé nozicky v savislom prameni,
povrch vrasCity, Cervenobnedej farby po vyddeni, pod obalom
viditelné zrnenie, povrch vyrobku matny az mierne leskly,
pripustné kvapdcky zaschnutej Stavy

2. vzhl'ad a farba nakroja — na reze vyrobok masovo ruzovej
farby, s chudou svalovinou a masovoruzovou spojkou

3. konzistencia —pruznd, sadrzna

4. vdna- prijemna po udeni

5 chut’- primerane slana a korenen4, po ohriati Stavnata

Listeria monocytogenes : nepritomnost'v 25 g

Obsah soli /NaCl / max.: 25 000 mg.kg -1

PAU / benzo/a/pyrén / max.: 2pg/kg

£PAU benzo(a)pyrénu, benz(a)antracénu, benzo(b)fluoranténu a
chiyzénu: 12pg/kg

dusitany

prirodné baranie Creva zdierané 0 20 - 22 mm,

saCky na balenie do ochrannej atmosféry

Normované suroviny sa porezu na rezacke s 0 Sajby 6 mm. Zomleta
surovina sa zmieSa svykutrovanou spojkou anormovanymi
prisadami a koreninami a plni do zdieranych baranich Criev.
Vyrobok sa osprchuje, dostato¢ne zaddi teplym dymom min 25 °C
do syto zlato hnedej farby po dobu 4 —4,5 hod.. Hotovy vyrobok sa
ochladi odvetranim v udiami po dobu 20 —30 min. a odovzd4 do
skladu mésovych vyrobkov.

konzumacia po tepelnej Uprave, doporucujeme pecenie

teplota 0 °C az 4 °C a RV najviac 85 %

prepravovat’ v prepravnych obaloch pri teplote do 4 °C
14 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne méasa a mésovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokraCovanie tabul’ky

Priemerné vyZivové
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 1 420 kJ / 343 kcal, Tuky 30 g, z toho nasytene mastne
cyseliny 11 g, Sacharidy 1 g, z toho cukry 0 g, Bielkoviny 13 g,
SOF 2.5 N oo
Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahuj* GMO, ze pouzite
komponenty / suroviny / nie st geneticky nf0difikovang, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zlozky, ktoré su vyrobené z

' iCi . aierwirv obsah
'DSal alCigCliV Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NARIADENIE Korovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich ﬂiggiiﬂﬂﬁ
PARLAMI,EN:I'U A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
e ) s SGiové zrnaavyrobky  ich neobsafuje
2011 6 poskvtovani Mlieko a vyrobky z neho eobsahuje
_ poskytovani fV*4W avyrobky z nich neobsahuje
informacii o potravinach 7p\pt A vvrobkv z neho neobsahu!e
spotrebitelom Hor&ica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamove semena a vyrouKY z neobsahuje
Oxid kremicity a siricitany neobsahuje
v koncentraciach vysSich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2 .
VI&i bob a vyrobky z neho neobsahuje
Mikkyse a vyrobKy z nich neobsahuje

Yo Zvolene dia:

Schvalil:

21.8.2017

Tng. Lukas Gostik

%P AVEARa



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:
Skupina:

Nazov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

Poziadavky na kvalitu:
Vyhlaska Ministerstva

pbdohospodarstva a rozvoja

vidieka Slovenskej
republiky o masovych
vyrobkoch c. 83/2016

Mikrobiologické
poZiadavky:

Nariadenie komisie /ES/

€. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:
Vynos MZ SR

d. S08975 - OL - 2014
NARIADENIE KOMISIE
(EU) &. 1129/2011

Spbsob arozsah
spracovania:

Typ balenia:

Pouzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spdsob predaja:
Okruh spotrebitelov:

Specifikacia vyrobku

masovy vyrobok

méakky méasovy vyrobok

Klobasa cigaro

bravCové maso 74 %, hovadzie maso 10 %, bravfové koZze, pitna
voda, zmes korenin, glukézovy sirup, extrakty korenin, kukuri¢ny
hydrolyzat, suSend zelenina, zemiakovy Skrob, jedla sol,
konzervacnd latka E250, cukor, dextréza, Skrobovy sirup,
stabilizator E450, E451, stimulator chuti E621, antioxidant E316,
E300, aréma, bravCova bielkovina

L povrchovy vzhlad a farba - vyrobok vkolagénovom Ccreve
oddelovany, pretaCanim najednotlivé nozicky v stvislom prameni,
farba Cervenohnedda, povrch vyrobku matny az mierne leskly,
mierne vrasCity, pripustné kvap6cky zaschnutej Stavy a ojedinelé
svetle plosky v mieste dotyku dvoch krdzkov v prameni, pod
obalom viditel'né zrnenie

2. vzhlad a farba nafcroja - na reze vyrobok méasovo ruzovej
farby, s viditelnymi zrnami masa a tuku

3. konzistencia—pruzna, sudrzna

4. vbna - prijemna po Gdeni

5. chut’- primerane slana a korenenda, mierne Stipl'ava

Listeriamonocytogenes : nepritomnost’v 25 g

Obsah soli /NaCl / max.: 25 000 mg.kg -1

dusitany

Normované suroviny sa porezu narezacke s 0 Sajby 8 mm. Zomleta
surovina sa zmieSa s normovanymi prisadami a koreninami a plni
do kolagénovyeh Criev. Dielo sa plni do normovanych obalov.
Vyrobky sa dostatoCne vyudia do zlatobnedej farby. Potom sa
tepelne opracuju pri teplote najmenej 70°C vo vsetkych Castiach
vyrobku v trvani najmenej 10 minat. Hotovy vyrobok sa ochladi
sprchovanim po dobu 40 min., nasledne sa umiestnia do
odveSovne, kde sa dochladia po dobu 45 min na teplotu 7 °C. Po
vychladeni sa vyrobok premiestni do skladu hotovych vyrobkov.
kolagénové Creva 0 24 mm,

sacky na balenie do ochrannej atmosféry

priama konzumaécia, tepelna tprava

teplota 0 °C az 4 °C a RV najviac 85 %
prepravovat’ v prepravnych obaloch pri teplote 0 °C az 4 °C
14 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne méasa a mésovych vyrobkov
radovy spotrebitel



pokraCovanie tabul'ky

Priemerne vyZivové
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 1060 kJ/256 kcal, Tuky 22 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 9 g, Sacharidy 3 g, z toho cukry 0,6 g , Bielkoviny 8 g,
Sol2,2g

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahuje GMO, Ze pouZité
komponenty / suroviny / nie st geneticky modifikovane, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zloZky, ktoré su vyrobené z GMO.

Obsah alergénov: alergény obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NAR',ADEME Korovce a vyrobky z nich neobsahu}e
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EUV) ¢. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktébra  SOjoveé zrna a vyrobky z nich neobsahuje
2011 0 poskytovani Mlieko a vyrobky z neho neobsahuje
informécif o potravinach ~ Orechy a vyrobky z nich neobsahuje
spotrebitelom Zelevr_a vyro'bky z neho_ neobsahu!e
Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamoveé semena a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siriitany neobsahuje
v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bdb a vyrobky z neho neobsahuje
Makkyse a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dia;

Schvalil:

21.8.2017

Ing. Lukas Gostik



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:
Skupina:

Nézov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

Poziadavky na kvalitu:
Vyhlaska Ministerstva
pddohospodarstva a rozvoja
vidieka Slovenskej
republiky o masovych
vyrobkoch €. 83/2016

Mikrobiologické poziadavky:
Nariadeniekomisie /ES/

€. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:

vynos MZ SR

¢. S08975 —OL - 2014,
NARIADENIE KOMISIE (EU) &
835/2011 maximalne hladiny
poiycykiickych aromatickych
uhlovodikov v potravinach
NARIADENIE KOMISIE (EU) &.
1129/2011

Spbsob a rozsah
spracovania:

Typ balenia:

Pouzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spbsob predaja:

Okruh spotrebitel'ov:

Specifikacia vyrobku

méasovy vyrobok

tepelne opracované solené masa

Udena delena sunka

bravCove stehno 85 %, pitnd voda 13 %, jedla soF, konzervacna
latka E250, cukor, dextréza, Skrobovy sirup, stabilizator E450,
E451, modifikovany Skrob, bravCova bielkovina, maltodextrin,
zahustovadlo E407, antioxidant E316, E300, regulator kyslosti
E331, extrakty korenin, aroma

1. povrchovy vzhladafarba - tvar podla druhu, farba zlatohneda;
bez hlbokych zarezov

2. vzhlad a farba nakroja - maésovoruzovej farby, v okrajovej
Casti tmavsi farebny odtien

3. konzistenciapruznd, tuha

4. vdna - jemna po udenom mése

5. chut’- primerane slana

Listeriamonocytogenes : nepritomnost’'v 25 g
Obsah soli /NaCl/ max.: 32 000 mg.kg ~

PAU / benzo/a/pyrén / max.: 2fig/kg
£PAU benzo(a)pyrénu, benz(a)antracénu, benzo(b)fluoranténu a
chiyzénu: 12fig/kg

dusitany

Vybrané kusy suroviny sa nasolia nastrekom laku / pripraveneho
rozpustenim dusitanovej zmesi v pitnej vode / injextarom; potom sa
zaleju lakom; sa surovina uchovava v chladiacom boxe po dobu
min.5 - 6 dni; nasleduje oplach pitnou vodu, upevnenie
motuzoveho ocka, nasledne sa vykona tepelné opracovanie
vyrobku pri teplote najmenej 70 °C vo vSetkych Castiach vyrobku
v trvani najmenej 10 minuat v elektrickej udiami. Po ochladeni
vyrobku na 6- 7 °C odvetrdvanim v udiami cca 2 hodiny a
pobytom v odveSovni min. 12 hod / cez noc / sa vyrobok odovzda
do expedicie alebo do skladu masovych vyrobkov.

vakuové sacky, potravinarska folia, plastové prepravky

priama konzumécia

teplota najviac 4 °C a RV vzduchu najviac 85 %

prepravovat v prepravnych obaloch za chladiarenskej teploty do 4
7Cdni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a mésovych vyrobkov

radovy spotrebitel



pokraCovanie tabul’ky

Priemerne vyzivoveé
Udaje v 100 g vyrobku

Energia 640 kJ / 155 kcal, Tuky 8 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 3 g, Sacharidy 4 g, z toho cukry 0,5 g, Bielkoviny 16 g,
Sol'3g

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahu je GMO, Ze pouZité
komponenty / suroviny / nie su geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zlozky, ktore su vyrobené z GMO.

Obsah alergénov: alergénv obsah
Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NARIADENIE Korovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) &. Arasidy a vyrobky z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktobra  SOjové zrna a vyrobky z nich neobsahuje
2011 o poskytovanf Mlieko a vgfrobky z n(_aho neobsahuje
informécif o potravinach Orechy a'vyrobky z nich neobsahul_e
- Zeler a vyrobky z neho neobsahuje
spotrebitelom Horcica a vyrobky z nej neobsahuje
Sezamoveé semena a vyrobky z nich neobsahuje
Oxid kremicity a siri€itany neobsahuje
v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg
vyjadrené ako SO2
VICi bdb a vyrobky z neho neobsahuje
Mékkyse a vyrobky z nich neobsahuje

Vo Zvolene dna:

Schvalil:

21.8.2017

Ing. Lukas Gostik



POZANA MEAT s.r.o., Pribinova 176,960 01 Zvolen
Prevadzkaren: Masovyroba, Pribinova 176,960 01 Zvolen

Zaclenenie:
Skupina:

Nézov vyrobku:
ZloZenie vyrobku:

PoZiadavky na kvalita:
Vyhlaska Ministerstva

pddohospodarstva a rozvoja

vidieka Slovenskej
republiky o mésovych
vyrobkoch €. 83/2016

Mikrobiologické
poziadavky:

Nariadenie komisie /ES/

¢. 2073/2005 v platnom zneni
Chemické poziadavky:
Vynos MZ SR

¢. S08975-0L-2014
NARIADENIE KOMISIE
(EU) &. 1129/2011

Spdsob a rozsah
spracovania:

Typ balenia:

Pouzitie vyrobku:
Podmienky skladovania:
Podmienky prepravy:
Doba spotreby:

Spbsob predaja:
Okruh spotrebitel'ov:

Specifikacia vyrobku

masovy vyrobok

makky méasovy vyrobok

Ipel'ska klobasa

brav€ove méso 66 %, bravCové koze, pitnd voda, zmes korenin,
dextroza, stimulator chuti E621, extrakty korenin, antioxidant
E300, E316, aroma, farbivo E120, jedla sol, konzervacna latka
E250, cukor, Skrobovy sirup, rasca, Cierne korenie, cesnak,
stabilizator E450, E451

L povrchovy vzhlad a farba -  vyrobok v prirodnom Creve
oddelovany, pretaCanim na jednotlivé nozicky v savislom prameni,
farba Cervenohneda, povrch vyrobku matny az mierne leskly,
mierne vrasCity, pripustné kvapocky zaschnutej Stavy a ojedinelé
svetlé plésky v mieste dotyku dvoch krdzkov v prameni, pod
obalom viditelné zrnenie

2. vzhl'ad a farba nakroja — na reze vyrobok masovo ruZovej
farby, s viditel'nymi zrnami mésa a tuku

3. konzistencia —pruzna, sudrzna

4.vona- prijemna po Udeni

5. chut’- primerane slané a korenena, mierne Stiplava

Listeria monocytogenes: nepritomnost'v 25 g

Obsah soli /NaCl / max.: 25 000 mg.kg 1

dusitany

Normované suroviny sa porezu na rezacke s 0 Sajby 8 mm. Zomleta
surovina sa zmieSa s normovanymi prisadami a koreninami a pini
do prirodnych Criev. Dielo sa plni do normovanych obalov.
Vyrobky sa dostatocne vyudia do zlatohnedej farby. Potom sa
tepelne opracuju pri teplote najmenej 70°C vo vSetkych Castiach
vyrobku v trvani najmenej 10 minat. Hotovy vyrobok sa ochladi
sprchovanim po dobu 40 min., nasledne sa umiestnia do
odveSovne, kde sa dochladia po dobu 45 min na teplotu 7 °C. Po
vychladeni sa vyrobok premiestni do skladu hotovych vyrobkov.
bravCové Creva 0 32/34 mm,

saCky na balenie do ochrannej atmosféry

priama konzumacia, tepelna Uprava

teplota 0 °C az 4 °C a RV najviac 85 %
prepravovat v prepravnych obaloch pri teplote 0 °C az 4 °C
14 dni od datumu vyroby

maloobchodné predajne mésa a mésovych vyrobkov
radovy spotrebitel



pokraCovanie tabul’ky

Priemerne vyZivové
udaje v 100 g vyrobku

Energia 1380 kJ / 330 kcal, Tuky 30 g, z toho nasytené mastné
kyseliny 10 g, Sacharidy 3,6 g, z toho cukry 0 g, Bielkoviny 12,5
g, SoF2 g

Vyrobca prehlasuje, Ze vyrobok neobsahuje GMO, Ze pouZité
komponenty / suroviny / nie su geneticky modifikované, a vyrobok

GMO:

neobsahuje zloZky, ktoré su vyrobené z GMO.

Obsah alergénov: alergény obsah

Obilniny obsahujuce lepok neobsahuje
NAR[ADEN'E Korovce a vyrobky z nich neobsahuje
EUROPSKEHO Vajcia a vyrobky z nich neobsahuje
PARLAMENTU A Ryby a vyrobky z nich neobsahuje
RADY (EU) ¢. Arasidy a vyrobkv z nich neobsahuje
1169/2011 z 25. oktobra ~ Sojové zrna a vyrobky z nich neobsahuje
2011 o poskytovani Mlieko a vyrobky z neho neobsahuje
informécii o potravinach ~ Orechy a vyrobky z nich neobsahuje
spotrebiteFom Zelevr_ a vyro'bky y4 neho_ neobsahuje

Horcica a vyrobky z nej neobsahuje

Sezamové semenaa vyrobkv z nich neobsahuje

Oxid kremicCity a siriCitany neobsahuje

v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg

vyjadrené ako SO2

VICi bdb a vyrobky z neho neobsahuje

Mé&kkyse a vyrobky z nich neobsahuje
Vo Zvolene dna: 21.8.2017
Schvalil: Ing. Lukas$ Gostik

POZANAMEAT s 0.

PRIBINOVA 178, 960 01ZYOLEN
100:50903142 iC DPH: SK2120521458






Priloha ¢. 2
Ramcovej dohody

ZOZNAM SUBDODAVATELOV A PODIEL SUBDODAVOK

Subdodavatel Kontaktna osoba Popis prac
( obchodné meno, sidlo alebo miesto  (meno a priezvisko, tel. vykonavanych
podnikania, ICO) Cisto, e-mail) subdodavatelom

(odkaz na stavebny objekt,

jeho Casf, pripadne

polozky)
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Podiel plnenia
zmluvy v% z
celkového objemu finanénom vyjadreni
stavebnych prac

Podiel plnenia
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