Príloha č. 1  Výzvy na predloženie ponúk 

CENOVÁ PONUKA
		
Predmet zákazky: „Rozšírenie výrobných kapacít a podpora odbytu v pekárni Delika“

	Údaje uchádzača:

	Obchodné meno:

	Sídlo: 

	IČO: 

	Kontaktné údaje: meno predkladajúceho - funkcia, telefónne číslo, email



	Údaje zadávateľa: 

	Obchodné meno: Pekáreň Delika, s.r.o.

	Sídlo: 	951 21 Rišňovce 639

	IČO: 36774669

	Kontaktné údaje: Ing. Katarína Blašková – konateľ, +421907068300, reflex@reflexrisnovce.sk



	Časť 1. Plynová etážová pec parná



	Plynová etážová pec parná -  1 ks

	
Typové označenie: ...............................................................

Pozn. Uviesť   " Typové označenie zariadenia (modelový názov)"


	Požadované parametre:
	Požadovaná hodnota:
	Uviesť áno/nie, v prípade číselnej hodnoty uviesť jej skutočnosť
	Cena/1ks v  EUR bez DPH

	Etážová, parná pec s murovanou spaľovacou komorou zo žiaruvzdorných tehál
	áno
	
	...................., -

	Počet etáží
	4
	
	

	Rozmery etáže (š x h) v hodnote z rozmedzia 
	min. 1860 x 1550 – max. 1950 x 1650 mm
	
	

	Vykurovací systém s plynovým horákom 
	áno
	
	

	Prstencové parné rúry priemeru
	min. 25 mm
	
	

	Teplovzdušné rúry
	áno
	
	

	Max. teplota pečenia 
	min. 300 °C
	
	

	Pečná plocha
	min. 11,80 m²
	
	

	Výkon
	min. 90 kW
	
	

	Elektrický príkon 
	min. 1,4 kW 
	
	

	Hmotnosť
	max. 10 900 kg
	
	

	Digitálny ovládací panel
	áno
	
	

	Počet programov
	min. 99
	
	

	Nerezové opláštenie pece
	áno
	
	

	Dvere s temperovaným sklom, s otváraním nahor s centrálnym mechanizmom otvárania všetkých dverí etáže naraz
	áno
	
	

	Počet dverí v jednej etáži
	3
	
	

	Nezávislé parné generátory
	áno
	
	

	Digestor s odsávaním pary z nerezovej ocele
	áno
	
	

	Osvetlenie komory
	áno
	
	

	Rozmery pece (š x h x v)
	min.  2400 x 2900 x 2600 mm
	
	

	SUMA SPOLU (EUR bez DPH)
	................,-



	Časť 2. Linka na výrobu bežného pečiva



	Delička cesta -  1 ks

	
Typové označenie: ...............................................................

Pozn. Uviesť   " Typové označenie zariadenia (modelový názov)"


	Požadované parametre:
	Požadovaná hodnota:
	Uviesť áno/nie, v prípade číselnej hodnoty uviesť jej skutočnosť
	Cena/1ks v  EUR bez DPH

	Plne automatická kontinuálna delička so zakružovaním
	áno
	
	...................., -

	Rozsah delenia
	min. 40 - 140 gr.
	
	

	Prevedenie dvojradové
	áno
	
	

	Zásobník cesta o objeme
	min. 10 kg
	
	

	Výkon (ks/ hod.)
	min. 2 400 ks/hod
	
	

	Automatické pomúčovanie
	áno
	
	

	Typ produktov (okrúhle, nezaokrúhlené)
	áno
	
	

	Ovládací panel s tlačidlami pre váženie jednotlivých produktov, počet úkonov za minútu, rýchlosť zakružovania, tlak zakružovania a excentriku zakružovania
	áno
	
	

	Vynášací dopravník
	áno
	
	

	Nerezové prevedenie
	áno
	
	

	Čidlá na sledovanie množstva cesta v zásobníku a zaprašovačoch
	áno
	
	

	Vačkovo riadený  deliaci piest
	áno
	
	

	Zakružovanie cesta za pomoci zakružovacej dosky priklopenej k deliacemu valcu
	áno
	
	

	Delička dopravníkovo prepojená s predkysiarňou
	áno
	
	

	Elektronická komunikácia deličky s predkysiarňou
	áno
	
	

	[bookmark: _GoBack]SUMA SPOLU (EUR bez DPH)
	................,-




	Predkysiareň -  1 ks

	
Typové označenie: ...............................................................

Pozn. Uviesť   " Typové označenie zariadenia (modelový názov)"


	Požadované parametre:
	Požadovaná hodnota:
	Uviesť áno/nie, v prípade číselnej hodnoty uviesť jej skutočnosť
	Cena/1ks v  EUR bez DPH

	Prevedenie dvojradové
	áno
	
	...................., -

	Vaničková predkysiareň
	áno
	
	

	Vaničky vyplnené vzdušnou sieťovinou
	áno
	
	

	Nerezové kryty v kombinácií s plexisklom
	áno
	
	

	Umiestnená pod stropom
	áno
	
	

	Čas predkysnutia 6 – 8 minút
	áno
	
	

	Počet vaničiek 
	min. 220 ks
	
	

	Nerezový rám
	áno
	
	

	Hnacie a prevádzacie reťazové kolesá
	áno
	
	

	Výklopné zariadenie pre výstup klonkov do rožkového stroja
	áno
	
	

	Dopravníkovo (tubus) prepojená s rožkovým strojom
	áno
	
	

	Elektronická komunikácia s rožkovým strojom
	áno
	
	

	SUMA SPOLU (EUR bez DPH)
	................,-




	Rožkový stroj -  1 ks

	
Typové označenie: ...............................................................

Pozn. Uviesť   " Typové označenie zariadenia (modelový názov)"


	Požadované parametre:
	Požadovaná hodnota:
	Uviesť áno/nie, v prípade číselnej hodnoty uviesť jej skutočnosť
	Cena/1ks v  EUR bez DPH

	Rozsah spracovateľnej gramáže
	min. 25 – 800 g
	
	

...................., -

	Prevedenie dvojcylindrové lakované
	áno
	
	

	Šírka pásu
	min. 600 mm
	
	

	Príkon
	min. 0,7 kW
	
	

	Hmotnosť stroja
	min. 180 kg
	
	

	Rozmery (š x h x v)
	max. 920 x 1550 x 1200 mm
	
	

	Frekvenčný menič
	áno
	
	

	Pomúčovacie zariadenie
	áno
	
	

	Sklzný plech na rohlíky
	áno
	
	

	SUMA SPOLU (EUR bez DPH)
	................,-




	Časť 3. Automat na predaj pečiva




	Automat na predaj pečiva -  1 ks

	
Typové označenie: ...............................................................

Pozn. Uviesť   " Typové označenie zariadenia (modelový názov)"


	Požadované parametre:
	Požadovaná hodnota:
	Uviesť áno/nie, v prípade číselnej hodnoty uviesť jej skutočnosť
	Cena/1ks v  EUR bez DPH

	Vonkajší výťahový predajný automat
	áno
	
	...................., -

	Kapacita v závislosti od veľkosti produktov
	min. 300 – 900 ks
	
	

	Vnútorné variabilné usporiadanie prispôsobiteľné sortimentu (chlieb, rožky, žemle, koláče, šišky, vianočky a pod.)
	áno
	
	

	Vyhrievanie (udržiavanie teploty pečiva)
	áno 
	
	

	Chladenie
	áno
	
	

	Platobné systémy bezhotovostné
	áno
	
	

	Dotyková obrazovka full HD
	min. 20" 
	
	

	Výdajný otvor (š x v)
	min. 400 x 160 mm
	
	

	Strieška a reklamný polep
	áno
	
	

	Rozmery (v x š x h)
	min. 2000 x 1250 x 900 mm
	
	

	SUMA SPOLU (EUR bez DPH)
	................,-



Poznámky*: ………………….

* V prípade že uchádzač nie je platca DPH uvedie to v ponuke v časti poznámky.

Čestne prehlasujeme, že akceptujeme všetky požiadavky zadávateľa a tieto požiadavky sme zahrnuli do predloženej cenovej ponuky.

Potvrdzujeme že nami vypracovaná cenová ponuka zodpovedá cenám obvyklým v danom mieste a čase. 




V ...................................., dňa .....................				.............................................
	Podpis a pečiatka uchádzača
1

