Priloha ¢. 1 - Opis predmetu zakazky

Verejny obstaravatel’ Sprava telovychovnych a rekreaénych zariadeni hlavného mesta SR
(STARZ) zadava zakazku s nazvom ,Vyzva ¢. 30 - Nakup pekarenskych vyrobkov do
bufetov*.

Zoznam prislusnych CPV:

15000000-8 Potraviny, napoje, tabak a pribuzné produkty
15810000-9 Pekérsky tovar, cerstvé pecivo a cukrarske vyrobky

Lehota plnenia predmetu zakazky:

12 mesiacov od ucinnosti zmluvy
Strucny opis predmetu zakazky:
Predmetom vyzvy je nakup pekarenskych vyrobkov do bufetov.

Miesto dodania:
- TIPOS Aréna Zimny stadién Ondreja Nepelu
- Zimny $tadiéon Harmincova
- letné kupaliska Rosnicka
- Micurin
- Delfin
- Krasnany
- Areal zdravia Zlaté Piesky bufet Wave
- Areal zdravia Zlaté Piesky tenisové kurty
- Camping bratislava.sk
- Mestska plavaren Pasienky
- Sauna Delfin
- Fit Starz Tehelné pole

Dodanie tovaru a vyloZenie tovaru bude v mieste dodania uréeného verejnym obstaravatefom v
sulade s prislusnymi legislativnymi a hygienickymi predpismi. Mnozstva su uréené ako
predpokladané a nie su pre verejného obstaravatela zavazné, nakolko sa ich pocet pocas
zmluvného vzt'ahu moéze zmenit’.

Obstaravatel moze tovar objednat’ telefonicky v pracovnych dnoch vratane dni pracovného
pokoja a Statnych sviatkov do 18:00 hod. s dorucenim nasledujici den. Zavozové dni st
v pracovnych dnioch vratane dnf pracovného pokoja a statnych sviatkov po celd dobu platnosti
ramcovej zmluvy.

Blizsi opis predmetu zakazky je uvedeny v nizsie uvedenej tabulke pri jednotlivych polozkach.

Specifikacia minimalnych poziadaviek pre dodavané tovary

V pripade, ze Sut’azné podklady, alebo ich T'ubovolna cast’ uvadza komerény nazov vyrobku
a/alebo vyrobcu, resp. typové radové resp. iné oznacenie spojené s jedinym vyrobcom, sa tento



vyrobok uvadza ako referenény, pricom plati, ze uchadzac je opravneny poniknut’ aj akykol'vek
iny vyrobok, ktory spifia poziadavky na predmet zakazky. Zoznam pondkanych vyrobkov
predlozi uchadzac az na vyzvu verejného obstaravatela spolu s ostatnymi dokumentmi.

Pocet
Predpokladan | Predpokladan | ks v

Nazov tovaru ZloZenie y odber ks | y odber baleni | balen

Psenicna muka minimalne 43 %,
Chlieb zemiakovy Pitna voda, Razna muka, Jedla
baleny krajany 900 g | jédovana sol, Drozdie 5000 5000 1

pSeni¢nd muka, razna muka,
zleps$ujuci pripravok (razny srot,
s6jovy srot, razna muka, psenicna
muka, lanové semienko, psenicny
$rot, suseny razny kvas, pSeni¢ny
lepok, sof, prazend jacmenna
sladova muka, pseni¢né klicky,
emulgator: s6jovy lecitin E322,
enzymy), drozdie, zlepsujici
pripravok |kvas (raznd muka, voda,
zaklad kvasu), kyselina: kyselina
octova], sol’ jedla, zlepsujici
pripravok (pseni¢ny lepok,
pseni¢ny bobtnavy skrob,
kukuri¢na bobtnava muka,
zahust’ovadlo guarova muka E412,
Chlieb zemiakova kasa, pSenicnd sladova
drevorubacsky 600 ¢ | mika, kyselina askorbova, enzfmy) 500 500 1

pSenicna muka, cesnak 2,5%,
drozdie, sol jedla, zlepsujuci
pripravok [pSeni¢na muka,
emulgator (E472¢), dextréza,
psenicny lepok, pseni¢na bobtnava
muka, enzymy, kyselina
askorbova], margarin stolny
[rastlinné tuky (palmové,
kokosové); voda; emulgatory:
lecitin (E322), mono a diglyceridy
mastnych kyselin (E471); aréma,;
regulator kyslosti: kyselina

Uzol cesnakovy 90 | citrénova (E330); farbivo:

g karotény (E160a)] 1000 1000 1




Bageta 120 ¢

pSeni¢na muka, drozdie, sol jedla,
zlepsujuci pripravok [psenicna
muka, emulgator (E472¢),
dextroza, psenicny lepok, pSenicna
bobtnava muka, enzymy, kyselina
askorbova], margatin stolny
[rastlinné tuky (palmové,
kokosové); voda; emulgatory:
lecitin (E322), mono a diglyceridy
mastnych kyselin (E471); aréma;
regulator kyslosti: kyselina
citrénova (E330); farbivo:
karotény (E160a)]

2000

2000

Rozok 50 g

pSeni¢nd muka, drozdie, sol jedla,
zlepSujuci pripravok [psenicna
muka, emulgator (E472¢),
dextroza, psenicny lepok, pSenicna
bobtnava muka, enzymy, kyselina
askorbova], margarin stolny
[rastlinné tuky (palmové,
kokosové); voda; emulgatory:
lecitin (E322), mono a diglyceridy
mastnych kyselin (E471); ar6ma;
regulator kyslosti: kyselina
citrénova (E330); farbivo:
karotény (E160a)]

5000

5000

Makovka - ldpacka
60g

pSenicna muka, cukor, margarin
stolny [rastlinné tuky (palmové,
kokosové); voda; emulgatory:
lecitin (E322), mono a diglyceridy
mastnych kyselin (E471); aréma,;
regulator kyslosti: kyselina
citrénova (E330); farbivo:
karotény (E160a)], zlepsujici
pripravok (zemiakové vlocky,
pseni¢ny lepok, odtu¢nené susené
mlieko, susena srvatka, aroma,
inaktivne suSené drozdie, enzymy,
kyselina askorbova E300, farbivo
betakarotén), mak 1%, drozdie,
vaje¢na melanz [pasterizovana a
chladend vajecnd melanz (93%),
voda, chemické konzervacné latky
E202, regulator kyslosti: E330],
sol’ jedla, zlepSujuci pripravok
(psenicny lepok, pseni¢ny
bobtnavy skrob, kukuri¢na
bobtnava muka, zahust’ovadlo
guarova muka E412, zemiakova
kasa, pSenicna sladova muka,
kyselina askorbova, enzymy),
maslovaci pripravok (mliecny
protein, emulgator slnecnicovy
lecitin)

3000

3000




Vianocka balena 360
g

pSeni¢nd muka, cukor, margarin
stolny [rastlinné tuky (palmové,
kokosové); voda; emulgatory:
lecitin (E322), mono a diglyceridy
mastnych kyselin (E471); aréma;
regulator kyslosti: kyselina
citrénova (E330); farbivo:
karotény (E160a)], zlepsujuci
pripravok (zemiakové vlocky,
psSenicny lepok, odtucnené susené
mlieko, suseni srvatka, aréma,
inaktfvne susené drozdie, enzymy,
kyselina askorbova E300, farbivo
betakarotén), drozdie, vajecna
melanz [pastetizovand a chladena
vajecna melanz (93%), voda,
chemické konzervacné latky E202,
regulator kyslosti: E330], sof jedla,
zlepsujuci pripravok (psenicny
lepok, pseni¢ny bobtnavy skrob,
kukuri¢na bobtnava muka,
zahust’ovadlo guarova muka E412,
zemiakova kasa, psenicnd sladova
muka, kyselina askorbova,
enzymy), maslovaci pripravok
(mlie¢ny protein, emulgator
slnec¢nicovy lecitin)

400

400

Moravsky kola¢
oc¢ko ochuteny 65 g

pSenicna muka, plnka minimalne
40%, cukor; farbivo: E150d;
zahust'ovadlo: guarova guma
(E412); regulator kyslosti: kyselina
citréonova (E330); zelirujica latka:
pektidy (E440); konzervaéné latky:
sorban draselny (E202); arémal,
cukor, margarin stolny [rastlinné
tuky (palmové, kokosové); voda;
emulgatory: lecitin (E322), mono a
diglyceridy mastnych kyselin
(E471); ar6ma; regulator kyslosti:
kyselina citrénova (E330); farbivo:
karotény (E160a)], zlepsujici
pripravok (zemiakové vlocky,
pseni¢ny lepok, odtucnené susené
mlieko, susena srvatka, aroma,
inaktfvne susené drozdie, enzymy,
kyselina askorbova E300, farbivo
betakarotén), drozdie, vajecna
melanz [pasterizovana a chladena
vajecna melanz (93%), voda,
chemické konzervacné latky E202,
regulator kyslosti: E330],
maslovaci pripravok (mliecny
protein, emulgator slnecnicovy
lecitin), sol jedla, zlepsujuci
pripravok (pSenicny lepok,
psSenic¢ny bobtnavy skrob,

2000

2000




kukuri¢na bobtnava muka,
zahust'ovadlo guarova muika E412,




Slimak skoricova
prichut’ 50g

pSenicnd muka, plnka minimalne
40%, cukor; farbivo: E150d;
zahust'ovadlo: guarova guma
(E412); regulator kyslosti: kyselina
citréonova (E330); zelirujica latka:
pektidy (E440); konzervaéné latky:
sorban draselny (E202); aromal,
cukor, margarin stolny [rastlinné
tuky (palmové, kokosové); voda;
emulgatory: lecitin (E322), mono a
diglyceridy mastnych kyselin
(E471); ar6ma; regulator kyslosti:
kyselina citrénova (E330); farbivo:
karotény (E160a)], zlepsujuci
ptipravok (zemiakové vlocky,
psenicny lepok, odtucnené susené
mlieko, susena srvatka, aroma,
inaktfvne susené drozdie, enzymy,
kyselina askorbova E300, farbivo
betakarotén), drozdie, vaje¢na
melanz [pasterizovand a chladena
vaje¢na melanz (93%), voda,
chemické konzervacné latky E202,
regulator kyslosti: E330],
masPovaci pripravok (mliecny
protein, emulgator slnec¢nicovy
lecitin), sol jedla, zlepsujici
pripravok (pseni¢ny lepok,
pseni¢ny bobtnavy skrob,
kukuri¢na bobtnava muka,
zahust’ovadlo guarovd muka E412

2000

2000

Babovka sl'ahana

mramorova 430 g

zlepSujuci pripravok (cukor,
pSenicnd muka, pseni¢ny skrob,
susené vajcia, suseny glukézovy
sirup, emulgatory E472b a E472a,
kypriaci prasok E450, E500 a
E341, modifikovany zemiakovy
$krob, odtucnené susené mlieko,
sol, stabilizator E415, aroma,
farbivo E160a), zlepsujuci
pripravok 45% (cukor, pseni¢na
muka, suSené vajcia, pSenicny
s$krob, kakao, suseny glukézovy
sirup, kypriaci prasok E450, E500
a B341, emulgatory E472b a
E472a, modifikovany zemiakovy
Skrob, sol, stabilizator E415,
aréma), olej

300

300




plnka minimaélne 32%, pseni¢na
muka, margarin t’azny [rastlinny
tuk(palmovy), rastlinny
olej(repkovy), voda, emulgator:
mono- a diglyceridy mastnych
kyselin (E471) (palmovy),
regulator kyslosti: kyselina
citrénova (E330), aréma
(maslova), farba: karotén (E160a),
(moze obsahovat’ stopy mlieka)],
vi$niovy kompét 8% [visne
(odkostkované), pitna voda,
glukézovy sirup, sladidlo —
sacharin], cukor praskovy,
margarin stolny [rastlinné tuky
(palmové, kokosové); voda;
emulgatory: lecitin (E322), mono a
diglyceridy mastnych kyselin
(E471); ar6ma; regulator kyslosti:
kyselina citrénova (E330); farbivo:
karotény (E160a)], zlepsujuci
pripravok [dextréza, cukor,
p$eni¢na bobtnava muka, pSenicny
lepok, suseny psenicny kvas,
stabilizator (E412), kalcium fosfat
(E341), emulgator (E472¢),
jacmenna sladova muka, pripravok
proti hrudkovateniu (E516),
enzymy, kyselina askorbovd], sol

Stridra plnena 800 g | jedld 150 150
pSenicnd muka, mleté bravcové
oskvarky 12%, cukor, bravcova
mast’, sol’ jedla, zemiaky varené,

Pagac oskvarkovy 60 | slepacie vajicka, slnecnicovy olej,

g pekarske drozdie, pitna voda 50000 50000

Osobitné poziadavky na plnenie:

e Predavajuci sa zavizuje dodavat’ tovar v bezchybnom stave, tovar bude mat’ pozadovanu
akost’ po celd dobu minimalnej trvanlivosti platnej pre dodavany tovar. Obaly, oznacenie
a preprava musia byt’ v sulade s ustanoveniami zakona ¢. 152/1995 Z.z. o potravinach v
platnom zneni, vratane vykonavacich predpisov k tomuto zakonu a d’alsich vseobecne
zaviznych platnych predpisov, noriem a Potravinového kdédexu SR (zodpovedajuce
potravinovému kédexu v zmysle ustanoveni vynosu MP a MZ SR ¢.2143/2006-100 PK

SR), bez viditeI'nych znamok mechanického poskodenia alebo kontaminacie.

e Pévod pekarenskych vyrobkov, ktoré su predmetom dodavky, musi byt’ preukazatel'ne od
vyrobcu alebo dodavatela, ktory je registrovany ako prevadzkovatel potravinarskeho
podniku v stlade s § 6 zikona ¢. 152/1995 Z. z. o potravinach v zneni neskorsich predpisov
a clankom 6 nariadenia Eurépskeho patlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 o hygiene

potravin.




Doba spotreby dodavaného tovaru nesmie v ¢ase dodavky tovaru prekrocit’ prvu tretinu
doby spotreby, trvanlivosti alebo zaru¢nej doby vyznacenej na dodacom liste a/alebo
tovare, odo dna vyroby/plnenia tovaru alebo balenia tovaru.

V pripade, ze dodavané polozky budu balené v obale, musia byt oznacené v statnom jazyku
s min. udajmi (nazov vyrobku, obchodné meno vyrobku, hmotnost’ vyrobku, datum
spotreby, sposob skladovania) v sdlade s Nariadenim EP a rady EU ¢.1169/2011,
Vyhlaskou MPRV SR ¢.243/2015 Z.z. a Zikonom ¢.152/1995 Z.z. o potravinach.
Predavajuci sa zaroven zavizuje uvadzat’ v dodacich listoch pre kazdy dodany tovar
trvanlivost’ alebo dobu spotreby a zarucné lehoty tak, aby bola mozna kontrola kupujucim
v ¢ase dodavky.

Verejny obstaravatel’ si vyhradzuje pravo prevzatia tovaru odmietnut’ v pripadoch, ak
kvalitativne vlastnosti tovaru nezodpovedaju pozadovanym hodnotaim, vyskytli sa
nedostatky v kvalite, dodavka tovaru ku dniu dodania presahuje 1/3 trvanlivosti, doby
spotreby alebo zaruc¢nej doby vyrobku.

Doprava tovaru do miesta plnenia mus{ byt vykonavana vozidlami s opravnenim a
schvalenim na prepravu potravin v stlade s platnymi vS§eobecne zaviaznymi predpismi SR
alebo inym ekvivalentnym dokladom vydany prisluSnym organom clenského Statu
Eurépskej Unie, v kvalite podPa technickych podmienok prevozu potravin podliehajicich
rychlej skaze v sulade s Potravinovym kédexom SR.

Verejny obstaravatel pri realizacii dodavok uspesnym uchadzacom bude vykonavat’
kontrolu preberaného tovaru z dovodu overenia ¢i dodany tovar méa pozadovanu kvalitu a
spifia parametre cerstvosti napr. overenim aky cas zostiva do ditumu spotreby resp.
datumu minimalnej trvanlivosti. Tovar bude preberat’ na zaklade senzorickej analyzy, t. j.
na zaklade zmyslového posudenia — farba, vona tovaru. V pripade ak uspesny uchadzac
porusi zasadu Cerstvosti a kvality dodaného tovaru, verejny obstaravatel’ tento nepreberie
a bude to povazovat’ za hrubé porusenie ramcovej dohody.

Termin plnenia je dohodnuty priebezne po dobu platnosti ramcovej dohody.

Dovoz tovaru musi byt’ v ¢ase do 9:00 hod.

Predpokladané mnozstva sa mozu lisit’. Verejny obstaravatel si vyhradzuje pravo objednat’
menej tovarov aj neobjednat’ Ziadne tovary, pripadne objednat’ viac tovarov ako je
predpokladané mnozstvo pri neprekroceni financného limitu raimcovej dohody.
Ponukova cena je vratane dopravy, vykladky. Sucast’ou je aj vynosenie tovaru do urcenej
miestnosti v mieste dodania a odstranenie a likvidacia obalov.

Verejny obstaravatel bude objednavat’ tovar podla potreby vzdy doobeda s dodacou
lehotou podla vyssie uvedenych detailov od uskutocnenia telefonickej objednavky.
Pozaduje sa dodanie cerstvého tovaru (na tovare bude riadne vyznaceny datum spotreby)
do verejnym obstaravatelom urcenych miest dodania na tzemi Bratislavy, pricom
dodavatel' zodpoveda za to, Ze dodavany tovar spltia kvalitativne parametre podFa platnych
noriem, ze nema vady, ktoré by znizovali jeho hodnotu. Miesta dodania budd upresnené v
ciastkovej objednavke.

Verejny obstaravatel ma pravo odmietnut’ prevzatie tovaru pre preukazatelné vady
dodaného tovaru (napr. nedostatocna kvalita, nedodrzanie $pecifikacie a poziadaviek na
tovar, poskodeny obal tovaru a pod.).



Dodavatel sa zavizuje odstranit’ reklamovanud vadu vymenou vadného tovaru za tovar bez
vad bez zbyto¢ného odkladu, najneskor do 24 hodin od dorucenia pisomnej reklamacie.

Pozaduje sa dodanie tovaru s dokumentaciou: dodaci list/ preberaci protokol.
Tovar musi byt’ ¢erstvy, bez hniloby, nesmie byt’ zvadnuty.
Odhadovana frekvencia: Dodavky by boli realizované v ciastkovych objednavkach podla

otreby obstaravatel’a.
p y



