Zatacznik nr 1 do SWZ Opis przedmiotu zamoéwienia

Opis przedmiotu zamowienia

dot. zamdwienia publicznego pn. “Ustugi w zakresie kompleksowego utrzymania i obstugi kwatery
towieckiej Kubryk w Nadlesnictwie Milicz w roku gospodarczym 2026/2027”

1.1. Przedmiot zamowienia

Przedmiotem zamdwienia jest Swiadczenie ustug o charakterze hotelarsko-gastronomicznym oraz
porzagdkowym w kwaterze towieckiej ,,Kubryk”, obejmujgcych w szczegdlnosci:

e przygotowanie i wydawanie positkdw,

e utrzymanie czystosci pomieszczen i czesci wspodlnych,
e utrzymanie gotowosci obiektu do przyjecia gosci,

e biezaca obstuge pobytéw gosci.

1.2. Zakres rzeczowy

A. Ustugi gastronomiczne

llos¢

Lo Rodzai Jednostka
p odzaj prac jednostek

Przygotowanie positkdéw obejmujgcych catodzienne wyzywienie mysliwych w tym:

$niadanie os/dzien 300
1 obiad os/dzien 300

kolacja os/dzien 300

Uroczysta kolacja os/dzien 50

Przygotowanie positkéw obejmujacych catodzienne wyzywienie pozostatych oséb w tym:

$niadanie os/dzien 300
2 obiad os/dzien 300
deser os/dzien 300
kolacja os/dzien 300

3 Przygotowanie positku dla naganki i obstugi polowania os/dzien 350
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Zakres ustug gastronomicznych obejmuje:

Przygotowanie
positkow
obejmujgce
catodzienne
wyzywienie
mysliwych.

Przygotowanie i dostarczenie positkéw obejmujacych catodzienne wyzywienie
positku dla mysliwych z wtasnych produktéw, wraz z podaniem positkéw oraz
sprzgtaniem po positku pomieszczen jadalni, kuchni oraz myciem naczyn i sprzetu
przy uzyciu wiasnych materiatéw. Positki obejmujg nastepujgce dania, podawane
w iloSciach zapewniajacych petne wyzywienie uczestnikow,

zgodnie ze standardem ustug gastronomicznych:

$niadanie — pieczywo, masto, trzy rodzaje wedlin, trzy rodzaje sera, dzem, ptatki,
mleko, kawa, herbata, kakao, soki, woda mineralna, owoce, warzywa, przyprawy,
ciepty positek: np. tosty, paréwki, jajecznica;

obiad: zupa, drugie danie: minimum dwa rodzaje miesa (w tym raz w trakcie
pobytu dziczyzna lub ryby), ziemniaki, kluski $lgskie, kasza, makaron, sos, dwa
rodzaje surowek, kompot ze swiezych owocdw, deser (ciasta wtasnego wypieku,
kawa, herbata);

kolacja - pieczywo, masto, trzy rodzaje wedlin, trzy rodzaje sera, Swieze warzywa,
satatka, kawa, herbata, positek na gorgco: bigos, leczo, udka, golonka.

obiadokolacja / uroczysta kolacja - zupa podawana w wazach, drugie danie w
tym: dwa rodzaje miesa, ziemniaki/kluski $lgskie/kasza/makaron, sos, dwa rodzaje
suréwek, kompot lub sok, pieczywo, masto, dwa rodzaje wedlin, dwa rodzaje sera,
Swieze warzywa, satatka, kawa, herbata, deser (ciasto, galaretka, lody itp.)

Wydawanie positkéw odbywa sie w godz. Od 6.00-22.00 z mozliwoscia
przesuniecia do kilku godzin, w zaleznosci od pory powrotu mysliwych z
polowania.

Przygotowanie
positkow
obejmujgce
catodzienne
wyzywienie
pozostatych osdb

Przygotowanie i dostarczenie positkdw obejmujacych catodzienne wyzywienie z
wtasnych produktéw wraz z podaniem positkdw oraz sprzgtaniem po positku
pomieszczen jadalni, kuchni oraz myciem naczyn i sprzetu przy uzyciu wtasnych
materiatéw. Positki obejmuja:

$niadanie — pieczywo, masto, wedlina, ser, dzem, ptatki, mleko, kawa, herbata,
warzywa, ciepty positek: np. parowki, jajecznica;

obiad - zupa, drugie danie: porcja miesa, ziemniaki, kasza, makaron, suréwka,
kompot, sos, ryz;

deser — ciasto, kawa, herbata (serwowane podczas przerwy kawowej w ramach
szkolen)

kolacja — pieczywo, masto, wedlina, ser z6tty, kawa, herbata, positek na gorgco:
bigos, leczo, udka , golonka.

Wydawanie positkéw odbywa sie w godz. od 6.00-22.00

Przygotowanie
positkdow do lasu
dla naganki i
obstugi polowania

Ustuga obejmuje przygotowanie prowiantu wydawanego w terenie (przyktadowo:
bigos, zupa fasolowa lub grochowa z wktadka, zupa gulaszowa) + pieczywo + kawa
i herbata. Dodatkowo pieczywo bez ograniczen + smalec domowy i ogorek kiszony
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B. Utrzymanie czystosci w obiekcie

L Rodzaj prac Jednostka Hlos¢
P- e jednostek

Utrzymanie czystosci w pomieszczeniach wspdlnych kwater -

4 'y . Y P poiny y miesigc 11
towieckiej — optata ryczattowa

5 Utrzymanie czystosci w pokojach hotelowych* os/pobyt 250

* w przypadku noclegu 1 osoby w pokoju dwuosobowym utrzymanie czystosci bedzie rozliczane jako pobyt w

pokoju jednoosobowym

Zakres sprzatania obejmuje:

Utrzymanie czystosci
W pomieszczeniach
wspolnych kwatery
towieckiej

Ustuga utrzymania czystosci we wszystkich pomieszczeniach wspdlnych
kwatery (z wytgczeniem funkcyjnego lokalu mieszkalnego i kancelarii
lesniczego), wykonywana w celu utrzymania gotowosci obiektu do przyjecia
gosci oraz sprzatanie czeSci udostepnionej dla potrzeb Lesnictwa towieckiego i
Lesnictwa Bukowice (toaleta na parterze obiektu) polegajgca na sprzataniu
przy uzyciu wtasnych narzedzi, materiatéw i srodkdéw czystosci. Obejmuje:

1) sprzatanie tazienek wspdlnych i ciggu komunikacyjnego do nich
prowadzacego - kazdorazowo po stwierdzeniu zabrudzen oraz przed
przyjazdem gosci,

2) sprzatanie klatki schodowej, jadalni, salonu oraz pozostatych
pomieszczen a takze ich wietrzenie - kazdorazowo po stwierdzeniu
zabrudzen oraz przed przyjazdem gosci,

3) utrzymanie w czystosci stolarki okiennej i drzwiowej, praniu firan
kazdorazowo po stwierdzeniu zabrudzen, jednak nie rzadziej niz raz w
kwartale,

4) zakup i uzupetnianie sanitariatéw w papier toaletowy, mydto,
oproéznianie kubtéw na Smieci wraz z wymiang,

5) obstuge ekspresu do kawy, odkamienianie czajnikéw dostepnych w
salonie i aneksie kuchennym,

6) utrzymanie czystosci mebli i wyposazenia znajdujgcych sie w czesciach
wspdlnych

7) odsniezanie schoddw wejsciowych i dojs¢ do obiektu

Utrzymanie czystosci
w pokojach
hotelowych

Ustuga utrzymania czystosci w pokojach hotelowych polega na przygotowaniu
pokoi do zakwaterowania oraz sprzatanie po wyjezdzie gosci. Polega na
sprzataniu przy uzyciu wiasnych narzedzi, materiatéw i $rodkéw czystosci.

Ustuga obejmuje:

1 sprzatanie i dezynfekcje pokoi i przynaleznych do nich tazienek

N

wymiane oraz pranie poscieli i recznikow

W

)
)
) ubranie poscieli
) wietrzenie pomieszczen
)

5 utrzymanie czystosci mebli i wyposazenia pokoi

Zamawiajgcy wskazuje, ze w dyspozycji Zamawiajgcego pozostajg sanitariaty na parterze oraz pokdj na
poddaszu, ktére beda udostepnione przez caty rok dla potrzeb pracownikéw nadle$nictwa, w tym w
szczegoblnosci lesnictwa towieckiego, w zwigzku z czym powinny byé sprzgtane wedtug potrzeb.
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Kwatera fowiecka posiada okresy ograniczonego wykorzystania wynikajace ze specyfiki gospodarki
towieckiej (w szczegdlnosci poza sezonem polowan oraz w dniach bez zaplanowanych pobytéw).
W zwigzku z powyzszym Zamawiajgcy dopuszcza i oczekuje aktywnego promowania obiektu przez
Wykonawce w celu pozyskiwania klientéow zewnetrznych. Jednakze Zamawiajacy zachowuje
pierwszenstwo w korzystaniu z obiektu. Terminy dla Zamawiajgcego bedg zgtaszane z wyprzedzeniem
i majg charakter nadrzedny wzgledem rezerwacji komercyjnych.

W celu zapewnienia efektywnego wykorzystania kwatery towieckiej oraz zwiekszenia jej dostepnosci
dla potencjalnych uzytkownikéw, Zamawiajgcy wprowadza mechanizm zréznicowania wynagrodzenia
ryczattowego Wykonawcy dotyczacego utrzymania czystosci w pomieszczeniach kwatery (pkt 4)
w zaleznosci od poziomu obtozenia obiektu. Nadlesnictwo informuje, ze przecietne obtozenie z lat
2022-2025 wynosito 50 osobodni w miesigcu. W zwigzku z powyzszym cena zawarta w ofercie bedzie
zréznicowana w zalezno$ci od miesiecznego obtozenia odpowiednio:

e (0 osobodni wysoko$é wynagrodzenia wyniesie 25 % warto$ci ryczattu

e do 20 osobodni wysokos¢ wynagrodzenia wyniesie 50 % wartosci ryczattu

e miedzy 21 a 39 osobodni wysokos$¢ wynagrodzenia wyniesie 75 % wartosci ryczattu
e 40 wiecej osobodni wysokos¢ wynagrodzenia wyniesie 100 % wartosci ryczattu

Zamawiajgcy wskazuje, ze wynagrodzenie na poziomie 25 % wartosci ryczattu w przypadku braku
obtozenia obejmuje wytgcznie koszty utrzymania minimalnej gotowosci operacyjnej obiektu,
w szczegblnosci zabezpieczenia sanitarnego, technicznego oraz utrzymania czystosci w zakresie
niezbednym do zachowania obiektu w stanie umozliwiajgcym jego dalsze uzytkowanie.

Ponadto Zamawiajgcy przyznaje premie finansowg w przypadku rezerwacji noclegdéw przez klientow,
zorganizowanych przez Wykonawce w wysokosci 25 % uzyskanego przychodu netto od
przedmiotowych rezerwacji z zastrzezeniem, ze rezerwacje te nie mogg kolidowac z terminami
rezerwacji wskazanymi przez Nadlesnictwo. W zwigzku z powyzszym Wykonawca powinien prowadzi¢
aktywne pozyskiwanie klientow dowolnymi kanatami. Premia wyptacana jest na podstawie zestawienia
sprzedazy za dany miesiac, po jego zatwierdzeniu przez Zamawiajacego.

Przez przychdd netto rozumie sie wartos¢ ustug noclegowych i gastronomicznych
zrealizowanych na rzecz klientdw zewnetrznych, pomniejszong o nalezny podatek VAT oraz
pomniejszona o koszt ustugi utrzymania czystosci w pokojach hotelowych przypisanych do
przedmiotowych klientéw. Wykonawca zobowigzany jest do prowadzenia ewidencji sprzedazy oraz
udostepniania jej Zamawiajagcemu na kazde zadanie. Premia obejmuje cato$¢ ustug swiadczonych na
rzecz klientéw zewnetrznych, w tym w szczegdlnosci noclegi oraz ustugi gastronomiczne realizowane
na terenie kwatery fowieckiej.

Jednoczesnie Zamawiajgcy umozliwia organizowanie przez Wykonawce imprez z wykorzystaniem
jadalni, salonu oraz wiaty ogniskowej, niezleconych przez Zamawiajacego. Optata niezaleznie od ilosci
0s06b wyniesie:

e 700 zt netto / 1 dzier imprezy za wykorzystanie jadalni wraz z salonem i wiaty ogniskowej
e 500 zt netto / 1 dzien imprezy za wykorzystanie wytgcznie jadalni wraz z salonem
e 300 zt netto / 1 dzier imprezy za wykorzystanie wytgcznie wiaty ogniskowej.

Sytuacja taka wymaga mailowego zgtoszenia na co najmniej 7 dni przed zdarzeniem. Termin imprezy
uzgadniany jest kazdorazowo z przedstawicielem Nadle$nictwa i nie moze on kolidowaé
z zamdwieniami pobytéw przekazanych Wykonawcy do realizacji przez Zamawiajgcego. Po realizacji
ustugi Wykonawca zobowigzany jest do doprowadzenia jadalni i salonu i wiaty ogniskowej do stanu
sprzed imprezy. Za wszelkie zniszczenia odpowiada Wykonawca. Strony ustalajg 7-dniowy termin
ptatnosci faktury, wystawianej przez Zamawiajgcego na koniec kazdego miesigca, zawierajacej ilos¢
zrealizowanych imprez w danym miesigcu.
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1.3 Miejsce realizacji

Kwatera towiecka ,Kubryk”
Krzyszkéw 1, 56-321 Bukowice

1.4. Rozliczenia

e Sprzatanie rozliczane za osobe/pobyt (jednorazowo)

o W przypadku pobytu przechodzgcego na kolejny miesigc = rozliczenie w miesigcu zakoriczenia
pobytu

e Ustugi gastronomiczne rozliczane wg faktycznej liczby wydanych positkow

e Ryczatt miesieczny obejmuje gotowosé operacyjng obiektu i jest zalezny od obtozenia

e Opftaty eksploatacyjne zwigzane z utrzymaniem obiektu i Swiadczeniem ustug (prad, woda,
ogrzewanie, podatek od nieruchomosci, przeglady i ubezpieczenie, telewizja) ponosi
Zamawiajacy.

e Zamawiajacy udostepni Wykonawcy pomieszczenie kuchni cateringowej i jadalni wraz
z wyposazeniem znajdujgcym sie na kwaterze towieckiej do przygotowania gotowych
positkdw. Za korzystanie z pomieszczenn wraz z wyposazeniem Strony ustalajg odptatnosé w
wysokosci 5 % wartosci netto ustug oszacowanych w ofercie Wykonawcy, polegajacych na
przygotowaniu positkéw. Optata obejmuje korzystanie z pomieszczen, wyposazenia oraz
mediéw zwigzanych z przygotowaniem positkéw. Rezygnacja z udostepnienia wyposazenia nie
powoduje zmian kwoty odptatnosci.

1.5. CPV

e 55321000-6 — ustugi przygotowywania positkdéw
e 90910000-9 — ustugi sprzatania
e 90620000-9 — ustugi odsniezania

1.6 Kontrola

Zamawiajgcy  uprawniony jest do  kontroli realizacji ustug w  kaizdym czasie,
za posrednictwem upowaznionych pracownikéw to jest: Sekretarza Nadlesnictwa, Specjalisty SL ds.
towieckich, Lesniczego towieckiego, Lesniczego Lesnictwa Bukowice oraz Lesniczego LesSnictwa Kubryk.

2. Wymagania wobec Wykonawcy

2.1. Personel

zatrudnienia na podstawie umowy o prace (jezeli wykonanie tych czynnosci polega na wykonywaniu
pracy w sposéb okreslony w art. 22 § 1 ustawy z dnia 26 czerwca 1974 r. — Kodeks Pracy (tekst jedn.
Dz.U z 2025 r. poz.277 z pdzn.zm) oséb wykonujacych

e przygotowanie positkow,
e sprzgtanie,

personel gastronomiczny musi posiadaé:

e aktualne badania sanitarno-epidemiologiczne,
e doswiadczenie w gastronomii zbiorowe;j.
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2.2. Organizacja pracy

Wykonawca zapewni:

ciggtosc ustug (rdwniez w weekendy i Swieta),

elastycznosé w dostosowaniu ustug do harmonogramu polowan,

obstuge grup zorganizowanych.

Ubezpieczenie OC w zakresie prowadzonej dziatalnosci zwigzanej z przedmiotem zamodwienia
na sume gwarancyjng min. 50 000 zt.

2.3. Materialy i sprzet

Wykonawca zapewnia:

Srodki czystosci,

sprzet do sprzatania,

produkty spozywcze,

drobne wyposazenie eksploatacyjne.

2.4. Odpowiedzialno$¢

Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ za:

jakosé ustug,
bezpieczenstwo sanitarne,
powierzone mienie

3. Postanowienia dodatkowe

Zamawiajgcy dopuszcza sezonowos¢ ustug
Zamawiajgcy zastrzega mozliwos¢ zmiany ilosci ustug +30%
Dopuszcza sie organizacje positkdw na zewnatrz (np. ognisko, wiata)
Mozliwos¢ swiadczenia ustug dodatkowych (np. catering w terenie)
Zamawiajgcy dopuszcza $wiadczenie ustug na rzecz klientéw  zewnetrznych
bez kazdorazowej zgody, pod warunkiem:

o niekolidowania z rezerwacjami Zamawiajgcego,

o informowania Zamawiajacego o planowanych wydarzeniach
Pomieszczenia wraz z wyposazeniem Zamawiajgcy przekaze wykonawcy protokotem zdawczo-
odbiorczym z oceng stanu wyposazenia. Po zakoriczeniu umowy Wykonawca dokona zwrotu
ww. pomieszczen i sprzetu protokolarnie z ponowng oceng stanu wyposazenia. Za
ponadnormatywne zuzycie wyposazenia lub uszkodzenie nie wynikajagce z biezgcego
uzytkowania Wykonawca obcigzony zostanie kosztami naprawy lub zakupu uszkodzonego
sprzetu.
W przypadku zdarzen niezaleznych od Wykonawcy (np. awarie, brak dostaw mediow),
Strony dopuszczajg czasowe ograniczenie zakresu ustug.

Zatgcznik:
Szczego6towe zestawienie pomieszczen



