Príloha č. 1 Opis predmetu zákazky a návrh na plnenie kritéria


Názov: Technologické vybavenie na výrobu, spracovanie a plnenie nápojov

Obchodné meno, sídlo a kontakt (email a tel. č) na predkladateľa ponuky:  .................................................................................................................................

.................................................................................................................................

	Zariadenie
	Požadovaný parameter
	Požadovaná hodnota
	Uviesť áno/nie, v prípade číselnej hodnoty uviesť jej skutočnosť

	ELEKTRICKÁ VARŇA S AUTOMATIZOVANÝM RIADENÍM
	Počet technologických nádob
	3 ks - áno
	Áno/nie

	
	Pracovná kapacita varnej dávky
	Min. 200 l
	............l

	
	Spôsob ohrevu
	Elektrický riadený ohrev - áno
	Áno/nie

	
	Zásobník horúcej vody
	Áno
	Áno/nie

	
	Samostatná rmutovacia/vystieracia nádoba
	Áno
	Áno/nie

	
	Samostatná sceďovacia nádoba
	Áno
	Áno/nie

	
	Samostatná nádoba na var produktu
	Áno
	Áno/nie

	
	Automatizované riadenie technologických procesov
	Áno
	Áno/nie

	
	Riadiaci systém
	Programovateľný PLC - áno
	Áno/nie

	
	Dotykový HMI panel
	Min. 7"
	.....“

	
	Nastavenie a kontrola technologických krokov
	Áno
	Áno/nie

	
	Riadenie a monitoring teploty
	Áno
	Áno/nie

	
	Riadenie čerpadiel a miešadiel
	Áno
	Áno/nie

	
	Sanitárne okruhy a CIP prvky
	Áno
	Áno/nie

	
	Vzdialená diagnostika, kontrola a správa zariadenia
	Áno
	Áno/nie

	
	Materiál častí prichádzajúcich do styku s produktom
	Potravinárska nehrdzavejúca oceľ - áno
	Áno/nie

	ZÁSOBNÍKOVÉ / DOZRIEVACIE TANKY NA NEALKOHOLICKÝ SLADOVÝ PRODUKT
	Materiál vyhotovenia
	Potravinárska nehrdzavejúca oceľ- áno
	Áno/nie

	
	Využiteľný objem jedného tanku
	Min. 350 l, max. 600 l
	.....l

	
	Tlakové vyhotovenie
	Tlakové, vhodné na skladovanie a dozrievanie sýteného nápoja-áno
	Áno/nie

	
	Umiestnenie
	Interiér aj exteriér - áno
	Áno/nie

	
	Tepelná izolácia
	Áno
	Áno/nie

	
	Možnosť napojenia na chladiaci systém
	Áno
	Áno/nie

	
	Sanitovateľnosť vnútorných povrchov
	Áno
	Áno/nie

	
	Možnosť CIP sanitácie
	Áno
	Áno/nie

	
	Sanitárne armatúry
	Áno
	Áno/nie

	
	Bezpečnostný / pretlakový prvok
	Áno
	Áno/nie

	
	Tlakomer
	Áno
	Áno/nie

	
	Produktový a vypúšťací ventil
	Áno
	Áno/nie

	
	Konštrukčné vyhotovenie
	Stabilná nehrdzavejúca konštrukcia - áno
	Áno/nie

	PLNIACI A UZATVÁRACÍ TECHNOLOGICKÝ ÚSEK PRE SKLENENÉ FĽAŠE A PLECHOVKY
	A) KOMBINOVANÁ PLNIČKA SKLENENÝCH FLIAŠ A PLECHOVIEK

	
	Podporované typy obalov
	Sklenené fľaše a plechovky- áno
	Áno/nie

	
	Počet plniacich hláv
	Min. 4 ks
	....ks

	
	Podporované objemy sklenených fliaš
	Približne 0,33 l / 0,5 l / 0,7 l / 1,0 l / 1,5 l -no
	Áno/nie

	
	Podporované objemy plechoviek
	Min. 0,33 l a 0,5 l
	.... l a ...l

	
	Možnosť plnenia sýtených nápojov
	Áno
	Áno/nie

	
	Predtlakovanie CO₂
	Áno
	Áno/nie

	
	Príprava sklenených fliaš pred plnením
	Vákuovanie alebo technicky ekvivalentná príprava
	........

	
	Predvýplach plechoviek CO₂
	Áno
	Áno/nie

	
	Zdroj plneného produktu
	Zásobníkové tanky a KEG sudy - áno
	Áno/nie

	
	Materiál častí prichádzajúcich do kontaktu s produktom
	Potravinárska nehrdzavejúca oceľ - áno
	Áno/nie

	
	Ovládanie pracovných prvkov
	Pneumatické alebo technicky ekvivalentné
	......

	
	Automatizované riadenie
	Áno
	Áno/nie

	
	Riadiaci systém
	PLC s dotykovým HMI panelom alebo ekvivalentné riešenie
	.........

	
	Vizuálna signalizácia prevádzkového stavu
	Áno
	Áno/nie

	
	Bezpečnostné prvky
	Áno
	Áno/nie

	
	Výkon pri objeme 0,33 l
	Min. 280 ks/h
	... ks/h

	
	Výkon pri objeme 0,5 l
	Min. 240 ks/h
	ks/h


	
	B) SAMOSTATNÁ CIP STANICA

	
	Určenie CIP stanice
	Sanitácia plniacej technológie - áno
	Áno/nie

	
	Vlastný zásobník sanitačného média
	Áno
	Áno/nie

	
	Riadený ohrev sanitačného média
	Áno
	Áno/nie

	
	Cirkulácia sanitačného média
	Čerpadlo zabezpečujúce potrebnú cirkuláciu - áno
	Áno/nie

	
	Materiál vyhotovenia
	Hygienické vyhotovenie z potravinárskej nehrdzavejúcej ocele - áno
	Áno/nie

	
	Kompatibilita s plniacou linkou
	Áno
	Áno/nie

	
	Riadený sanitačný cyklus
	Opakovateľný riadený sanitačný cyklus - áno
	Áno/nie

	
	C) UZATVÁRACIE ZARIADENIE NA PLECHOVKY

	
	Kompatibilita s formátmi plechoviek
	Kompatibilné s požadovanými formátmi plechoviek - áno
	Áno/nie

	
	Kompatibilita s plniacou technológiou
	Áno
	Áno/nie

	
	Určenie zariadenia
	Profesionálna potravinárska prevádzka - áno
	Áno/nie

	
	Hygienické a čistiteľné vyhotovenie
	Áno
	Áno/nie

	
	Rozsah podporovanej výšky plechoviek
	45 – 170 mm - áno
	Áno/nie

	
	D) UZATVÁRACIE ZARIADENIE NA SKLENENÉ FĽAŠE

	
	Kompatibilita s formátmi sklenených fliaš
	Kompatibilné s požadovanými formátmi sklenených fliaš - áno
	Áno/nie

	
	Kompatibilita s plniacou technológiou
	Áno
	Áno/nie

	
	Určenie zariadenia
	Profesionálna potravinárska prevádzka – áno 
	Áno/nie

	
	Hygienické a čistiteľné vyhotovenie
	Áno
	Áno/nie

	
	Spôsob pohonu
	Pneumatický- áno
	Áno/nie

	
	Výškové nastavenie
	Áno
	Áno/nie

	
	Rozsah podporovanej výšky fliaš
	130 – 410 mm - áno
	Áno/nie

	
	Maximálny pracovný tlak
	Max. 5 bar
	...bar

	
	Výkon zariadenia
	Min. 500 fliaš/h
	... fliaš/h

	AUTOMATICKÁ UMÝVAČKA KEG SUDOV
	Počet súčasne umývaných KEG sudov
	Min. 2 ks
	... ks

	
	Možnosť prevádzky s jedným KEG sudom
	Áno
	Áno/nie

	
	Proces umývania a sanitácie
	Automatizovaný - áno
	Áno/nie

	
	Materiál konštrukcie
	Nehrdzavejúca oceľ - áno
	Áno/nie

	
	Prispôsobenie rôznym veľkostiam KEG sudov
	Áno
	Áno/nie

	
	Sanitárne hlavy
	Vymeniteľné alebo prispôsobiteľné - áno
	Áno/nie


	
	Spôsob nasadenia KEG sudov
	Automatické alebo pneumatické
	
..........

	
	Zásobník sanitačného média
	Áno
	Áno/nie

	
	Zásobník čistej oplachovej vody
	Áno
	Áno/nie

	
	Ohrev sanitačného média
	Elektrický, parný alebo technicky ekvivalentný
	............

	
	Riadiaci systém
	PLC - áno
	Áno/nie

	
	Ovládací panel
	Dotykový HMI panel alebo technicky ekvivalentné riešenie
	............

	
	Možnosť sterilizácie KEG sudov parou
	Áno
	Áno/nie

	
	Kontrola tlaku
	Áno
	Áno/nie

	
	Kontrola hladiny prevádzkových médií
	Áno
	Áno/nie

	
	Kontrola funkcie čerpadiel a sanitačného procesu
	Áno
	Áno/nie

	
	Počítadlo spracovaných KEG sudov
	Áno
	Áno/nie

	
	Prevádzková signalizácia
	Akustická a vizuálna - áno
	Áno/nie

	
	Výkon zariadenia
	Min. 24 KEG sudov/h
	... sudov/h

	
	Vzdialená diagnostika alebo servisný prístup
	Áno
	Áno/nie

	 SKRIŇOVÝ PASTERIZÁTOR
	Typ pasterizátora
	Skriňový pasterizátor s ponornou vaňou - áno
	Áno/nie

	
	Kapacita vody na pasterizáciu
	Min. 250 l
	....l

	
	Spôsob ohrevu
	Elektrický- áno
	Áno/nie

	
	Počet vykurovacích špirál
	Min. 2 ks
	...ks

	
	Kapacita jednej šarže – sklenené fľaše
	Min. 100 ks fliaš s objemom 1 l
	.... ks fliaš s objemom 1 l

	
	Kapacita jednej šarže – KEG sudy
	Min. 2 ks
	... ks

	
	Počet ponorných boxov
	Min. 3 ks
	... ks

	
	Materiál ponorných boxov
	Nehrdzavejúca oceľ - áno
	Áno/nie

	
	Regulácia pasterizačnej teploty
	Áno
	Áno/nie

	
	Regulácia a zobrazenie teploty
	Digitálny termostat oceľ - áno
	Áno/nie

	
	Cirkulácia vody
	Cirkulačné čerpadlo zabezpečujúce rovnomernú teplotu oceľ - áno
	Áno/nie

	
	Možnosť zdvíhania košov alebo KEG sudov
	Áno
	Áno/nie

	
	Možnosť manipulačného stola
	Áno
	Áno/nie

	NEREZOVÉ PRACOVNÉ STOLY
	Počet pracovných stolov
	Min. 2 ks
	....ks

	
	Materiál a hygienické vyhotovenie
	Celonerezové, vhodné pre potravinársku prevádzku - áno
	Áno/nie

	
	Hĺbka pracovnej plochy
	700 – 900 mm
	... mm

	
	Pracovná výška
	850 – 950 mm
	... mm

	
	Vyhotovenie pracovného povrchu
	Hladký, umývateľný a dezinfikovateľný povrch - áno
	Áno/nie

	
	Odolnosť voči sanitačným prostriedkom
	Áno
	Áno/nie

	
	Konštrukčné vyhotovenie
	Stabilná priemyselná konštrukcia - áno
	Áno/nie

	
	Nosnosť jedného pracovného stola
	Min. 150 kg rovnomerného zaťaženia
	.. kg rovnomerného zaťaženia

	
	Výškovo nastaviteľné nohy
	Áno
	Áno/nie

	PREDAJNÁ CHLADIACA VITRÍNA / SKRIŇA
	Určenie zariadenia
	Prezentácia a predaj balených nápojov - áno
	Áno/nie

	
	Počet presklených dverí
	2 až 3 ks
	....ks

	
	Výška zariadenia
	1 800 – 2 100 mm
	..... mm

	
	Počet výškovo nastaviteľných políc v každej sekcii
	Min. 3 ks
	... ks

	
	Počet prezentačných úrovní
	Min. 4 úrovne
	....úrovne

	
	Spôsob chladenia
	Aktívne chladenie zabezpečujúce rovnomernú teplotu - áno
	Áno/nie

	
	Rozsah nastaviteľnej prevádzkovej teploty
	+2 °C až +10 °C
	.... °C

	
	Digitálna regulácia a zobrazenie teploty
	Áno
	Áno/nie

	
	Vnútorné osvetlenie
	LED - áno
	Áno/nie

	
	Presklené dvere
	Áno
	Áno/nie

	
	Umývateľnosť interiéru
	Áno
	Áno/nie

	
	Automatické odmrazovanie
	Áno
	Áno/nie

	
	Vyhotovenie pre profesionálnu prevádzku
	Áno
	Áno/nie



Návrh na plnenie kritéria - cena
	Položka 
	Cena v EUR bez DPH
	Výška DPH v EUR pri 23 % DPH
	Cena v EUR s DPH
	Obchodné meno výrobcu
	Typové označenie

	1.    Elektrická varňa s automatizovaným riadením – 1 celok

	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač

	2.   Zásobníkové / dozrievacie tanky na nealkoholický sladový produkt – 1 celok
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač

	3.  Plniaci a uzatvárací technologický úsek pre sklenené fľaše a plechovky – 1 celok
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač

	4.  Automatická umývačka KEG sudov – 1 celok
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač

	5.  Skriňový pasterizátor – 1 celok
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač

	6.  Nerezové pracovné stoly – 1 celok
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač

	7.  Predajná chladiaca vitrína / skriňa – 1 celok
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač

	Spolu
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač
	
Uvedie uchádzač



	
Dátum .........................a miesto  vypracovania cenovej ponuky:........................

	
Čestne prehlasujeme, že akceptujeme všetky požiadavky zadávateľa a tieto požiadavky sme zahrnuli do  predloženej cenovej ponuky. Potvrdzujeme, že vypracovaná cenová ponuka zodpovedá cenám obvyklým v danom mieste a čase. 

	
...........................................
    Pečiatka + podpis





