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1. Uvod

Projekt technologického zarizeni gastronomického provozu stravovaciho strediska
zahrnuje:

1. druhé nadzemni podlazi (2. NP)
prijem potravin
skladovaci zazemi
expedicni pult

Predkladana technickd zprava byla vypracovana na zakladé vykresu stavebni dispozice
objektu a predbézného jednani se zastupcem investora.

Zahrnuje provoz strediska rychlého obcerstveni z hlediska dispozi¢niho feSeni a navrhu
technologického zafizeni s prihlédnutim k podminkam zasobovani a potfebam celého provozu
a jeho predpokladaného vyuziti.

Skladové zazemi a expedicni plochy spolu s technologii je dimenzovano na plnou kapacitu
kinosalu. Je predpokladan nasleduiici:

Cca 200 obslouzenych zakaznikd v priibéhu odpolednich hodin
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2. Popis technologie

Zarizeni je koncipovano jako obsluzny prodejni pult s prodejem studenych a teplych napojli a
produktl napf. pop-corn nebo nachos, pfipravovanych na misté z pfipravenych surovin. Dale
je zde uvazovan prodej balenych sladkych a slanych potravin. Chlazené napoje jsou
uvazovany pouze balené v jednorazovych nevratnych obalech. Z rozlévanych napojli bude
k dispozici Uzky sortiment alkoholickych napojd.

Pfistroje k pripravé napojd a popcornu jsou premistény nové pfimo do prostoru obsluzného
pultu tak, aby obsluha neztracela se zakazniky kontakt. Pult je prostorové rozSifen a
prodlouZen, nové osazen chladicimi prosklenymi lednicemi. Mezi pultem a jeho zadni ¢asti je
navrzen vétsi komunikacni prostor.

Chlazené napoje jsou umistény a rozdéleny do prosklenych chladicich skfini v zazemi
obsluzného pultu.

Skladové zazemi navazuje na pfipravnu a je tvoreno skladovymi regaly s dostatecnou
unosnosti polic. Skladované zbozi zde bude rozdéleno podle sortimentu.

Stolni nadobi je uvazovano pro zakazniky, ktefi vyuziji nékolik stolkd s posezenim. K myti
stolniho nadobi je v zazemi nové osazen profesionalni myci stroj s davkovaci detergentl a
drez pro predmyti.

V prostoru zazemi je rovnéz pracovni plocha k tfidéni potravin a k mimoradnému prihfevu
privezeného hotového jidla — polévky pfi mimoradnych prilezitostech. K ptihfevu bude slouzit
stolni indukéni varic v této dobé umistény na pracovni plose.

Pro potieby zaméstnancli gastronomického provozu je vytvoreno vhodné zazemi s WC a
Satni skrinkou.

Vzduchotechnika v prostorach pripravny a expedice musi odpovidat predpisdim pro pouZiti
navrhovanych spotiebicli uvazovanou potfebnou vyménou vzduchu.
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3. Doprava a manipulace s materialem

Potraviny budou dle potreby zavazeny do prostoru 1. NP a odsud vytahem distribuovany do
2. NP.

4. Prehled pracovnikdi

PocCet stalych zaméstnancd 1
Pfi mimoradnych akcich +1
Provozni maximum celkem 2
5. Naroky za energie

Naroky na energii : Instalovany elektricky prikon 15,5 kW

Soudobost 0,6
Predpoklad 9,3 kW
6. Bézna udrzba - uklid

Pozadavky provozu vyZaduji provadéni udrzby a cisténi provozu podle sanitacniho radu
provozovny, ve kterém bude zahrnut téz Uklidovy plan.

7. Hygiena pracovniho prostredi

Pfi dalSim zpracovani této dokumentace i ve vlastnim provozu je bezpodminecné nutno
dodrzet Hygienické predpisy svazek 137/2004

Provozovatel zajisti zpracovani sanitacniho fadu, ktery zahrnuje soubor opatrfeni, zajistujici
technologické a hospodarské podminky pro plnéni hygienickych a protiepidemiologickych
pozadavkl na pracovni prostfedi, vydanych MZd.

Zaméstnanci vyrobnich stfedisek a vSech provozll ve stravovaci Casti hotelu musi mit
predepsanou zdravotni prohlidku, platny zdravotni prikaz a pravidelné skoleni hygienického
minima.

8. Bezpecnost - BOZP / PO

Pfi feSeni provozu bylo stanoveno rozmisténi zafizovacich predmétl tak, aby prostor kolem
umoznoval bezpecny pohyb personalu a splfioval provozni pozadavky.

Zarizovaci predméty pripojené na zdrojova média musi mit ve své blizkosti uzaviraci ventily,
kohouty nebo vypinace, které zajisti jejich bezpecné odpojeni v pripadé poruchy nebo
provadéni servisnich praci!

VSichni pracovnici musi byt pouceni a proskoleni o pravidlech bezpecnosti a ochrany zdravi
pfi praci. Toto zahrnuje i pouceni o dodrzovani predpisd pro obsluhu strojniho zafizeni
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vydanych vyrobcem. Pravidla BOZP musi byt bezpodmine¢né a svédomité dodrzovana jak
pracovniky, tak organizaci.
V neposledni fadé musi byt pracovnici proskoleni a seznameni s pravidly pozarni ochrany PO.

9. Pracovni prostredi

Pracovni prostredi v jednotlivych ¢astech provozu je podle CSN 330300 doporudené ke
komisionelnimu schvaleni

10. Ochrana Zivotniho prostredi
V souladu s pravidly o ochrané Zivotniho prostredi bylo v tomto technologickém projektu
pouzito pouze strojd a zafizeni, kterd zajistuji ohleduplnost k Zivotnimu prostfedi a jeho

ochranu.

Odpadky z provozniho strediska budou tfidény a skladovany v k tomu uréenych nadobach.
Skladovani a likvidace odpadkll musi byt zajisténa pouze v souladu s platnymi predpisy.
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