
Konferenčná ponuka

Viac ako očakávate



Salóniky a spoločenské 

priestory
ź Salónik Conference

ź Salónik Club

ź Salónik Cabinet

ź Kaviareň

ź Reštaurácia

Vybavenie salónikov
ź audiovizuálna a prezentačná technika

ź vysokorýchlostné pripojenie na internet

ź denné svetlo i rôzne svetelné scény

ź klimatizácia

ź bezpečnostný požiarny systém

Konferenčné služby
ź prenájom technického a audiovizuálne vybavenia 

(dataprojektor, plátno, notebook, flipchart, mikrofón, 

ozvučenie, LCD monitor, nástenka, kancelárske 

potreby)

ź catering podľa požiadaviek zákazníka (káva, čaj, 

alko/nealko, sladké a slané pečivo, studené a teplé 

bufety)

ź obedy (možnosť výberu z ponuky denného menu 

alebo À la carte menu hotelovej reštaurácie)

ź parkovisko

Hotel disponuje 3 reprezentačnými salónikmi, ideálnymi 
pre usporiadanie konferenčných podujatí. Variabilnosť 
a moderné technické vybavenie salónikov umožňuje 
organizovanie seminárov, kurzov, školení, obchodných 
a pracovných rokovaní, ale aj recepcií, banketov, osláv či 
neformálnych spoločenských podujatí. 

V prípade záujmu o väčšie podujatia je vhodná kombinácia 
salónikov s reštauráciou, prípadne kaviarňou alebo 
prepojenie prízemia s prvým poschodím, vďaka čomu 
vznikajú priestory s celkovou kapacitou do 200 osôb. 

Samozrejmosťou je zabezpečenie cateringu počas 
konferenčných podujatí podľa želaní klientov.
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Salónik Conference
Priestranný salónik s denným svetlom 
alebo osvetlením s výberom viacerých 
svetelných scén pre maximálne 60 osôb. 
Salónik je možné prepojiť s kaviarňou, čím 
sa otvára priestor vhodný pre spoločenské 
akcie pre 100 osôb.

Reštaurácia
Reštaurácia sa nachádza v prízemných 
klenbových priestoroch hotela 
a rozdelená je na vinárenskú 
a reštauračnú časť s celkovou kapacitou 
až 68 miest. V spojení so salónikom 
Cabinet vzniká priestor pre 
organizovanie recepcií a banketov pre 
90 osôb.

Kaviareň
Štýlová kaviareň hotela s knižnicou sa 
využíva v spojení so salónikom 
Conference, čím vzniká priestor vhodný 
pre firemné, spoločenské akcie 
a prezentácie až do 100 osôb.

Salónik Club
Štýlové priestory s kapacitou do 30 osôb. 
Veľkou výhodou salónika je vlastným bar 
a sociálne zariadenie. Dispozícia priestorov 
zaručuje úplné súkromie.

Salónik Cabinet
Salónik s kapacitou 20 osôb a možnosťou 
prepojenia s reštauráciou, čím vzniká 
priestor vhodný pre organizovanie recepcií 
a banketov pre 90 osôb.

Conference balík
Pre konferencie či školenia pre 10 a viac 
osôb aj s ubytovaním, využite na mieru 
vyskladaný balík služieb. Získate 
výhodnejšie ubytovanie, prenájom 
priestorov a coffee break.



I-tvar
Sedenie vhodné pre menšie až stredne veľké skupiny. 

Ideálne na slávnostné a spoločenské posedenia. Stoly sú 

usporiadané do jedného dlhého tvaru.

Banket
Banketové usporiadanie je vhodné zvyčajne pre 

podávanie stravy a menšie diskusné krúžky. Sedenie je 

za štvorcovými stolmi.

Divadlo
Divadelné rozmiestnenie je vhodné pre väčšie 

stretnutia, ktoré nevyžadujú veľa písania. Takéto 

sedenia sú taktiež vhodné pre tlačové konferencie 

alebo pre simulácie skupinových aktivít. Stoličky je 

možné ľahko premiestňovať.

Trieda
Uvedené sedenie je najviac preferované pre stredne 

veľké, až veľké stretnutia. Stoly poskytujú zúčastneným 

dostatok miesta na rozloženie pracovných materiálov a 

zapisovanie poznámok. Tento typ je ideálnym pre 

školenia.

U-tvar
Sedenie je vhodné pre skupiny menšie ako 40 členov. 

Rozloženie zaručuje výbornú interakciu skupiny s 

vedením, ktoré je usadené vpredu. Audiovizuálne 

technológie sú zvyčajne najlepšie umiestnené na 

otvorenom konci stola.

Geneva
Sedenie je vhodné pre interaktívnu diskusiu a zápis 

poznámok pre menej ako 25 účastníkov. Náš hotel 

poskytuje v uvedenom usporiadaní elegantný salónik 

„Cabinet“ pre 18 ľudí s kompletnou prezentačnou 

technikou.

Salónik Cabinet  Salónik Club   Salónik Conference  Reštaurácia  Kaviareň 

 Rozloha 31,5 m² Rozloha 40,3 m²  Rozloha 69,5 m² Rozloha 120 m²  Rozloha 120 m²

Banket 18 osôb Banket 25 osôb  Banket 40 osôb Tvar-G 60 osôb   

Divadlo 30 osôb Divadlo 40 osôb  Divadlo 70 osôb T-Tvar 40 osôb   

Trieda 16 osôb Trieda 30 osôb  Trieda 56 osôb I-Tvar 36 osôb  

  U-Tvar, T-Tvar 18 osôb U-Tvar, T-Tvar  36 osôb  V reštaurácii a kaviarni je typ sedenia upravený podľa požiadaviek zákazníka.

  I-Tvar 14 osôb  I-Tvar 30 osôb  

Kapacita salónikov a spoločenských priestorov



Cenník konferencií

Cenník prezentačnej techniky

Cena zahŕňa:

ź prenájom vybranej prezentačnej techniky

ź DPH

Salónik 1 hod.  2 hod.  3 hod.  ½ dňa  1 deň

Salónik Cabinet  30 €  60 €  90 €  120€  200 €

Salónik Conference  150 €  300 €  450 €  600 €  1 200 € 

Salónik Club  40 €  80 €  120 €  160 €  250 €

Kaviareň  50 €  100 €  150 €  200 €  350 €

Reštaurácia  50 €  100 €  150 €  200 €  350 €

Cena zahŕňa

:
ź prenájom vybraných konferenčných priestorov

ź vysokorýchlostné pripojenie na internet

ź informačné a navigačné tabule v priestoroch hotela

Technické vybavenie  1 hod.  2 hod.  3 hod.  ½ dňa  1 deň

Dataprojector  5 €  10 €  15 €  25 €  40 €

Plátno  3 €  6 €  9 €  15 €  25 €

Notebook  5 €  10 €  15 €  25 €  40 €

Flipchart  3 €  6 €  9 €  15 €  25 €

Laserové ukazovadlo  1 €  2 €  3 €  5 €  10 €

Mikrofón, ozvučenie  5 €  10 €  15 €  25 €  40 €



Ponuka stravovania
Všetky jedlá z ponuky sú pripravované tímom našich 

kuchárov priamo v hoteli, vždy čerstvé rovno na stôl. 

Ak ste v ponuke nenašli, čo ste si predstavovali, neváhajte 

nás kontaktovať, radi pre vás pripravíme ponuku na mieru.
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1. Co�eebreak
Obložený chlebík 100 g 2,50 €

šunkový, syrový 

Kanapky  100 g 3,90 €

s mozzarelou, s údeným lososom

Domáce slané pečivo 60 g 3,00 €

slimák syrový, slaninkový

Domáca štrúdľa  100 g 3,60 €

mak- višňa, jablko

Čerstvý čokoládový brownies 80 g 3,60 €

Filetované čerstvé ovocie 100 g 3,00 €

Chia puding 80 g 1,90 €

Variácie fingerfood 50 g 4,00 € *

lososové, syrové, zeleninové, mäsové. 

*cena platí pri objednaní jednotlivo po 1 ks

Mix fingerfood 10 x 50 g 35,00 €  * 

*cena platí pri objednaní setu (10 ks)

Domáca pečeňová paštéta, chlebík 50 g 4,50 €

podávaná jednotlivo v skle

2. Výber z jedálneho lístka À la carte
Jedálny lístok je zostavený z čerstvých sezónnych 

surovín.

Aktuálna ponuka À la carte

3. Výber jedál z dennej ponuky od 9,90 € /osoba

Denná ponuka 3 druhov jedál (klasik, light a 

business), možnosť bezlepkovej a bezlaktózovej 

úpravy. Ponuka je aktualizovaná vždy v pondelok ráno 

na daný týždeň. 

Aktuálna ponuka dňa 

4. Ponuka servírovaných jedál a bufetov 
Vyberte si z kvalitných jedál na zostavenie 

servírovaného menu či bufetového stola na mieru.

a) Servírované menu cena od 13,90€/ osoba

Cena platí pri objednávke od 10 osôb. Pri nižšom 

počte osôb, ako aj iných požiadavkách, vám 

pripravíme cenovú ponuku na mieru. 

Výber z dvoch jedál

1x polievka, 2x hlavný chod, 1x dezert

Výber z troch jedál 

1x polievka, 3x hlavných chod, 2x dezert 

b) Bufetové stoly od 23,90 €/osoba

Základný bufet 

2x predjedlo, 1x polievka, 3x hlavné jedlo, 2x príloha, 

2x šalát, 2x dezert

Rozšírený bufet

3x predjedlo, 2x polievka, 4x hlavné jedlo, 3x príloha,  

3x šalát, 3x dezert

Co�eebreak
Jedlá sú čerstvé, ručne pripravené v našej kuchyni, 
nepoužívame polotovary.

Základný co�eebreak od 7,90 € /osoba 

Káva / čaj, minerálka, malé občerstvenie

Rozšírený co�eebreak od 13,90€ / /osoba 

À la carte
Jedálny lístok je zostavený z čerstvých sezónnych 
surovín.

Aktuálna ponuka À la carte

Denná ponuka od 9,90 € /osoba

Denná ponuka 3 druhov jedál (klasik, light a 
business), možnosť bezlepkovej a bezlaktózovej 
úpravy. Ponuka na daný týždeň je vždy aktualizovaná 
v pondelok ráno.

Aktuálna ponuka dňa

Káva / čaj, minerálka, slané a sladké občerstvenie, 

ovocie

Servírované menu
Cena platí pri objednávke od 10 osôb. Pri nižšom 
počte osôb, ako aj iných požiadavkách, vám 
pripravíme cenovú ponuku na mieru.

Výber z dvoch jedál od 13,90 € / osoba 

(podľa jednotkových cien jedál z ponuky) 

1x polievka, 2x hlavný chod, 1x dezert

Výber z troch jedál od 17 € / osoba 

(podľa jednotkových cien jedál z ponuky + 25 %) 

1x polievka, 3x hlavných chod, 2x dezert

Bufetové stoly od 23,90 € /osoba

Základný bufet
2x predjedlo, 1x polievka, 3x hlavné jedlo, 2x príloha, 

2x šalát, 2x dezert

Rozšírený bufet
3x predjedlo, 2x polievka, 4x hlavné jedlo, 3x príloha,  

3x šalát, 3x dezert

https://www.hoteldubnaskala.sk/gastronomia/restauracia/#a-la-carte
https://www.hoteldubnaskala.sk/gastronomia/restauracia/#denne-menu
https://www.hoteldubnaskala.sk/gastronomia/restauracia/#a-la-carte
https://www.hoteldubnaskala.sk/gastronomia/restauracia/#denne-menu


Co�eebreak
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Ilustračná foto

Čerstvo mletá káva  0,10 l  1,80 €

studené mlieko, teplé mlieko, hnedý, biely cukor     

Kvalitný čaj Althaus 0,20 l  1,50 € 

Minerálna voda Natura  0,30 l  2,20 €

sýtená, nesýtená, jemne sýtená  

Nealko mix  0,25 l 2,20 €

 0,33 l 2,80 €

Coca cola, Tonic, Sprite, Fanta, džúsy  

Džbán s vodou  1 l 2,00 €

citrónová, uhorková, zázvorová 

Obložený chlebík 100 g 3,50 €

šunkový, syrový 

Kanapky  100 g 2,50 €

s mozzarelou, s údeným lososom

Domáce slané pečivo 60 g 2,50 €

slimák syrový, slaninkový

Domáca štrúdľa  100 g 4,50 €

mak- višňa, jablko  

Čerstvý čokoládový brownies 80 g 4,50 €

Filetované čerstvé ovocie 100 g 3,50 €

Chia puding 80 g 2,50 €

Variácie fingerfood 50 g 3,50 € *

lososové, syrové, zeleninové, mäsové.  

*cena platí pri objednaní jednotlivo po 1 ks  

Mix fingerfood 10 x 50 g 30,00 €  * 

*cena platí pri objednaní setu (10 ks)  

Domáca pečeňová paštéta, chlebík 50 g 4,50 €

podávaná jednotlivo v skle



Ponuka jedál
Predjedlá
Domáca pečeňová paštéta, chlieb 70 g 4,50 €

Prosciutto Di Parma na čerstvom melóne, 

parmezánové lupene, balzamiková redukcia 120 g 5,50 €

Tatar z údeného lososa zdobený kapary 50 g 5,50 €

Caprese šalát s čerstvou bazalkou 100 g 5,50 €

Hovädzí tatarský biftek, chrumkavé hrianky 80 g 9,50 € 

Polievky 
Paradajková s bazalkovým pestom 0,25 l 4,50 €

Silný mäsový vývar s mäsom a zeleninou 0,25 l 4,50 €

Fazuľová s údeným mäsom 0,25 l 4,50 €

Tekvicový krém 0,25 l 4,50 €

Domáca kapustnica, chlieb 0,2 5l 5,50 €

Prílohy
Ryža  160 g 2,50 €

jazmínová, guľatozrnná, hrášková, šafránová 

Zemiaky  200 g 2,50 €

varené, opekané zo slaninkou, americké, hranolky

Karlovarská knedľa 160 g 2,50 €

Zemiakové lokše 120 g 3,50 €

Zeleninový kuskus 200 g 3,00 €

Ratatouli zelenina 150 g 3,50 €

Čerstvá grilovaná zelenina 150 g 3,50 €

Šaláty 
Miešaný šalát z čerstvej zeleniny 200 g 3,50 €

Grécky šalát 200 g 4,50 €

Ceasar šalát 200 g 9,00 €

Listový šalát s avokádom a mangom 200 g 9,00 €

Tradičný šalát (uhorkový, paradajkový) 150 g 3,50 €

Dezerty
Cream brulle 80 g 5,00 €

Panna Cotta s ovocím 80 g 5,00 €

Čokoládový brownies 80 g 4,50 €

Domáca štrúdľa (makovo- višňová, jablková) 100 g 4,50 €
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Hlavné jedlá
Grilované steaky:  

Kurací steak  150 g 7,00 €

Bravčová panenka 150 g 9,00 €

Čerstvá ryba  150 g 11,00 €

podľa ponuky zubáč, losos 

Omáčky:  50 g 3,50 €

hubová, syrová, z hrubozrnnej horčice, 

demiglace (silná mäsová), holandská omáčka, 

studená omáčka Salsa Verde 

Vyprážané bravčové a kuracie rezníky 150 g 10,00 €

Hovädzia sviečková na smotane 150 g 11,00 €

Pečená krkovička s kyslou kapustou 150 g 10,00 €

Kačacie stehno s červenou kapustou 250 g 12,00 €

Divinový guláš 150 g 10,00 €

Hovädzie líčka na koreňovej zelenine 150 g 13,00 €

Bravčové líčka na koreňovej zelenine 150 g 12,00 €

Kuracie red curry 150 g 11,00 €

Bolonské lasagne 200 g 12,00 €

Bezmäsité jedlá
Zeleninové lasagne 150 g 12,00 €

Zeleninové red curry 200 g 9,00 €

Špagety aglio olio peperoncino 300 g 8,00 €

Hubové krémové rizoto 300 g 12,00 €

Strapačký s kyslou kapustou 300 g 9,00 €

Domáce šúľance (s makom, orechami) 300 g 9,00 €



J. M. Hurbana 345/8 

010 01 Žilina

Slovakia

GPS: N49˚13´31.23" / E18˚44´22.56" 

E-mail: conference@doxx.sk 

Tel.: +421 41 5079 100

Mobil: +421 911 606 112

Facebook: facebook.com/hoteldubnaskala

www.hoteldubnaskala.sk

Kontakty
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