Konferencna ponuka



Saloniky a spolocenské
priestory

» Salénik Conference
e Salénik Club

* Salénik Cabinet

e Kaviaren

e ReStauracia
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Vybavenie salonikov
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» audiovizualna a prezentacna technika
KO nfe renCIG ¢ vysokorychlostné pripojenie na internet

e denné svetlo i rézne svetelné scény
Hotel disponuje 3 reprezentacnymi salonikmi, idealnymi ¢ klimatizacia
pre usporiadanie konferen&nych podujati. Variabilnost * bezpecnostny poziarny systém
a moderne technicke vybavenie salonikov umoznuje
organizovanie seminarov, kurzov, skoleni, obchodnych

a pracovnych rokovani, ale aj recepcii, banketov, oslav ¢i Konferenéne SIUiby

neformalnych spolocenskych podujati. » prendjom technického a audiovizualne vybavenia

V pripade zaujmu o vacsie podujatia je vhodna kombinacia (dataprojektor, platno, notebook, flipchart, mikrofén,
salonikov s restauraciou, pripadne kaviarnou alebo

v ’ _ ! 5 i ; ozvucenie, LCD monitor, nastenka, kancelarske
prepojenie prizemia s prvym poschodim, vdaka comu

N : . potreby)
vznikaju priestory s celkovou kapacitou do 200 osdb. « catering podla poziadaviek zakaznika (kéva, &aj,
Samozrejmostou je zabezpedenie cateringu pocas alko/nealko, sladkeé a slané pecivo, studené a teplé
konferenénych podujati podla zelani klientov. bufety)

e obedy (moznost vyberu z ponuky denného menu
alebo A la carte menu hotelovej restauracie)
« parkovisko



Salonik Conference

Priestranny salonik s dennym svetlom
alebo osvetlenim s vyberom viacerych
svetelnych scén pre maximalne 60 osob.
Salénik je mozné prepojit s kaviarfiou, ¢im
sa otvara priestor vhodny pre spolocenské
akcie pre 100 o0s6b.

Salonik Club

Stylové priestory s kapacitou do 30 0séb.
Velkou vyhodou salénika je vlastnym bar

a socialne zariadenie. Dispozicia priestorov
zarucuje Uplné sukromie.

Salonik Cabinet

Salénik s kapacitou 20 oséb a moznostou
prepojenia s reStauraciou, ¢im vznika
priestor vhodny pre organizovanie recepcii
a banketov pre 90 os6b.

Restauracia

Restauracia sa nachadza v prizemnych
klenbovych priestoroch hotela

a rozdelena je na vinarensku

a restaura¢nu cast s celkovou kapacitou
az 68 miest. V spojeni so salénikom
Cabinet vznika priestor pre
organizovanie recepcii a banketov pre
90 osbb.

Kaviaren

Stylova kaviaren hotela s kniznicou sa
Vvyuziva v spojeni so salénikom
Conference, ¢im vznika priestor vhodny
pre firemné, spolocenské akcie

a prezentacie az do 100 osdb.

Conference balik

Pre konferencie Ci Skolenia pre 10 a viac
0s6b aj s ubytovanim, vyuzite na mieru
vyskladany balik sluzieb. Ziskate
vyhodnejsSie ubytovanie, prenajom
priestorov a coffee break.



[-tvar
Sedenie vhodné pre mensie az stredne velké skupiny.

Idealne na slavnostné a spolocenské posedenia. Stoly su
usporiadané do jedného dlhého tvaru.

Banket

Banketové usporiadanie je vhodné zvycajne pre
podavanie stravy a mensie diskusné kruzky. Sedenie je
za Stvorcovymi stolmi.
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Divadlo
Divadelné rozmiestnenie je vhodné pre vacsie
stretnutia, ktoré nevyzaduju vela pisania. Takéto
sedenia sU taktiez vhodné pre tlacové konferencie

alebo pre simulacie skupinovych aktivit. Stolicky je
mozné lahko premiestrovat.

Trieda

Uvedené sedenie je najviac preferované pre stredne
velké, az velké stretnutia. Stoly poskytuju zu¢astnenym
dostatok miesta na rozlozenie pracovnych materialov a

zapisovanie poznamok. Tento typ je idedalnym pre

Kapacita salonikov a spolocenskych priestorov

Salonik Cabinet Salonik Club
Rozloha 31,5 m? Rozloha
Banket 18 os6b Banket
Divadlo 30 osb6b Divadlo
Trieda 16 0s6b Trieda

|-Tvar 14 0sbb

40,3 m?
25 os6b
40 osbb
30 osbb
U-Tvar, T-Tvar 18 osob

)

U-tvar

Sedenie je vhodné pre skupiny mensie ako 40 ¢lenov.
Rozlozenie zarucuje vybornu interakciu skupiny s
vedenim, ktoré je usadené vpredu. Audiovizualne
technolégie su zvycajne najlepsie umiestnené na

otvorenom konci stola.

Geneva

Sedenie je vhodné pre interaktivnu diskusiu a zapis
poznamok pre menej ako 25 ucastnikov. Nas hotel
poskytuje v uvedenom usporiadani elegantny salénik
.Cabinet" pre 18 [udi s kompletnou prezentacnou

Skolenia. technikou.
Salonik Conference Restauracia Kaviaren
Rozloha 69,5 m? Rozloha 120 m? Rozloha 120 m?
Banket 40 osbb Tvar-G 60 osbb
Divadlo 70 os6b T-Tvar 40 osbb
Trieda 56 0s6b |-Tvar 36 0s6b

U-Tvar, T-Tvar 36 osob
|-Tvar 30 0sb6b

V restauracii a kaviarni je typ sedenia upraveny podla poziadaviek zakaznika.



Cennik konferencii

Saloénik 1 hod. 2 hod. 3 hod. 2 dna 1den
Salénik Cabinet 30 € 60 € 90 € 120€ 200 €
Salénik Conference 150 € 300 € 450 € 600 € 1200 €
Salénik Club 40 € 80 € 120 € 160 € 250 €
Kaviaren 50 € 100 € 150 € 200 € 350 €
Restauracia 50 € 100 € 150 € 200 € 350 €

Cena zahfna

« prenajom vybranych konferenénych priestorov

» vysokorychlostné pripojenie na internet

» informac¢né a navigacné tabule v priestoroch hotela

Cennik prezentacnej techniky

Technické vybavenie 1 hod. 2 hod. 3 hod. % dna 1den
Dataprojector 5€ 10 € 15€ 25 € 40 €
Platno 3€ 6€ 9€ 15€ 25€
Notebook 5€ 10 € 15€ 25€ 40 €
Flipchart 3€ 6€ 9€ 15€ 25€
Laserové ukazovadlo 1€ 2€ 3€ 5€ 10€
Mikrofén, ozvucenie 5€ 10 € 15€ 25 € 40 €

Cena zahrna:

» prenajom vybranej prezentacnej techniky
- DPH



Ponuka stravovania

Vsetky jedla z ponuky su pripravované timom nasich
kucharov priamo v hoteli, vzdy Cerstvé rovno na stol.

Ak ste v ponuke nenasli, Co ste si predstavovali, nevahajte
nas kontaktovat, radi pre vas pripravime ponuku na mieru.

Coffeebreak

Jedla su Cerstve, rucne pripravené v nasej kuchyni,
nepouzivame polotovary.

Zakladny coffeebreak 0d 7,90 € /osoba
Kava / ¢aj, mineralka, malé obcerstvenie

Rozsireny coffeebreak od 13.90€ / /osoba
Kava / ¢aj, mineralka, slané a sladké obcerstvenie,
ovocie

Servirované menu

Cena plati pri objednavke od 10 osdb. Pri nizSom
pocte 0sOb, ako aj inych poziadavkach, vam
pripravime cenovud ponuku na mieru.

Vyber z dvoch jedal

(podla jednotkovych cien jedal z ponuky)
1x polievka, 2x hlavny chod, 1x dezert

od 13,90 € / osoba

Vyber z troch jedal

(podla jednotkovych cien jedal z ponuky + 25 %)
Ix polievka, 3x hlavnych chod, 2x dezert

od 17 € / osoba

od 23,90 € /osoba

Bufetové stoly
Zakladny bufet

2x predjedlo, 1x polievka, 3x hlavné jedlo, 2x priloha,
2x Salat, 2x dezert

Rozsireny bufet
3x predjedlo, 2x polievka, 4x hlavné jedlo, 3x priloha,
3x Salat, 3x dezert

Denna ponuka

Denna ponuka 3 druhov jedal (klasik, light a
business), moZnost bezlepkovej a bezlaktézovej
Upravy. Ponuka na dany tyzden je vzdy aktualizovana
v pondelok rano.

Aktudlna ponuka dna

od 9,90 € /osoba

Ala carte

Jedalny listok je zostaveny z Cerstvych sezénnych
surovin.

Aktudlna ponuka A la carte



https://www.hoteldubnaskala.sk/gastronomia/restauracia/#a-la-carte
https://www.hoteldubnaskala.sk/gastronomia/restauracia/#denne-menu
https://www.hoteldubnaskala.sk/gastronomia/restauracia/#a-la-carte
https://www.hoteldubnaskala.sk/gastronomia/restauracia/#denne-menu
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Coffeebreak

Cerstvo mleta kava 0101
studené mlieko, teplée mlieko, hnedy, biely cukor

Kvalitny ¢aj Althaus 0,20 |

Mineralna voda Natura 0,30 |

sytena, nesytena, jemne sytena

Nealko mix 0,25 |
0,33 |

Coca cola, Tonic, Sprite, Fanta, dzusy
Dzban s vodou 11
citronova, uhorkova, zazvorova

ObloZeny chlebik 100 g
Sunkovy, syrovy

Kanapky 100 g
s mozzarelou, s Udenym lososom

Domaéace slané pecivo 60 g
slimak syrovy, slaninkovy

Domaca strudla 100 g
mak- visAa, jablko

Cerstvy cokoladovy brownies 809
Filetované cCerstvé ovocie 100 g
Chia puding 80 g
Variacie fingerfood 50 g

lososove, syrove, zeleninové, masove.
*cena plati pri objednani jednotlivo po 1 ks

Mix fingerfood 10 x50 g
*cena plati pri objednani setu (10 ks)
Domaca pecenova pastéta, chlebik 50g

podavana jednotlivo v skle

1,80 €

150 €
220 €

220 €
280 €

200 €

350 €
250 €
250 €
4,50 €
4,50 €
350 €
250 €
350€*

30,00 € *

4,50 €
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Ponuka jedal

Predjedla

Domaca pecenova pastéta, chlieb
Prosciutto Di Parma na Cerstvom meldne,
parmezanové lupene, balzamikova redukcia 120 g

70 g

Tatar z Udeného lososa zdobeny kapary 509
Caprese Salat s Cerstvou bazalkou 100 g
Hovadzi tatarsky biftek, chrumkavé hrianky 80 g
Polievky

Paradajkova s bazalkovym pestom 0,25 |
Silny masovy vyvar s masom a zeleninou 0,25 |
Fazulova s udenym masom 0,251
Tekvicovy krém 0,25 |
Domadca kapustnica, chlieb 0,2 5l

4,50 €

550 €
550 €
550 €
9,50 €

450 €
450 €
450 €
450 €
550 €

Hlavné jedla
GCrilované steaky:

Kuraci steak 150g 7,00 €
Bravcova panenka 150 g 9,00 €
Cerstva ryba 150 g 11,00 €
podla ponuky zubac, losos

Omacky: 50g 350€
hubova, syrova, z hrubozrnnej horcice,

demiglace (silna masova), holandska omacka,

studena omacka Salsa Verde

Vyprazané bravcoveé a kuracie rezniky 150 g 10,00 €
Hovadzia svieCkova na smotane 150 g 1,00 €
Pecena krkovicka s kyslou kapustou 150 g 10,00 €
Kacacie stehno s cervenou kapustou 250 g 12,00 €
Divinovy gulas 150 g 10,00 €
Hovadzie licka na korenovej zelenine 150 g 13,00 €
Bravcové licka na korenovej zelenine 150 g 12,00 €
Kuracie red curry 150 g 11,00 €
Bolonské lasagne 200 g 12,00 €
Bezmisité jedla

Zeleninové lasagne 150 g 12,00 €
Zeleninoveé red curry 200g 9,00 €
Spagety aglio olio peperoncino 300g 8,00«
Hubové krémoveé rizoto 300g 12,00 €
Strapacky s kyslou kapustou 300g 9,00 €

Domace Sulance (s makom, orechami) 300g 900«

Prilohy

Ryza 160 g
jazminova, gulatozrnna, hraskova, safranova
Zemiaky 200 g

varené, opekané zo slaninkou, americke, hranolky

Karlovarska knedla 160 g
Zemiakové lokse 1209
Zeleninovy kuskus 200 g
Ratatouli zelenina 150 g
Cerstva grilovana zelenina 150 g
Salaty

MieSany Salat z Cerstvej zeleniny 200 g
Grécky salat 200 g
Ceasar Salat 200 g
Listovy Salat s avokadom a mangom 200 g
Tradicny Salat (uhorkovy, paradajkowy) 150 g
Dezerty

Cream brulle 80 g
Panna Cotta s ovocim 809
Cokoladovy brownies 80 g

Domaca strudla (makovo- visnova, jablkova) 100 g

250 €

250 €

250 €
350 €
300 €
350 €
350 €

350 €
4,50 €
9,00 €
9,00 €
350 €

500 €
500 €
4,50 €
4,50 €
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Kontakty

J. M. Hurbana 345/8
010 01 Zilina
Slovakia

GPS: N49°13°31.23" / E18° 44 "22.56"

E-mail: conference@doxx.sk

Tel: +421 41 5079 100

Mobil: +421 911 606 112

Facebook: facebook.com/hoteldubnaskala

www.hoteldubnaskala.sk

000
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