
OPIS PREDMETU ZÁKAZKY 
„VYBAVENIE ŠKOLSKÝCH JEDÁLNÍ NA ZÁKLADE DOTÁCIE MŠVVAŠ SR“ 

 
Predmet zákazky č. 1 – Vybavenie školskej jedálne Gymnázia Andreja Sládkoviča, Krupina 

   
        Opis predmetu zákazky: 

Predmetom zákazky je dodanie 1 ks elektrickej smažiacej panvice a 1 ks umývačky riadu pre školskú 
jedáleň, zabezpečenie dopravy na miesto, montáže, revízie a zaškolenie obsluhy. 
 
V prípade, že sa jednotlivé položky v opise predmetu zákazky odvolávajú na konkrétneho výrobcu, 
výrobný postup, značku, patent, typ, oblasť alebo miesto pôvodu alebo výroby, môže uchádzač vo 
svojej ponuke ponúknuť ekvivalentný tovar s rovnakými alebo lepšími vlastnosťami a parametrami 
(bližšie uvedené v bode 2.3 – 2.5 Výzvy na predkladanie ponúk). 
Ekvivalentný tovar s rovnakými alebo lepšími vlastnosťami a parametrami musí uchádzač vo svojej 
ponuke zdôvodniť. 
 
Podrobná špecifikácia a technické požiadavky: 
 
Elektrická smažiaca panvica 80 l - minimálne technické požiadavky: 

▪ energia: elektrická 
▪ rozmery  – 800 x 900 x 900 mm (šxhxv)  
▪ príkon elektro – 15 kW/400V 
▪ kapacita objem vane: 80 l 
▪ rozmer dna: 720x560 mm (šxh) 
▪ prevedenie vane/dna: nerez/teplovodná zliatina 
▪ sklápanie: ručné mechanické 
▪ regulácia teploty: 50 – 300 oC 
▪ integrované napúšťanie studenej vody 

 
Umývačka riadu - minimálne technické požiadavky: 

▪ rozmery  – 575 x 605 x 820 mm (šxhxv)  
▪ príkon elektro – 5,4 kW/400V 
▪ kapacita: 60/30/24/6 košov /h 
▪ umývacie cykly v štyroch rôznych časoch 
▪ rozmer koša: 500 x 500 mm (šxh) 
▪ max. vstupná výška: min. 365 mm 
▪ prevedenie: jednoplášťové, dvojplášťové dvere 
▪ spotreba vody: max. 2,1 l / cyklus, bojler: tlakový 
▪ horné a dolné rotačné umývacie a oplachové ramená,  
▪ elektronické ovládanie,  
▪ počítadlo umývacích cyklov, 
▪ zobrazovanie umývacích a oplachovacích teplôt na displeji, 
▪ autodiagnostický systém detekcie závad s výpisom chybových hlásení,  
▪ termostop pre garantovanú teplotu opachu podľa HACCP, 
▪ samočistiaci program, filtre nečistôt vo vani,  
▪ nastavenie dávkovačov cez ovládací panel,  
▪ základné príslušenstvo: kôš na taniere, kôš na poháre, kontajner na príbory, dávkovač 

umývacieho prostriedku, dávkovač oplachového prostriedku,  
▪ súčasť dodávky: podstavec nerezový, zmäkčovač vody min. 12 l, umývací prostriedok min. 12 

kg, oplachovací prostriedok min. 10 kg,  
 
Požadujeme nové, nepoužívané a nerozbalené zariadenie. 



Požadované súvisiace služby s dodaním predmetu zákazky:  
V cene tovaru je zabezpečené dodanie do sídla školskej jedálne Gymnáziu Andreja Sládkoviča, M. R. 
Štefánika 8, 963 01 Krupina, montáž a zaškolenie personálu. 
Ďalej požadujeme vykonanie revízie a vypracovanie revíznej správy k dodanému a nainštalovanému 
zariadeniu. 
 
Miesto/miesta dodania:  
Školská jedáleň pri Gymnáziu Andreja Sládkoviča, M. R. Štefánika 8, 963 01 Krupina. 
 

Lehota dodania tovaru:  
15 dní odo dňa obdržania písomnej objednávky kupujúceho predávajúcim 
 
Splatnosť faktúry: 
30 dní od doručenia faktúry dodávateľom 
 
 

 

Predmet zákazky č. 2 – Vybavenie školskej jedálne Gymnázia Milana Rúfusa, Žiar nad Hronom 

 
Opis predmetu zákazky: 
Predmetom zákazky je dodanie 1 ks elektrického konvektomatu pre školskú jedáleň, zabezpečenie 
dopravy na miesto, montáže, revízie a zaškolenie obsluhy. 
 
V prípade, že sa jednotlivé položky v opise predmetu zákazky odvolávajú na konkrétneho výrobcu, 
výrobný postup, značku, patent, typ, oblasť alebo miesto pôvodu alebo výroby, môže uchádzač vo 
svojej ponuke ponúknuť ekvivalentný tovar s rovnakými alebo lepšími vlastnosťami a parametrami 
(bližšie uvedené v bode 2.3 – 2.5 Výzvy na predkladanie ponúk). 
Ekvivalentný tovar s rovnakými alebo lepšími vlastnosťami a parametrami musí uchádzač vo svojej 
ponuke zdôvodniť. 
 
Podrobná špecifikácia a technické požiadavky: 
 
Elektrický konvektomat - minimálne technické požiadavky: 

▪ energia: elektrická 
▪ rozmery konvektomatu – 933 x 821 x 1046 mm (šxhxv) – stanovené vzhľadom na priestor v ŠJ 
▪ príkon elektro – 18,6 kW/400V 
▪ kapacita: min. 10 x GN 
▪ zásuvy naprieč pre ľahšiu manipuláciu 
▪ tvorba pary: v bojleri s automatickým prechodom do nástrekového režimu v prípade 

neočakávaného výpadku bojlera 
▪ trojité sklo dverí pre úsporu energie 
▪ ovládanie: elektronické, programovateľné, 95 voliteľných programov, menu v slovenskom 

jazyku  
▪ slovenské kuchynské programy 
▪ Možnosti varenia: 

horúci vzduch min. rozsah 30 - 270 °C, kombinovaný režim min. rozsah 30 - 270 °C, varenie 
v pare min. rozsah 30 - 100 °C, BIO varenie rozsah 30 – 98 °C, nízkoteplotné pečenie, nočné 
pečenie, regenerácia, manuálne privlhčenie 

▪ Ostatné funkcie: 
Odložený štart, nekonečný čas varenia, 7 rýchlostí ventilátora, FanStop, autoreverz ventilátora, 
min. 5 automatických umývacích cyklov a odvápnenie komory, integrovaná funkcia 
odvápnenia bojleru, predohrev komory, rýchle schladenie komory, USB pre HACCP výstup 
a programovanie, automatická diagnostika chýb a prevádzkových udalostí 



 
Požadujeme nové, nepoužívané a nerozbalené zariadenie. 
 
Požadované súvisiace služby s dodaním predmetu zákazky:  
V cene tovaru je zabezpečené dodanie do sídla obstarávateľa, montáž a zaškolenie personálu. 
Ďalej požadujeme vykonanie revízie a vypracovanie revíznej správy k dodanému a nainštalovanému 
zariadeniu. 
 
Miesto/miesta dodania:  
Školská jedáleň pri Gymnáziu Milana Rúfusa, Ul. J. Kollára 2, 965 01 Žiar nad Hronom. 
 

Lehota dodania tovaru:  
15 dní odo dňa obdržania písomnej objednávky kupujúceho predávajúcim 
 
Splatnosť faktúry: 
30 dní od doručenia faktúry dodávateľom 
 
 

Predmet zákazky č. 3 – Vybavenie školskej jedálne Gymnázia Ľudovíta Štúra, Zvolen 

 
        Opis predmetu zákazky: 

Predmetom zákazky je dodanie 1 ks elektrickej smažiacej panvice a 1 ks umývačky riadu pre školskú 
jedáleň, zabezpečenie dopravy na miesto, montáže, revízie a zaškolenie obsluhy. 
 
V prípade, že sa jednotlivé položky v opise predmetu zákazky odvolávajú na konkrétneho výrobcu, 
výrobný postup, značku, patent, typ, oblasť alebo miesto pôvodu alebo výroby, môže uchádzač vo 
svojej ponuke ponúknuť ekvivalentný tovar s rovnakými alebo lepšími vlastnosťami a parametrami 
(bližšie uvedené v bode 2.3 – 2.5 Výzvy na predkladanie ponúk). 
Ekvivalentný tovar s rovnakými alebo lepšími vlastnosťami a parametrami musí uchádzač vo svojej 
ponuke zdôvodniť. 
 
Podrobná špecifikácia a technické požiadavky: 
 
Elektrická smažiaca panvica 50 l - minimálne technické požiadavky: 

• vhodná na smaženie   

• Objem vane: 50 l 

• Rozmery: 800 x 700 x 900 mm (šxhxv) 
• Príkon: 10,5 kW 

• Napätie: 400 V 

• Regulácia teploty 50-300 oC 

• Rozmer dna: 720x430mm (šxh)  

• Nerezové prevedenie, 

• Vaňa  nerez/teplovodná zliatina, dno hrúbky 12 mm, 2 mm nerezový pech + teplovodná liatina 

• Pripojenie na studenú vodu 

• Systém manuálneho sklápania 

 
Umývačka riadu priebežná - minimálne technické požiadavky: 

• Umývačka riadu priebežná teleskopická (priechodná kapotová) 

• Výška vstupného otvoru min. 410 mm. 

• Umývacie cykly v troch rôznych časoch. 

• Teoretická produkcia 40 košov/ hod. 

• Termostatom riadená teplota vody (umývanie 60 °C, oplach 90 °C). 



• Spotreba vody maximálne 2,7 litra na jeden cyklus. 

• Celkový el. príkon: 6,6 kW 

• Filtre v umývacej vani z nerezovej ocele AISI-304. 

• Dávkovač oplachového prostriedku. 

• Bezpečnostný snímač otvorenia kapoty. 

• Nastaviteľné nohy. 

• Vyrobená z nerezovej ocele. 

• Minimálne príslušenstvo  

• 1 x základný kôš  

• 1 x kôš na taniere  

• 2 x košík na príbory 

• rozmer koša 500 x 500 mm. 
 
 
Požadujeme nové, nepoužívané a nerozbalené zariadenie. 
 
Požadované súvisiace služby s dodaním predmetu zákazky:  
V cene tovaru je zabezpečené dodanie do sídla školskej jedálne Gymnázia Ľudovíta Štúra, Hronská 
1467/3, 96049 Zvolen, montáž a zaškolenie personálu. 
Ďalej požadujeme vykonanie revízie a vypracovanie revíznej správy k dodanému a nainštalovanému 
zariadeniu. 
 
Miesto/miesta dodania:  
Školská jedáleň pri Gymnáziu Ľudovíta Štúra, Hronská 1467/3, 96049 Zvolen 

Lehota dodania tovaru:  
15 dní odo dňa obdržania písomnej objednávky kupujúceho predávajúcim 
 
Splatnosť faktúry: 
30 dní od doručenia faktúry dodávateľom 
 
 
 

  

 

 

 


