Zat. nr 1 do zapytania ZG.270.3.6.2022

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Zapewnienie kompleksowego wyzywienia w kwaterze mysliwskiej w Zamrzenicy

|. Przedmiot zamowienia — informacje ogdlne

Swiadczenie ustug przygotowywania i serwowania positkéw dla grup mysliwych
w kwaterze mysliwskiej w Zamrzenicy w okresie od podpisania umowy do 30 kwietnia
2023 r. Przedmiot zamodwienia obejmuje $wiadczenie ushug calodziennego pelnego
wyzywienia w zakresie 500 osobodni*. Zakres ten dotyczy catego okresu obowigzywania
zamo6wienia. W zakres przygotowania i wydawania positkow wchodzi rowniez sprzatanie
pomieszczenia jadalni 1 kuchni wraz z umeblowaniem 1 sprzetem kuchennym, zmywanie
naczyn kosztem i staraniem wykonawcy.

* Tlo$¢ osobodni jest wielko$cig orientacyjng ustalong na podstawie wykonania przez okres
ostatnich 12 miesiecy oraz przewidywanego zapotrzebowania, przyjeta dla celu poréwnania
ofert i wyboru najkorzystniejszej oferty. Zamawiajacy =zastrzega sobie mozliwos¢
zastosowania prawa opcji tj. mozliwos¢ zmniejszenia (maksymalnie o 40% wartoSci
zamo6wienia) lub zwigkszenia (maksymalnie o 40% wartosci) ilosci ustug przewidzianych
do wykonania. Wykonawcy, z ktorym zamawiajacy podpisze umowe, nie przystuguje
roszczenie o realizacje ustugi w wielko$ciach podanych powyzej. Zamawiajacy zastrzega
sobie réwniez mozliwo§¢ zmniejszenia poza wskazane wyze] wielkosci lub catkowitej
rezygnacji z realizacji umowy, W przypadku ograniczenia ilo§ci mysliwych, w zwigzku
Z obostrzeniami wynikajacymi z pandemii COVID-19.

Il. Przedmiot zaméwienia — informacje szczegélowe

1. Miejsce $wiadczenia ustugi — Kwatera Mysliwska w Zamrzenicy, Zamrzenica 1A, 89-510
Bystaw, positki w wersji dla polowania zbiorowego w miejsce wskazane przez
Zamawiajacego, incydentalnie inne wskazane przez zamawiajgcego miejsce, W zasiggu
administracyjnym Nadle$nictwa Zamrzenica (catering we wskazane miejsce).

Obiekt kwatery mysliwskiej w Zamrzenicy miesci si¢ w tym samym budynku co mieszkanie
stuzbowe. Wejscie do kwatery i mieszkania stuzbowego jest wspolne. Kwatera posiada
odrebng kuchnig 1 jadalnig.

2. Wymagania i warunki dotyczace zamoéwienia
1) Zamawiajacy wymaga aby positki byty serwowane na terenie kwater mysliwskich.
2) Zamawiajgcy wymaga przygotowania i serwowania nastepujgcych positkow:
a) Positki w wersji podstawowej obejmuja catodzienne wyzywienie i sktadaja si¢ na nie:
- $niadanie (w tym na zyczenie mysliwych, kanapki 1 napdj goracy przed wyjsciem
rannym na polowanie),
- obiad,
- ciasto i kawa po obiedzie,
- kolacja,
- kawa i herbata kilka razy dziennie w trakcie i po kazdym ww. positku (wedlug zyczen
mysliwych) — wliczone w cen¢ positku.
b) Positki w wersji dla polowania zbiorowego obejmuja:
- $niadanie — jak w wersji podstawowej,
- positek do lasu (zupa z kawalkami migsa — co najmniej 0,5 l/osobe, plus kietbasa —
co najmniej 100 g/osobg, plus pieczywo — co najmniej 300 g/osobg, naczynia i sztucce
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jednorazowego uzytku, 3 litry kawy, 2 litry herbaty, $mietanka do kawy, cukier, cytryna
do herbaty) — dla mysliwych i obstugi polowania,

obiadokolacja — musi zawiera¢ wszystkie elementy przewidziane dla obiadu i kolacji
w wersji podstawowej, bez zupy.

Uwaga: W przypadku polowania zbiorowego, jezeli mysliwi rezygnuja z obiadokolacji
w danym dniu, stawka za positek do lasu dla mysliwego i obstugi stanowi 40% stawki jak
za obiad liczonej od kazdego mysliwego.

c) Na $niadanie wymagane jest:

kietbasa na gorgco (biata kietbasa, parowki, frankfurterki lub podobne) — co najmniej
2 szt/osobg,

jajko sadzone lub jajecznica - co najmniej 2 szt./osobe,

pieczywo — co najmniej 2 gatunki — bez limitowania ilosci,

masto — co najmniej 30 g/osobe,

wedliny - co najmniej 100 g/osobe, nie mniej jak 2 rodzaje, na kazde 4 dni pobytu
mysliwych dziczyzna przynajmniej 2 razy ( w tym pieczen z dzika co najmniej 1 raz),
sery zolte - co najmniej 100 g/osobe, nie mniej jak 2 rodzaje,

sery topione lub plesniowe - co najmniej 100 g/osobe, nie mniej jak 2 rodzaje,

dzemy owocowe — co najmniej 30 g/osobe,

miodd - co najmniej 30 g/osobg,

dodatki (np. grzyby marynowane, ¢wikta, ogorki konserwowe, pomidory, ogorki swieze,
papryka $wieza, rzodkiewka) — co najmniej 200 g/osobe, nie mniej jak 4 rodzaje,
jogurty dobrej jako$ci — nie mniej jak 1 szt/osobe,

kawa, herbata, cukier, $mietanka do kawy, cytryna do herbaty — bez limitowania ilosci.

d) Na obiad wymagane jest:

migso przyrzadzone na goraco — co najmniej 2 rodzaje, co najmniej 300 g/osobg,
co najmniej po 2 kawalki na osobg, na kazde 4 dni pobytu mysliwych dziczyzna
przynajmniej 2 razy (w tym pieczen z dzika lub jelenia lub daniela lub sarny co najmniej
1 raz),

ziemniaki gotowane, pieczone, zasmazane, itp. lub kasza, lub kluski, lub makaron —
€0 najmniej 400 g/osobe,

dodatki do migsa (suréwki jarzynowe, jarzyny gotowane, zasmazane, itp. ogorki
konserwowe lub kiszone, grzyby marynowane lub smazone, itp.)- co najmniej 200
g/osobg, nie mniej jak 3 rodzaje dodatkéw do jednego obiadu,

zupa — co najmniej 0,5 1/osobe,

pieczywo do zupy — co najmniej 100 g/osobe,

kompot owocowy — co najmniej 150 g/osobg,

woda mineralna niegazowana — co najmniej 0,3 1/osobe,

ciasto domowej roboty (lub lody z bitg $mietang lub galaretka owocowa z bitg $mietang
— co najmniej 100g/osobg, co najmniej 2 kawatki/osobe,

kawa lub herbata do ciasta, $mietanka do kawy, cukier, cytryna do herbaty —
bez limitowania ilosci.

e) Na kolacj¢ wymagane jest:

migso przyrzadzone na gorgco — co najmniej 200 g/osobe,

do migsa ziemniaki lub kasza lub makaron lub kluski ($laskie, leniwe), mieszanka
warzywna, itp. — co najmniej 200 g/osobe,

dodatki (ogorki konserwowe, kiszone, ¢wikta, buraki zasmazane, kapusta zasmazana,
itp.) — co najmniej 150 g/osobg, co najmniej 2 rodzaje dodatkow,

wedliny — co najmniej 100 g/osobe, na kazde 4 dni pobytu mysliwych dziczyzna
przynajmniej 1 raz,
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- sery z6lte — co najmniej 100 g/osobe,

- pieczywo — co najmniej 2 gatunki, bez limitowania ilo$ci,

- woda mineralna niegazowana — co najmniej 0,3 1/osobe,

- kawa, herbata, cukier, $mietanka do kawy, cytryna lub sok malinowy lub porzeczkowy
do herbaty.

3) Temperatury potraw serwowanych mysliwym powinny wynosi¢ odpowiednio:
- dla potraw na zimno (surowki, satatki, wedliny, zimne sosy, chtodniki, napoje zimne,
desery zimne itp.) ok. 4°C,
- dla zup na gorgco minimum ok. 75°C,
- dla goracych dan gtownych (dania migsne, drobiowe, podrobowe, rybne itp.) i deseréw
goracych (budynie, suflety itp.) minimum 63°C,
- dla napojow goracych (kawa, herbata) minimum 80°C.
4) Positki w kolejnych dniach trwania imprezy muszg by¢ rdéznicowane, nie moga
si¢ W kolejnych dniach powtarzaé, chyba, ze impreza trwa dtuzej jak 5 dni.
5) Wydawanie positkow odbywac si¢ bedzie w godzinach od 4.00 rano do 24.00 wieczorem.
6) Konkretne godziny wydawania positkow ustalane beda wedlug zyczenia mysliwych —
uczestnikow imprezy, o czym wykonawca bedzie informowany na biezaco.
7) Zamawiajacy zastrzega, ze ilos¢ mysliwych bedzie si¢ zmieniaé si¢ w trakcie
obowigzywania zaméwienia i kazdorazowo, na biezaco wykonawca bedzie informowany
o ich ilosci.
8) Zaopatrzenie w surowce i produkty nastgpuje kosztem i staraniem wykonawcy.
9) Przy przygotowaniu positkbw wykonawca bedzie mogt korzystaé z urzadzen
zamawiajacego dostepnego w kwaterze tj. lodéwka, zamrazarka, kuchenka gazowo-
elektryczna, zmywarka oraz zastawy stotowe;.
10) Za korzystanie z pomieszczen i urzadzen stanowigcych wilasnos¢ Zamawiajacego,
0 ktorych mowa powyzej wykonawca zaptaci zamawiajagcemu zryczattowang kwotg 5,00 zi
netto od kazdej osoby za kazdy dzien przygotowywania positkow. Do kwoty tej zostanie
doliczony przewidziany prawem podatek VAT, z zastrzezeniem pkt 11.
11) W przypadku niepelnych dni przygotowywania positkow wykonawca zaptaci
zamawiajacemu nastepujace kwoty:
- za $niadanie 1,00 zt netto od kazdej osoby za kazdy dzien przygotowywania positkow,
- za obiad 2,50 zt netto od kazdej osoby za kazdy dzien przygotowywania positkéw,
- za kolacje 1,50 zl netto od kazdej osoby za kazdy dzien przygotowywania positkow.
12) Wykonawca pokrywa koszty zuzytego gazu.
13) Osoby bezposrednio realizujace zamoéwienie musza posiada¢ aktualne badania lekarskie
obowigzujace pracownikéw gastronomii.
14) W zakres przygotowania i wydawania positkow wchodzi rowniez przygotowanie stolu
w jadalni, przy czym do kazdego positku wymagane sg m. in.:
e czyste obrusy,
o serwetki,
o solidne i eleganckie sztuéce,
o szklanki do wody mineralnej,
o podktadki izolujace pod naczynia z potrawami gorgcymi,
e roslinny element wystroju stotu (kwiaty Swieze doniczkowe, cigte lub sztuczne, liscie,
galazki, itp.),
o Swiecznik ze $wiecami (jeden $wiecznik podwojny lub dwa pojedyncze) lub lampki
oliwne.



