INMEDIA, spol. s r.o., Namestie SNP 11, 960 01 Zvolen

Priloha ¢.2
Koreniny
Zoznam korenin a chutovych prisad
Jedn
0.¢|Nazov tovaru/balenie Specifikacia ot. l\:::;p;l:'l Cenave€bez| Cenaveés | Cenav€s
PO P Mno ro.k DPHzaJM | DPHzaJM | DPH celkom
;.
Popis: balenie 0,5 kg balenie, zmes korenia na
Korenie pecené kura E)I . I, g '€, 2 . I kg 2,34 2,81 33,72
1 pecenie, marinovanie, dochucovanie 12
Popis : balenie 0,25- 0,5 kg, zmes korenin
Korenie ryby s citrénovou chutou na sladkovodné a morské|kg 4,50 5,40 27,00
2 ryby 5
Popis : balenie 20 g— 30 g, korenie na
Provensalske korenie dochucovanie hotovych vyrobkov, zmes kg 28,42 34,10 68,20
3 korenin 2
4 |Korenie nové - celé Popis : balenie 0,5 kg kg 15 12,60 15,12 226,80
5 |Sus,petril.viat Popis : balenie 100 g kg 5 6,56 7,87 39,35
Popis : balenie 0,5 kg, korenie na
Korenie gulasové dochucovanie hotovych vyrobkov — zmes kg 3,25 3,90 58,50
6 korenin 15
Popis : balenie 0,5 kg, korenie na
Korenie kari dochucovanie hotovych vyrobkov, zmes kg 5,17 6,20 37,20
7 korenin 6
Popis : balenie 0,25 — 0,50 kg, ky pri k
Korenie gyros opis . @ en.le &, SYPKYy pripravo kg 3,73 4,48 35,84
8 s koreninami 8
9 [Korenie majoran Popis : balenie 0,5 kg, suseny majoran kg 15 4,44 5,33 79,95
10 Korenie bobkovy list Popis : balenie 0,5 kg, suseny bobkovy list kg c 5,49 6,59 32,95
11 [Korenie oregano Popis : balenie 0,5 kg, susené oregano kg 2 8,19 9,83 19,66
Popis : balenie 0,5 kg, na pecenie
Korenie grilovacie a marinovanie réznych druhov masa, sypky |kg 2,23 2,68 53,60
12 koreniaci pripravok, sol maximalne 78 % 20




13 |Korenie bazalka Popis : balenie 0,5 kg, susena bazalka kg 5 4,16 4,99 24,95
o , Popis : balenie, 20 g, mlety pripravok na
Muskat h mlet k 35,97 43,16 43,16
14 uskatovy orech miety dochucovanie jedal & 1
15 |Skorica mletd Popis : balenie 0,5 kg kg 7 7,06 8,47 59,29
16 [Suseny zazvor Popis : balenie 20 g kg 1 16,21 19,45 19,45
17 |Kopor suseny Popis : balenie 100 g kg 1 8,44 10,13 10,13
18 Borievka susend Popis : balenie 100 g, suseny plod borievky |kg 3 47,40 56,88 170,64
Zmes na zapekanie (cestovin Popis : balenie 1 kg, jemna smotanova
zemiaky) P v omacka s prichutou (napriklad syra), vhodna |kg 14,20 17,04 596,40
19 y na cestoviny a vSetky druhy masa 35
20 |Cesnak suseny Popis : balenie20g—35¢ kg 5 13,90 16,68 83,40
) Popis : balenie 50 g — 60 g, solené ryby
Sardel t k 21,00 25,20 50,40
pq [PAraeiovapasta sardela — minimalne 75 % v tube & 2 ’ ! ’
Popis : balenie 20 g, k iesk ist
Nové korenie mleté opis avt?m’e & o’renle > Korenistod, kg 15,52 18,62 37,24
22 ostrou a Stiplavou chutou 2
Klinceky Popis : balenie 25 g, aromatické korenie v ke 28,63 34 36 3436
23 celku 1
AT Popis : balenie 1, 0,5 kg, susené plody slivky
S livk k 9,01 10,81 432,40
24 usene siviy bez kostky & 40
Ekrob Popis':v blalenie 1 kg, §Ifro.b z?miakovy alebo ke 228 274 41.10
25 kukuri¢ny na zahustenie jedal 15
i , Popis : balenie 0,5 kg, cervena mletd paprika
Paprika mleta k 3,81 4,57 1142,50
26 | 2P (sladka alebo &tipfava) & 250
Popis : balenie 0,5 k leté k ie Stiplavej
Korenie Cierne mleté OPI_S R A kg 6,43 7,72 540,40
27 chuti 70
Vegeta (Podravka) bez Popis : balenie 1 kg, univerzalna zeleninova
. , . , kg 4,54 5,45 3 270,00
glutamanu sodného prisada do jedal bez glutamanu sodného
28 600
59 Rasca cel3, drvena Popis : balenie 0,5 kg, rasca cela alebo drvena |kg 140 4,54 5,45 763,00
30 |Korenie Cierne celé Popis : balenie 0,5 kg kg 30 9,95 11,94 358,20
Popis : balenie 0,5 kg, korenie na
Korenie na madarsky gulas dochucovanie hotovych vyrobkov, zmes kg 8,75 10,50 157,50
31 korenin 15
32 [Mleté chilli Popis : balenie 0,5 kg, Stiplavé papricky kg 4 3,91 4,69 18,76




Popis : balenie 0,5 kg, zmes korenin pre

Korenie ¢ina k 4,28 5,14 15,42
33 pripravu Specialit ¢inskej kuchyne § 3
Popis : balenie 100g—-25g, Senych
Zmes suenych hribov OPIS : balenie LD 8= £ 8, ZMEs SUSENYCR 1 g 56,57 67,88 339,40
34 huab 5
Popis : balenie 1 k ka jedla sof
Hruba morskd sof ropis - balenie 1 kg, morska jedia so kg 0,62 0,74 2,22
35 jodovana 3
Popis : balenie 25 g-35 g, Senych
Grécke korenie OPIS: balenie 2> g 5> g, zmes susenye ke 57,96| 69,55 69,55
36 bylin 1
v Popis : balenie 25g—-35g, Senych
Salatové korenie (zalievka) OPIS : Dalenie 25§ = 35 § zmes susenyeh 1y g 15,74 18,89 37,78
37 bylin 2
38 |Korenie na pizzu Popis : balenie 250 g, zmes korenia kg 10 8,00 9,60 96,00
Popis : balenie 25 g — 35 g, korenie v zlozeni :
Korenie (3tyri farby) ToPIS D 28708 kg 31,12| 37,34 37,34
Cierne, Cervené, zelené, biele)
39 1
Popis : balenie 0,25 k k i
Korenie na divinu opis : balenie 0,25 kg, zmes korenin na kg 6,77 8,12 8,12
40 vyrobu hotovych jedal 1
41 |Himaldjska sol Popis : balenie kg 3 1,86 2,23 6,69
S Popis : balenie 0,25 kg, susené sdjové mlieko
Séjové susené mlieko . kg 4,38 5,26 78,90
42 typu Zajac 15
Popis : balenie 0,5 k tny 3l
Caro OPIs : balenie ©,> K, rozpustny cereainy -, o 18,11 21,73 434,60
napoj bez pridavku cukru, neobsahuje kofein
43 20
Popis : balenie 0,2 kg, instantna kdvovinova
Ink k 8,05 9,66 289,80
44 nxa bezkofeinova zmes & 30
Popis : balenie 1 kg, vyrobok uréeny na
Vyvar slepadi pis: balenie - Kg, vyronok urteny kg 3,88 4,66  2097,00
dochutenie polievok a omacok bez glutamanu
45 450
Popis : balenie 1 kg, vyrobok urceny na
Vyvar hovadzi pis + AIeNIe - Kg, VYrobox y ke 2,88 3,46/  1557,00
dochutenie polievok a omacok bez glutamanu
46 450
Popis : balenie 1 kg, vyrobok urceny
Vyvar hubovy OP!IS : DAIENIE L K8, Vyrobok urceny na kg 3,74 4,49 449,00
dochutenie polievok a omacok bez glutamanu
47 100
Popis : balenie 1 kg, vyrobok uréeny na
Vyvar udeny pIS : AIENIE - Kg, VYrobox : ke 3,84 4,61 461,00
48 dochutenie polievok a omacok bez glutamanu 100




Popis : Tekuty koncentrat 1 litrovy, vyrobok

Rybaci bujon urceny na dochutenie rybacich polievok Lit. 16,95 20,34 2 034,00
49 a omacok bez glutamanu. 100
50 |Safran pravy Popis : 5g — 12 g balenie kg 2 442,00 530,40 1 060,80
51 |Kurkuma mletd Popis : balenie 15g—-30¢g kg 4 18,88 22,66 90,64
, Popis : 20 g — 160 g balenie , zmes korenin na
Kardamon k 61,58 73,90 443,40
52 vyrobu hotovych jedal g 6
Vanilkovy lusk Cerstvy - Popis : Cerstvy ilkovy lusk vak baleny
an!v ovy lusk Cerstvy opis : Cers vxvam ovy lusk vakuovo baleny ks 10,07 12,08 604,00
53 |Vvanicka /2 ks - po 2 ks — vanicka 50
Popis : balenie 20 g — 500 g, zmes korenin na
Cubrica dochutenie omacok a pri vyrobe hotovych kg 6,80 8,16 179,52
54 jedal 22
55 |Medvedi cesnak Popis : balenie5g—-30g, kg 12 69,56 83,47 1 001,64
SPOLU cena vratane dopravy 19 959,87
Cena celkom v EUR za predpokladané mnozstvo bez DPH: 16633,23
Cena celkom v EUR za predpokladané mnozstvo vratane DPH: 19 959,87
Vo Zvolene, diia 29. juna 2022
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Ing. Milos Kriho

konatel spolo¢nosti




