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Zatacznik nr 4 Szczegotowy opis przedmiotu zamdwienia

1. Przedmiotem zamodwienia jest Swiadczenie ustug przygotowania i dostawy positkdw wyzywienia tj.: 4 positkow w
ciggu dnia dla 24 dzieci uczeszczajacych do Ztobka Gminnego w tabiszynie ul. Powstaricdw Wielkopolskich 17 A, 89-
210 tabiszyn.

2. llos¢ dzieci - 24 dzieci w wieku od 20 tygodnia do lat 3, ktore uczeszczaé beda do ztobka realizowanego w ramach

projektu pn. ,,Maluch +"
6. Przewidywany termin uruchomienia ztobka — 16 pazdziernik 2023r.

7. Ustuga cateringu objeta przedmiotem zamdwienia bedzie wykonywana w dni robocze od poniedziatku do pigtku z
wyjatkiem przerwy urlopowej, dni ustawowo wolnych od pracy, dni wolnych od zaje¢ opiekuriczych w ztobku, o ktérych
Wykonawca zostanie powiadomiony w terminie minimum 3 dni, z wyjgtkiem sytuacji wyjatkowych —
udokumentowanych przez Zamawiajgcego np. koniecznos¢ czasowego zamkniecia ztobka przez stuzby sanitarne, czy

spowodowanego sytuacjami niezaleznymi od Zamawiajgcego.

8. Charakterystyka zamowienia

= przedmiot zamdwienia obejmuje przygotowanie i dowdz 4 positkéw dziennie dla 24 dzieci w wieku
od 20 tygodnia do lat 3, uczeszczajacych do ztobka mieszczacego sie przy ul. Powstancéw

Wielkopolskich w tabiszynie

= positki muszg odpowiada¢ normom odiywczym obowigzujgcym w tzw. punktach Zzywienia
zbiorowego, by¢ zgodne z wymaganiami dla danej grupy wiekowej, wynikajgcymi z aktualnych norm
zywienia dla populacji polskiej opracowanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia im. Prof. Aleksandra
Szczygta w Warszawie, sporzadzane z peftnowartosciowych produktéw i zgodnie z wymogami
bezpieczenstwa panstwowego inspektora sanitarnego norm systemu HACCP oraz innych

obowigzujgcych w tym zakresie aktéw prawnych,

= wykonawca dysponuje lokalem gastronomicznym z cateringiem posiadajgcym pozytywng opinie

sanitarng na uzytkowanie wydang przez powiatowg stacje sanitarno-epidemiologiczng,

= wykonawca dba o wfasciwy stan dostarczanych positkéw (positki goragce, swieze, smaczne i

estetyczne),

= stan positkdw i dowozenia musi spetnia¢ wymogi panstwowej stacji sanitarno-epidemiologicznej,
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= do obowigzkéw wykonawcy naleze¢ bedzie dostarczenie oraz dokonywanie comiesiecznych
rozliczen z zamawiajgcym za dostarczone positki. Odbieranie termoséw, pojemnikéw i odpadéw

pokonsumpcyjnych.

= positki powinny by¢ dostarczane 2 razy w ciggu dnia: pierwszy i drugi positek o godzinie 7.45, trzeci

i czwarty positek o godzinie 12:45

= Godziny wydawania positkdéw dzieciom:
Godz. 8:00 — 8:30 — | $niadanie

Godz. 10:00 — 10:30 — Il $niadanie /przekaska/
Godz.13:00 — 13:30 — obiad

Godz. 15:00-15:30 podwieczorek

e Godziny wymienione powyzej sg godzinami wydawania positkdw - na Wykonawcy cigzy obowigzek takiej
organizacji dostaw, aby wydawanie positkdw odbyto sie o ustalonych porach.

e Zamawiajgcy zastrzega, iz godziny wydania positkbw moga ulec zmianie w szczegdlnosci obiadu w
zaleznos$ci od zadeklarowania przez rodzicow czasu pobytu dziecka w ztobku — istnieje mozliwos¢
dostosowania godzin dostarczania positkbw do uzasadnionej propozycji Wykonawcy (rozbieznosc
maksymalnie do 30 min).

e Dostarczane positki winny spetnia¢ nastepujgce warunki jakosciowe:

jadtospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potraw nie moze powtarzac sie w tym samym tygodniu,

w tygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 3 razy obiad z drugim daniem miesnym lub rybnym,

potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci, swiezych,
posiadajgcych aktualne terminy waznosci, nabytych w Zrédfach dziatajagcych zgodnie z obowigzujacymi
przepisami sanitarnymi i higienicznymi, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji
dodatkowych - konserwujacych, zageszczajgcych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych, zmniejszenie
zuzycia soli na rzecz naturalnych przypraw ziotowych,

- w jadtospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone,

- w przypadku dan miesnych nalezy unika¢ miesa przetworzonego (mielone) na rzecz catych sztuk miesa,
wyklucza sie uzywania produktédw typu instant oraz gotowych produktéw np.: mrozone pierogi, gotgbki,
klopsy, uzywania produktéw typu mastopodobnych, seropodobnych wedliny w swoim skfadzie majg zawierac
powyzej 80% miesa, nie moga zawiera¢ dodatkéw skrobi i soi, wykluczone jest mieso MOM (mieso

odkostnione mechanicznie),
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- wyklucza sie stosowania produktéw z glutaminianem sodu, produktéw z zawartoscia barwnikow,
konserwantow i zageszczaczy szkodliwych dla zdrowia,

- do przygotowania positkbw zalecane jest: stosowanie ttuszczéw roslinnych (ograniczone stosowanie
ttuszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym takze nasion roslin strgczkowych,
réznego rodzaju kasz,

- potrawy powinny posiadac konsystencje i fakture dostosowang danej grupy wiekowej dzieci np. zupy krem,
mieso, surowki, owoce, warzywa odpowiednio rozdrobnione,

e Wykonawca w ramach zaméwienia dostarcza:

a) $niadanie:- zupa mleczna lub potrawy mleczne i mleko - pochodne (wszelkiego rodzaju zupy mleczne

z zacierkg, ptatkami: ryzowymi, owsianymi, jaglanymi, kaszka manna, zupa budyniowa); kanapki (pieczywo

urozmaicone, z ograniczeniem biatego pieczywa); herbatka,

b) Il Sniadanie : - przekaska, jogurt, deser, ciastka, owoce, warzywa

C) obiad:- zupa, drugie danie: ziemniaki (lub zamiennie ryz, kasza, kopytka, makaron, itp.); - dania

miesne: np. sztuka miesa, udziec kurczaka, piers z indyka, kotlet schabowy, stek z piersi z kurczaka, bitki

wotowe, gulasz itp. ryba, pierogi, nalesniki, knedle itp. -suréwka, kompot, napdj lub sok;

d) podwieczorek — owoce, kanapka, ciasto, desery mleczne, kisiel, budyn, herbata, napdj mleczny, sok,

woda mineralna, itp.

e Do obiadu powinien by¢ dodawany zdrowy napdj (woda/kompot/sok naturalny/herbatka owocowa).

e W jadtospisie nalezy ograniczy¢: biate pieczywo, biaty cukier, wyeliminowaé gotowe stodycze.

e Wykonawca winien przedstawi¢ do umowy jadtospis na okres 1 tygodnia od daty podpisania umowy dot.
realizacji przedmiotu zamdwienia, wraz z gramaturg positkdw oraz poszczegdlnymi alergenami. Jadtospis
winien byé przygotowany przez dietetyka lub technologa zywienia.

e Wykonawca na zgdanie Zamawiajgcego przedstawi wykaz stosowanych do przygotowania positkéw
produktéw i surowcoéw wraz z nazwami producentéw.

e Wykonawca zobowigzuje sie do ograniczenia stosowania produktdw przetworzonych na poczet innych
wartosciowych produktow odzywczych.

e W jadtospisie nalezy uwzgledni¢ stosowanie diety: ogdlnej, jarskiej, bezmlecznej, bezglutenowej oraz innych
diet pokarmowych w zaleznosci od indywidualnych potrzeb dzieci zgodnie z informacjg otrzymang od
Zamawiajgcego.

e Wykonawca zobowigzuje sie do:

- zapewnienia ilosci positkow zgodnej z zapotrzebowaniem ztozonym na dany dzien przez Zamawiajgcego.

- przedstawiania Dyrektorowi Ztobka lub osoby upowaznionej, jadtospis na nastepny tydzier do zatwierdzenia

w kazdy czwartek do godziny 12:00 lub w przypadku dnia ustawowo wolnego od pracy w dzien pracujacy
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poprzedzajacy wskazany termin na adres mailowy Dyrektora Ztobka. Zamawiajacy ma prawo dokonywania

zmian w jadtospisie przedstawionym przez Wykonawce.

przygotowywania positkdw z uwzglednieniem wymogdéw z Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26
sierpnia 2016 r. w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w
jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach, (Dz. U. 2016 poz. 1154 ze zmianami)
przygotowywania positkdw zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami prawa.

przygotowania positkdw zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie dnia 25.08.2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U. z 2018 r. poz. 1541 ze zm. ) tgcznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy
oraz zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852/2004/WE z dnia 29.04.2004 r. w
sprawie higieny zywnoscii zywienia (Dz. U. UE L139 z dnia 30.04.2004r.).

przygotowania positkdw spetniajgcych Normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi dla
dzieci w wieku od 20 miesigca do 3 lat.

przygotowywania positkdw o najwyzszym standardzie na bazie produktéw najwyzszej jakosci, zachowujac
jakosé i estetyke wykonania zgodnie z normami HACCP oraz zbiorowego zywienia i wymogami sanitarno-
epidemiologicznymi.

przy planowaniu positkéw uwzglednia¢ zalecang warto$é energetyczng oraz uwzgledniaé normy produktdow.
przechowywania zgodnie z wymogami Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 roku w
sprawie pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaktady zywienia zbiorowego typu
zamknietego (Dz. U. z 2007 roku Nr 80, poz. 545 ze zm.) prébek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych
i dostarczanych positkédw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci
probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek.

- wykonawca za posrednictwem uprawnionych oséb opracowuje jadtospis zywieniowy dzieci w wieku
od 20 tygodnia do lat 3 obejmujacy 4 positki dziennie, w tym: $niadanie, dania ciepte (I + 1I), podwieczorek.
- petnowartosciowy (dobowy) jadtospis powinien uwzgledni¢ produkty z 5 grup: 1- mieso, ryby, wedliny,
jaja, 2 —mleko i przetwory mleczne, 3 —warzywa i owoce, 4 — przetwory zbozowe, 5 — ttuszcze roslinne.
wykonawca zobowigzany jest do zachowania diet pokarmowych uwzgledniajacych specyficzne potrzeby
zywieniowe w zaleznosci od indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z informacjg otrzymang od
zamawiajgcego. (np. positki z zaleceniami diety bezmlecznej, bezglutenowej, cukrzycowej uwzglednienie
indywidualnych potrzeb alergikow),

Produkty wykluczone z menu: serek homogenizowany, parédwki (wyjatek stanowig paréwki o zawartosci
powyzej 90% miesa nie oddzielanego mechanicznie), serdelki, pasztety, wysoko przetworzone wedlin i

produktédw mlecznych, zupa grzybowa i pieczarkowa. Wyklucza sie positki na bazie Fast Food. Zamawiajacy
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zakazuje stosowania: konserw, produktéw z glutaminianem sodu, produktéw mastopodobnych, sokdéw
zageszczonych, miesa odkostnionego mechanicznie oraz wedlin z dodatkiem preparatéow biatkowych (soja)
i/lub skrobi modyfikowanej,

- Liczba wydawanych positkow uzalezniona bedzie od frekwencji dzieci w ztobku.
O liczbie wydawanych positkdow w danym dniu Wykonawca informowany bedzie do godziny 16:00 dnia
poprzedzajgcego dostawe positkdw. W oparciu o uzyskane informacje Wykonawca dostarczaé bedzie
okreslong liczbe positkow,

e Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez Wykonawce przepiséw
dotyczacych technologii produkcji i jako$ci wykonywanych ustug.

e Na Wykonawcy bedzie spoczywat réwniez obowigzek:

- dostarczania positkdéw na wtasny koszt i ryzyko, wtasnym transportem spetniajgcym warunki sanitarne w

specjalistycznych termosach gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci

przewozonych positkdw - zgodnie z przepisami prawa;

- odbierania termosOw oraz ich mycia i wyparzania;

- Codziennego odbierania odpadéw pokonsumpcyjnych w przystosowanych do tego celu pojemnikach
niezaleznie od ich ilosci.

e Przygotowane positki powinny posiadaé temperature zgodng z wymogami, minimalna temperatura:

- zupy winna wynosi¢ 75°C,

- drugiego dania 65°C,

- ptynéw 80°C,

maksymalna temperatura produktéw zimnych (suréwki) 15°C.

Odbidr miesieczny dostarczonych positkéw potwierdzony bedzie kazdorazowo protokotem ich dostarczania, z
wyszczegolnieniem ilosci dostarczonych positkdw, podpisem upowaznionego pracownika Zamawiajgcego oraz
Wykonawcy.

e Personel Wykonawcy winien posiadac biezgce przeszkolenie z zakresu BHP oraz HACCP, a takze aktualne
ksigzeczki zdrowia. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie dzieci przed Powiatowym Panstwowym
Inspektorem Sanitarnym.

e Wykonawca jest odpowiedzialny za zgodnos¢ z warunkami jakosciowymi opisanymi dla przedmiotu
zaméwienia.

e Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkode wyrzadzong przez Wykonawce podczas wykonywania
przedmiotu zamdwienia.

e Wykonawca, na kazde zadanie Zamawiajgcego, zobowigzany jest do przygotowania dodatkowego zestawu

positkdw do wgladu i kontroli dla Zamawiajgcego. Wykonawca zostanie poinformowany o kontroli z 1
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dniowym wyprzedzeniem przez Zamawiajgcego. Ponadto przedstawiciel Zamawiajgcego ma prawo
kontrolowaé¢ w kazdej chwili rodzaj i jako$¢ produktéw, z ktérych bedy sporzgdzane positki, a takze
przestrzeganie przez Wykonawce i jego pracownikow wymogow wynikajgcych z Umowy, opisu przedmiotu
zamoéwienia oraz z przepiséw dotyczacych produkcji i jakosci Swiadczonych ustug. Zakwestionowane przez
przedstawiciela Zamawiajgcego positki pod wzgledem ilosci i jakosci podlegaé beda wymianie na koszt
Wykonawcy.

e W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowigzany zapewni¢ positki o
nie gorszej jakosci na swdj koszt z innych Zrédet w czasie zgodnym z niniejszym opisem.

e Zamawiajgcy przyjmuje na siebie wszystkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim wydawaniem
positkow dzieciom.

e Na dzien ogtoszenia przetargu Zamawiajacy nie ma wiedzy dotyczacej ilosci diet dla dzieci, ze wzgledu na
trwajacy proces rekrutacji do ztobka. Informacja o ilosci diet: bezmleczna, bezjajeczna, eliminacyjna,
bezglutenowa, wegetarianska zostanie podana do wiadomosci Wykonawcy w momencie uzyskania informacji
od rodzica (na podstawie zaswiadczenie od lekarza, bgdZ oswiadczenia rodzica), najpdzniej na 1 dzien przed
podaniem positku. Zamawiajgcy wymaga, aby liczba dostarczanych positkdw opartych na dietach byta zgodna

z liczbg wynikajacg z zamdwienia sktadanego przez Zamawiajgcego
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