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Pfedmétem projektu je kompletni rekonstrukce Skolni kuchyné s jidelnou. Je navrzeno nové
dispozi¢ni uspofadani stravovaciho provozu véetné gastro vybaveni, tak aby co nejvice vyhovovalo jak
z hlediska provozniho, tak hygienického. V kuchyni bude probihat pfiprava jidel pro Skolu a matefskou
8kolu. Stravovani bude probihat v jidelng, pro dvé tfidy MS v patfe bude jidlo dovazeno jidelnim
vytahem do tfidy. Kapacita je navrzena na 350 jidel denné.

Dispozi¢ni reSeni

Provoz kuchyné se nachazi v pfizemi objektu. V zadni ¢asti se nachazi vstup pro zasobovani
a personal kuchyné. Pfed vstupem je navrzen, z venku pfistupny, sklad pe€iva a sklad biologického
odpadu. V zazemi kuchyné je centralni chodba. Hned za vstupem bude umisténa podlahova vaha a
manipulacni voziky pro pfijem surovin. Na levé strané chodby, hned za vstupem je situovana pradelna
a zazemi pro personal, blize ke kuchyni pak pfipravna a sklad hrubé zeleniny. Na pravé strané chodby
je umistén sklad potravin, sklad DKP, sklad ovoce a zeleniny, uklidova mistnost se skladem chemie a
ve snizené Casti prostoru technicka mistnost. Ve varné je uprostfed navrzen varny ostrov a u stény
konvektomaty, Cisté pfipravny zeleniny, masa a tésta jsou feSeny jako samostatna oddélena pracovni
mista situovana po odvodu varny. Soucasti kuchyné je vydej jidel do jidelny. Samostatné je navrzen
Usek pipravy studené kuchyné a svaginek pro MS, isek myti a ukladani provozniho nadobi a misto pro
myti stolniho nadobi. Vydej napoji bude probihat samoobsluzné v jidelné. Pro dvé tfidy v patfe bude
strava dovazena jidelnim vytahem u kuchyné.

Zasobovani a sklady potravin, hruba pripravna zeleniny

V prostoru pfijmu potravin, u vstupu do kuchyné, bude umist&éna podlahové pfijmova vaha.
Zasobovani bude provadéno dle potfeby a pro zavazeni surovin do skladd budou pouzivany
manipulacni voziky.

Bude dodrzovan postupny pfijem zbozi dle komodit, tak Ze jednotlivé druhy potravin se na pfijmu a
v chodbé skladového pfijmu nebudou kfizit. Ve skladu bude dbano na oddélené skladovani
nesluditelnych potravin tak, aby bylo vylougeno vzajemné negativni mikrobiologické nebo smyslové
ovlivnéni. Veskeré zbozi bude ulozeno v regalech nebo na skladovacich paletach, chlazené a mrazené
suroviny pak v chladicich a mrazicich skfinich.

Sklad pediva
Sklad peciva bude vybaven skladovym regalem.

Sklad potravin
Ve skladu budou umistény tfi chladici a dvé mrazici skfiné kazda s kapacitou 600I, skladové

regaly a podlahova paleta pro ukladani potravin. Pfed skladem bude odkladaci stul.

Sklad ovoce a zeleniny
Ve skladu budou tfi skladové regaly.

Sklad a pfipravna hrubé zeleniny

V pfipravné jsou navrzeny dva pracovni stoly, jeden se dfezem 600x500x300 mm a spodni polici,
druhy se zasuvkovym blokem se tfemi zasuvkami a spodni polici. Nad stoly bude osazena nasténna
police. Pro Cisténi hrubé kofenové zeleniny je navrzena Skrabka. Pro skladovani zeleniny budou
v pfipravné umistény dva regalu a chladici skfifi 600Il. V pfipravné bude probihat pfiprava hrubé




zeleniny, bez hrubé pfipravy brambor, ty budou dodavany jiz loupané a budou uskladnény chladici
skfini. V mistnosti dale bude umyvadlo na ruce a nadoba na odpad.

Kuchyné — pripravny, varna, vydej jidel

Pripravny Cisté zeleniny, masa a tésta jsou situovany v jedné mistnosti s varnou a jsou feSeny jako
samostatna oddélena pracovni mista. Uprostfed se nachazi varny ostrov, u zdi jsou situovany
konvektomaty. V Cele varného ostrova a vedle konvektomatu je Usek porcovani jidel a pfipravu na vyde;j,
ktery je pfimo v kuchyni v &asti pfiléhajici k jidelné.

Pripravny

Hned u vstupu je situovan Usek pro pfipravu zeleniny. Pro pfipravu je navrzen nerezovy pracovni
stll se dfezem o rozméru min. 500x500x300 mm, se spodni polici a nerezovy pracovni stul se spodni
polici a zasuvkovym blokem se tfemi zasuvkami. Nad stoly budou osazeny nasténné police. Pro
pFipravu zeleniny je navrzen stolni kraje€ zeleniny.

Nasleduje Usek pfipravy tésta, zde jsou navrZzeny dva pracovni stoly, jeden s nerezovou a druhy
s bukovou pracovni deskou. Oba stoly budou se spodni polici v jednom stole bude navic zasuvkovy
blok se tfemi zasuvkami. Misto doplni nasténna police, univerzaini kuchyrisky stroj s kotlikem o objemu
60 | a 30l v€etné pfislusenstvi a regal.

Pfiprava masa bude rovnéz vybavena dvéma nerezovymi pracovnimi stoly. Jeden stal bude se
spodni polici a zasuvkovym blokem se tfemi zasuvkami a druhy se dfezem o rozméru min. 500x500x300
mm a spodni polici. Nad stoly bude osazena mala nasténna police.

Vareni

Varny ostrov je navrzen z technologie fady 920 mm. Na jedné budou umistény dva plynové kotle,
jeden o objemu 100l a druhy o objemu 140l. Mezi nimi je navrZzen neutralni dil s integrovanou el.
zasuvkou 230V. Druhou stranu bude tvofit plynovy sporak se étyfmi plothami a otevienou podstavu a
neutralni stll. V ¢ele ostrova, smérem k pfipravnam, je navrzena plynova multifunkéni panev o objemu
1501. Na druhé strané, smérem k vydeji, bude umistén pracovni stll se zasuvkovy blok se tfemi
zasuvkami a spodni polici, ve kterém bude, na strané u sporaku, osazeno napoustéci rameno na vodu.
Zde bude probihat porcovani hotovych jidel. Na strané u zdi jsou situovany dva konvektomaty, stavajici
el. konvektomaty kapacity 12xGN2/1 a novy el. konvektomat kapacity 10xGN1/1 a nerezovy pracovni
stul se spodni polici. Nad varnym ostrovem a konvektomaty budou umistény digestore, v pfipadé
ostrova s integrovany osvétlenim. (Digestofe nejsou soucasti PD gastro, soucasti je pouze podklad pro
navrh VZT). Pfed kotli a multifunk&ni panvi budou osazeny nerezové podlahové vpusti s vyjimatelnym
roStem. (S ohledem na pozadavek investora bude pfipravena el. rezerva pro konvektomat a multifunkéni
panev).

Vvdej jidel, ndpoje

V prvnim Useku vydeje je navrzena samoobsluzna chladici vitrina, dale navazuji dvé vydejni mista
obsluzna k vydeji teplych jidel a polévky. U vydeje jidel budou umistény dvé ohfevné vydejni vany kazda
kapacity 3XxGN1/1 s pevnym napojenim na vodu a odpad. Vydejni vany budou mit integrované el.
zasuvky pro zapojeni ohfevnych zasobnikl na talife. Ve vydejovych oknech budou, na stavebnim
parapetu vysky 810 mm, osazeny nerezové odkladaci parapety Sitky 300 mm a vysky 40 mm. Vitrina
bude umisténa na nerezové podstaveé, jejiz pracovni deska bude s pfesahem nad stavebni parapet. Na
strané do jidelny bude v celé délce vydeje osazena nerezova trubkova pojezdova draha. Na zacatku
vydeje bude stat vozik na podnosy a pfibory. Na konci u vydeje bude umistén nerezovy pracovni stul
s mikrovinnou troubou. Stoly s napoji jsou navrzeny v prostoru jidelny na konci vydeje. K vydeji napojl
je ur€en vifi¢ se tfemi nadobami, ohfevny termos a vyrobnik horkych napojli se dvéma nadobami
20+20l. Stoly budou osazeny pojezdovou drahou, pfed nimi budou umistény mobilni zasobniky s koSi
na sklenice.

V prostoru kuchyné jsou dale navrzeny dvé umyvadla na ruce a dvé nerezové mobilni nadoby na
odpad.



Studena kuchyné

PFipravna studené kuchyné je feSena samostatné. V Useku budou umistény dva nerezové pracovni
stoly se spodni polici, jeden bude doplnén zasuvkovym blokem se tfemi zasuvkami a chladici skfif o
objemu 400I. Nad stoly budou osazeny dvé nasténné skfinky. Pro pfipravu studené kuchyné bude
vyuzivan nafezovy stroj a stolni mixer s nadobou o objemu min. 5.

Myti provozniho nadobi

Myti provozniho nadobi bude primarné probihat v granulovém mycim stoji. Nad strojem bude
digestof. DalSim vybavenim Useku bude dfez s tlakovou sprchou a spodni polici, doplnény odkladacim
stolem s prolamovanou pracovni deskou a odtokem do odpadu. Pfed dfezem bude osazena podlahova
vpust s roStem. Nadobi bude ukladano do regall v misté myti nadobi a ve varné do spodnich polic
pracovnich stold.

Myti stolniho nadobi

Mistnost pro myti nadobi je situovana tak, Ze je pfistupna pro sbér Spinavého nadobi z jidelny
a na vydej jidel v Cisté Casti. Sbér Spinavého nadobi bude zajistén ukladanim podnosu do voziku a
zavozem k my¢&ce. Voziky na podnosy budou umistény v jidelné v misté u dvefi do mistnosti pro myti
nadobi. Pro myti stolniho nadobi je zavrzen zdvihovy myci stroj s kosem 500x500mm. Nad strojem
bude digestof. Pfed mycim strojem bude umistén odkladaci stul s prostorem pro nadobu na odpad,
privadéci stul v délce na tfi koSe, se spodni polici, se dfezem a tlakovou sprchou. Pfed dfezem bude
osazena podlahova vpust s rostem. Odvadéci stul je navrzen v délce na dva kose. Umyté nadobi bude
ukladano pfimo do mobilnich zasobnikd na nadobi, koSe na sklenice, na podnosy a pfibory, pfipadné
do regalu v misté& myti nadobi.

Centralni Upravna vody

V okrajové Casti mistnosti u myti stolniho nadobi bude umisténa centralni Uupravna studené
vody. Upravna vody bude duplexni, coZ zajisti nepfetrzitou dodavku zmék&ené vody. Zmék&ena voda
bude pfimo rozvedena k uréené varné a myci technologii.

Sklad chemie a uklid

Uklidova mistnost se skladem chemie s nachazi na chodbé ve skladové &asti. Bude vybavena
vylevkou s teplou a studenou vodu a regély na ukladani chemie.

Odpady

Sklad chlazeného bio odpadu je navrZzen u vstupu do provozu. Ve skladu bude umisténa
chladici skfifi o objemu 4001 a kompostér. Biologicky odpad bude pravidelné odvazen smluvni firmou.

Ostatni odpad bude tfidén dle skupin (plasty, sklo, papir a ostatni komunalni odpad) a bude
ukladan do nadob k tomu uréenych, nasledné likvidovan do vyclenénych kontejnert vné budovy a
pravidelné odvazen specializovanou firmou.

Zazemi pro personal, pradelna

Soucasti provozu je zazemi pro personal kuchyné a pradelna. Vybaveni zazemi pro personal
ani pradelny neni sou¢asti PD Technologie gastro.



Energie, voda, odpad, digestoie

Zdroj energie pro gastro technologii bude plyn a elektricka energie.

Pro upravu vody (zmékceni) je navrzena centralni Upravna v duplexnim provedeni, coz zajisti
nepretrzitou dodavku zmék&ené vody. Zmék&ena voda bude pfimo rozvedena k uréené varné a myci
technologii. Jedna se o konvektomaty a myci stroje. Vedle konvektomatd bude na zdi vyveden kohout
se zahradni hadici uréeny pro dopousténi duplikatort varnych kotlG.

Odpadni voda z gastro technologie bude svedena do tukové kanalizace. Jedna se o v3echny
dfezy, myci dfezy a odpady z technologie. Umyvatka na ruce nemusi byt zahrnuta do tukové kanalizace.

Digestofe ani navrh vzduchotechniky nejsou soudasti projektu Gastro technologie.
Dokumentace obsahuje pouze podklad pro navrh VZT a doporu€uje min. rozméry a umisténi digestofi.

06/2023 Ing. Petra Pelikanova



