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Opis predmetu koncesie (CAST 5)

Identifikacia zariadenia

Nazov zariadenia: Domov seniorov Archa (dalej len ,Obstaravatel” alebo ,ARCHA")
Hlavné miesto plnenia: Rozvodna 25, 831 01 Bratislava

. Predmet koncesie

Predmetom koncesie je zabezpeclenie pripravy, vydaja, podavania a poskytovania stravy
pre prijimatelov socidlnych sluzieb (dalej len ,prijimatel”), zamestnancov Obstaravatela
a pripadne dalSich stravnikov podla podmienok uvedenych v tejto Casti koncesie pocas
obdobia 48 mesiacov.

Strava sa pripravuje v kuchyni ARCHA. Koncesionar zabezpecuje vydaj stravy v jedalni
ARCHA v rozsahu podla miestneho rozdelenia Cinnosti. Strava sa poskytuje pocas
celého kalendarneho roka vratane vikendov, sviatkov a dni pracovného pokoja.

Cielom koncesie je zabezpecit kvalitné, nutriCne vyvazené a zdravotnému stavu
prijimatelov prispdsobené stravovanie v sulade so Standardom stravovania, ktory tvori
prilohu ¢. 4 KD.

Sluzba zahfna najma pripravu a vydaj stravy, diétne stravovanie, prevadzku stravovacej
prevadzky, dodrziavanie systéemu HACCP, odber a archivaciu vzoriek, nakladanie s
Kuchynskym odpadom a zabezpecenie kontinuity sluzby podla Koncesnej zmluvy,
ktora tvori prilohu ¢. 3 KD (dalej len ,Zmluva”“).

Vieobecné povinnosti Koncesionara upravuje Zmluva a Standard stravovania.
Nasledujuca tabulka urcuje iba miestne rozdelenie Cinnosti pre Obstaravatela; pri
neuvedenej Cinnosti sa uplatni bod 3.7 Zmluvy.

Miestne rozdelenie ¢innosti

Cinnost Zabezpecuje Miesto a sposob plnenia
Priprava a porciovanie Koncesionar Kuchyna ARCHA
Vydaj podla objednavky a zoznamu
stravnikov v jedalni ARCHA.
Obstaravatel prevezme stravu od
Koncesionara pri vydajnom okne
Roznos na izby Obstaravatel kuchyne a zabezpedi jej nasledny
roznos a podavanie prijimatelom na
izbach.
Koncesionar zabezpecuje umyvanie a
sanitaciu riadu a podnosov.
Umyvanie riadu a podnosov Koncesionar Obstaravatel odovzda pouzity riad a
podnosy Koncesionarovi pri okne na
pouzity riad v kuchyni.
Koncesionar zabezpecuje umyvanie a
sanitaciu transportnych vyhrievacich
vozikov; miestom ich odovzdania je
Koncesionar vstup do kuchyne — dvere €. 67.
Obstaravatel zabezpeci dopravu
pouzitych transportnych vozikov na
miesto odovzdania.

Vydaj v jedalni Koncesionar

Umyvanie transportnych
vyhrievacich vozikov
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3. Rozsah stravovania

3.1

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

Kapacita zariadenia nepredstavuje garantovany ani predpokladany denny odber.
Skuto¢ny odber sa meni podla obsadenosti, zdravotného stavu prijimatelov a
objednavok. Predpokladané mnozstva na ucely urcenia rozsahu plnenia a nacenenia
ponuky su uvedené nizsie v tejto Casti.

Kapacitny model

Kategoria ARCHA
Prijimatelia — celodenné stravovanie 107
Prijimatelia — stravovanie bez vecCere 8
Maximalny pocet prijimatelov 115
Maximalny poCet zamestnaneckych obedov 40
Maximalny poCet zamestnaneckych veceri 23

Aktualne zastupenie zakladnych diét (informativny udaj)

Zakladna diéta ARCHA
Racionalna (D3) 85
Setriaca (D4) 10

20, z toho 5 prijimatelov s diabetickou Setriacou
diétou D9S; D9S je zahrnuta v pocte D9 a
nepredstavuje dalSich prijimatelov

Diabeticka (D9)

Spolu aktualne evidované zakladné diéty 115

Aktualne zastupenie konzistencnych a eliminacnych uprav (informativny udaj)

Pocty uvedené v tabulkach zakladnych diét a konzisten¢nych a eliminacnych uprav
vyjadruju aktualny stav ku dnu vyhotovenia Opisu, sluzia na informovanie a nacenenie
a neobmedzuju rozsah diét a uprav, ktoré mdze Obstaravatel pocas trvania Zmluvy
objednat. Pocty konzistencnych a eliminacnych uprav sa prekryvaju s poctami
zakladnych diét a nepredstavuju dalSich prijimatelov nad ramec kapacity zariadenia.

Uprava stravy Aktudlne ARCHA
Mixovana 12
Bezlepkova 0
Bezlaktézova 0

Obstaravatel je opravneny pocas trvania Zmluvy zvySovat alebo znizovat pocet
odoberanych stravnych jednotiek podla aktualnej obsadenosti zariadenia a potrieb
prijimatelov.

Rozsah povinne zabezpecovanych diét, konzistencnych, elimina¢nych a individualnych
vyzivovych uprav a ich zahrnutie v jednotkovych cenach sa riadi bodom 4.8 Zmluvy.

Predpokladané mnozstva pocas 48 mesiacov

Mnozstva sluzia na urCenie rozsahu plnenia a nacenenie ponuky. Suhrnné
predpokladané mnozstva su uvedené v nasledujucej tabulke:

Druh plnenia ARCHA roc¢ne Spolu za 48 mesiacov
Obedy prijimatelov 41975 167 900
Obedy zamestnancov 14 600 58 400
Veclere zamestnancov 8 395 33580
Ranajky 41 975 167 900
Desiaty 41 975 167 900
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Druh plnenia

ARCHA roc¢ne

Spolu za 48 mesiacov

Olovranty 41975 167 900
Vecere prijimatelov 39 055 156 220
Druhé vecCere 7 300 29 200

Na vypocet ponukovej ceny podla kritéria K3 sa pouziju mnozstva jednotlivych jedal
rozdelené podla zakladnych diét D3, D4 a D9 uvedené v nasledujucej tabulke a spbsob
vypoctu uvedeny v Prilohe ¢. 1 KD — Ponuka. Rozdelenie bolo ur¢ené pomerne podla
aktualneho zastupenia zakladnych diét uvedeného v bode 3.1, v pomere 85 prijimatelov
D3, 10 prijimatelov D4 a 20 prijimatelov D9. Diabeticka Setriaca diéta D9S sa na ucely
nacenenia zahrna do diéty D9; jej Setriaca uprava je zahrnuta v jednotkovej cene podla

bodu 4.8 Zmluvy.

Predpokladané mnozstva na vypocet K3 za 48 mesiacov

Druh jedla D3 D4 D9 Spolu
Ranajky 124 100 14 600 29 200 167 900
Desiata 124 100 14 600 29 200 167 900
Obed prijimatela 124 100 14 600 29 200 167 900
Olovrant 124 100 14 600 29 200 167 900
Vecera prijimatela 115 467 13584 27 169 156 220
Druha vecera - - 29 200 29 200
Obed zamestnanca - - - 58 400
Vecera zamestnanca - - - 33580

Mnozstva jednotlivych jedal zahfnaju aj jedld poskytované v ramci celodennych
stravnych jednotiek; pocet celodennych stravnych jednotiek sa preto do ponukovej
ceny podla kritéria K3 samostatne nezapocitava. Obstaravatel negarantuje uvedeny
odber ani pomer jednotlivych diét.

Prijimatel je na odber stravy a prislusny druh diéty prihlaseny trvalo, a to odo dna
nastupu do zariadenia. Obstaravatel oznami Koncesionarovi prihlasenie prijimatela na
stravu a prislusny druh diéty pri jeho nastupe do zariadenia. Zmenu druhu diéty oznami
Obstaravatel Koncesionarovi bezodkladne po doruceni prislusného lekarskeho
posudku alebo iného relevantného podkladu na jej zmenu.

Pocas trvania pobytu prijimatela v zariadeni sa jeho strava povazuje za objednanu bez
potreby kazdodenného alebo opakovaného objednavania. Obstaravatel oznamuje
Koncesionarovi iba zmeny v odbere stravy, najma planované a neplanované odhlasenie
prijimatela zo stravy a jeho opatovné prihlasenie na stravu. Planované odhlasenie zo
stravy, najméa z dévodu vopred znameho docasného opustenia zariadenia prijimatelom,
oznami Obstaravatel Koncesionarovi najneskér do 8:00 hod. dna predchadzajuceho
dnu, od ktorého sa ma odhlasenie uplatnit. Neplanované odhlasenie, najma z dévodu
nahlej hospitalizacie, umrtia, neodkladného prevozu prijimatela do zdravotnickeho
zariadenia alebo iného nepredvidatelného opustenia zariadenia, oznami Obstaravatel
Koncesionarovi bezodkladne. Koncesionar zmenu zohladni v rozsahu a od casu, od
ktorého je objektivne realizovatelnda podla bodu 3.3 Zmluvy. Fakturacia stravy pri
zmenach a odhlaseniach sa riadi bodom 3.4 Zmluvy.

Objednavku stravy pre zamestnancov (obedy a vecere) doruci Obstaravatel
Koncesionarovi najneskér do 8:00 hod. v den, na ktory sa prislusna strava objednava
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Spbsob oznamovania prihlasenia na stravu, zmeny diéty, planovanych a neplanovanych
odhlaseni, opatovného prihlasenia na stravu a zalozny komunikacny kanal sa riadia
bodom 3.2 Zmluvy.

Odborny dohlad

Odborny dohlad nad zostavovanim jedalnych listkov a diétnym stravovanim
zabezpecuje Koncesionar prostrednictvom oséb pozadovanych v podmienkach ucasti
a v sulade so Zmluvou a Standardom stravovania.

Externi stravnici

Koncesionar je opravneny vyuzivat kuchynu ARCHA na pripravu stravy pre externych
stravnikov najviac v rozsahu 40 stravnych jednotiek denne, a to vylu¢ne formou vydaja
so sebou alebo rozvozu mimo zariadenia v Case od 11:45 do 13:30 hod. Expedicia a
vydaj sa uskutocnuju cez nakladovu rampu a sluzobny vchod kuchyne. Konzumacia
stravy pripravenej pre externych stravnikov v priestoroch ARCHA sa nepovoluje. Externa
¢innost nesmie obmedzit riadne poskytovanie Stravovacich sluzieb pre Obstaravatela;
pri konflikte ma vzdy prednost plnenie pre Obstaravatela.

Podujatia Obstaravatela

Nad ramec bezného poskytovania stravovania je Obstaravatel opravneny na zaklade
osobitnej objednavky pozadovat zabezpecenie obcerstvenia pri nasledujucich
podujatiach, najviac v rozsahu uvedenom v tabulke:

Podujatie Max. frekvencia | Max. pocet oséb Min. rozsah na osobu
1 ks sladkého obcerstvenia min.
100 g a 0,3  nealkoholického

napoja
Den 1 ks klobasy na grilovanie min.
otvorenych 1 xroc¢ne 200 150 g, horcice min. 20 g, chlieb
dveri min. 100 g a zeleninu min. 100 g

(sterilizované uhorky alebo
Cerstva zelenina viac druhova)
1ks pagac min. 50 g

Den svatého . mikulassky balicek v hodnote
S 1 xrocne 115 .
Mikulasa min. 7 eur
. . 1 ks kapustnica min. 0,33 |, chlieb
Vianocna . .
. 1 xroc¢ne 70 min. 100 g
kapustnica

1ks pagac min. 50 g

Plnenie podla bodu 3.14 je zahrnuté v jednotkovych cenach bez osobitnej uhrady.
Objednavka sa doruci najmenej 10 pracovnych dni vopred a uvedie termin, poCet oséb,
rozsah obcerstvenia a oznamené diéty a potravinové alergie.

Pocas vianoCnych sviatkov, Nového roka a velkonoCnych sviatkov Koncesionar
zabezpedi slavnostnejsiu skladbu obedov a veceri v ramci bezne objednanych jedal a
prislusnych jednotkovych cien, bez osobitnej uhrady.

4. Cenové podmienky stravovania

4.1.

Uchadzac uvedie v Prilohe ¢. 1 KD — Ponuka jednotkové ceny bez DPH celodennej
stravnej jednotky pre D3, D4 a D9 a jednotkovu cenu bez DPH obeda zamestnanca a
veCere zamestnanca. Jednotkové ceny jednotlivych jedal prijimatelov sa odvodia podla
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bodu 4.2 a uvedu v Prilohe ¢. 5 Zmluvy. Pri fakturacii sa podla skuto¢ného odberu
uplatni bud cena celodennej stravnej jednotky, alebo cena jednotlivého jedla; to iste
plnenie nemozno uctovat oboma spdsobmi. Cena stravovania prijimatela nesmie
prekrocit limit podla u¢inného VZN hlavného mesta SR Bratislavy?.

Jednotkova cena jednotlivého jedla prislusnej diety sa urciako nasledujuci percentualny
podiel z ponukovej ceny celodennej stravnej jednotky tejto diéty:

Jedlo Racionalna (D3) | Setriaca (D4) Diabeticka (D9)
Ranajky 12% 12% 12%
Desiata 9% 9% 9%
Obed 45 % 45 % 45 %
Olovrant 9% 9% 9%
Veclera 25% 25% 20 %
Druha vecera 0% 0% 5%

Jednotkové ceny jednotlivych jedal sa zaokruhluju matematicky na Styri desatinné
miesta.

. Poziadavky na jedalny listok a kvalitu stravovania

Koncesionar predlozi Obstaravatelovi jedalny listok najmenej 10 kalendarnych dni pred
zacCiatkom obdobia, na ktoré sa zostavuje, na e-mail kontaktnej osoby Obstaravatela
uvedeny v zahlavi Zmluvy. Jedalny listok sa zostavuje vzdy najmenej na obdobie
jedného kalendarneho tyzdna.

Pre obedy zamestnancov Obstaravatel pozaduje vyber z dvoch variantov hlavnych
jedal:

Prvy variant hlavného jedla je spolocny s hlavhym jedlom pre prijimatelov v racionalnej
diéte D3. K tomuto hlavnému jedlu Obstaravatel pozaduje pre zamestnancov podavat
podla charakteru jedla jeden vhodny doplnok, a to prilohovy S$alat, kompot,
sterilizovanu zeleninu alebo Cerstvu zeleninu. Ak sa k danému hlavhému jedlu Ziadny z
uvedenych doplnkov svojim charakterom nehodi, Koncesionar poskytne namiesto
neho iny doplnok v mnozstve minimalne 50 g (napr. ovocie, mlieCny vyrobok,
zakusok, kolag, susienku, trvanlivé pecivo alebo iny obdobny vyrobok).

Druhy variant jedla je Salatove hlavné jedlo, pecivo podla charakteru jedla a doplnok k
hlavnému jedlu min. 50 g (napr. ovocie, mliecny vyrobok, zakusok, kolac¢, susienka
alebo trvanlivé pecivo). Salatovym hlavnym jedlom sa na Ucely tejto koncesie rozumie
samostatné plnohodnotné jedlo na baze Cerstvej alebo tepelne upravenej zeleniny,
doplnené dalSimi zlozkami tak, aby svojim mnozstvom, zlozenim a charakterom
zodpovedalo hlavnému jedlu a nepredstavovalo iba prilohovy S3alat. Minimalna
hmotnost jednej porcie Salatového hlavného jedla je 350 g, bez zapocitania
hmotnosti samostatne podavaného peciva. Saladtové hlavné jedlo musi obsahovat
vyznamnu bielkovinovu alebo inu sytiacu zlozku, napriklad syr, vajcia, maso, ryby,
strukoviny, tofu, cestoviny, kuskus, bulgur alebo inu obdobnu surovinu. Sucastou jedla
moze byt dressing, zalievka alebo ind vhodna dochucovacia zlozka. Podla charakteru
jedla sa Salatove hlavné jedlo podava s primeranou porciou chleba, peciva alebo inegj

VSeobecne zavazné nariadenie hlavného mesta Slovenskej republiky Bratislavy ¢. 2/2014 o uhradéach za poskytovanie socidlnych sluzieb v zneni neskorsich predpisov.
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vhodnej prilohy, pokial sytiaca priloha nie je uz sucastou samotného Salatu. Za Salatove
hlavne jedlo sa nepovazuje zeleninovy alebo iny Salat podavany v mnozstve a zlozeni
zodpovedajucom prilohe k hlavnhému jedlu. Prikladmi Salatového hlavného jedla su
najma Sopsky Salat so syrom a pecivom, grécky Salat, cézar Salat s kuracim masom,
zeleninovy Salat s tuniakom a vajcom, cestovinovy Salat, Salat so strukovinami alebo iné
jedlo obdobného charakteru.

K obom variantom obedov pre zamestnancov Obstaravatel pozaduje polievku, ktora
je spolocna s polievkou pre prijimatelov v racionalnej diete D3. Sucastou kazdého
obeda pre zamestnancov je napo;j.

Pre prijimatela s urCenym diétnym rezimom sa zabezpeli strava zodpovedajuca
prislusnému diéthemu rezimu. Poziadavka na vyber variantov jedla sa neuplatnuje
osobitne v ramci kazdej diéty. Diétna, eliminaCna alebo konzistencna uprava sa
nepovazuje za samostatny variant jedla.

Poziadavky na napoje, 3alaty, ovocie a zeleninové prilohy sa riadia Standardom
stravovania; osobitné poziadavky nad jeho ramec sa neuplatiuju.

Ak zo zdokumentovaného odborného posudenia vyzivového stavu alebo zo
zdokumentovanej individualnej vyzivovej potreby prijimatela vyplynie potreba vyssieho
alebo inak upraveného energetického alebo nutricného prijmu, Obstaravatel je
opravneny pozadovat primeranu Upravu gramaze, energetickej hodnoty alebo skladby
porcie prislusného prijimatela. Koncesionar je povinny takuto upravu zabezpecit v
sulade so Standardom stravovania a prislusnym diétnym rezimom. Zahrnutie takejto
Upravy v jednotkovej cene sa riadi bodom 4.8 Zmluvy. Toto ustanovenie nezaklada
opravnenie Obstaravatela pozadovat plosné zvySenie gramazi, energetickej hodnoty
alebo rozsahu stravy pre vsetkych prijimatelov alebo pre neurcitu skupinu prijimatelov
bez existencie zdokumentovanej individualnej vyzivovej potreby.

Jedalny listok, priprava a vydaj stravy musia splfiat minimalne poziadavky Standardu
stravovania a zavazky Koncesionara podla kritérii K1 a K2 zachytené v prilohach Zmluvy.
Odborné odporucania uvedené v Standarde stravovania sa nestavaju minimalnymi
poziadavkami, ak Zmluva alebo zavazok K1 alebo K2 neurcuje inak.

6. Casy vydaja

6.1.

Koncesionar je povinny zabezpecit pripravu a vydaj stravy minimalne v nasledovnych
¢asoch:

Jedlo Vydaj/podavanie ARCHA
Ranajky 08:00 - 08:30
Desiata 08:00 — 08:30
Obed prijimatelov 11:15 - 12:00
Obed zamestnancov 12:45 - 13:15
Olovrant 15:00 - 15:30
Veclera prijimatelov 16:15 - 17:00
Veclera zamestnancov 16:15 - 17:00
Druha vecera 16:15 - 17:00

Pri desiatej a druhej vecCeri sa uvedeny cas povazZuje za cas ich vydaja alebo odovzdania
Obstaravatelovi; cas nasledného podania prijimatelovi zabezpecuje Obstaravatel podla svojho
vnutorného rezimu.
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Priestorové, technické a nakladové podmienky
Miesto pripravy stravy

Strava sa pripravuje vylu¢ne v kuchyni ARCHA. Na ucely plnenia budu Koncesionarovi
odovzdané nizsie uvedené priestory.

Kuchyna

Celkova vymera odovzdavanych priestorov je 164,53 m?. Podrobné ¢lenenie priestorov
je uvedené v pddorysoch a technickych podkladoch, ktoré tvoria prilohu €. 5 KD.

Technologie

Odovzdavany Koncesny majetok, jeho technicky stav a pripadné povinné investicie
urCuje Priloha ¢. 7 Zmluvy; Preberaci protokol ich rozsah nerozsiruje. Vybavenie
potrebné pre ARCHA, ktoré nie je uvedené v Prilohe ¢. 7, vratane skladovacich a
servirovacich pom&cok, zabezpeci Koncesionar na vlastné naklady. Pre komunalny
odpad zabezpedli vlastné nadoby v minimalnej kapacite 1100 | a ich odvoz. Pre
biologicky rozlozitelny kuchynsky odpad zabezpeci vlastné nadoby, ich uskladnenie a
odvoz v sulade s hygienickymi poziadavkami.

V prevadzke sa nachadza lapac tukov; povinnosti Koncesionara pri jeho prevadzke,
udrzbe a Cisteni sa riadia bodom 5.6 Zmluvy.

Energie

Samostatne uhradzané energie, média a ostatné prevadzkové naklady urcuje vylucne
Priloha ¢. 6 Zmluvy.

Historické prevadzkové udaje

Historickeé udaje za rok 2025 sluzia vylu¢ne na nacenenie a nepredstavuju garantovanu
buducu spotrebu.

Ukazovatel Spotreba 2025 Naklady 2025 s DPH
Elektrina (kWh) 25406 5 662,67

Plyn (m®) 940 808,84

Voda (m?) 960 323728

Teplo nemeraneé samostatny udaj nie je k dispozicii

Zasobovacia a manipulacna trasa, miesto pristavenia vozidla a Casové obmedzenia
zasobovania: z hlavnej komunikacie ulice Rozvodna cez nakladovu branu k rampe
sluzobného vchodu kuchyne.

Koncesionar reSpektuje nocny pokoj a vnutorny rezim zariadenia.

Pocas Koncesnej lehoty sa predpoklada rekonstrukcia kuchyne v priebehu prvej
polovice roka 2030 s predpokladanym trvanim priblizne sedem mesiacov. Pocas
rekonstrukcie sa predpoklada uplné uzatvorenie stravovacej prevadzky vratane
vsetkych prevadzkovych a obsluznych priestorov, sluzobného vchodu do kuchyne a
nakladovej rampy. Pocas tohto obdobia Koncesionar zabezpeci stravovanie dovozom
stravy do zariadenia Obstaravatela. Koncesionar zabezpecdi rozdelenie dovezenej stravy
na porcie a jej vydaj stravnikom, ako aj odvoz a Cistenie pouzitého riadu a prepravnych
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nadob mimo priestorov Obstaravatela. Presny termin zacatia a trvania rekonstrukcie
oznami Obstaravatel Koncesionarovi vopred po jeho urceni.

8. Nahradné plnenie

8.1. Nahradné stravovanie pri poruche technoldgie, havarii, vypadku dopravy alebo ingj
mimoriadnej udalosti sa riadi bodom 2.7 Zmluvy.

Strana 8 z 8



