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Opis zakazky

Predmetom zakazky su sluzby Skolskej jedalne formou obedov pre Studentov a zamestnancov
Univerzity Komenského v Bratislave, Filozofickej fakulty (dalej len ,FiF UK")UK v Bratislave v
priestoroch kuchyne a jedalne v budove na Gondovej ulici 2, 811 02 Bratislava. Vydaj obedov je
v pracovnych drioch od 11,30 h do 14,30 h.

Predpokladany pocet vydanych obedov pre Studentov je 38.000 rocne, pre zamestnancov
40.000 rocne, spolu 78.000 obedov rocne.

Pocet vydanych obedov v roku 2019:
- Studentom —35.982
- Zamestnancom —39.723

Pre uclely poskytovania stravovacich sluzieb verejny obstaravatel poskytuje nezariadeny
priestor kuchyne a jedalne o vymere 314,78 m?, ktoré sa nachadzaju na prizemi budovy na Gondovej
ulici 2, na pozemku parc. ¢islo 225 v k. U. Bratislava | Staré Mesto, zapisanych v LV . 3405.
Poskytovatel sluzby je povinny uhradit verejnému obstaravatelovi naklady spojené s uzivanim
priestorov kuchyne a jedalne vratane DPH, ktorymi su: dodavka elektrickej energie, dodavka
plynu, vodné a stocné, odvoz a likvidacia odpadu.

Naklady na merané energie /voda, elektrina, plyn/ za rok 2019:

- Elektrina: 6495,23 €
- Plynnavykurovanie:  3395,68 €
- Vodné astocné: 1778,80 €
- OLO: 929,04 €

Stravnu jednotku tvori 1x polievka, 1x pecivo (chlieb), 1x hlavné jedlo, 1x nealkoholicky napoj,
pricom v dennej ponuke musi byt najmenej 1 jedlo masité, 1 jedlo vegetarianske, resp. bezmasité, 1
jedlo veganske.

Zakladné charakteristiky suUvisiace s predmetom zakazky:

1. Priemerny pocet obedov vydanych v roku 2019 bol 305 denne, z ¢oho 105 Studentom a 200
zamestnancom. Planovany pocet obedov vydany pocas trvania zmluvy = 600 obedov denne.

2. Kapacita jedalne: 150 miest

3. Rozdielne pocty vydavanych jedal su podla Casti roka a tyzdia. Maximalny pocet jedal pocas
semestra v stredu je 600 jedal, maximalny pocet jedal pocas skuskového obdobia v stredu je
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300 jedal, maximalny pocet jedal pocas prazdnin v stredu je 150 jedal. Tieto pocty su
odhadované podla poctu vydanych obedov pred pandémiou.
Stravnikmi su Studenti a zamestnanci FiF UK. Minimalna pozadovana doba vydaja stravy je 5
dni v tyzdni - pondelok az piatok v obdobi od 1.9. do 30.6. v nasledujucich ¢asovych
intervaloch:

a. zaciatok vydavania stravy najneskér od 11,30 h

b. ukoncenie vydavania stravy najskér o 14,30 h
Mimo tohto obdobia (t.j. od 1.7. do 31.8.) a tiez v obdobi od 01.01. do 6.1. m6ze byt doba
vydaja stravy obmedzend na kratsi casovy interval, alebo moéze byt prevadzka jedalne
uzatvorena. V mesiaci december bude vydaj stravy ukonceny najneskor dna 21.12.
prislusného kalendarneho roka a faktura na zuctovanie prispevku na stravovanie za
december bude dorucend verejnému obstaravatelovi na adresu pre dorucovanie faktur do
troch pracovnych dni odo dna ukonéenia vydaja stravy.
Maximalna cena stravnej jednotky s DPH: 5,10 €
Do jedalne maju okrem doktorandov a Studentov dennej formy Studia povoleny vstup za
Ucelom stravovania aj pridruzené osoby, napr. Studenti externej formy Studia, zamestnanci
verejného obstaravatela a pod.
Verejny obstaravatel umoznuje Uspesnému uchadzacovi realizaciu cateringu, pricom
samotné akcie sa musia konat mimo priestorov spadajucich pod predmet prendajmu a
realizacia cateringu nesmie ohrozovat alebo znizovat rozsah a kvalitu poskytovania
stravovacich sluzieb, ktoré su predmetom tejto zakazky.
Uspesny uchadza¢ bude zasielat jeho jedalny listok verejnému obstaravatelovi za U¢elom
zverejnenia na webe https://fphil.uniba.sk/, prip. aj na inych webovych strankach a socialnych
sietach, ktoré siverejny obstaravatelur¢i. Uspedny uchadzad ho ma za povinnost zaslat kazdy
tyzderi do Stvrtka do 15.00 h pre nasledujici tyZden. Uspedny uchadza¢ umiestni jedalny
listok aj na viditelnom mieste v priestoroch jedalne a musia byt v iom vyznacené alergény,
hmotnost.
Stravnici si objednavaju jedla z ponuky najmenej 3 hlavnych jedal den vopred, Uspesny
uchadzac zabezpedi v primeranej miere vydaj kazdého hlavného jedla aj bez objednavky.
Objednavky sa realizuju formou dvojdielnych poukazok na obed, ktoré vyda stravnikom
Uspesny uchadzad na zadiatku mesiaca. Odovzdanie dielu ,Objednavka" s ozna¢enim dna
vydaja a prislusného hlavného jedla, a to den vopred, sa povazuje za objednanie hlavného
jedla. Pre vydaji obeda sa stravnik preukaze oznacenym dielom ,Poukazka" s oznacenim
objednaného hlavného jedla.

Verejny obstaravatel' od Uspesného uchadzaca pozaduje:

Zabezpedit denné rozlozenie jedal nasledovne: Pozaduje sa, aby v dennej ponuke stravy
dostupnej minimalne v casovom intervale od 11.30 do 14.30 hod boli obsiahnuté minimalne 1
polievka a3 teplé hlavnéjedla - ztoho najmenej1teplé jedlo masové (mdso jatocné, hydinové
alebo divinové, ryby), jedno veganske (nesladké) alebo jedno vegetaridnske (nesladké),
pricom minimalne jedno jedlo bude pripravené s preferenciou zeleného trendu (t.j. jedlo
pripravované s vyli¢enim zapalovych zloZiek potravy, bez obsahu gluténu a laktézy, ale aj
bez obsahu bielkoviny kravského mlieka, zo surovin obsahujucich zvyseny podiel omega 3
mastnych kyselin a nizky podiel surovin s vysokym glykemickym indexom, pouzité suroviny



pochadzaju z regionalnej ekologickej polnohospodarskej vyroby - poskytovatel musi vediet
preukazat takyto povod surovin).

V menu viditelné oznacovanie hlavnych surovin jedal, ktoré pochadzaju z udrzatelhych
zdrojov  (ekologické  hospodarstvo,  bio-farmy,  farmarsky  produkt, lokalni
pestovatelia/chovatelia, fair-trade, EU eco-label etc.).

Poskytovanie aj inych nez Standardnych priloh k jedlam, napr. grilovanu zeleninu, dusenu
zeleninu, kuskus, ryzové rezance, atd.

Ponuku Salatov z Cerstvej zeleniny, sterilizovanej zeleniny a ovocia vyuzivajicu sezénnu
ponuku zeleniny a ovocia.

Ponuku vhodnych nealkoholickych napojov, z toho minimalne 1 neperlivy teply napoj bez
cukru a umelych prisad. Ponuka napojov bude dostupnd pocas celej pozadovanej doby vydaja
stravy.

Zabezpecenie separacie odpadu z pripravy jedal a podavania jedal.

V pripade predaja jedal a napojov ,so sebou" balenie do kompostovatelnych obalov.
Zabezpecit aj kompostovatelné jednorazové pomocky pre zakaznikov (pribor, slamky,
obrusky...).

Spracovanie Vykazu o vysokoskolskych jedalfach (Skol (MSVVS SR) 16-01) a jeho doruéenie
verejnému obstardvatelovi na adresu pre dorucovanie faktur v termine vidy do 10
kalendarnych dni po skonceni prislusného kalendarneho roka



