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1. Monitoring HACCP
Legislativny ramec HACCP

Podla pravneho predpisu (Nariadenie Eurdpskeho parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004) su
vsetci prevadzkovatelia stravovacich zariadeni povinni vytvorit a zaviest stalej postupy
zalozené na HACCP a postupovat podla nich. V praxi to znamena: Aby prevadzkovatel
stravovacie sluzby zabezpedil zdravotni nezdvadnost pokrmov po celd dobu ich
pouzitelnosti, musi urcit vo vyrobnom procese, pri skladovani, priprave, rozvozu a uvadzanie
do obehu, technologické Useky (kritické body), v ktorych je najvacsSie riziko porusenia
zdravotnej nezavadnosti, vykonavat ich kontrolu a viest potrebnu evidenciu.

V praxi to pre prevadzkovatela znamend vytvorit plan kritickych bodov, viest jeho
dokumentdciu a vykonavat pravidelné merania jednotlivych znakov (obycajne teplota, ¢as,
relativna vlhkost ...) a porovnavat namerané hodnoty s povolenym rozsahom. Evidencia sa
vedie po dobu 1 mesiaca az 1 roka, v zavislosti od typu udaje. Vo va¢Som gastronomickom
prevadzky to znamend prevadzat merania prakticky vo vsetkych operacidch procesu vyroby
pokrmov - prijem, skladovanie, priprava, vyroba, vydaj, likvidacia a to vratane moznych
variantov napr. schladzovanie, zmrazovanie, regeneracia Ci vyroba polotovarov.

Vseobecny popis

V tomto projekte sa pocita so zavedenim systému kritickych bodov HACCP, ktorého stcéastou
je aj monitoring sledovanych znakov pri prijme potravin, pocas skladovania, pripravy vyroby,
vyroby, vydaja a distriblcia pokrmov. Sledované znaky sa daju sledovat v potravinach, na
technoldgiach a v prostredi, kde sa dany pokrm alebo potravina nachadza s ohladom na
principy SVP (Spravnej vyrobnej praxe). K tomuto Ucelu sluzi meradla, ¢i uz samostatna alebo
prepojend do pocitaCovych systémov. Zaznamy z tychto meradiel su zapisované do
softvérového systému HACCP a to formou elektronicky a rucné. Merania su vykondvané
kombinaciou staciondrnych snimacov teploty a vlhkosti (priestorovej teploty, vlhkosti),
pripojenim komunikacnych rozhrani cidiel pri varnych technoldgii, ktoré su vybavené



digitdlnym vystupom, pripojenim dodatocne insStalovanych cidiel u zariadeni a technoldgii,
ktoré nie su vybavené komunikacnym protokolom a vsSetko byva doplnené rucnymi
prenosnymi meradlami.

RiesSenie

- Projektova dokumentacia rieSi komplexné zavedenie softvérového systému HACCP
vratane automatického monitorovacieho systému.
Ide o komunikacnu siet, ktora kdblom spaja jednotlivé prvky: stabilny ¢idla umiestnené
napr. V skladoch, varné technolégie napr. Konvektomaty, vydajné a ostatné zariadenia s
monitorovacim softvér do jedného celku. Jednotlivé snimace su zapojené v sérii (v linii) a
komunikuju po linke RS485. Varné technoldgie su k linke pripojené priamo, ak su
vybavené komunikacnym rozhranim RS485. Jednotlivé linie zacinaju u riadiaceho pocitaca
a konci pri posledného meraného bodu podfa schémy:

Varna technolégia 1 Varna technoldgia 2

Cidlo4

— —

Riadiaci PC
(systém HACCP)

CidloS Cidlo6

Na prislusnom PC beZi trvale systém monitoringu, ktory pravidelne kontroluje a
uklada hodnoty pre pripadnu neskorSiu kontrolu. Uzivatel mdze z ktoréhokolvek
pocitacda v sieti overit prislusné hodnoty, je upozorfiovany na prekrocenie medzi
(vizudlne, akusticky, zaslanim spravy) a v pripade ndvstevy kontrolnych organov ma
dokumentdciu k dispozicii. Tato varianta je zvolenad i z nasledujucich dévodov:
* minimalne zataZuje persondl dalSou povinnostou (v pripade nadvaznosti na
dalsie SW je mozné minimalizovat ru¢nu evidenciu)
= zniZenie rizika "ludského faktora" (odpada riziko zlyhania pri merani hodnot
ako napr. chybné odpocitani meranych hodnét alebo umyselné vyplnenie

nepravdivych udajov)

= systém nema okrem spotreby elektrickej energie a beznej udrzby vypoctovej

techniky Ziadne dalSie prevadzkové naklady
= systém poskytuje aktudlne hodnoty, na ktoré je

PoZiadavky na funkcnost systému:
Softvérové riesSenie systému HACCP pre spravu a evidenciu kritickych bodov a

kritickych kontrolnych bodov, spravnej vyrobnej praxe,

mozné okamZite reagovat.

sanitaciou, vyrobnych

postupov od prijmu surovin po vydaj hotovych pokrmov a legislativy



- Zber dat zo vsetkych technologickych zariadeni podliehajucich sledovanie HACCP
(chladené a mrazené sklady, suché sklady, prirucné sklady) vratane varnych
technoldgii (konvektomaty, kotle, panvice, umyvacky, rychlozchlazovacie zariadenia)

- Distribtcia nameranych dat po sieti (mozZnost zobrazenia meranych a archivovanych
udajov na fubovolnom pocitaci v sieti)

- Inteligentné vyhodnotenie poruchovych stavov (¢asové oneskorenie - zaslanie
varovné spravy definovatelné pre kazdé zariadenie samostatne), aby nedochadzalo k
planym hlasenim a poplachom

- Moinost definicie sposobov hlasenie poruchovych stavov a ich distribucia
konkrétnym zodpovednym osobam pre jednotlivé skupiny zariadeni

- Zobrazovanie hodn6ét iba zvolenych skupin zariadeni podla kompetencii os6b

- Kompletné rieSenie problematiky HACCP alebo prepojenie s nadradenym systémom
HACCP

- Zavedenie systému HACCP v prevadzke a priprava na certifikaciu

Meracie linka monitoringu HACCP bude ukoncena v rozvadzaci vo vstupnej chodbe. Do
tohto rozvadzaca je nutné priviest datovu siet skoly, po ktorej bude prenasané data do
2.NP do kancelarie veduce;.

Umiestnenie a prevedenie rozvadzaée musia respektovat poZiarno bezpeénostné riesenia
stavby.

(Trasy zacinaju u riadiaceho pocitaca v miestnosti kanceldrie vedtci a konci pri posledného
meraného bodu vid. pédorysny vykres. Je nutné zabezpecit privod strukturovanej kabeldze
vnutornej ddtovej siete k riadiacemu pocitacu pre mozZnost distribucie nameranych hodnét.
Kablové trasy su vedené tak, aby sa minimalizovala mozZnost ich porusenia a to najlepsie v
podhladoch a v ohybnych trubkach priem. 23 mm. Je mozZné vyuZit spolocnych Zlabovych
konstrukcii s telekomunikacnymi rozvodmi. Useky vedené z podhladu k snimacom teploty a
technologickym zariadenim murovanymi a podlahovymi konstrukciami su vZdy chranené
trubkami. Vyvody sa zakoncuju podla rozpisky na pédorysnych vykresoch.)

Pre zapojenie priestorovych cidiel a senzorov v chladiacich technolégiach (data i napajanie
rovnakym kablom) je potrebny samostatny komunikacny rozvod kdblom 4 vinutych parov,
optimalne tieneny twist-pair kabel (STP alebo FTP, AWG24) pre datové komunikacné rozvody
kategdrie 5 (Cat5) a vyssia v bezhalogénovom prevedeni (LSOH / LSZH). Zapojenie sa
vykonava v linii (od cidla k snimacu). V mieste vyvodu moze byt kabel preruseny.

Kablové trasy slaboproudého rozvodu nesmu byt vedené v sibehu so silnopridovymi
rozvody vo vzdialenosti mensej ako 30 cm

Datové vedenie - kdbel FTP / STP datovy kabel CAT5

Linii mdze byt aj viac, kazda musi zacdinat v miestnosti (kancelarii), kde bude umiestneny
pocitac a konéit u daného posledného zariadeni (¢idla). Na poradi Cidiel nezalezi. V jednej
linii m&zu byt zapojené lubovolné body typu A, B, C a D. Varné technoldgie (body typu E)
musia byt zapojené samostatnou vetvou (vetvami). Kdblové vedenie je v mieste pripojenia



vyvedené sluckou, slu¢ka moze byt v mieste pripojenia prerusena (napr. pre lepSiu
manipuldciu pri pretahovani kabla). Vedenie kadbla je lubovolné(najlepsie vytribkovano).
Dizka jednej vetvy max. 1000m, pocet ¢idiel na jednej vetve max. 30 (vadsi polet je nutné
konzultovat s dodavatelom riesenia).

Zakoncenie jednotlivych sluciek:

A.

@

Slucka vyvedend vo vyske 1,7 - 2 m do Standardnej pristrojovej okruhle krabice do
steny, priem. 68 mm. Volny koniec kablu 0,5 m.

Slucka vyvedend nad stropom boxu z trubky. Volny koniec 5 m.

Slucka vyvedend do Standardnej pristrojovej okruhle krabice do steny, priemer 68
mm.

Krabica umiestnena vedla zasuvky uréené pre napajanie zariadeni. Volny koniec 0,5
m.

Slucka vyvedena do Standardnej pristrojovej okruhle krabice do steny, priemer 68
mm. Krabica umiestnena vedla zasuvky urené pre napdjanie zariadeni. Volny koniec
0,5 m.

Slucka vyvedena z trubky v mieste ostatnych vyvodov pripojenia danej technoldgie
(zvycajne podlahou).

V pripade vyvedenia na stene, zakoncit trubku Standardnou pristrojovou gulatou
krabicou do steny - priemer 68 mm. Volny koniec kablovych vyvodov 3 m.

V dokumentacii sa pouziva nasledujuice znacenie pripojnych bodov:

A. Prostorova cidla: sklady, chladené kuchyné a chladené pripravne

B. Chladiace a mraziace boxy

C. Chladiaca technolégia s pohyblivym privodom (do zasuvky), Sokery, chladiace a

mraziace skrine, chladnicky a chladiace stoly.
D. Pripojné miesta k datovému rozvodu: parkovisko vozikov - externé meradla
HACCP Manager

E. Varné technoldgie: konvektomaty, kotle, panvice, tabletovacia pdsy, umyvacky

Zakladné poZiadavky na montdz a uvedenie zariadenia do prevadzky

Montdz: Montaz zariadenia smie vykondvat iba firma, ktora ma pre tato ¢innost vyskoleny
personal. Okrem toho musia byt pracovnici dodavatelskych firiem preukazatelne vyskoleni
vyrobcom prislusného zariadenia a musi mat osvedcenie o povoleni zariadeni montovat
alebo vykondvat na iom servis. Pri insStaldcii musia pracovnici dodavatelskych firiem
bezpodmienecéne dodrZiavat vietky pravne ustanovenia, tykajluce sa bezpecnosti prace a
ochrany zdravia pracovnikov. MontaZz musi zodpovedat prislusnym technickym podmienkam
vyrobcov. Zariadenie smie byt pripojena na napdjaciu elektricku siet az po vykonani riadnej
revizie. Revizna sprdva o stave elektrického napajania a privodu nesmie byt po lehote danej
technickou normou
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vyrobcov. Zariadenie smie byt pripojena na napdjaciu elektricku siet az po vykonani riadnej
revizie. Revizna sprdva o stave elektrického napajania a privodu nesmie byt po lehote danej
technickou normou



TECHNICKA SPRAVA

Zakladné udaje k realizacnimu projektu — Monitoring HACCP

Stavba: Rekonstrukcia kuchyne ZS a MS Atémov4, Trnava
Slovensko
Cast: Monitoring HACCP

Druh dokumentacie:  DSP

Datum odevzdania: 3/2019

Zodpovedny projektant:

Projektant: ing. Narovec, RNDr. Horsky

1. Monitoring HACCP
Legislativny ramec HACCP

Podla pravneho predpisu (Nariadenie Eurdpskeho parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004) su
vsetci prevadzkovatelia stravovacich zariadeni povinni vytvorit a zaviest stalej postupy
zalozené na HACCP a postupovat podla nich. V praxi to znamena: Aby prevadzkovatel
stravovacie sluzby zabezpedil zdravotni nezdvadnost pokrmov po celd dobu ich
pouzitelnosti, musi urcit vo vyrobnom procese, pri skladovani, priprave, rozvozu a uvadzanie
do obehu, technologické Useky (kritické body), v ktorych je najvacsSie riziko porusenia
zdravotnej nezavadnosti, vykonavat ich kontrolu a viest potrebnu evidenciu.

V praxi to pre prevadzkovatela znamend vytvorit plan kritickych bodov, viest jeho
dokumentdciu a vykonavat pravidelné merania jednotlivych znakov (obycajne teplota, ¢as,
relativna vlhkost ...) a porovnavat namerané hodnoty s povolenym rozsahom. Evidencia sa
vedie po dobu 1 mesiaca az 1 roka, v zavislosti od typu udaje. Vo va¢Som gastronomickom
prevadzky to znamend prevadzat merania prakticky vo vsetkych operacidch procesu vyroby
pokrmov - prijem, skladovanie, priprava, vyroba, vydaj, likvidacia a to vratane moznych
variantov napr. schladzovanie, zmrazovanie, regeneracia Ci vyroba polotovarov.

Vseobecny popis

V tomto projekte sa pocita so zavedenim systému kritickych bodov HACCP, ktorého stcéastou
je aj monitoring sledovanych znakov pri prijme potravin, pocas skladovania, pripravy vyroby,
vyroby, vydaja a distriblcia pokrmov. Sledované znaky sa daju sledovat v potravinach, na
technoldgiach a v prostredi, kde sa dany pokrm alebo potravina nachadza s ohladom na
principy SVP (Spravnej vyrobnej praxe). K tomuto Ucelu sluzi meradla, ¢i uz samostatna alebo
prepojend do pocitaCovych systémov. Zaznamy z tychto meradiel su zapisované do
softvérového systému HACCP a to formou elektronicky a rucné. Merania su vykondvané
kombinaciou staciondrnych snimacov teploty a vlhkosti (priestorovej teploty, vlhkosti),
pripojenim komunikacnych rozhrani cidiel pri varnych technoldgii, ktoré su vybavené



digitdlnym vystupom, pripojenim dodatocne insStalovanych cidiel u zariadeni a technoldgii,
ktoré nie su vybavené komunikacnym protokolom a vsSetko byva doplnené rucnymi
prenosnymi meradlami.

RiesSenie

- Projektova dokumentacia rieSi komplexné zavedenie softvérového systému HACCP
vratane automatického monitorovacieho systému.
Ide o komunikacnu siet, ktora kdblom spaja jednotlivé prvky: stabilny ¢idla umiestnené
napr. V skladoch, varné technolégie napr. Konvektomaty, vydajné a ostatné zariadenia s
monitorovacim softvér do jedného celku. Jednotlivé snimace su zapojené v sérii (v linii) a
komunikuju po linke RS485. Varné technoldgie su k linke pripojené priamo, ak su
vybavené komunikacnym rozhranim RS485. Jednotlivé linie zacinaju u riadiaceho pocitaca
a konci pri posledného meraného bodu podfa schémy:

Varna technolégia 1 Varna technoldgia 2

Cidlo4

— —

Riadiaci PC
(systém HACCP)

CidloS Cidlo6

Na prislusnom PC beZi trvale systém monitoringu, ktory pravidelne kontroluje a
uklada hodnoty pre pripadnu neskorSiu kontrolu. Uzivatel mdze z ktoréhokolvek
pocitacda v sieti overit prislusné hodnoty, je upozorfiovany na prekrocenie medzi
(vizudlne, akusticky, zaslanim spravy) a v pripade ndvstevy kontrolnych organov ma
dokumentdciu k dispozicii. Tato varianta je zvolenad i z nasledujucich dévodov:
* minimalne zataZuje persondl dalSou povinnostou (v pripade nadvaznosti na
dalsie SW je mozné minimalizovat ru¢nu evidenciu)
= zniZenie rizika "ludského faktora" (odpada riziko zlyhania pri merani hodnot
ako napr. chybné odpocitani meranych hodnét alebo umyselné vyplnenie

nepravdivych udajov)

= systém nema okrem spotreby elektrickej energie a beznej udrzby vypoctovej

techniky Ziadne dalSie prevadzkové naklady
= systém poskytuje aktudlne hodnoty, na ktoré je

PoZiadavky na funkcnost systému:
Softvérové riesSenie systému HACCP pre spravu a evidenciu kritickych bodov a

kritickych kontrolnych bodov, spravnej vyrobnej praxe,

mozné okamZite reagovat.

sanitaciou, vyrobnych

postupov od prijmu surovin po vydaj hotovych pokrmov a legislativy



- Zber dat zo vsetkych technologickych zariadeni podliehajucich sledovanie HACCP
(chladené a mrazené sklady, suché sklady, prirucné sklady) vratane varnych
technoldgii (konvektomaty, kotle, panvice, umyvacky, rychlozchlazovacie zariadenia)

- Distribtcia nameranych dat po sieti (mozZnost zobrazenia meranych a archivovanych
udajov na fubovolnom pocitaci v sieti)

- Inteligentné vyhodnotenie poruchovych stavov (¢asové oneskorenie - zaslanie
varovné spravy definovatelné pre kazdé zariadenie samostatne), aby nedochadzalo k
planym hlasenim a poplachom

- Moinost definicie sposobov hlasenie poruchovych stavov a ich distribucia
konkrétnym zodpovednym osobam pre jednotlivé skupiny zariadeni

- Zobrazovanie hodn6ét iba zvolenych skupin zariadeni podla kompetencii os6b

- Kompletné rieSenie problematiky HACCP alebo prepojenie s nadradenym systémom
HACCP

- Zavedenie systému HACCP v prevadzke a priprava na certifikaciu

Meracie linka monitoringu HACCP bude ukoncena v rozvadzaci vo vstupnej chodbe. Do
tohto rozvadzaca je nutné priviest datovu siet skoly, po ktorej bude prenasané data do
2.NP do kancelarie veduce;.

Umiestnenie a prevedenie rozvadzaée musia respektovat poZiarno bezpeénostné riesenia
stavby.

(Trasy zacinaju u riadiaceho pocitaca v miestnosti kanceldrie vedtci a konci pri posledného
meraného bodu vid. pédorysny vykres. Je nutné zabezpecit privod strukturovanej kabeldze
vnutornej ddtovej siete k riadiacemu pocitacu pre mozZnost distribucie nameranych hodnét.
Kablové trasy su vedené tak, aby sa minimalizovala mozZnost ich porusenia a to najlepsie v
podhladoch a v ohybnych trubkach priem. 23 mm. Je mozZné vyuZit spolocnych Zlabovych
konstrukcii s telekomunikacnymi rozvodmi. Useky vedené z podhladu k snimacom teploty a
technologickym zariadenim murovanymi a podlahovymi konstrukciami su vZdy chranené
trubkami. Vyvody sa zakoncuju podla rozpisky na pédorysnych vykresoch.)

Pre zapojenie priestorovych cidiel a senzorov v chladiacich technolégiach (data i napajanie
rovnakym kablom) je potrebny samostatny komunikacny rozvod kdblom 4 vinutych parov,
optimalne tieneny twist-pair kabel (STP alebo FTP, AWG24) pre datové komunikacné rozvody
kategdrie 5 (Cat5) a vyssia v bezhalogénovom prevedeni (LSOH / LSZH). Zapojenie sa
vykonava v linii (od cidla k snimacu). V mieste vyvodu moze byt kabel preruseny.

Kablové trasy slaboproudého rozvodu nesmu byt vedené v sibehu so silnopridovymi
rozvody vo vzdialenosti mensej ako 30 cm

Datové vedenie - kdbel FTP / STP datovy kabel CAT5

Linii mdze byt aj viac, kazda musi zacdinat v miestnosti (kancelarii), kde bude umiestneny
pocitac a konéit u daného posledného zariadeni (¢idla). Na poradi Cidiel nezalezi. V jednej
linii m&zu byt zapojené lubovolné body typu A, B, C a D. Varné technoldgie (body typu E)
musia byt zapojené samostatnou vetvou (vetvami). Kdblové vedenie je v mieste pripojenia



vyvedené sluckou, slu¢ka moze byt v mieste pripojenia prerusena (napr. pre lepSiu
manipuldciu pri pretahovani kabla). Vedenie kadbla je lubovolné(najlepsie vytribkovano).
Dizka jednej vetvy max. 1000m, pocet ¢idiel na jednej vetve max. 30 (vadsi polet je nutné
konzultovat s dodavatelom riesenia).

Zakoncenie jednotlivych sluciek:

A.

@

Slucka vyvedend vo vyske 1,7 - 2 m do Standardnej pristrojovej okruhle krabice do
steny, priem. 68 mm. Volny koniec kablu 0,5 m.

Slucka vyvedend nad stropom boxu z trubky. Volny koniec 5 m.

Slucka vyvedend do Standardnej pristrojovej okruhle krabice do steny, priemer 68
mm.

Krabica umiestnena vedla zasuvky uréené pre napajanie zariadeni. Volny koniec 0,5
m.

Slucka vyvedena do Standardnej pristrojovej okruhle krabice do steny, priemer 68
mm. Krabica umiestnena vedla zasuvky urené pre napdjanie zariadeni. Volny koniec
0,5 m.

Slucka vyvedena z trubky v mieste ostatnych vyvodov pripojenia danej technoldgie
(zvycajne podlahou).

V pripade vyvedenia na stene, zakoncit trubku Standardnou pristrojovou gulatou
krabicou do steny - priemer 68 mm. Volny koniec kablovych vyvodov 3 m.

V dokumentacii sa pouziva nasledujuice znacenie pripojnych bodov:

A. Prostorova cidla: sklady, chladené kuchyné a chladené pripravne

B. Chladiace a mraziace boxy

C. Chladiaca technolégia s pohyblivym privodom (do zasuvky), Sokery, chladiace a

mraziace skrine, chladnicky a chladiace stoly.
D. Pripojné miesta k datovému rozvodu: parkovisko vozikov - externé meradla
HACCP Manager

E. Varné technoldgie: konvektomaty, kotle, panvice, tabletovacia pdsy, umyvacky

Zakladné poZiadavky na montdz a uvedenie zariadenia do prevadzky

Montdz: Montaz zariadenia smie vykondvat iba firma, ktora ma pre tato ¢innost vyskoleny
personal. Okrem toho musia byt pracovnici dodavatelskych firiem preukazatelne vyskoleni
vyrobcom prislusného zariadenia a musi mat osvedcenie o povoleni zariadeni montovat
alebo vykondvat na iom servis. Pri insStaldcii musia pracovnici dodavatelskych firiem
bezpodmienecéne dodrZiavat vietky pravne ustanovenia, tykajluce sa bezpecnosti prace a
ochrany zdravia pracovnikov. MontaZz musi zodpovedat prislusnym technickym podmienkam
vyrobcov. Zariadenie smie byt pripojena na napdjaciu elektricku siet az po vykonani riadnej
revizie. Revizna sprdva o stave elektrického napajania a privodu nesmie byt po lehote danej
technickou normou
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Zakladné udaje k realizacnimu projektu — Monitoring HACCP
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Projektant: ing. Narovec, RNDr. Horsky

1. Monitoring HACCP
Legislativny ramec HACCP

Podla pravneho predpisu (Nariadenie Eurdpskeho parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004) su
vsetci prevadzkovatelia stravovacich zariadeni povinni vytvorit a zaviest stalej postupy
zalozené na HACCP a postupovat podla nich. V praxi to znamena: Aby prevadzkovatel
stravovacie sluzby zabezpedil zdravotni nezdvadnost pokrmov po celd dobu ich
pouzitelnosti, musi urcit vo vyrobnom procese, pri skladovani, priprave, rozvozu a uvadzanie
do obehu, technologické Useky (kritické body), v ktorych je najvacsSie riziko porusenia
zdravotnej nezavadnosti, vykonavat ich kontrolu a viest potrebnu evidenciu.

V praxi to pre prevadzkovatela znamend vytvorit plan kritickych bodov, viest jeho
dokumentdciu a vykonavat pravidelné merania jednotlivych znakov (obycajne teplota, ¢as,
relativna vlhkost ...) a porovnavat namerané hodnoty s povolenym rozsahom. Evidencia sa
vedie po dobu 1 mesiaca az 1 roka, v zavislosti od typu udaje. Vo va¢Som gastronomickom
prevadzky to znamend prevadzat merania prakticky vo vsetkych operacidch procesu vyroby
pokrmov - prijem, skladovanie, priprava, vyroba, vydaj, likvidacia a to vratane moznych
variantov napr. schladzovanie, zmrazovanie, regeneracia Ci vyroba polotovarov.

Vseobecny popis

V tomto projekte sa pocita so zavedenim systému kritickych bodov HACCP, ktorého stcéastou
je aj monitoring sledovanych znakov pri prijme potravin, pocas skladovania, pripravy vyroby,
vyroby, vydaja a distriblcia pokrmov. Sledované znaky sa daju sledovat v potravinach, na
technoldgiach a v prostredi, kde sa dany pokrm alebo potravina nachadza s ohladom na
principy SVP (Spravnej vyrobnej praxe). K tomuto Ucelu sluzi meradla, ¢i uz samostatna alebo
prepojend do pocitaCovych systémov. Zaznamy z tychto meradiel su zapisované do
softvérového systému HACCP a to formou elektronicky a rucné. Merania su vykondvané
kombinaciou staciondrnych snimacov teploty a vlhkosti (priestorovej teploty, vlhkosti),
pripojenim komunikacnych rozhrani cidiel pri varnych technoldgii, ktoré su vybavené



digitdlnym vystupom, pripojenim dodatocne insStalovanych cidiel u zariadeni a technoldgii,
ktoré nie su vybavené komunikacnym protokolom a vsSetko byva doplnené rucnymi
prenosnymi meradlami.

RiesSenie

- Projektova dokumentacia rieSi komplexné zavedenie softvérového systému HACCP
vratane automatického monitorovacieho systému.
Ide o komunikacnu siet, ktora kdblom spaja jednotlivé prvky: stabilny ¢idla umiestnené
napr. V skladoch, varné technolégie napr. Konvektomaty, vydajné a ostatné zariadenia s
monitorovacim softvér do jedného celku. Jednotlivé snimace su zapojené v sérii (v linii) a
komunikuju po linke RS485. Varné technoldgie su k linke pripojené priamo, ak su
vybavené komunikacnym rozhranim RS485. Jednotlivé linie zacinaju u riadiaceho pocitaca
a konci pri posledného meraného bodu podfa schémy:

Varna technolégia 1 Varna technoldgia 2

Cidlo4

— —

Riadiaci PC
(systém HACCP)

CidloS Cidlo6

Na prislusnom PC beZi trvale systém monitoringu, ktory pravidelne kontroluje a
uklada hodnoty pre pripadnu neskorSiu kontrolu. Uzivatel mdze z ktoréhokolvek
pocitacda v sieti overit prislusné hodnoty, je upozorfiovany na prekrocenie medzi
(vizudlne, akusticky, zaslanim spravy) a v pripade ndvstevy kontrolnych organov ma
dokumentdciu k dispozicii. Tato varianta je zvolenad i z nasledujucich dévodov:
* minimalne zataZuje persondl dalSou povinnostou (v pripade nadvaznosti na
dalsie SW je mozné minimalizovat ru¢nu evidenciu)
= zniZenie rizika "ludského faktora" (odpada riziko zlyhania pri merani hodnot
ako napr. chybné odpocitani meranych hodnét alebo umyselné vyplnenie

nepravdivych udajov)

= systém nema okrem spotreby elektrickej energie a beznej udrzby vypoctovej

techniky Ziadne dalSie prevadzkové naklady
= systém poskytuje aktudlne hodnoty, na ktoré je

PoZiadavky na funkcnost systému:
Softvérové riesSenie systému HACCP pre spravu a evidenciu kritickych bodov a

kritickych kontrolnych bodov, spravnej vyrobnej praxe,

mozné okamZite reagovat.

sanitaciou, vyrobnych

postupov od prijmu surovin po vydaj hotovych pokrmov a legislativy



- Zber dat zo vsetkych technologickych zariadeni podliehajucich sledovanie HACCP
(chladené a mrazené sklady, suché sklady, prirucné sklady) vratane varnych
technoldgii (konvektomaty, kotle, panvice, umyvacky, rychlozchlazovacie zariadenia)

- Distribtcia nameranych dat po sieti (mozZnost zobrazenia meranych a archivovanych
udajov na fubovolnom pocitaci v sieti)

- Inteligentné vyhodnotenie poruchovych stavov (¢asové oneskorenie - zaslanie
varovné spravy definovatelné pre kazdé zariadenie samostatne), aby nedochadzalo k
planym hlasenim a poplachom

- Moinost definicie sposobov hlasenie poruchovych stavov a ich distribucia
konkrétnym zodpovednym osobam pre jednotlivé skupiny zariadeni

- Zobrazovanie hodn6ét iba zvolenych skupin zariadeni podla kompetencii os6b

- Kompletné rieSenie problematiky HACCP alebo prepojenie s nadradenym systémom
HACCP

- Zavedenie systému HACCP v prevadzke a priprava na certifikaciu

Meracie linka monitoringu HACCP bude ukoncena v rozvadzaci vo vstupnej chodbe. Do
tohto rozvadzaca je nutné priviest datovu siet skoly, po ktorej bude prenasané data do
2.NP do kancelarie veduce;.

Umiestnenie a prevedenie rozvadzaée musia respektovat poZiarno bezpeénostné riesenia
stavby.

(Trasy zacinaju u riadiaceho pocitaca v miestnosti kanceldrie vedtci a konci pri posledného
meraného bodu vid. pédorysny vykres. Je nutné zabezpecit privod strukturovanej kabeldze
vnutornej ddtovej siete k riadiacemu pocitacu pre mozZnost distribucie nameranych hodnét.
Kablové trasy su vedené tak, aby sa minimalizovala mozZnost ich porusenia a to najlepsie v
podhladoch a v ohybnych trubkach priem. 23 mm. Je mozZné vyuZit spolocnych Zlabovych
konstrukcii s telekomunikacnymi rozvodmi. Useky vedené z podhladu k snimacom teploty a
technologickym zariadenim murovanymi a podlahovymi konstrukciami su vZdy chranené
trubkami. Vyvody sa zakoncuju podla rozpisky na pédorysnych vykresoch.)

Pre zapojenie priestorovych cidiel a senzorov v chladiacich technolégiach (data i napajanie
rovnakym kablom) je potrebny samostatny komunikacny rozvod kdblom 4 vinutych parov,
optimalne tieneny twist-pair kabel (STP alebo FTP, AWG24) pre datové komunikacné rozvody
kategdrie 5 (Cat5) a vyssia v bezhalogénovom prevedeni (LSOH / LSZH). Zapojenie sa
vykonava v linii (od cidla k snimacu). V mieste vyvodu moze byt kabel preruseny.

Kablové trasy slaboproudého rozvodu nesmu byt vedené v sibehu so silnopridovymi
rozvody vo vzdialenosti mensej ako 30 cm

Datové vedenie - kdbel FTP / STP datovy kabel CAT5

Linii mdze byt aj viac, kazda musi zacdinat v miestnosti (kancelarii), kde bude umiestneny
pocitac a konéit u daného posledného zariadeni (¢idla). Na poradi Cidiel nezalezi. V jednej
linii m&zu byt zapojené lubovolné body typu A, B, C a D. Varné technoldgie (body typu E)
musia byt zapojené samostatnou vetvou (vetvami). Kdblové vedenie je v mieste pripojenia



vyvedené sluckou, slu¢ka moze byt v mieste pripojenia prerusena (napr. pre lepSiu
manipuldciu pri pretahovani kabla). Vedenie kadbla je lubovolné(najlepsie vytribkovano).
Dizka jednej vetvy max. 1000m, pocet ¢idiel na jednej vetve max. 30 (vadsi polet je nutné
konzultovat s dodavatelom riesenia).

Zakoncenie jednotlivych sluciek:

A.

@

Slucka vyvedend vo vyske 1,7 - 2 m do Standardnej pristrojovej okruhle krabice do
steny, priem. 68 mm. Volny koniec kablu 0,5 m.

Slucka vyvedend nad stropom boxu z trubky. Volny koniec 5 m.

Slucka vyvedend do Standardnej pristrojovej okruhle krabice do steny, priemer 68
mm.

Krabica umiestnena vedla zasuvky uréené pre napajanie zariadeni. Volny koniec 0,5
m.

Slucka vyvedena do Standardnej pristrojovej okruhle krabice do steny, priemer 68
mm. Krabica umiestnena vedla zasuvky urené pre napdjanie zariadeni. Volny koniec
0,5 m.

Slucka vyvedena z trubky v mieste ostatnych vyvodov pripojenia danej technoldgie
(zvycajne podlahou).

V pripade vyvedenia na stene, zakoncit trubku Standardnou pristrojovou gulatou
krabicou do steny - priemer 68 mm. Volny koniec kablovych vyvodov 3 m.

V dokumentacii sa pouziva nasledujuice znacenie pripojnych bodov:

A. Prostorova cidla: sklady, chladené kuchyné a chladené pripravne

B. Chladiace a mraziace boxy

C. Chladiaca technolégia s pohyblivym privodom (do zasuvky), Sokery, chladiace a

mraziace skrine, chladnicky a chladiace stoly.
D. Pripojné miesta k datovému rozvodu: parkovisko vozikov - externé meradla
HACCP Manager

E. Varné technoldgie: konvektomaty, kotle, panvice, tabletovacia pdsy, umyvacky

Zakladné poZiadavky na montdz a uvedenie zariadenia do prevadzky

Montdz: Montaz zariadenia smie vykondvat iba firma, ktora ma pre tato ¢innost vyskoleny
personal. Okrem toho musia byt pracovnici dodavatelskych firiem preukazatelne vyskoleni
vyrobcom prislusného zariadenia a musi mat osvedcenie o povoleni zariadeni montovat
alebo vykondvat na iom servis. Pri insStaldcii musia pracovnici dodavatelskych firiem
bezpodmienecéne dodrZiavat vietky pravne ustanovenia, tykajluce sa bezpecnosti prace a
ochrany zdravia pracovnikov. MontaZz musi zodpovedat prislusnym technickym podmienkam
vyrobcov. Zariadenie smie byt pripojena na napdjaciu elektricku siet az po vykonani riadnej
revizie. Revizna sprdva o stave elektrického napajania a privodu nesmie byt po lehote danej
technickou normou



TECHNICKA SPRAVA

Zakladné udaje k realizacnimu projektu — Monitoring HACCP

Stavba: Rekonstrukcia kuchyne ZS a MS Atémov4, Trnava
Slovensko
Cast: Monitoring HACCP

Druh dokumentacie:  DSP

Datum odevzdania: 3/2019

Zodpovedny projektant:

Projektant: ing. Narovec, RNDr. Horsky

1. Monitoring HACCP
Legislativny ramec HACCP

Podla pravneho predpisu (Nariadenie Eurdpskeho parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004) su
vsetci prevadzkovatelia stravovacich zariadeni povinni vytvorit a zaviest stalej postupy
zalozené na HACCP a postupovat podla nich. V praxi to znamena: Aby prevadzkovatel
stravovacie sluzby zabezpedil zdravotni nezdvadnost pokrmov po celd dobu ich
pouzitelnosti, musi urcit vo vyrobnom procese, pri skladovani, priprave, rozvozu a uvadzanie
do obehu, technologické Useky (kritické body), v ktorych je najvacsSie riziko porusenia
zdravotnej nezavadnosti, vykonavat ich kontrolu a viest potrebnu evidenciu.

V praxi to pre prevadzkovatela znamend vytvorit plan kritickych bodov, viest jeho
dokumentdciu a vykonavat pravidelné merania jednotlivych znakov (obycajne teplota, ¢as,
relativna vlhkost ...) a porovnavat namerané hodnoty s povolenym rozsahom. Evidencia sa
vedie po dobu 1 mesiaca az 1 roka, v zavislosti od typu udaje. Vo va¢Som gastronomickom
prevadzky to znamend prevadzat merania prakticky vo vsetkych operacidch procesu vyroby
pokrmov - prijem, skladovanie, priprava, vyroba, vydaj, likvidacia a to vratane moznych
variantov napr. schladzovanie, zmrazovanie, regeneracia Ci vyroba polotovarov.

Vseobecny popis

V tomto projekte sa pocita so zavedenim systému kritickych bodov HACCP, ktorého stcéastou
je aj monitoring sledovanych znakov pri prijme potravin, pocas skladovania, pripravy vyroby,
vyroby, vydaja a distriblcia pokrmov. Sledované znaky sa daju sledovat v potravinach, na
technoldgiach a v prostredi, kde sa dany pokrm alebo potravina nachadza s ohladom na
principy SVP (Spravnej vyrobnej praxe). K tomuto Ucelu sluzi meradla, ¢i uz samostatna alebo
prepojend do pocitaCovych systémov. Zaznamy z tychto meradiel su zapisované do
softvérového systému HACCP a to formou elektronicky a rucné. Merania su vykondvané
kombinaciou staciondrnych snimacov teploty a vlhkosti (priestorovej teploty, vlhkosti),
pripojenim komunikacnych rozhrani cidiel pri varnych technoldgii, ktoré su vybavené



digitdlnym vystupom, pripojenim dodatocne insStalovanych cidiel u zariadeni a technoldgii,
ktoré nie su vybavené komunikacnym protokolom a vsSetko byva doplnené rucnymi
prenosnymi meradlami.

RiesSenie

- Projektova dokumentacia rieSi komplexné zavedenie softvérového systému HACCP
vratane automatického monitorovacieho systému.
Ide o komunikacnu siet, ktora kdblom spaja jednotlivé prvky: stabilny ¢idla umiestnené
napr. V skladoch, varné technolégie napr. Konvektomaty, vydajné a ostatné zariadenia s
monitorovacim softvér do jedného celku. Jednotlivé snimace su zapojené v sérii (v linii) a
komunikuju po linke RS485. Varné technoldgie su k linke pripojené priamo, ak su
vybavené komunikacnym rozhranim RS485. Jednotlivé linie zacinaju u riadiaceho pocitaca
a konci pri posledného meraného bodu podfa schémy:

Varna technolégia 1 Varna technoldgia 2

Cidlo4

— —

Riadiaci PC
(systém HACCP)

CidloS Cidlo6

Na prislusnom PC beZi trvale systém monitoringu, ktory pravidelne kontroluje a
uklada hodnoty pre pripadnu neskorSiu kontrolu. Uzivatel mdze z ktoréhokolvek
pocitacda v sieti overit prislusné hodnoty, je upozorfiovany na prekrocenie medzi
(vizudlne, akusticky, zaslanim spravy) a v pripade ndvstevy kontrolnych organov ma
dokumentdciu k dispozicii. Tato varianta je zvolenad i z nasledujucich dévodov:
* minimalne zataZuje persondl dalSou povinnostou (v pripade nadvaznosti na
dalsie SW je mozné minimalizovat ru¢nu evidenciu)
= zniZenie rizika "ludského faktora" (odpada riziko zlyhania pri merani hodnot
ako napr. chybné odpocitani meranych hodnét alebo umyselné vyplnenie

nepravdivych udajov)

= systém nema okrem spotreby elektrickej energie a beznej udrzby vypoctovej

techniky Ziadne dalSie prevadzkové naklady
= systém poskytuje aktudlne hodnoty, na ktoré je

PoZiadavky na funkcnost systému:
Softvérové riesSenie systému HACCP pre spravu a evidenciu kritickych bodov a

kritickych kontrolnych bodov, spravnej vyrobnej praxe,

mozné okamZite reagovat.

sanitaciou, vyrobnych

postupov od prijmu surovin po vydaj hotovych pokrmov a legislativy



- Zber dat zo vsetkych technologickych zariadeni podliehajucich sledovanie HACCP
(chladené a mrazené sklady, suché sklady, prirucné sklady) vratane varnych
technoldgii (konvektomaty, kotle, panvice, umyvacky, rychlozchlazovacie zariadenia)

- Distribtcia nameranych dat po sieti (mozZnost zobrazenia meranych a archivovanych
udajov na fubovolnom pocitaci v sieti)

- Inteligentné vyhodnotenie poruchovych stavov (¢asové oneskorenie - zaslanie
varovné spravy definovatelné pre kazdé zariadenie samostatne), aby nedochadzalo k
planym hlasenim a poplachom

- Moinost definicie sposobov hlasenie poruchovych stavov a ich distribucia
konkrétnym zodpovednym osobam pre jednotlivé skupiny zariadeni

- Zobrazovanie hodn6ét iba zvolenych skupin zariadeni podla kompetencii os6b

- Kompletné rieSenie problematiky HACCP alebo prepojenie s nadradenym systémom
HACCP

- Zavedenie systému HACCP v prevadzke a priprava na certifikaciu

Meracie linka monitoringu HACCP bude ukoncena v rozvadzaci vo vstupnej chodbe. Do
tohto rozvadzaca je nutné priviest datovu siet skoly, po ktorej bude prenasané data do
2.NP do kancelarie veduce;.

Umiestnenie a prevedenie rozvadzaée musia respektovat poZiarno bezpeénostné riesenia
stavby.

(Trasy zacinaju u riadiaceho pocitaca v miestnosti kanceldrie vedtci a konci pri posledného
meraného bodu vid. pédorysny vykres. Je nutné zabezpecit privod strukturovanej kabeldze
vnutornej ddtovej siete k riadiacemu pocitacu pre mozZnost distribucie nameranych hodnét.
Kablové trasy su vedené tak, aby sa minimalizovala mozZnost ich porusenia a to najlepsie v
podhladoch a v ohybnych trubkach priem. 23 mm. Je mozZné vyuZit spolocnych Zlabovych
konstrukcii s telekomunikacnymi rozvodmi. Useky vedené z podhladu k snimacom teploty a
technologickym zariadenim murovanymi a podlahovymi konstrukciami su vZdy chranené
trubkami. Vyvody sa zakoncuju podla rozpisky na pédorysnych vykresoch.)

Pre zapojenie priestorovych cidiel a senzorov v chladiacich technolégiach (data i napajanie
rovnakym kablom) je potrebny samostatny komunikacny rozvod kdblom 4 vinutych parov,
optimalne tieneny twist-pair kabel (STP alebo FTP, AWG24) pre datové komunikacné rozvody
kategdrie 5 (Cat5) a vyssia v bezhalogénovom prevedeni (LSOH / LSZH). Zapojenie sa
vykonava v linii (od cidla k snimacu). V mieste vyvodu moze byt kabel preruseny.

Kablové trasy slaboproudého rozvodu nesmu byt vedené v sibehu so silnopridovymi
rozvody vo vzdialenosti mensej ako 30 cm

Datové vedenie - kdbel FTP / STP datovy kabel CAT5

Linii mdze byt aj viac, kazda musi zacdinat v miestnosti (kancelarii), kde bude umiestneny
pocitac a konéit u daného posledného zariadeni (¢idla). Na poradi Cidiel nezalezi. V jednej
linii m&zu byt zapojené lubovolné body typu A, B, C a D. Varné technoldgie (body typu E)
musia byt zapojené samostatnou vetvou (vetvami). Kdblové vedenie je v mieste pripojenia



vyvedené sluckou, slu¢ka moze byt v mieste pripojenia prerusena (napr. pre lepSiu
manipuldciu pri pretahovani kabla). Vedenie kadbla je lubovolné(najlepsie vytribkovano).
Dizka jednej vetvy max. 1000m, pocet ¢idiel na jednej vetve max. 30 (vadsi polet je nutné
konzultovat s dodavatelom riesenia).

Zakoncenie jednotlivych sluciek:

A.

@

Slucka vyvedend vo vyske 1,7 - 2 m do Standardnej pristrojovej okruhle krabice do
steny, priem. 68 mm. Volny koniec kablu 0,5 m.

Slucka vyvedend nad stropom boxu z trubky. Volny koniec 5 m.

Slucka vyvedend do Standardnej pristrojovej okruhle krabice do steny, priemer 68
mm.

Krabica umiestnena vedla zasuvky uréené pre napajanie zariadeni. Volny koniec 0,5
m.

Slucka vyvedena do Standardnej pristrojovej okruhle krabice do steny, priemer 68
mm. Krabica umiestnena vedla zasuvky urené pre napdjanie zariadeni. Volny koniec
0,5 m.

Slucka vyvedena z trubky v mieste ostatnych vyvodov pripojenia danej technoldgie
(zvycajne podlahou).

V pripade vyvedenia na stene, zakoncit trubku Standardnou pristrojovou gulatou
krabicou do steny - priemer 68 mm. Volny koniec kablovych vyvodov 3 m.

V dokumentacii sa pouziva nasledujuice znacenie pripojnych bodov:

A. Prostorova cidla: sklady, chladené kuchyné a chladené pripravne

B. Chladiace a mraziace boxy

C. Chladiaca technolégia s pohyblivym privodom (do zasuvky), Sokery, chladiace a

mraziace skrine, chladnicky a chladiace stoly.
D. Pripojné miesta k datovému rozvodu: parkovisko vozikov - externé meradla
HACCP Manager

E. Varné technoldgie: konvektomaty, kotle, panvice, tabletovacia pdsy, umyvacky

Zakladné poZiadavky na montdz a uvedenie zariadenia do prevadzky

Montdz: Montaz zariadenia smie vykondvat iba firma, ktora ma pre tato ¢innost vyskoleny
personal. Okrem toho musia byt pracovnici dodavatelskych firiem preukazatelne vyskoleni
vyrobcom prislusného zariadenia a musi mat osvedcenie o povoleni zariadeni montovat
alebo vykondvat na iom servis. Pri insStaldcii musia pracovnici dodavatelskych firiem
bezpodmienecéne dodrZiavat vietky pravne ustanovenia, tykajluce sa bezpecnosti prace a
ochrany zdravia pracovnikov. MontaZz musi zodpovedat prislusnym technickym podmienkam
vyrobcov. Zariadenie smie byt pripojena na napdjaciu elektricku siet az po vykonani riadnej
revizie. Revizna sprdva o stave elektrického napajania a privodu nesmie byt po lehote danej
technickou normou



TECHNICKA SPRAVA

Zakladné udaje k realizacnimu projektu — Monitoring HACCP

Stavba: Rekonstrukcia kuchyne ZS a MS Atémov4, Trnava
Slovensko
Cast: Monitoring HACCP

Druh dokumentacie:  DSP

Datum odevzdania: 3/2019

Zodpovedny projektant:

Projektant: ing. Narovec, RNDr. Horsky

1. Monitoring HACCP
Legislativny ramec HACCP

Podla pravneho predpisu (Nariadenie Eurdpskeho parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004) su
vsetci prevadzkovatelia stravovacich zariadeni povinni vytvorit a zaviest stalej postupy
zalozené na HACCP a postupovat podla nich. V praxi to znamena: Aby prevadzkovatel
stravovacie sluzby zabezpedil zdravotni nezdvadnost pokrmov po celd dobu ich
pouzitelnosti, musi urcit vo vyrobnom procese, pri skladovani, priprave, rozvozu a uvadzanie
do obehu, technologické Useky (kritické body), v ktorych je najvacsSie riziko porusenia
zdravotnej nezavadnosti, vykonavat ich kontrolu a viest potrebnu evidenciu.

V praxi to pre prevadzkovatela znamend vytvorit plan kritickych bodov, viest jeho
dokumentdciu a vykonavat pravidelné merania jednotlivych znakov (obycajne teplota, ¢as,
relativna vlhkost ...) a porovnavat namerané hodnoty s povolenym rozsahom. Evidencia sa
vedie po dobu 1 mesiaca az 1 roka, v zavislosti od typu udaje. Vo va¢Som gastronomickom
prevadzky to znamend prevadzat merania prakticky vo vsetkych operacidch procesu vyroby
pokrmov - prijem, skladovanie, priprava, vyroba, vydaj, likvidacia a to vratane moznych
variantov napr. schladzovanie, zmrazovanie, regeneracia Ci vyroba polotovarov.

Vseobecny popis

V tomto projekte sa pocita so zavedenim systému kritickych bodov HACCP, ktorého stcéastou
je aj monitoring sledovanych znakov pri prijme potravin, pocas skladovania, pripravy vyroby,
vyroby, vydaja a distriblcia pokrmov. Sledované znaky sa daju sledovat v potravinach, na
technoldgiach a v prostredi, kde sa dany pokrm alebo potravina nachadza s ohladom na
principy SVP (Spravnej vyrobnej praxe). K tomuto Ucelu sluzi meradla, ¢i uz samostatna alebo
prepojend do pocitaCovych systémov. Zaznamy z tychto meradiel su zapisované do
softvérového systému HACCP a to formou elektronicky a rucné. Merania su vykondvané
kombinaciou staciondrnych snimacov teploty a vlhkosti (priestorovej teploty, vlhkosti),
pripojenim komunikacnych rozhrani cidiel pri varnych technoldgii, ktoré su vybavené



digitdlnym vystupom, pripojenim dodatocne insStalovanych cidiel u zariadeni a technoldgii,
ktoré nie su vybavené komunikacnym protokolom a vsSetko byva doplnené rucnymi
prenosnymi meradlami.

RiesSenie

- Projektova dokumentacia rieSi komplexné zavedenie softvérového systému HACCP
vratane automatického monitorovacieho systému.
Ide o komunikacnu siet, ktora kdblom spaja jednotlivé prvky: stabilny ¢idla umiestnené
napr. V skladoch, varné technolégie napr. Konvektomaty, vydajné a ostatné zariadenia s
monitorovacim softvér do jedného celku. Jednotlivé snimace su zapojené v sérii (v linii) a
komunikuju po linke RS485. Varné technoldgie su k linke pripojené priamo, ak su
vybavené komunikacnym rozhranim RS485. Jednotlivé linie zacinaju u riadiaceho pocitaca
a konci pri posledného meraného bodu podfa schémy:

Varna technolégia 1 Varna technoldgia 2

Cidlo4

— —

Riadiaci PC
(systém HACCP)

CidloS Cidlo6

Na prislusnom PC beZi trvale systém monitoringu, ktory pravidelne kontroluje a
uklada hodnoty pre pripadnu neskorSiu kontrolu. Uzivatel mdze z ktoréhokolvek
pocitacda v sieti overit prislusné hodnoty, je upozorfiovany na prekrocenie medzi
(vizudlne, akusticky, zaslanim spravy) a v pripade ndvstevy kontrolnych organov ma
dokumentdciu k dispozicii. Tato varianta je zvolenad i z nasledujucich dévodov:
* minimalne zataZuje persondl dalSou povinnostou (v pripade nadvaznosti na
dalsie SW je mozné minimalizovat ru¢nu evidenciu)
= zniZenie rizika "ludského faktora" (odpada riziko zlyhania pri merani hodnot
ako napr. chybné odpocitani meranych hodnét alebo umyselné vyplnenie

nepravdivych udajov)

= systém nema okrem spotreby elektrickej energie a beznej udrzby vypoctovej

techniky Ziadne dalSie prevadzkové naklady
= systém poskytuje aktudlne hodnoty, na ktoré je

PoZiadavky na funkcnost systému:
Softvérové riesSenie systému HACCP pre spravu a evidenciu kritickych bodov a

kritickych kontrolnych bodov, spravnej vyrobnej praxe,

mozné okamZite reagovat.

sanitaciou, vyrobnych

postupov od prijmu surovin po vydaj hotovych pokrmov a legislativy



- Zber dat zo vsetkych technologickych zariadeni podliehajucich sledovanie HACCP
(chladené a mrazené sklady, suché sklady, prirucné sklady) vratane varnych
technoldgii (konvektomaty, kotle, panvice, umyvacky, rychlozchlazovacie zariadenia)

- Distribtcia nameranych dat po sieti (mozZnost zobrazenia meranych a archivovanych
udajov na fubovolnom pocitaci v sieti)

- Inteligentné vyhodnotenie poruchovych stavov (¢asové oneskorenie - zaslanie
varovné spravy definovatelné pre kazdé zariadenie samostatne), aby nedochadzalo k
planym hlasenim a poplachom

- Moinost definicie sposobov hlasenie poruchovych stavov a ich distribucia
konkrétnym zodpovednym osobam pre jednotlivé skupiny zariadeni

- Zobrazovanie hodn6ét iba zvolenych skupin zariadeni podla kompetencii os6b

- Kompletné rieSenie problematiky HACCP alebo prepojenie s nadradenym systémom
HACCP

- Zavedenie systému HACCP v prevadzke a priprava na certifikaciu

Meracie linka monitoringu HACCP bude ukoncena v rozvadzaci vo vstupnej chodbe. Do
tohto rozvadzaca je nutné priviest datovu siet skoly, po ktorej bude prenasané data do
2.NP do kancelarie veduce;.

Umiestnenie a prevedenie rozvadzaée musia respektovat poZiarno bezpeénostné riesenia
stavby.

(Trasy zacinaju u riadiaceho pocitaca v miestnosti kanceldrie vedtci a konci pri posledného
meraného bodu vid. pédorysny vykres. Je nutné zabezpecit privod strukturovanej kabeldze
vnutornej ddtovej siete k riadiacemu pocitacu pre mozZnost distribucie nameranych hodnét.
Kablové trasy su vedené tak, aby sa minimalizovala mozZnost ich porusenia a to najlepsie v
podhladoch a v ohybnych trubkach priem. 23 mm. Je mozZné vyuZit spolocnych Zlabovych
konstrukcii s telekomunikacnymi rozvodmi. Useky vedené z podhladu k snimacom teploty a
technologickym zariadenim murovanymi a podlahovymi konstrukciami su vZdy chranené
trubkami. Vyvody sa zakoncuju podla rozpisky na pédorysnych vykresoch.)

Pre zapojenie priestorovych cidiel a senzorov v chladiacich technolégiach (data i napajanie
rovnakym kablom) je potrebny samostatny komunikacny rozvod kdblom 4 vinutych parov,
optimalne tieneny twist-pair kabel (STP alebo FTP, AWG24) pre datové komunikacné rozvody
kategdrie 5 (Cat5) a vyssia v bezhalogénovom prevedeni (LSOH / LSZH). Zapojenie sa
vykonava v linii (od cidla k snimacu). V mieste vyvodu moze byt kabel preruseny.

Kablové trasy slaboproudého rozvodu nesmu byt vedené v sibehu so silnopridovymi
rozvody vo vzdialenosti mensej ako 30 cm

Datové vedenie - kdbel FTP / STP datovy kabel CAT5

Linii mdze byt aj viac, kazda musi zacdinat v miestnosti (kancelarii), kde bude umiestneny
pocitac a konéit u daného posledného zariadeni (¢idla). Na poradi Cidiel nezalezi. V jednej
linii m&zu byt zapojené lubovolné body typu A, B, C a D. Varné technoldgie (body typu E)
musia byt zapojené samostatnou vetvou (vetvami). Kdblové vedenie je v mieste pripojenia



vyvedené sluckou, slu¢ka moze byt v mieste pripojenia prerusena (napr. pre lepSiu
manipuldciu pri pretahovani kabla). Vedenie kadbla je lubovolné(najlepsie vytribkovano).
Dizka jednej vetvy max. 1000m, pocet ¢idiel na jednej vetve max. 30 (vadsi polet je nutné
konzultovat s dodavatelom riesenia).

Zakoncenie jednotlivych sluciek:

A.

@

Slucka vyvedend vo vyske 1,7 - 2 m do Standardnej pristrojovej okruhle krabice do
steny, priem. 68 mm. Volny koniec kablu 0,5 m.

Slucka vyvedend nad stropom boxu z trubky. Volny koniec 5 m.

Slucka vyvedend do Standardnej pristrojovej okruhle krabice do steny, priemer 68
mm.

Krabica umiestnena vedla zasuvky uréené pre napajanie zariadeni. Volny koniec 0,5
m.

Slucka vyvedena do Standardnej pristrojovej okruhle krabice do steny, priemer 68
mm. Krabica umiestnena vedla zasuvky urené pre napdjanie zariadeni. Volny koniec
0,5 m.

Slucka vyvedena z trubky v mieste ostatnych vyvodov pripojenia danej technoldgie
(zvycajne podlahou).

V pripade vyvedenia na stene, zakoncit trubku Standardnou pristrojovou gulatou
krabicou do steny - priemer 68 mm. Volny koniec kablovych vyvodov 3 m.

V dokumentacii sa pouziva nasledujuice znacenie pripojnych bodov:

A. Prostorova cidla: sklady, chladené kuchyné a chladené pripravne

B. Chladiace a mraziace boxy

C. Chladiaca technolégia s pohyblivym privodom (do zasuvky), Sokery, chladiace a

mraziace skrine, chladnicky a chladiace stoly.
D. Pripojné miesta k datovému rozvodu: parkovisko vozikov - externé meradla
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E. Varné technoldgie: konvektomaty, kotle, panvice, tabletovacia pdsy, umyvacky

Zakladné poZiadavky na montdz a uvedenie zariadenia do prevadzky

Montdz: Montaz zariadenia smie vykondvat iba firma, ktora ma pre tato ¢innost vyskoleny
personal. Okrem toho musia byt pracovnici dodavatelskych firiem preukazatelne vyskoleni
vyrobcom prislusného zariadenia a musi mat osvedcenie o povoleni zariadeni montovat
alebo vykondvat na iom servis. Pri insStaldcii musia pracovnici dodavatelskych firiem
bezpodmienecéne dodrZiavat vietky pravne ustanovenia, tykajluce sa bezpecnosti prace a
ochrany zdravia pracovnikov. MontaZz musi zodpovedat prislusnym technickym podmienkam
vyrobcov. Zariadenie smie byt pripojena na napdjaciu elektricku siet az po vykonani riadnej
revizie. Revizna sprdva o stave elektrického napajania a privodu nesmie byt po lehote danej
technickou normou



