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Priloha ¢. 1A — Opis predmetu zakazky

Cast 1: Cateringové sluzby pre mimoriadne podujatia

Verejny obstaravatel Hlavné mesto Slovenskej republiky Bratislava zaddva zdkazku s ndzvom
,,Cateringové sluzby*. Kompletné informacie o predmetnej zakazke najdete na tejto adrese:

https://josephine.proebiz.com/sk/tender/35652/summary

1. Strucny opis predmetu zakazky:

Predmetom tejto zakazky je priprava, dodanie, servirovanie jedal a napojov urcenych na priamu
konzumaciu pre rozli¢né druhy podujati organizovanych verejnym obstaravatel'om.
Cateringovymi sluzbami sa rozumeji najma:

a) priprava, dodavka a servirovanie jedal a napojov, ur¢enych na priamu konzumaciu,

b) zabezpeCenie obsluhy vykonavajucej servis (Casnik / servirka), vzdy primerane
k prezencnej Uc€asti 0sdb a podl'a osobitnych poziadaviek verejného obstaravatel’a, alokovat
pomerny pocet obsluhy na debaras, aby bol zachovany plynuly priebeh servisu,

c) realizacia komplexnej logistiky v mieste plnenia sluzieb — zabezpelenie personalu
(Manipulacni pracovnici, kuchdri na vydaj, manazér) vzdy primerane k prezencnej ucasti
0sdb, podujatiu a podl'a osobitnych poziadaviek verejného obstaravatela,

d) zabezpeCenie potrebného inventaru k charakteru podujatia pre stolovanie (roézne druhy -
taniere, pribory, pohare (sklo), $alky s podSalkami (porcelan), karafy a dzbany (sklo), nadoby
a prislusenstvo pre staly ohrev jedla a pod.), mobilidr (r6zne druhy stoly, stand by stoly, prip.
stolicky), textilie (rozne druhy-vyprané, vyzehlené obrusy, prestierania, stolové S$toly,
priru¢niky, prip. navleky na stolicky, dodanie obruskov z netkanej textilie, papierovych
obruskov), pristroje (plnoautomaticky kavovar v mieste podujatia, chladiarenské zariadenia,
pristroje na ohrev jedla a i.) vratane dopravy na miesto konania podujatia,

e) zabalit’ zostatok dodaného jedla po ukonéeni podujatia,

f) odvoz a likvidacia odpadu vzniknutého v suvislosti so zabezpeCovanim cateringovych
sluzieb,

g) poskytnutie dalSich sluzieb spojenych so zabezpeCenim cateringovych sluzieb podla
poziadaviek Objednavatela.

2. Zoznam prislusnych CPV kodov:

55520000-1 Sluzby hromadného stravovania
55321000-6 Sluzby spojené s pripravou jedal
55000000-0 Hotelové, reStauracné a maloobchodné sluzby

3. Lehota dodania

Lehota dodania bude urena na zaklade CcCiastkovych objednavok vystavenych verejnym
obstaravatelom pocas platnosti dohody podl'a jeho skuto¢nych potrieb.
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4. Podrobny opis predmetu zakazky:

,Predmetom zakazky su cateringové sluzby pre mimoriadne podujatia. St definované ako oficialne,
reprezentaéné podujatia typu — bankety a recepcie (i s i€ast'ou zahrani¢nych hosti) uskuto¢nované
za uc¢elom diplomatickych stretnuti, rokovani a inych druhov protokolarnych podujati na najvyssej
spolocenskej trovni, v ktorych verejny obstaravatel’ vystupuje ako hostitel’.

Pre ucely Specifikécie su predmetom zakazky nasledovné typy podujati:
a) Typ A - Banket v priestoroch Primacialneho paléca,

b) Typ B - Recepcia v priestoroch Primacialneho palaca,

c) Typ C - Banket v externych priestoroch zadanych Poskytovatel'ovi
d) Typ D - Recepcia v externych priestoroch zadanych Poskytovatel'ovi

Z hladiska poctu zucastnenych osob (hosti), ide o podujatie s max. predpokladanou téastou 150
0sob /podujatie.

Verejny obstaravatel’ si vyhradzuje pravo objednat’ cateringové sluzby pre mimoriadne podujatie
najneskor 14 kalendarnych dni predchadzajucich diiu konania podujatia.

Verejny obstaravatel’ si zarovenn vyhradzuje pravo zmeny udajov v objednavke najneskor do 5
kalendarnych dni predchadzajicim dniu konania podujatia v min. rozsahu zmena mnozstva, zmena
upravy jedla.

Specifikacia predmetu zakazky

Minimalne $tandardy na pozadované zabezpecenie cateringovych sluzieb pre jednotlivé typy
mimoriadnych podujati st nasledovne:

Typ AaTyp C - Banket v priestoroch Primacialneho palaca / v externych priestoroch zadanych
Poskytovatel'ovi (v ramci mesta Bratislava):
1. 4 chodové servirované menu (studené predjedlo, polievka - prip. teplé predjedlo, hlavné
jedlo, dezert) vypracované na zdklade gastronomickych pravidiel s prihliadnutim na
stravovacie obmedzenia ziacastnenych.

Variant |

Studené predjedlo min. 100 g/osoba — 'ubovol'né Giprava

Polievka — pripadne teplé predjedlo min. 0,331, prip. min.100g / osoba — 'ubovol'na Giprava
Hlavné jedlo 250 g/méso v surovom stave / osoba — l'ubovol'na uprava + 200 g/priloha na osobu
— 'ubovol’nd tprava.

Pozaduje sa: vyber z druhov mésa: hovidzie, hydina, bravéové méso podla upravy vybranej
verenym obstaravatel'om.

Dezert min. 120 g/osoba — 'ubovol'na Giprava

Variant 11

Studené predjedlo bezmdisité min. 100 g/osoba — 'ubovol'na Gprava

Polievka — pripadne teplé predjedlo bezmiisité min. 0,331, prip. min.100g / osoba — 'ubovolna
uprava

Hlavné jedlo 250 g/bezmaisitd zlozka / osoba — 'ubovol'na uprava + 200 g/priloha na osobu —
I'ubovol'né Giprava

Dezert min. 120 g/osoba — 'ubovol'na Gprava

2. Aperitiv, Vino, prip. pivo
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Vino biele alebo ¢ervené min. 0,2 I/osoba k menu, prip. pivo svetlé min. 0,2 1/ osoba

Pozaduje sa:

Vino: Mrva&Stanko, Matysak Prestige, Pavelka&Soboli¢, Elesko Modra alebo ekvivalentné
akostné, lokalne vino vyrobené na Slovensku.

Pivo: Pilsner urquell 12° alebo ekvivalentné svetlé pivo

Aperitiv Sumivé vino min. 0,2 1/osoba ako pripitok

Pozaduje sa: Hubert Brut Method Tradicional alebo ekvivalentné Sumivé vino, prednostne
vyrobené na Slovensku.

3. Nealkoholické napoje a teplé napoje

Nealkoholické napoje - mineralne vody v sklenenych fl'asiach, resp. nealko napoje v sklenenych

flagiach min.0,251/ osoba

Pozaduje sa: Minerdlna voda Bonaqua, Rajec alebo ekvivalent v sklenenej fI'asi min.0,251; resp.

Nealko napoj v sklenenej flasi - kofola, coca cola, min. 0,331 / osoba, dzis — rozne druhy min.

0,2 | /osoba alebo ekvivalent

Teplé népoje:

- Kava 7 g / osoba vratane mlieka min. 10g, cukor hygienicky baleny min. Sg/ks. Kava sa
vyzaduje Cerstvo prazena, pripravovand v mieste podujatia v presso kavovaroch s obsluhou
Pozaduje sa: vyberova kava, prednostne praZena na Slovensku, S oznacenim Fair Trade.
PoZaduje sa vyberova kava Brazilia, Columbia, Guatemala, Etiopia alebo ekvivalent.

- Caj porciovany 1ks/osoba s ozna¢enim Fair Trade, vratane - med hygienicky baleny min.
89 /ks, platok citrona (Citron v BIO kvalite),- vyber z porciovanych ¢ajov
PozZaduje sa: zeleny, ovocny, Cierny -Teekanne alebo ekvivalent.

4. Obsluha vykonavajiica servis (¢a$nik / servirka)

Casnik / servirka - min.1 &asnik / 20 zi&astnenych osob: kt. ilohou je obsluha za¢astnenych
hosti. Pozaduje sa, aby obsluha bola odetd v jednotnom oblec¢eni, bola odborne zaskolena a
vystupovala v zmysle etikety a protokolarnych zvyklosti na prislusny druh udalosti.

Pocet ¢aSnikov (servirok) sa vzdy objedna podla dojednania s kontaktnou osobou verejného
obstaravatel'a. Ak kontaktnd osoba verejného obstaravatela neurc¢i inak, automaticky sa
poZaduje Standardne zabezpecit’ pocet min. 1 ¢asnik / 20 zucastnenych osdb na podujati.
PoZaduje sa vzdy separatne alokovat’ pomerny pocet obsluhy na debaras, aby bol zachovany
plynuly priebeh servisu.

V pripade obsluhy zahrani¢nych hosti sa vyZaduje, aby sucastou obsluhy bol caSnik so
znalost'ou anglického jazyka na hovorovej Grovni, min. v rozsahu nevyhnutnom pre vykonanie
Servisu.

5. Realizacia komplexnej logistiky v mieste plnenia sluZieb

Personél (Manipulaéni pracovnici , kuchér na vydaj, manazér)

Vzdy pomerne Kk planovanému poctu zucastnenych hosti je stfastou vykonu cateringového
servisu nasledovny personal (min. 1 zamestnanec Vv danej pozicii / podujatie):

Manipulacni pracovnici — odeti v jednotnom obleceni. NemozZe ist’ o rovnakych pracovnikov,
ktory vykonavaju obsluhu (servis). Pozaduje sa separatne alokovat’ pracovnikov na manipulacné
sluzby.

Kuchar na dohotovovanie a podavanie jedal — odeti v reprezentativnom obleceni s menovkou;
Manazér — je sucast’ou kazdého podujatia, koordinuje priebeh podujatia z hl'adiska zabezpecenia
kompletnych cateringovych sluzieb v zmysle objednavky a dodrzania osobitnych podmienok na
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plnenie predmetu zakazky. ZastreSuje komunikaciu s kontaktnou osobou verejného
obstaravatela pre zabezpecenie plynulého chodu podujatia pri cateringovom servise.

Inventdr pre stolovanie; Mobiliar, Textilie, Pristroje, Doprava)

V ramci predmetu zdkazky sa pozaduje zabezpecit' k charakteru podujatia a v pomernom
mnozstve potrebny:

Inventar pre stolovanie - rézne druhy - taniere, pribory, pohére (sklo), Salky s podSalkami
(porcelan), karafy a dzbany (sklo), nadoby a prislusenstvo pre staly ohrev jedla a pod.

Mobiliar - rézne druhy stolov- okrtihle pre min. 7 0sdb, stand by stoly, bufetové stoly na catering,
prip. stolicky - tapacirované.

Textilie - rozne druhy- vyprané, vyzehlené obrusy, multon, prestierania, stolové §toly,
priru¢niky, prip. navleky na stolicky, dodanie obruskov z netkanej textilie, papierovych
obruskov.

Pristroje - plnoautomaticky kavovar v mieste podujatia, chladiarenské zariadenia, pristroje na
pripravu a ohrev jedla, teplych napojov a i.

Doprava - patria sem vSetky preukdzatelne vynalozené¢ ndklady spojené so zabezpecenim
cateringovych sluzieb na dané podujatie v plnom rozsahu (najmd Doprava jedal a napojov
chladiarenskym vozidlom; Doprava inventaru, Doprava mobiliaru a i.).

Typ B, Typ D - Recepcia v priestoroch Primacialneho palaca / v externych priestoroch zadanych
Poskytovatel'ovi (v ramci mesta Bratislava):
1. Studeny a teply bufet

Finger foods min. 100g / osoba - 'ubovol'na Gprava

Pozaduje sa: vyber z min. 3 druhov finger foods / podujatie ako je kanapka, terina, plnena rolka
podl'a upravy vybranej verenym obstaravatel'om.

Selekcia slovenskych syrov min. 120g/osoba — rozne druhy, uprava (ideny, neudeny, nakladany
syr)

PoZaduje sa: eidam, plesnivec, korbaciky, oStiepok, ov¢ia hrudka, salaSnicky syr, parenica,
encian, hermelin podl'a Gpravy vybranej verenym obstaravatel'om.

Krajana Cerstva zelenina — min. 809 / osoba - r6zne druhy

Pozaduje sa: vyber z min. 5 druhov Cerstvej zeleniny / podujatie

Ovocie porciované - min. 80g / osoba - rézne druhy

PoZzaduje sa: vyber z min. 5 druhov Cerstvého ovocia / podujatie.

Salatovy bar — min. 80 g/osoba - l'ubovol'na iprava

Pozaduje sa: vyber zmin. 2 druhov Saldtov / podujatie podl'a Gpravy vybranej verenym
obstaravatel'om.

Jedla teplé mdsité min. 250 g mdso v surovom stave + min. 200 g priloha/osoba - 'ubovol'na
uprava

Pozaduje sa: vyber z min. 2 druhov teplych hlavnych jedal — misitych/ podujatie.

Pozaduje sa vyber z druhov misa: hovidzie, kuracie, brav€ové mdso podl'a upravy vybranej
verenym obstaravatel'om.

1 teplé rybie jedlo s prilohou min. 250 g/osoba + min. 200 g priloha/osoba - 'ubovol'na tprava
Pozaduje sa: vyber z druhov ryb: treska, losos, tuniak, pstruh.

1 hlavné jedlo bezmiisité/vegetaridanske min. 300 g/osoba - 'ubovol'na uprava

2. Dezertny bar

Dezert min.50g/ks / osoba - 'ubovol'na uprava

Pozaduje sa: vyber z min.2 druhov dezertov/podujatie (peeny, nepeceny dezert) podl'a upravy
vybranej verenym obstaravatel'om. Napr.:
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Jogurtova panna cotta
Brownie — brusnica pomaran¢ s vlasskymi orechmi a mascarpone krémom, resp. ekvivalenty

3. Aperitiv, Vino, prip. pivo

Vino biele alebo ¢ervené min. 0,2 I/osoba k menu, prip. Pivo svetlé min. 0,2 1/ osoba

Pozaduje sa:

Vino: Mrva&Stanko, Matysak Prestige, Pavelka&Soboli¢, Elesko Modra alebo ekvivalentné
akostné, lokalne vino vyrobené na Slovensku.

Pivo: Pilsner urquell 12° alebo ekvivalentné svetlé pivo.

Aperitiv Sumivé vino min. 0,2 1/osoba ako pripitok

Pozaduje sa: Hubert Brut Method Tradicional alebo ekvivalentné sumivé vino, prednostne
vyrobené na Slovensku.

4. Nealkoholické napoje a teplé napoje

Nealkoholické napoje — rozlievané mineralne vody, mix nealko napoje z PET flia§ do poharov

min. 1l. - rézne druhy.

Pozaduje sa: Mineralna voda Bonaqua, Rajec alebo ekvivalent - min. 0,3 I/ osoba

Mix nealko napoj - kofola, coca cola, tonik alebo ekvivalent - min. 0,31 / osoba

Dzasy pomarang, jablko, multi 100% - min. 0,3 l/osoba

Teplé napoje:

- Kéava 7 g/ osoba - vritane mlieka min. 10g, cukor hygienicky baleny min. 5g/ks. Kéva sa
vyzaduje Cerstvo prazend, pripravovand v mieste podujatia v presso kdvovaroch s obsluhou
PoZaduje sa: vyberova kava, prednostne prazena na Slovensku, S oznacenim Fair Trade.
PoZzaduje sa vyberova kava zdrohov: Brazilia, Columbia, Guatemala, Etiopia alebo
ekvivalent vyberovej kavy.

- Caj porciovany s oznatenim Fair Trade 1ks/osoba vratane - med hygienicky baleny min.
89 /ks, platok citrona (Citron v BIO kvalite) vyber z porciovanych ¢ajov
Pozaduje sa: zeleny, ovocny, Cierny - Teekanne alebo ekvivalent.

5. Obsluha vykonavajuca servis (¢asnik / servirka)

Casnik / servirka - min.1 &asnik / 20 zi&astnenych osob: kt. ilohou je obsluha ziastnenych
hosti. Pozaduje sa, aby obsluha bola odeta v jednotnom obleceni, bola odborne zaskolend a
vystupovala v zmysle etikety a protokolarnych zvyklosti na prislusny druh udalosti.

Pocet caSnikov (servirok) sa vzdy objednd podla dojednania s kontaktnou osobou verejného
obstaravatela. Ak kontaktnd osoba verejného obstardvatel'a neur¢i inak, automaticky sa
pozaduje Standardne zabezpecit pocet min. 1 ¢asnik / 20 zacastnenych 0sdb na podujati.

V pripade obsluhy zahrani¢nych hosti sa vyzaduje, aby sucastou obsluhy bol ¢asnik so
znalost'ou anglického jazyka na hovorovej urovni, min. v rozsahu nevyhnutnom pre vykonanie
Servisu.

6. Realizacia komplexnej logistiky v mieste plnenia sluZieb

Persondl (Manipula¢ni pracovnici , kuchar na vydaj, manazér)

V vzdy pomerne Kk planovanému poctu zucastnenych hosti je sucastou vykonu cateringového
servisu nasledovny personal (min. 1 zamestnanec Vv danej pozicii / podujatie):

Manipula¢ni pracovnici — odeti v jednotnom obleceni. Nemoze ist’ o rovnakych pracovnikov,
ktory vykonavaju obsluhu (servis). PoZaduje sa separatne alokovat’ pracovnikov na manipula¢né
sluzby.

Kuchar na dohotovovanie a podavanie jedal — odeti v reprezentativnom obleceni s menovkou;
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Manazér — je sucast'ou kazdého podujatia, koordinuje priebeh podujatia z hl'adiska zabezpecenia
kompletnych cateringovych sluzieb v zmysle objednavky a dodrzania osobitnych podmienok
na plnenie predmetu zakazky. ZastreSuje komunikaciu s kontaktnou osobou verejného
obstaravatela pre zabezpecenie plynulého chodu podujatia pri cateringovom servise.

Inventdr pre stolovanie; Mobiliar, Textilie, Pristroje, Doprava)

V ramci predmetu zdkazky sa pozaduje zabezpecit' k charakteru podujatia a v pomernom
mnozstve potrebny:

Inventar pre stolovanie - rézne druhy - taniere, pribory, pohare (sklo), Salky s podSalkami
(porcelan), karafy a dzbany (sklo), nadoby a prislusenstvo pre staly ohrev jedla a pod.

Mobilidr - rézne druhy stolov- okruhle pre min. 7 0sdb, stand by stoly, bufetové stoly na catering,
prip. stolicky - tapacirované.

Textilie - rozne druhy- vyprané, vyzehlené obrusy, multon, prestierania, stolové §toly,
priru¢niky, prip. navleky na stolicky, dodanie obruskov z netkanej textilie, papierovych
obruskov.

Pristroje - plnoautomaticky kévovar v mieste podujatia, chladiarenské zariadenia, pristroje
na pripravu a ohrev jedla, teplych napojov a i.

Doprava - patria sem vSetky preukdzatelne vynalozené¢ ndklady spojené so zabezpecenim
cateringovych sluzieb na dané podujatie v plnom rozsahu (najmd Doprava jedal a napojov
chladiarenskym vozidlom; Doprava inventaru, Doprava mobiliaru a i.).




