ROZPIS POLOZIEK CENOVEJ KALKULACIE PRE URCENIE PHZ

pre sutai: zariadenia pre potravinarsku vyrobu

Zaujemca o cenovu kalkulaciu/obstaravatel’:

kontakt:

Obchodné meno:

Hotel Bystricka s.r.o.

telefén:

0908 202 205

Sidlo:

038 04 Bystricka 152

web:

1€o:

50692828

e-mail:

kancelaria@hotelbystricka.sk

Subjekt ktory cenovu kalkulaciu vypracoval:

kontakt:

Obchodné meno:

telefén:

Sidlo:

web:

1¢o:

e-mail:

Kalkulaciu
vypracoval (meno,
priezvisko):

Datum
vypracovania
kalkulacie:

Predmet zakazky

zariadenia pre potravinarsku vyrobu

MINIMALNE TECHNICKE POZIADAVKY

Nazov tovaru

Specifikacia, pozadovany
technicky parameter /
vlastnost’

Mnozstv

o

Obchodny
nazov
pontkaného
zariadenia

Vyjadrenie
uchadzaca,
i
ponukany
tovar spiia
poziadavku
ANO / NIE

Cena za ks bez DPH

Pakovy lis na
hamburgery

rucny, pakovy, pre priemer hamburgerov min. 8 cm

0,00 €

Vyrobnik ladu

prikon elektro min: 495W/230V

produkcia min: 47kg/den

kapacita zasobnika min.: 23kg

tvar ladu min.: klobucik/15g

chladenie: vzduch

spotreba vody max: 4 I/kg ladu

automaticky Cistiaci cyklus

produkcia je uvddzand za 24h pri teplote vody 15°C a teplote okolia 21°C, rozmer min.:

495x587x792mm(Sxhxv)
dvierka z ABS plastu

0,00 €

Sokovy
schladzovaé/zmraz
ovac

min.prikon elektro: 8700W/230V

kapacita min.: 8 x GN1/1 - 65mm alebo

8 x EN600x400mm($xh)

min.: 785x833x1314mm(8xhxv)

schladzova¢ min. - 33kg/cyklus

zmrazovac - 21kg/cyklus

pokrmovéa sonda min.: 4-bodova

elektronicka riadiaca jednotka

min.DOTYKOVY 9“ HD DISPLEJ S PIKTOGRAMAMI

Min. 3 prednastavenia intuitivneho Menu: GASTRONOMY/PASTRY/BAKERY

s chladiacim agregatom

funkcie:

Sokové schladzovanie

Sokové zmrazovanie

riadené rozmrazovanie

volne programovatelny kombi cyklus, moznost uloZenia vlastnych programov
HACCP real time grafické zobrazenie dat na obrazovke a zdznam dét do pamaéte stroja
autodiagnosticky systém zavad

nastavitelna rychlost ventilatora a teploty

multilevel funkcia umozZriujuca riadenie ¢asu kazdej gastronadoby/vedenia zvlast
zabudovany USB port pre stiahnutie a nahravanie receptov, HACCP dat a software update
stroja

rozmer

0,00€

Pila na kosti

napatie: 230 V
pocet otacok min.: 1100 ot./min.
dizka pilovy pas min.: 1635 mm
min vySka rezu:245 mm, min Sirka rezu : 196 mm
pracovna plocha min.: 440x480 mm
rozmer min.: 594x523x910 mm
\vdha max 40 kg
vybavena min. 16 mm kalenymi ¢epielkami na rezanie kosti, mrazenych a
Cerstvych potravin
konstrukcia z nerezovej ocele AISI 304
odnimatelné dvere pre lahké Cistenie
kalibrované kladky z lesteného hlinika
utesnené loZiska na hornej kladke
\vykonny asynchrénny a ventilovany motor chraneny tesnenim
ovlddanie (24V) s bezpecnostnym mikrospinacom, odolna riadiaca jednotka a brzda motora
horna kladka s rychloupinacim mechanizmom pre lahké €istenie a vymenu Cepele
jednofazovy motor so Standardnou tepelnou ochranou
pila je umyvatelna prddom vody (bez vysokého tlaku)
ovlddanie z nerezovej ocele IP 65

0,00€

Klat na maso

bukovy, 600x600 mm, hrubka klatu min. 240 mm, vySka min. 850 mm, opasany

0,00 €



mailto:kancelaria@hotelbystricka.sk

Kuter

napatie (V): 230
prikon min. (W): 990
pocet ot./min: 287 - 3490
kapacita jedal (porcie):min. 10 - max. 50
kapacita jedal min. (kg): 2,4
objem nadoby max. (1): 4,5
rozmery min.(mm): 220x300x455
Zariadenie uréené na sekanie (mésa, zeleniny), mixovanie (krémov, omacok, pomazanok,
dresingov, ovocnej a zeleninovej peny a pod.) alebo miesenie cesta.

Je dodavany s nerezovou nadobou max. 4,5 | a patentovanym nerezovym nozom s rovnym
ostrim. S max. dennou kapacitou min. 50 porcii.
pracovnou rychlostou min. 287 - 3490 ot./min, ktory ma moznost pulzného chodu. Priehfadné
polykarbonatové veko nddoby umoZriujice pridavat tekutiny a prisady pocas pripravy.
Magneticky bezpec¢nostny systém zastavenia motora okamZite po otvoreni veka misy.

0,00 €

Tendizér

Ruény, priemer min.11 cm

0,00€

Sekdc na mdso

Dlzka ¢epele min. 18 cm, dlzka racky min. 13 cm, ricka drevena

0,00 €

Sekera na maso

Dlzka ¢epele min. 19 cm, dlzka ru¢ky min. 50 cm, hmotnost min. 1,7 kg

0,00 €

Pila masiarska

Rucna, rdmova, dizka listu min. 45 cm

0,00 €

Kraja¢ mandolina

Rucny V krdjad, rozmer min. 50x15 cm, antikor, noze: 2, 4, 7, a 10 mm, nastavitelny platkovad
1-10 mm

PR PR

0,00 €

Udiaca pistol

rozmer min.: 21x6,5x15cm
Min. 2 rychlosti prudenia dymu
napdjanie pomocou batérie
dodavané bez udiacich pilin
zakladné vybavenie:

-3 ndhradné filtre

-USB nabijaci kdbel

0,00 €

Infralampa

elektricka, zavesnd, 230V, nastavitelna vyska min. 500 - 1800 mm, Gierna

0,00 €

Holdomat

rozmer min.: 645x595x715mm($xhxv)
prikon elektro min.: 980W/230 V
kapacita min. : 3 x GN1/1 - 150mm

3 x zasuvka pre GN1/1

reguldcia teploty min.: 50-120°C
elektronické ovlddanie

0,00€

Termos

nerezovad termo nadoba vonkajsie aj vnutorné prevedenie nerez, objem min. 18 |, priemer
max.: 39 cm

\vySka max.: 49 cm, vyberatelna vlozka, veko s tesniacou gumou, ru¢ka na prenos, ventil na
vyrovnavanie tlaku

0,00€

Termos

nerezovd termo nadoba, vonkajsie aj vnutorné prevedenie nerez, objem min. 51, priemer
max.: 32 cm

\vySka max.: 30 cm , vyberatelna vlozka, veko s tesniacou gumou, rucka na prenos, ventil na
vyrovnavanie tlaku

0,00 €

Termos

nerezovd termo nddoba, vonkajsie aj vnitorné prevedenie nerez, objem min. 91, priemer
max.: 32 cm

vySka max.: 47 cm, vyberatelnd vlozka, veko s tesniacou gumou, rucka na prenos, ventil na
vyrovnavanie tlaku

0,00 €

Vozik na
termoporty

plosinovy, 4-kolieskovy, pre termoporty

0,00€

Termoport

kapacita: min. 5x GN1/1-40 mm, €elné dvere so silikdnovym tesnenim, pre teplotu vkladaného
obsahu do 90 st.C, farba $eda

0,00€

Vyrobnik cestovin

rozmer min.: 300x520/605x589mm(3$xhxv)
prikon elektro min.: 0,70kW/400V
produkcia min.: 14kg/h

kapacita zasobnika max.: 4kg

automaticky porcovad cestovin + 6 dielna sada dosiek

0,00 €

Krajac zeleniny

napatie (V): 230
prikon min.(W): 540
min.pocet ot/min.: 375
kapacita min. (jedal): 50 - 400
rozmery min. (mm)": 374x300x590
hmotnost max.(kg): 20
Zariadenie na spracovanie vsetkych druhov zeleniny, ovocia a tiez strihanie syra,
strihanky, ¢okolddy, orechov. Odporutcana denné kapacita min 390 porcii.
Materidl jednotlivych ¢asti odolny voci intenzivnemu pouZivaniu a spliia platné hygienické
predpisy.

Krajac s tichym motorom bez vibracii vybaveny magnetickou bezpecnostnou
poistkou, brzdovym systémom motora a automatickym restartom pri zaklopeni pritlacnej paky.
\Velky vstupny zasobnik (uréeny na vacsie kusy zeleniny) a maly zasobnik na koreriovu zeleninu
a malé plody s novym pritlaénym valcom 2 v 1. Krajac
umoznujuci taktiez krajanie kociek a hranoliek.

Minimalne prislusenstvo krajaca: platkova¢ 2mm a 4mm; vinkova¢ 2mm; striha¢ 2mm a 4mm;
kotuc na zemiaky; kockovad 8x8x8mm + Cisti¢; drziak 8 diskov

0,00 €

Vozik pod krajac¢
zeleniny

4 kolieskovy, kolieska s brzdou, miesto pre umiestnenie krajaca zeleniny, miesto pre
gastronddobu

0,00 €

Vékuova balicka

napatie (V): 230

prikon min. (W): 442

zvarovacia lista min. (mm): 350

balenie tekutin: ano

rozmery komory min.(mm): 359x390x185

manometer: ano

rozmery min.(mm): 495x520x415

Zariadenie na vakuové balenie vhodné do vacsich prevadzok na balenie potravin aj tekutin.
Maximalna prevadzkova doba min. 7 - 8 hodin.

\Vykon pumpy min. 8 m3/hod. Digitalny ovlddaci panel s min. deviatimi programami s
funkciami jemné vékuovanie, krokové vakuovanie a marinovanie. Varia komory so zaoblenymi
rohmi, priehladné veko. Zariadenie najskor odsaje vzduch z komory, resp. zo sa¢ku a potom

sdcok zavari.

0,00 €




Zostava dvoch konvektomatov:
1.) Konvektomat, rozmer min.: 928x861x781mm(S$xhxv)
prikon elektro min.: 10,6kW/400V
kapacita min.: 7 x GN1/1
zasuvy napriec pre lah$iu manipuléciu
tvorba pary: v BOJLERI s autom. prechodom do néstrekového rezimu
\v pripade neodakavaného vypadku bojleru
ITROJITE SKLO DVERI pre Usporu energie
predohrev vody v tepelnom vymenniku pre Usporu energie
ovlddanie: elektronické programovatelné
min.DOTYKOVY 8“ DISPLEJ s PIKTOGRAMAMI
min.1000 volitelnych PROGRAMOV po 20 krokoch
MENU V SK jazyku + SLOVENSKE KUCH. PROGRAMY
oblUbené programy, poslednych 10 programov
min. 4 bodova teplotna sonda
funkcie:
horuci vzduch 30-300°C
kombinovany rezim 30-300°C
\varenie v pare 30-130°C
BIO varenie 30-98°C
nizkoteplotné pecenie, no¢né pecenie
Cook&Hold, delta T
regenerdcia, GoldenTouch pre dokoncenie zapecenim
manualne privlhéenie
Sous-vide program, susenie, sterilizacia, konfitovanie, tdenie
program Easy-cooking pre jednoduchy vyber Gpravy pokrmov
Program typu MyVison pre uzpdsobenie si menu hlavnej obrazovky
Casovanie zasuvov, odlozeny Start, nekonecny Cas varenia
min.7 rychlosti ventilatora + FanStop, taktovanie, autoreverz ventilatora
automaticka reguldcia vihkosti, el. ovladanie odvetravacej klapky
min. 3 automatickké umyvacie cykly + odvépnenie komory
predohrev komory, rychle schladenie komory
USB+LAN port pre HACCP vystup a programovanie
automaticka diagnostika chyb a prevadzkovych udalosti

Konvektomat — |RyENA SPRCHA 0,00€
zostava 2.)konvektomat, rozmer min.: 928x861x1040mm($xhxv)
prikon elektro min.: 18,4kW/400V
kapacita min.: 11 x GN1/1
zasuvky naprie€ pre lahsiu manipulaciu
tvorba pary: v BOJLERI s autom. prechodom do néstrekového rezimu
\v pripade neocakavaného vypadku bojleru
ITROJITE SKLO DVERI pre Usporu energie
predohrev vody v tepelnom vymenniku pre Usporu energie
ovlddanie: elektronické programovatelné
min.DOTYKOVY 8“ DISPLEJ s PIKTOGRAMAMI
min.1000 volitelnych PROGRAMOV po 20 krokoch
MENU V SK jazyku + SLOVENSKE KUCH. PROGRAMY
obltbené programy, poslednych 10 programov
min. 4 bodova teplotna sonda
funkcie:
horuci vzduch 30-300°C
kombinovany rezim 30-300°C
\varenie v pare 30-130°C
BIO varenie 30-98°C
nizkoteplotné pecenie, notné pecenie
Cook&Hold, delta T
regenerdcia, GoldenTouch pre dokoncenie zapecenim
manualne privlhéenie
Sous-vide program, susenie, sterilizacia, konfitovanie, tdenie
program Easy-cooking pre jednoduchy vyber Gpravy pokrmov
program MyVison pre uzpdsobeni si menu hlavnej obrazovky
Casovanie zasuvov, odlozeny Start, nekonecny Cas varenia
min.7 rychlosti ventilatora, FanStop, taktovanie, autoreverz ventildtora
automaticka reguldcia vihkosti, el. ovladanie odvetravacej klapky
min. 3 automatické umyvacie cykly + odvapnenie komory
predohrev komory, rychle schladenie komory
USB+LAN port pre HACCP vystup a programovanie
automaticka diagnostika chyb a prevadzkovych udalosti
RUCNA SPRCHA +spojovacia sada
s podstavcom pre dva konvektomaty s ulozenim na seba
Cenova
kalkulacia

Predmet zakazky: zariadenia pre
potravinarsku vyrobu

Oznacenie tovaru [ Pocet ks Cena v EUR bez DPH
zariadenia pre potravinarsku vyrobu \ subor 0,00 €
CENA CELKOM 0,00 €

uchadzaé je platitef DPH: ANO / NIE

Peciatka a podpis Statutdrneho

organu:
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