Cenník služieb														Príloha č. 1 RD
	P. č. 
	
	Názov položky
	Druh jedla (popis položky)
	Merná jednotka (ks) 
	Cena v EUR bez DPH za mernú jednotku (a)
	Cena v EUR s DPH za mernú jednotku (b)
	Predpokladané množstvo (ks) na 1 deň  (c)
	Cena v EUR bez DPH za predpokladané množstvo (a) x (c)
	Cena v EUR s DPH za predpokladané množstvo (b) x (c)

	OBED

	1. 
	
	Obedové MENU č. 1 Hlavné jedlo -mäsité
	I. mäso (kuracie/morčacie/teľacie mäso alebo ryby) – mäso min. 120 g v surovom stave, príloha min. 200 g, polievka min. 0,35 l, šalát/ kompót min. 150 g, min. 0,2 l nápoj, min. 2 ks chlieb/ pečivo
	1
	........
	........
	75
	........
	........

	2. 
	
	Obedové MENU č. 2 Hlavné jedlo – mäsité
	II. mäso (hovädzie/teľacie/bravčové mäso alebo divina) – mäso min. 120 g v surovom stave, príloha min. 200 g, polievka min. 0,35 l, šalát/ kompót min. 150 g, min. 0,2 l nápoj, min. 2 ks chlieb/ pečivo
	1
	........
	........
	50
	........
	........

	3.
	
	Obedové MENU č. 3 Hlavné jedlo - múčne
	III. múčne  jedlo min. 400 g v uvarenom stave, polievka min. 0,35 l, šalát/ kompót min. 150 g, min. 0,2 l nápoj, min. 2 ks chlieb/ pečivo
	1
	........
	........
	15
	........
	........

	4.
	
	Obedové MENU č. 4 Hlavné jedlo -vegetariánske
	IV. zelenina min. 400 g v uvarenom stave, príloha min. 200 g (zemiaky/ ryža), polievka min. 0,35 l, šalát/ kompót min. 150 g, min. 0,2 l nápoj, min.  2 ks chlieb/ pečivo
	1
	........
	........
	20
	........
	........

	5.
	
	Obedové MENU č. 5 Hlavné jedlo -cestovinové 
	V. cestoviny min. 550 g v uvarenom stave, polievka min. 0,35 l, zelenina min. 150g, min. 0,2 l nápoj, min. 2 ks chlieb/ pečivo
	1
	........
	........
	70
	........
	........

	6.
	
	Obedové MENU č. 6 HlavnHlavné jedlo -potravinové intolerancie 
	VI. mäso (kuracie, hovädzie, teľacie mäso), mäso min. 120 g v surovom stave, príloha min. 200 g, alebo cestoviny bezlepkové min. 550 g v uvarenom stave, polievka min. 0,35 l, zelenina min. 150 g, min. 0,2 l nápoj, min. 2 ks chlieb/ pečivo bezlepkové
	1
	........
	........
	30
	........
	........

	VEČERA

	1.
	VEČERA MENU č. 1 mäsitá
	I. mäso (kuracie/morčacie/teľacie mäso alebo ryby) - mäso min. 120 g v surovom stave, príloha min. 200 g, šalát/ kompót min. 150 g, min. 0,2 l nápoj, ovocie
	1
	........
	........
	20
	........
	........

	2.
	
VEČERA MENU č. 2 bezmäsitá
	II. (slané jedlo alebo prívarok) - min. 300 g bezmäsité jedlo v uvarenom stave, zeleninový šalát/ kompót min. 150g, min. 0,2 l nápoj, ovocie
	1
	........
	........
	15
	........
	........

	3.
	VEČERA MENU č. 3  
múčna
	III. min. 300 g múčne jedlo, min. 0,2 l nápoj, ovocie
	1
	........
	........
	15
	........
	........
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	Popis položky 
	Merná jednotka
(rok)
	Predpokladané množstvo na 1 rok
	Cena v EUR bez DPH za predpokladané množstvo
	Cena v EUR s DPH za predpokladané množstvo

	Celková cena spolu za predpokladané množstvo obedov na 1 školský rok 
	1
	260
	........
	........

	Celková cena spolu za predpokladané množstvo večerí na 1 školský rok
	1
	50
	........
	........




	Popis položky 
	Merná jednotka
(4 roky)
	Predpokladané množstvo na 4 roky
	Cena v EUR bez DPH za predpokladané množstvo
	Cena v EUR s DPH za predpokladané množstvo

	Celková cena spolu za predpokladané množstvo obedov na 4 školské roky 
	1
	208 000
	........
	........

	Celková cena spolu za predpokladané množstvo večerí na 4 školské roky 
	1
	40 000
	........
	........




	Popis položky 
	Merná jednotka
(4 roky)
	Predpokladané množstvo na 4 roky
	Cena v EUR bez DPH za predpokladané množstvo
	Cena v EUR s DPH za predpokladané množstvo

	Celková cena spolu za predpokladané množstvo obedov a večerí na 4 školské roky - kritérium na vyhodnotenie ponúk 
	1
	248 000
	........
	........
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Cenová špecifikácia položiek							Príloha č. 2 RD
	Jedlo (obed/večera)
	Merná jednotka
(ks)
	Cena
bez DPH
	Cena
s DPH

	OBED

	I. Hlavné jedlo mäsité – popis položky
	1
	........
	........

	II. Hlavné jedlo mäsité – popis položky
	1
	........
	........

	III. Hlavné jedlo múčne – popis položky
	1
	........
	........

	IV. Hlavné jedlo vegetariánske  –  popis položky
	1
	........
	........

	V. Hlavné jedlo cestovinové –  popis položky
	1
	........
	........

	VI. Hlavné jedlo – potravinové intolerancie –  popis položky
	1
	........
	........

	VEČERA
	
	........
	........

	I. Jedlo mäsité – popis položky 
	1
	........
	........

	II. Jedlo bezmäsité – popis položky 
	1
	........
	........

	III. Jedlo múčne – popis položky 
	1
	........
	........























		Príloha č. 3 RD
Výdaj stravy a fakturácia

1. Požiadavky na použitie čipových kariet, ISIC kariet a stravných lístkov u Poskytovateľa pre stravníkov Objednávateľa

Objednávateľ disponuje stravovacím systémom APETIT od spoločnosti Apis. Prideľovanie a evidovanie čipu pre stravníkov je evidované v informačnom systéme stravovania. Stravníci majú možnosť zakúpiť si jedlo u poskytovateľa formou poštovej poukážky, internet bankingu alebo platbou v hotovosti. Na základe úhrady za stravu poskytovateľ nabije jednotlivý čip stravníka alebo ISIC kartu alebo vydá stravné lístky. Všetky čipy a ISIC karty budú hneď aktívne a keď stravník predloží na výdajni čip alebo ISIC kartu, bude mu vydané jedlo s možnosťou nahliadnutia na monitore pri okienku výdaja. 

Stravníci pomocou čipu a ISIC karty a stravných lístkov si objednajú druh jedla, ako aj odoberajú jedlo pri okienku výdaja. 

2. Ceny

Cena jedál bude stanovená na základe verejného obstarávania.

	Druh jedla
	Hodnota potravín bez DPH
	Hodnota potravín s DPH 
	Réžia bez DPH
	Réžia s DPH 
	Cena jedla bez DPH
	Cena jedla s DPH 

	Obed
	........
	........
	........
	........
	........
	........

	Večera
	........
	........
	........
	........
	........
	........



3. Výkaz o odobranej strave (Exportný súbor)

Stravovací systém eviduje odobratie stravy každého stravníka, ako aj odobraté jedlá podľa druhu jedál. Poskytovateľ predloží objednávateľovi výkaz odobratých jedál za príslušný mesiac, ktorý tvorí podklad pre fakturáciu. Objednávateľ skontroluje správnosť podkladov a až po vykonaní kontroly poskytovateľ vystaví faktúru, ktorá musí obsahovať rozpis podľa druhu jedál s počtom odobratých jedál a ceny jedál.

4. Rôzne

a) Fakturácia
Za odobrané jedlá bude objednávateľ platiť po ukončení kalendárneho mesiaca. Poskytovateľ zašle faktúru na celkovú cenu odobratých jedál, ktoré boli vo výkaze odobratej stravy. Na faktúre budú rozpísané druhy jedál podľa Prílohy č. 1 s uvedením celkového počtu z každej položky, jednotková cena a cena spolu. 

b) Jedálny lístok
	Poskytovateľ bude objednávateľovi poskytovať jedálny lístok nasledovným spôsobom:
· jedálny lístok doručí v elektronickej forme (napr. text e-mailom),
· jedálny lístok bude obsahovať konkrétny názov jedla, gramáž, alergény,
·     lístok na celý nasledujúci týždeň bude doručený najneskôr predposledný pracovný deň predchádzajúceho týždňa,
· poskytovateľ súčasne doručí jedálny lístok na celý týždeň vhodný na tlač (Word, Excel, PDF). 



V__________________ dňa ___________ 2024
	__________________________________________
	podpis štatutárneho orgánu uchádzača alebo
	člena štatutárneho orgánu alebo iného 
	zástupcu uchádzača, oprávneného
					konať v mene uchádzača
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