
CENOVÁ PONUKA
	Názov zákazky:
	Technologické zariadenia do mäsovýroby

	Obstarávateľ:
	
VAGRICOL & Co., s.r.o., Kúty 1459/20
Nemšová 914 41, IČO: 34148879
Tel.: +421905820660 / mail: gazdovstvo@uhliska.sk




	
IDENTIFIKAČNÉ ÚDAJE potenciálneho dodávateľa:

	Obchodné meno:
	

	Sídlo 
	

	IČO:
	

	Telefón a e-mail:
	



TECHNICKÁ ŠPECIFIKÁCIA PREDMETU ZÁKAZKY
	Technická špecifikácia  -  Požadované min. parametre

	1. Stroj / zariadenie: Chladenie priestorov mäsovýroby – miestnosť č. 1

	p.č.
	Položka, parameter

	1.
	Vonkajšia jednotka Q=13,4/15 kW; 400 V – 1ks

	2.
	Kazetová klimatizácia – 2 ks

	3.
	Refnet – 1 ks

	4.
	 Cu potrubie Ø10/16 mm, vr. Izolácie – 25 bm

	5. 
	Komunikačný a ovládací kábel – 35 m

	6.
	 Potrubie na odvod kondenzu – 12 bm

	7.
	Konzola, vr. Silenblokov – 1 kpl

	8.
	Montážny materiál

	9.
	Doprava 

	2. Stroj / zariadenie: Chladenie priestorov mäsovýroby – miestnosť č. 2

	p.č.
	Položka, parameter

	1.
	Vonkajšia jednotka Q=7,1/7,16 kW; 230 V – 1ks

	2.
	Podstropná klimatizácia, nerezová vr. lapačov tuku – 1 ks

	3.
	 Cu potrubie Ø10/16 mm, vr. Izolácie – 10 bm

	4.
	Komunikačný a ovládací kábel – 10 m

	5. 
	 Potrubie na odvod kondenzu – 6 bm

	6.
	Konzola, vr. silenblokov – 1 kpl

	7.
	Montážny materiál

	8.
	Doprava 

	3. Stroj / zariadenie: Mraziarensky box 1 ks s regálovou zostavou

	p.č.
	Položka, parameter

	1.
	Vonkjaší rozmer MB : 2,25 x 3,00 x 2,30 m Vnútorný rozmer MB: 2,05 x 2,80 x 2,08 m Objem MB: cca 12,00 , izolácia podlahy min. 100mm so zvýšenou nosnosťou, podlaha protišmyková, pretlaková klapka

	2.
	Mraziarenske PUR panely - izolačný panel s PUR penou -hrúbka panelu min. 100 mm, šírka panelu min. 1120 mm, váha panelu – max. 12,60 kg/m2, tepelný prestup – min. U=0,192 W/m2K, lakovaný pozinkovaný plech min. 0,5/0,5mm, farba obojstranne RAL 9010 biela, min. 25μ, hygienický certifikát na povrchovú úpravu, ktorá je vhodná na styk s potravinami

	3.
	Mraziarenske jednokrídlové otočné dvere - rozmer 900 x 2000 mm, hrúbka dverného krídla min.90 mm, výplň – izolačná PUR pena, povrch – lakovaný plech, farba RAL 9010, rám dverného krídla – hliník, plastová zárubňa s kovovou výstužou, nerezové lištovanie, bezpečnostný zámok s vložkou, podvihovacie pánty, ohrev zárubne a prahu, hygienický certifikát na povrchovú úpravu, ktorá je vhodná na styk s potravinami

	4.
	Mraziarenske zariadenie splitové prevedenie/-200C/ - chladiaci výkon min. 1,65kW/-20°C/+32°C, príkon chladenie 1,54kW, príkon odmrazovanie 1,35kW, napájanie 400V/3N/50Hz, chladivo R452A, hermetický kompresor s ochranou, elektrické odmrazovanie, silová časť pre výparník umiestnená v kondenzačnej jednotke, ovládacia elektronika umiestnená pri vstupe do boxu, 2 vrtuľový výparník Ø254mm s ohrevom ventilátorov pri odtápaní, LED odvetlenie boxu , kondnezačná jednotka kompletne zatvorená , prispôsobená na umiestenie v exteriéri, ohrev kompresora, regulátor ventilátora na kondenzačnej jednotke, znížená hlučnosť , 
Vzdialenosť inštalácie min. 20m, Cu a elektrické rozvody vedené po povrchu , zakrytované v PVC žľaboch

	5.
	Regálová zostava - regálové diely z ľahkého eloxovaného hliníka, police z plastu s trvalým antibakteriálnym povrchom, nožičky regálov – nastaviteľné, Nosnosť regálu 300 až 600 kg. 
Rozmery: dĺžka regálu  - zadná stena 2750 mm , ľavá stena 1469 mm, pravá stená 1469  mm; výška regálu – 1900 mm; hĺbka regálu – 500 mm


	6.
	Montáž certifikovanou firmou, nutnosť certifikátu o odbornej spôsobilosti na nakladanie s fluórovanými skleníkovými plynmi Kat. I
Technická inšpekcia oprávnenie Ai, Bi


	7. 
	Dopravné náklady na materiál a montáž

	4. Stroj / zariadenie: Pultová váha s tlačiarňou a displejom 1 ks

	p.č.
	Položka, parameter

	1.
	- veľkosť displeja - 12,1" TFT displej s PCAP dotykom (kapacitný 

	2.
	- rozhranie - 1 x RJ12 WLAN
1 x USB 3.0 Typ-A (Superspeed)
2 x USB 2.0 (Highspeed)

	3.
	- pamäť - 32 GB eMMC

	4.
	- tlačiareň - 2" receipt-/ linerless printer, 2" receipt-/ label printer

	5.
	- rozsah hmotnosti do 6 kg

	6. 
	- dodanie so SW na vytváranie a úpravu vzhľadu etikiet

	7.
	- moznost použitia nekonečnej etikety

	8.
	- správa dát pre metrologické úkony

	5. Stroj / zariadenie: Horizontálny kuter 25 l pre mäsovýrobu 1 ks

	p.č.
	Položka, parameter

	1.
	- kapacita nádoby: 25 litrov (cca 11 kg surovín)


	2.
	- otáčky nožov: plynule regulovateľné od 1 000 do 2 000 r/min), počet nožov: 4 ks

	3.
	- materiál: nerezová oceľ


	4.
	- tlačiareň - 2" receipt-/ linerless printer, 2" receipt-/ label printer

	5.
	- tichá prevádzka, protišmykové nôžky pre stabilitu

	6. Stroj / zariadenie: Elektrická plnička klobás 15 l 1 ks

	1.
	 - materiál – nehrdzavejúca oceľ

	2.
	- lisovacia doska so silikónovým tesnením

	3.
	- objem náplne – 15 l

	4.
	- min. 4 veľkosti plniacej trubice : priemer 16, 22, 32 a 38 mm

	5.
	- núdzový spínač pre štart a stop

	6. 
	- nožný pedál na ovládanie nohou

	7.
	- 10 rýchlostí plnenia

	7. Stroj / zariadenie: Komora na zretie mäsa 1 ks

	1.
	- kapacita 100 kg mäsa na vyzrievanie

	2.
	 - nerezová tyč na vešanie

	3.
	- izolačné sklo dverí s UV ochranou

	4.
	- teplotný rozsah od 0 C do 25 C

	5.
	- úžitkový objem min. 430 l

	6. 
	- LED osvetlenie

	7.
	- automatické rozmrazovanie

	8.
	- elektronický regulátor vlhkosti

	9.
	- uzamykateľné dvere

	8. Stroj / zariadenie: Konvektomat – elektrický 1 ks

	1.
	- rozmer: 933 x 821 x 1046 mm (šxhxv)


	2.
	- kapacita: 11 x GN1/1


	3.
	- tvorba pary: nástrekom s tepelným výmenníkom, trojité sklo pre úsporu energie, predohrev komory, rýchle schladenie komory, ručná sprcha

	4.
	- ovládanie: elektronické programovateľné, menu v slovenskom jazyku, obľúbené programy


	5.
	- funkcie: horúci vzduch 30-300°C, varenie v pare 30–130°C, Sous-vide program, sušenie, sterilizácia, konfitovanie, údenie, nízkoteplotné pečenie, nočné pečenie




Uchádzač predložením ponuky deklaruje, že ním ponúkaný tovar spĺňa tu uvádzané požiadavky
a parametre na predmet zákazky.

CENOVÁ PONUKA PRE URČENIE PREDPOKLADANEJ HODNOTY ZÁKAZKY:
	Predmet zákazky:
	Cena v € za jeden kus bez DPH:
	Počet
kusov
	Cena celkom v € 
bez  DPH:

	1. Chladenie priestorov mäsovýroby – miestnosť č. 1
	
	1
	

	Typové označenie:



	2. Chladenie priestorov mäsovýroby – miestnosť č. 2
	
	1
	

	Typové označenie:



	3. Mraziarensky box 
	
	1
	

	Typové označenie:



	4. Pultová váha s tlačiarňou a displejom
	
	1
	

	Typové označenie:



	5. Horizontálny kuter 25 l pre mäsovýrobu
	
	1
	

	Typové označenie:



	6. Elektrická plnička klobás 15 l
	
	1
	

	Typové označenie:



	7. Komora na zretie mäsa
	
	1
	

	Typové označenie:



	8. Konvektomat - elektrický
	
	1
	

	Typové označenie:



	Celková cena v EUR bez DPH 
	



Potenciálny dodávateľ  je* / nie* je platcom DPH. (* Prečiarknite, čo sa vás netýka)
	Meno a priezvisko 
štatutárneho zástupcu:
	

	Podpis a pečiatka:
	

	Miesto a dátum podpisu:
	


Príloha č. 1 


Príloha č. 4 k SP 
INTEGRA s.r.o.
Sídlo:  Hlavná 270, 076 61 Dargov, IČO: 36211095
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------









