Príloha č. 4 k SP 
INTEGRA s.r.o.
Sídlo:  Hlavná 270, 076 61 Dargov, IČO: 36211095
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------



	Názov zákazky:
	Rozšírenie kapacít UHT spracovania mlieka 

	Obstarávateľ:
	Euromilk a.s.
Bratislavská 41,  932 15 Veľký Meder
IČO:  36241873





	
IDENTIFIKAČNÉ ÚDAJE UCHÁDZAČA


	Obchodné meno a sídlo: 
	vyplniť 

	IČO uchádzača:
	Vyplniť 

	Platca DPH:
	 Áno/nie 

	Telefón a e-mail uchádzača:
	Vyplniť 



	Technická špecifikácia  -  Požadovaný parameter
	Splnenie požiadavky*
	Cena  za položku bez DPH

	
	Stroj/zariadenie spĺňa/nespĺňa požiadavku technickej špecifikácie zariadenia
	

	Stroj / zariadenie:   UHT technologická linka
	

	p.č.
	Položka
	Parameter
	Uveďte
spĺňa/nespĺňa/parameter
	 Cena  za položku bez DPH

	1.
	UHT plant, Kapacita 
	Min. 13000 l/h 
	
	

	2.
	UHT Plant, Homogenizátor a sterilná nádrž- Spracovaný produkt 
	Mlieko obyčajné max.3,5% tuku 
Max.8,5-11,5% TS- celková sušina

Ochutené mlieko max.3,5% tuku 
Max. 9,0-15%TS – celková sušina 
	
	

	3.
	UHT Plant systém rurkového výmennika 
	Ohrevný systém z 6 °C na približne 125 °C regeneračnou výmenou tepla s vodou v protiprúde, s prívodom a výstupom do neaseptického homogenizátora (prepínateľný) pri približne 70 °C a do zásobníka tepla pri približne 90 °C.

1 Vysokotlakový ohrevný systém z približne 123 °C na 139 °C výmenou tepla s horúcou vodou v protiprúde.

1 Systém spätného chladenia zo 139 °C na približne 25 °C regeneračnou výmenou tepla s vodou v protiprúde s prívodom a výstupom do aseptického homogenizátora (prepínateľný) pri približne 70 °C.

1 Ohrevný systém pre okruh teplej vody: Horúca voda sa ohrieva na požadovanú teplotu výmenou tepla s parou predtým, ako vstúpi do ohrevného systému.

1 Chladiaci systém pre regeneračný okruh: Voda (teplonosné médium) sa v prípade potreby ochladzuje výmenou tepla s chladiacou vodou predtým, ako vstúpi do systému spätného chladenia, aby sa výstupná teplota produktu udržiavala pod nastaveným maximom aj po dlhej dobe prevádzky.

Chladiaca voda je privádzaná regulačným ventilom. Chladiaci systém sa počas sterilizácie systému ohrieva parou, aby sa skrátil čas sterilizácie.

1 Tepelná výdrž trubice DIN 11850 na približne 4 sekundy výdrže pri vysokej teplote ohrevu.

1 Tepelná výdrž trubice DIN 11850 na približne 120 sekúnd výdrže pri teplote výdrže približne 90 – 95 °C na stabilizáciu srvátkových bielkovín s prepojovacím panelom pre obtok.

	
	

	4.
	UHT Plant systém, Meracie a regulačné zariadenia

	Plne automatizovaný systém vrátane vizualizácie , zo záznamom a archiváciou pasterizačných kriviek ,
 Napojenie na existujúci systém centrálneho CIP - v automatickom móde.
Prepojenie s centrálnym riadiacim systémom WinCC, CODEX GEA, PLC Simatic S7

2 Vodivostné sondy na kontrolu koncentrácie čistiaceho roztoku a na kontrolu produktu

1 Elektronický tlakomer na kontrolu tlaku v zariadení

1 Regulácia výstupnej teploty

1 Regulácia teploty ohrevu

1 Trojkanálový záznamník (rozšíriteľný na šesť kanálov) na kontrolu meracích bodov, ako aj na zobrazenie stavu procesu sterilizácia, výroba, čistenie a nesterilnosť

1 Indikátor prietoku pre regeneračný okruh

1 Indikátor prietoku pre sterilizačný okruh

1 Elektromagnetický prietokomer produktu
	
	

	5.
		Homogenizátor 

	kapacita Min. 13000 l/h
	
	

	6.
	Homogenizátor prevedenie stroja 
	Non – Aseptic - Neaseptické
- Vhodné pre abrazívne produkty
- Homogenizačný tlakomer
 Tlaková hlava z nehrdzavejúcej ocele
- Piesty z nehrdzavejúcej ocele s detonačným povlakom
- Skriňa z nehrdzavejúcej ocele  

Plne automatizovaný systém vrátane vizualizácie . 
 Napojenie na existujúci systém centrálneho CIP - v automatickom móde.
Prepojenie s centrálnym riadiacim systémom WinCC, CODEX GEA, PLC Simatic S7


	
	

	7.
	Sterilná nádrž 
	Sterilná nádrž Objem: 25 000 l pracovný objem (celkom cca 27 000 l) výška do 5,7 m s madlami Rozsah tlaku: -1 bar / +3,5 bar
Dvojplášťová s prívodom chladiacej vody na chladenie nádrže po sterilizácii.
Materiál: materiál č. 1.4541
Je možné použiť iný ekvivalentný, alebo lepší materiál. 
Možnosť použitia miešadla. 

 Prívod stlačeného vzduchu so sterilnými filtrami na udržanie konštantného pretlaku sterilného vzduchu vo vnútri nádrže.

1 Prívod pary na zásobovanie parných bariér parou a aseptickým kondenzátom, ako aj na sterilizáciu systému.

1 Kombinácia ventilov pre vstup CIP ako aseptická kombinácia medzi sterilnou nádržou a CIP jednotkou.

1 Kombinácia ventilov pre vstup produktu ako aseptická kombinácia medzi sterilnou nádržou a UHT zariadením.

1 Batéria ventilov na konci plniaceho potrubia ako aseptická kombinácia pre výstup CIP a vypúšťanie produktu.

1 Regulácia tlaku a meranie hladiny. Hladina riadená pomocou merania a  nainštalované hladinové sondy na indikáciu plnej a prázdnej nádrže.

1 Sada teplotných senzorov vo všetkých vstupných a výstupných potrubiach, aby bola zaručená dostatočná sterilizácia celého systému sterilných nádrží.

Plne automatizovaný systém vrátane vizualizácie 
 Napojenie na existujúci systém centrálneho CIP - v automatickom móde.
Prepojenie s centrálnym riadiacim systémom WinCC, CODEX GEA, PLC Simatic S7

	
	

	8.
	Dodanie a montáž 
	Plne funkčné napojenie na plniací stroj - SIG CFA 312,

UHT bude pripojená k prívodu mlieka a CIP, sterilná nádrž bude pripojená k existujúcemu CIP zariadeniu, inžinierske siete budú pripojené v miestnosti UHT, alebo k najbližšiemu bodu napojenia .
Material a montážné práce zabezpečuje dodávaťeľ .
Vzájomné prepojenie jednotlivých zariadení a napojenie na zariadenia v zavode Euromilk ako plne funkčný celok.   

	
	

	9.
	Zaškolenie obsluhy 
	V rámci dodávky
	
	

	10.
	Dokumentácia 
	V rámci dodávky 
	
	



*Splnenie požiadavky - uchádzač uvedie  výberom z uvedených možností:
- ponuka spĺňa uvedený technický parameter  / - ponuka nespĺňa uvedený technický parameter
- uchádzač uvedie presný parameter

Uchádzač predložením ponuky deklaruje, že ním ponúkaný tovar spĺňa tu uvádzané požiadavky  a parametre na predmet zákazky.
V prípade, že niektorý z technických parametrov odkazuje na konkrétny typ produktu, je možné ponúknuť jeho ekvivalent za podmienky dodržania minimálnych požadovaných parametrov na predmet zákazky. 


Cenová ponuka :
	Predmet zákazky:
	Cena v € za  celý predmet zákazky bez DPH:
	Počet
kusov
	DPH :

	Rozšírenie kapacít UHT spracovania mlieka
	xx
	1
	xx

	Typové označenie:
 vyplniť 


	CENA CELKOM v EUR s DPH:
	xx




	Meno a priezvisko  štatutárneho zástupcu:
	

	Podpis a pečiatka:
	










	Miesto a dátum podpisu:
	





Príloha č. 1  Formulár cenovej ponuky 






