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Vychodiskové podklady.

- vypis z katastra nehnutefnosti

- kopia z katastralnej mapy

- poziadavky klienta

- vizuélna obhliadka a zameranie skutkového stavu €iastkovych Usekov objektu
- fotodokumentécia skutkoveho stavu

Clenenie stavby na prevadzkové subory.

01- Integrovany vyrobny systém pre vyrobu a distribaciu nealkoholickych sladovych
produktov

Urbanisticke, architektonické a dispozi  €né rieSenie

Stavba je navrhnutd ako dvojpodlazny objekt potravinarskej vyroby urenej na
produkciu a distribaciu nealkoholickych sladovych napojov. Stavba je umiestnena na
rovinatom pozemku v blizkosti objektu obc&ianskej vybavenosti, v ktorom sa nachadzaju aj
dalSie prevadzky v majetku investora. Objekt bude napojeny na jestvujlci dopravny systém
v Uzemi a jeho realizacia a prevadzka nebudd mat zvySené naroky na staticki a dynamicku
dopravu.

Dispozi¢ne je objekt rozdeleny na viacero samostatnych logickych celkov tvoriacich
jednotny prevadzkovy celok Integrovaného vyrobného systému pre vyrobu a distriblciu
nealkoholickych sladovych produktov

1.NP

Vstupny priestor (9,38 m?2), hlavny vyrobno-skladovy priestor (56,25 m?2), chladiaci sklad
(11,33 m?3), hygienické zazemie/WC (4,86 m2) a schodisko (2,45 m2).
Technologické vybavenie: Elektricka varna s automatizovanym panelom, zasobnikovy
dozrievaci tank, kombinovana plniaca linka (flaSe/plechovky), CIP stanica, uzatvaracie
zariadenia, etiketovacie zariadenie, umyvacka sudov, skrifiovy pasterizator, nerezovy
pracovny stol a predajna chladiaca vitrina.

2.NP
Hlavna plocha priestoru ur¢ena pre skladovanie(86,06 m2?) a schodiskovy priestor (9,38 m2).
Pre presun materialu a technolégie medzi podlaziami sluzi vyklopny ocelovy poklop s
rozmerom 1300mmx1300mm.

Stavebno - konstruk €né rieSenie

Zakladanie je navrhnuté vo forme vitanych pil6t 600mm, predpokladanej dizky
4500mm pod nosné stipy ocelovej haly, na zéklade predpokladu zakladacich pomerov
v kombinacii so zakladovymi pasmi (protimrazova ochrana) medzi pilétmi. Zelezobeténova
samonosnéa doska hriibky 200mm (plocha 74,442m?) uloZena na Strkovom nasypu (500mm)
a geotextilii.

Nosna konstrukcia je navrhnuta ako ocelovy skelet zloZeny z nosnych stipov HEA 260
(S355) a pomocného stipu HEA 180, stropnych a strednych nosnikov IPE 360 (S355). Steny
a strop stuzuju prierezové zavetrenia SHS 130\130\8mm.

Stropna konstrukcia nad 1.NP je navrhnuta ako spriahnutd doska z trapézového
plechu T50 s beténovou zalievkou (50+50mm)

Obvodovy plast je navrhnuty z izolaCnych sendvi€ovych panelov hr.150mm (plocha
cca 300m?).

Chladiaci sklad je zatepleny samostatnymi sendvi¢ovymi panelmi hr.150mm.

Vnutorné priecky su sadrokartbnové na CW-UW profiloch (hr.125mm) s obojstrannym
dvojitym zaklopom.

Strecha je navrhnutd ako plocha strecha tvorend trapézovym plechom T50,
parozabranou, spadovymi doskami EPS a hydroizolaénou TPO fdliou (hr.1,8mm).



Vyplne otvorov: Vstupné presklené plastové portaly, sekcionalna garazova brana
(2500x2500mm), plastové okenné vyplne, chladiace dvere (1100x2200mm) a vnutorné piné
dvere v ocelovych zarubniach.

Napojenie na inZinierske siete a technolégie

Pripojky: Pripojky NN elektro, vodovodu a kanalizacie st vedené v dizkach cca 40m k
bodom napojenia cez vodomernu a reviznu kanalizacnu Sachtu. Objekt bude zasobovany
pitnou vodou zrozvodu, ktora bude napojeny na miestny distribuény verejny vodovod .
Splaskové vody budu gravitatne odvadzané z objektu do vonkajSej arealovej splaskovej
kanalizacie, ktor4 je napojend do existujucej pripojky splaskovej kanalizacie. Navrhovana
gravitatna dazd'ova kanalizacia bude napojen& na jestvujuce vetvy kanalizacie odvadzajuce
dazdové vody z jestvujuceho objektu.

ElektroinStalacia: Napojenie technologickych zariadeni (varfa, tanky, pasterizacia —
400V, 10-15kW; plnic¢ka, uzatvaracky — 230V, 0,3-2kW). Osvetlenie je rieSené prisadenymi
Stvorcovymi a linearnymi LED svietidlami.

Vykurovanie a Kklimatizacia: Zabezpedené pomocou tepelnych &erpadiel (TC) /
klimatizacnych jednotiek (stropné vyuastky v interiéri a exteriérové jednotky).

Zdravotechnika: Nerezové podlahové Zfaby/roSty s odvodnenim (100mm) pre
hygienicka adrzbu prevadzky a odvod odpadovych vod z technolégie.

Technolbgie

Zariadenie Parameter Hodnota
Pocet technologickych nadob 3 ks
Pracovna kapacita varnej davky Min. 200 |
Spodsob ohrevu Elektricky riadeny ohrev
Zasobnik hortcej vody Ano
Samostatna rmutovacia/vystieracia nadoba Ano
Samostatna scedovacia nadoba Ano
ELEKTB|CKA Samostatnd-nadoba-na-var-produkty éno
VARNA S Automatizované riadenie technologickych procesov Ano
AUTOMATIZOVA | Riadiaci systém Programovatelny PLC
NYM RIADEN[M Dotykovy HMI panel Min. 7"
Nastavenie a kontrola technologickych krokov Ano
Riadenie a monitoring teploty Ano
Riadenie ¢erpadiel a mieSadiel Ano
Sanitarne okruhy a CIP prvky Ano
Vzdialena diagnostika, kontrola a sprava zariadenia Ano
Materidl ¢asti prichadzajucich do styku s produktom Potravinarska nehrdzavejica ocel
Material vyhotovenia Potravinarska nehrdzavejica ocel
ZASOBNiKOVE / Vyuzitelny objem jedného tanku Min. 35,0 l, max.'600 | . . .
DOZRIEVACIE Tlakové vyhotovenie l;?le(ggﬁbv:écg}: na skladovanie a dozrievanie
TANKY NA Umiestnenie Interiér aj exteriér
NE,ALKOHOL',CK Tepelna izolacia Ano
Y SLADOVY MozZnost napojenia na chladiaci systém Ano
PRODUKT Sanitovatelnost vnatornych povrchov Ano
Moznost CIP sanitacie Ano




Sanitarne armatdry Ano
Bezpecnostny / pretlakovy prvok Ano
Tlakomer Ano
Produktovy a vypustaci ventil Ano

Konstrukéné vyhotovenie

Stabilna nehrdzavejlca konstrukcia

PLNIACI A
UZATVARACI
TECHNOLOGICK
Y USEK PRE
SKLENENE
FLASE A
PLECHOVKY

A) KOMBINOVANA PLNICKA SKLENENYCH FLIAS A PLECHOVIEK

Podporované typy obalov

Sklenené flaSe a plechovky

Poget plniacich hlav

Min. 4 ks

Podporované objemy sklenenych flias

Priblizne 0,331/0,51/0,71/1,01/151

Podporované objemy plechoviek Min. 0,33 1a 0,51
MozZnost plnenia sytenych napojov Ano
Predtlakovanie CO, Ano

Priprava sklenenych flia$ pred plnenim

Véakuovanie alebo technicky ekvivalentna

Predvyplach plechoviek CO,

priprava
Ano

Zdroj plneného produktu

Zéasobnikové tanky a KEG sudy

Material €asti prichadzajucich do kontaktu s produktom

Potravinarska nehrdzavejuca ocel

Ovladanie pracovnych prvkov

Pneumatické alebo technicky ekvivalentné

Automatizované riadenie

Ano

Riadiaci systém

PLC s dotykovym HMI panelom alebo

ekvivalentné rieSenie

Vizualna signalizacia prevadzkového stavu Ano
Bezpecnostné prvky Ano
Vykon pri objeme 0,33 | Min. 280 ks/h
Vykon pri objeme 0,5 | Min. 240 ks/h

B) SAMOSTATNA CIP STANICA

Urcenie CIP stanice

Sanitécia plniacej technolégie

Vlastny zasobnik sanitaéného média

Ano

Riadeny ohrev sanitatného média

Ano

Cirkulacia sanitatného média

Cerpadlo zabezpedujlce potrebnu cirkulaciu

Material vyhotovenia

Hygienické vyhotovenie z potravinarskej

Kompatibilita s plniacou linkou

nehrdzavejlcej ocele
Ano

Riadeny sanita¢ny cyklus

Opakovatelny riadeny sanitacny cyklus

C) UZATVARACIE ZARIADENIE NA PLECHOVKY

Kompatibilita s forméatmi plechoviek

Kompatibilné s poZzadovanymi formatmi
plechoviek

Kompatibilita s plniacou technolégiou

Ano

Urcenie zariadenia

Profesionalna potravinarska prevadzka

Hygienické a cistitelné vyhotovenie

Ano

Rozsah podporovanej vysky plechoviek

45 —-170 mm

D) UZATVARACIE ZARIADENIE NA SKLENENE FI'ASE

Kompatibilita s forméatmi sklenenych flias

Kompatibilné s poZadovanymi formatmi
sklenenych flias

Kompatibilita s plniacou technol6giou

Ano

Urcenie zariadenia

Profesionalna potravinarska prevadzka




Hygienické a Cistitelné vyhotovenie Ano

Spdsob pohonu Pneumaticky
Vyskové nastavenie Ano

Rozsah podporovanej vysky flias 130 -410 mm
Maximalny pracovny tlak Max. 5 bar

Vykon zariadenia

Min. 500 flias/h

Pocet su¢asne umyvanych KEG sudov Min. 2 ks
MozZnost prevadzky s jednym KEG sudom Ano
Proces umyvania a sanitacie Automatizovany

Material konstrukcie

Nehrdzavejica ocel

Prispdsobenie r6znym velkostiam KEG sudov

Ano

Sanitarne hlavy

Vymenitelné alebo prispdsobitelné

Spdsob nasadenia KEG sudov

Automatické alebo pneumatické

Zasobnik sanitacného média

Ano

Zasobnik cistej oplachovej vody

Ano

Ohrev sanitatného média

Elektricky, parny alebo technicky ekvivalentny

AUTO M‘,AT|CKA Riadiaci systém PLC
UMYVACKA KEG Ovladaci panel Dotykovy HMI panel alebo technicky
SUDOV ekvivalentné rieSenie
MozZnost sterilizacie KEG sudov parou Ano
Kontrola tlaku Ano
Kontrola hladiny prevadzkovych médii Ano
Kontrola funkcie ¢erpadiel a sanitacného procesu Ano
Pocitadlo spracovanych KEG sudov Ano
Prevadzkova signalizacia Akusticka a vizualna
Vykon zariadenia Min. 24 KEG sudov/h
Vzdialena diagnostika alebo servisny pristup Ano
Typ pasterizatora Skriflovy pasterizator s ponornou variou
Kapacita vody na pasterizaciu Min. 250 |
Spodsob ohrevu Elektricky
Pocet vykurovacich $pirdl Min. 2 ks
Kapacita jednej SarZe — sklenené flase Min. 100 ks flia§ s objemom 440,5
. ; Kapacita jednej Sarze — KEG sudy Min. 2 ks
SKRINO,VY Pocget ponornych boxov Min. 3 ks
PASTERIZATOR Material ponornych boxov Nehrdzavejlica ocel
Regulacia pasteriza¢nej teploty Ano
Regulacia a zobrazenie teploty Digitalny termostat
e e s
MozZnost zdvihania koSov alebo KEG sudov Ano
MoZnost manipula¢ného stola Ano
Pocet pracovnych stolov 2az3ks
N EREZOVE Materiél a hygienické vyhotovenie Celonerezové, vhodné pre potravinarsku




prevadzku
PRACOVN E Hibka pracovnej plochy 700 — 900 mm
STOLY Pracovna vyska 850 — 950 mm

Vyhotovenie pracovného povrchu Hladky, umyvatelny a dezinfikovatelny povrch
Odolnost voci sanitaénym prostriedkom Ano
Konstrukéné vyhotovenie Stabilna priemyselna konstrukcia
Nosnost jedného pracovného stola Min. 150 kg rovnomerného zataZenia
Vys$kovo nastavitelné nohy Ano
Ur¢enie zariadenia Prezentacia a predaj balenych napojov
Pocet presklenych dveri 2az3ks
VySka zariadenia 1800- 2100 mm
Pocet vySkovo nastavitelnych polic v kazdej sekcii Min. 3 ks
Pocet prezentaénych Grovni Min. 4 drovne

PREDAJ NA Sposob chladenia tAeI;tli;/trLe chladenie zabezpegujlce rovnomernu

CHLADIACA o ; y

V|TRiN A Rozsah nastavitelnej prevadzkovej teploty +2Caz+10C
SKR'NA Digitalna regulacia a zobrazenie teploty Ano

Vnutorné osvetlenie LED
Presklené dvere Ano
Umyvatelnost interiéru Ano
Automatické odmrazovanie Ano
Vyhotovenie pre profesionalnu prevadzku Ano

Starostlivos t’' o Zivotné prostredie.

UZivanie stavby nebude mat po vystavbe negativny dopad na Zivotné prostredie.
Stavba a jej uzivanie nebude produkovat Skodlivé latky a emisie do ovzduSia. Pri stavebnej
¢innosti nebude vyprodukovany Ziadny nebezpecny odpad. Na stavbe budu pouzité materialy
s osved¢enim o zdravotnej nezavadnosti. Komunalny odpad sa bude zhromazdovat v ramci
arealu do smetnych nadob. Podfa potreby bude umiestnend nadoba pri predpokladanej
periode odvozu 1x tyzdenne, resp. podfa potreby. Stavebny odpad, ktory vznikne v Case
realizacie, bude vyvazany na skladku stavebného odpadu uréend po preskimani miestnych
pomerov a zhodnoteni Specifik pre dané odpady.

Z hladiska ¢asového priebehu pdsobenia ofakdvanych vplyvov danej prevadzky
z hladiska Zivotného prostredia je potrebné tieto rozdelit do dvoch etap:

- etapa vystavby
- etapa prevadzky

V etape vystavby treba pocitat s praSnostou, primeranou hluénostou vplyvom
prevadzky nakladnej techniky a z toho vyplyvajuceho znecistenia okolia stavby po dobu
vystavby.
okolitého prostredia. K realizacii projektu sa pristupuje za Uc¢elom vysSieho spristupnenia
produktov a skvalitnenia posjytovanych sluzieb.

Ochrana prirody. V zmysle zakona o ochrane prirody a krajiny neboli v rieSenom
Gzemi vyhlasené chranené Gzemia a chranené stromy. Pri realizacii objektu neddjde k vyrubu
zelene a drevin.
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